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DYREKTYWA RADY 2001/112/WE
z dnia 20 grudnia 2001 r.

odnoszaca si¢ do sokéw owocowych i niektorych podobnych
produktéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi

RADA UNII EUROPEJSKIE],

uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspodlnote Europejska, w szczegol-
nosci jego art. 37,

uwzgledniajac wniosek Komisji (1),
uwzgledniajac opini¢ Parlamentu Europejskiego (%),

uwzgledniajac opini¢ Komitetu Ekonomiczno-Spotecznego (%),

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Niektore pionowe dyrektywy dotyczace $rodkow spozywczych
powinny zostaé uproszczone w celu uwzglednienia spetniania
przez produkty, do ktoérych te dyrektywy si¢ odnosza, wylacznie
podstawowych wymogoéw, aby produkty te mogly podlegaé
swobodnemu przeplywowi na rynku wewngtrznym, zgodnie
z konkluzjami Rady Europejskiej z Edynburga z dnia 11 i 12
grudnia 1992 r., potwierdzonymi przez Radg¢ Europejska
z Brukseli w dniu 10 i 11 grudnia 1993 r.

(2)  Dyrektywa Rady 93/77/EWG z dnia 21 wrzes$nia 1993 r. doty-
czaca sokow owocowych i niektorych podobnych produktow (4)
miala na celu kodyfikacjg dyrektywy 75/726/EWG (°) w tej samej
sprawie.

3)  Dyrektywy 75/726/EWG 1 93/77/EWG oparto na przekonaniu, ze
roznice w przepisach krajowych dotyczacych sokow owocowych
i nektar6w przeznaczonych do spozycia przez ludzi moga przy-
czynia¢ si¢ do rozwoju warunkoéw nieuczciwej konkurencji wpro-
wadzajacych konsumentéow w btad, a tym samym wplywaé
bezposrednio na tworzenie i funkcjonowanie wspolnego rynku.

(4)  Przytoczone dyrektywy konsekwentnie ustanowity wspolne
zasady regulujace sklad, uzycie zastrzezonych opisow, specyfi-
kacje proceséw produkcyjnych i etykietowanie omawianych
produktow w celu zapewnienia ich swobodnego przeptywu we
Wspolnocie.

(5) Dla jasnosci nalezy zmieni¢ dyrektywe 93/77/EWG, aby zasady
dotyczace warunkéw wytwarzania i wprowadzania do obrotu
sokow owocowych i niektérych podobnych produktéw byty
bardziej przystepne.

(6)  Dyrektywa 93/77/EWG powinna by¢ takze zgodna z ogdlnymi
zasadami legislacji wspdlnotowej dotyczacej $rodkéw spozyw-
czych, w szczegdlnosci legislacji dotyczacej etykietowania,
srodkéw barwiacych, stodzacych i pozostatych zatwierdzonych
dodatkow.

() Dz.U. L 231 z 9.8.1996, str. 14.

(®» Dz.U. L 279 z 1.10.1999, str. 92.

() Dz.U. L 56 z 24.2.1997, str. 20.

(*) Dz.U. L 244 z 30.9.1993, str. 23. Dyrektywa ostatnio zmieniona Aktem
Przystapienia z 1994 r.

() Dz.U. L 311 z 1.12.1975, str. 40.
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Dyrektywe 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
20 marca 2000 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw
Cztonkowskich odnoszacych si¢ do etykietowania, prezentacji
i reklamy $rodkow spozywczych (1), w szczegbdlnosci jej art. 7
ust. 2 1 5, powinno stosowaé si¢ z zastrzezeniem okre$lonych
warunkow. P C3 Nalezy wyraznie wskaza¢, w jakich przypad-
kach produkt jest mieszanka soku owocowego i soku owocowego
otrzymanego z zaggszczonego soku oraz, jeSli chodzi o nektar
owocowy, w jakich przypadkach otrzymuje si¢ go catkowicie
lub czeg$ciowo z zaggszczonego produktu. Lista sktadnikow na
etykiecie zawiera nazwy zarowno sokow owocowych jak
i sokéw owocowych otrzymanych z zaggszczonych sokow. <«

Uwzgledniajac dyrektywe Rady 90/496/EWG z dnia 24 wrzesnia
1990 r. w sprawie oznaczania wartosci odzywczej na Srodkach
spozywezych (%), dodawanie witamin do produktow zdefiniowa-
nych w tej dyrektywie jest dopuszczalne w niektorych Panstwach
Cztonkowskich. Jednakze nie przewiduje si¢ rozszerzenia takiej
mozliwo$ci na calg Wspolnotg. Dlatego Panstwa Czlonkowskie
maja swobodg¢ w kwestii zezwolenia lub zakazania dodawania
witamin a takze P C1 skladnikow mineralnych <, jako czesci
procesu produkcyjnego. Jednakze zasada swobodnego przeptywu
produktow we Wspodlnocie powinna by¢ przestrzegana w kazdej
sytuacji, zgodnie z zasadami i regutami ustanowionymi w Trakta-
cie.

Zgodnie z zasadami pomocniczos$ci i proporcjonalnosci ustalo-
nymi w art. 5 Traktatu cel ustanowienia wspolnych definicji
i zasad dotyczacych omawianych produktow oraz dostosowania
przepisow do ogélnych zasad legislacji wspolnotowej dotyczacej
srodkoéw spozywczych nie moze by¢ osiagnigty w sposob wystar-
czajacy przez Panstwa Czlonkowskie, a moze, ze wzgledu na
charakter niniejszej dyrektywy, by¢ lepiej osiagnigty przez
Wspolnote. Niniejsza dyrektywa odnosi si¢ wyltacznie do kwestii
niezbednych do osiagnigcia wyzej omawianego celu.

Srodki niezbedne do wykonania niniejszej dyrektywy przyjmuje
si¢ zgodnie z decyzja Rady 1999/468/WE z dnia 28 czerwca
1999 r. ustanawiajacqa warunki wykonywania uprawnien wyko-
nawczych przyznanych Komisji (3).

Aby unikna¢ tworzenia nowych przeszkod dla swobodnego prze-
ptywu Panstwa Czlonkowskie powinny powstrzymaé si¢ od
przyjmowania, w stosunku do omawianych produktow, prze-
pisoOw prawa krajowego nieprzewidzianych w niniejszej dyrekty-
wie,

PRZYJMUJE NINIEJSZA DYREKTYWE:

Artykut 1

Niniejsza dyrektywa ma zastosowanie do produktow zdefiniowanych
w zataczniku 1.

(") Dz.U. L 109 z 6.5.2000, str. 29.

(®» Dz.U. L 276 z 6.10.1990, str. 40.
() Dz.U. L 184 z 7.7.1999, str. 23.



2001L0112 — PL — 05.10.2014 — 006.001 — 4

v M4

Produkty okreslone w zataczniku 1 podlegaja przepisom prawa Unii
majacym zastosowanie do zywnosci, takim jak rozporzadzenie (WE)
nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajace ogélne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz usta-
nawiajace procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (1), o ile
nini¢jsza dyrektywa nie stanowi inaczej.

Artykut 3

Dyrektywa 2000/13/WE ma zastosowanie do produktow zdefiniowa-
nych w zataczniku I, z uwzglednieniem nastgpujacych warunkow:

1) a) nazwy produktow wymienione w zalaczniku I stosuje si¢ jedynie
do produktéow tam okre$lonych i uzywa si¢ je, bez uszczerbku dla
przepiséw lit. b), w obrocie handlowym do oznaczenia tych
produktow.

b) Alternatywa dla nazw produktéw okreslonych w lit. a) jest wykaz
szczegolowych nazw zawarty w zataczniku III. Nazw tych mozna
uzywa¢ w danym jezyku oraz na warunkach okreslonych
w zatgczniku III.

2) »C1 Jezeli produkt otrzymywany jest z jednego gatunku owocu,
w miejsce stowa ,,owocowy” wpisuje si¢ nazwg tego owocu. «

3) W odniesieniu do produktow otrzymywanych z dwoch lub wigcej
gatunkow owocow, z wyjatkiem przypadkow uzycia soku cytryno-
wego lub soku z limonek na warunkach ustanowionych w pkt 2
czgSci II zatacznika I, nazwa produktu zawiera wykaz uzytych
owocow, w porzadku malejacym pod wzgledem iloSci zawartych
sokow owocowych lub przecieréw, zgodnie z wykazem sktadnikow.
W przypadku produktow otrzymywanych z trzech lub wigcej
owocow oznaczenie uzytych owocoéw moze jednak zosta¢ zastapione
stowem ,,wieloowocowy” lub podobnym zwrotem lub liczba uzytych
OWOCOW.

5) Przywracanie produktow zdefiniowanych w czgsci I zalacznika I do
ich pierwotnego stanu, za pomoca substancji niezb¢dnych do prze-
prowadzenia tej operacji, nie pocigga za soba obowiazku wskazy-
wania na etykietach listy sktadnikow uzytych w tym celu.

Dodanie do soku owocowego wigkszej ilosci »C1 miazgi <« lub
» C1 komorek miazszu 4, jak zdefiniowano w zafaczniku II,
oznacza si¢ na etykiecie.

(M) Dz.U. L 31 z 1.2.2002, s. 1.
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6) Z zastrzezeniem art. 7 ust. 2 i 5 dyrektywy 2000/13/WE, w przy-
padku mieszanek soku owocowego i soku owocowego P C3 otrzy-
manego z zaggszczonego soku oraz w stosunku do nektaru owoco-
wego otrzymanego catkowicie lub czgsciowo z jednego lub wigkszej
liczby zaggszczonych produktow, na etykietach zamieszcza sig okre-
$lenia: ,,wyprodukowano z zaggszonego soku (-6w)” lub ,,czgsciowo
wyprodukowano z zaggszczonego soku (-6w)”. <« Informacje tg
umieszcza si¢ blisko nazwy produktu, w sposob dobrze wyrdzniajacy
ja w tle, wyrazna czytelna czcionka.

7

~

W przypadku nektar6w owocowych na etykietach wskazuje si¢ mini-
malng zawarto$¢ soku owocowego, przecieru owocowego lub jakiej-
kolwiek mieszanki tych sktadnikow, w formie okreslenia: ,,zawartos¢
soku: minimum ... %”. Informacjg¢ t¢ umieszcza si¢ w tym samym
polu widzenia, co nazwe produktu.

Artykut 4

Oznakowanie zageszczonego soku owocowego, o ktorym mowa w pkt
2 czgsci 1 zatacznika I, nieprzeznaczonego dla konsumenta finalnego,
zawiera informacj¢ o obecnos$ci i iloSci dodanego soku cytrynowego,
soku z limonek lub o czynnikach zakwaszajacych dopuszczonych na
mocy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do zywno-
sci (1). Informacja ta umieszczana jest w jednym z nastepujacych miejsc:

— na opakowaniu,

— na etykiecie dotaczonej do opakowania, lub

— w towarzyszacym mu dokumencie.

Artykut 5

Panstwa Czlonkowskie nie przyjma przepisow prawa krajowego
nieprzewidzianych w niniejszej dyrektywie w odniesieniu do produktow
zdefiniowanych w zataczniku 1.

Niniejsza dyrektywa ma zastosowanie do produktow okreslonych
w zalaczniku I, ktéore sa wprowadzane do obrotu w Unii zgodnie
z rozporzadzeniem (WE) nr 178/2002.

() Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 16.
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Artykut 6

Z zastrzezeniem dyrektywy Rady 89/107/EWG z dnia 21 grudnia 1988
r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw Cztonkowskich dotycza-
cych dodatkéow spozywczych dopuszczonych do uzycia w $rodkach
spozywczych przeznaczonych do spozycia przez ludzi (*), wylacznie
procesy obrobki i substancje wykazane w czgéci Il zatacznika 1 oraz
surowce odpowiadajace zalacznikowi II moga by¢ uzyte do wytwo-
rzenia produktow zdefiniowanych w czgsci I zalacznika 1. Ponadto,
nektary owocowe odpowiadaja postanowieniom zatacznika IV.

Artykut 7

W celu dostosowania zalacznikéw do niniejszej dyrektywy do zmian
stosownych norm migdzynarodowych, a takze w celu uwzglednienia
postgpu technicznego Komisja jest uprawniona do przyjgcia aktow dele-
gowanych, zgodnie z art. 7a, w celu zmiany zalacznikow do niniejszej
dyrektywy, z wyjatkiem czgSci I zatacznika I oraz zatacznika II.

Artykut 7a

1.  Powierzenie Komisji uprawnien do przyjgcia aktéw delegowanych
podlega warunkom okres$lonym w niniejszym artykule.

2. Uprawnienia do przyjgcia aktow delegowanych, o ktérych mowa
w art. 7, powierza si¢ Komisji na okres pigciu lat od dnia 28 pazdzier-
nika 2013 r. Komisja sporzadza sprawozdanie dotyczace przekazania
uprawnien nie p6zniej niz dziewi¢¢ miesigcy przed koncem tego pigcio-
letniego okresu. Przekazanie uprawnien zostaje automatycznie przediu-
zone na takie same okresy, chyba ze Parlament Europejski lub Rada
sprzeciwia si¢ takiemu przedhuzeniu nie pdzniej niz trzy miesiace przed
koncem kazdego okresu.

3. Przekazanie uprawnien, o ktorych mowa w art. 7, moze zostac
w dowolnym momencie odwolane przez Parlament Europejski lub
przez Radg.

Decyzja o odwotaniu konczy przekazanie okre$lonych w niej upraw-
nien. Decyzja o odwotaniu staje si¢ skuteczna od nastgpnego dnia po jej
opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej lub w okre-
Slonym w tej decyzji pOzniejszym terminie. Nie wplywa ona na
wazno$¢ jakichkolwiek juz obowigzujacych aktow delegowanych.

4. Niezwlocznie po przyjeciu aktu delegowanego Komisja przekazuje
go rownoczes$nie Parlamentowi Europejskiemu i Radzie.

() Dz.U. L 40 z 11.2.1989, str. 27. Dyrektywa zmieniona dyrektywa 94/34/WE

(Dz.U. L 237 z 10.9.1994, str. 1).
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5. Akt delegowany przyjety na podstawie art. 7 wchodzi w zycie,
tylko jesli Parlament Europejski albo Rada nie wyrazily sprzeciwu
w terminie dwoch miesigcy od przekazania tego aktu Parlamentowi
Europejskiemu i Radzie lub jesli, przed uptywem tego terminu, zarowno
Parlament Europejski, jak i Rada poinformowaly Komisjg, ze nie
wniosg sprzeciwu. Termin ten przedluza si¢ o dwa miesiace z inicjatywy
Parlamentu Europejskiego lub Rady.

Artykut 9

Niniejszym dyrektywa 93/77/WE traci moc z dniem 12 lipca 2003 r.

Odwotania do uchylonej dyrektywy nalezy traktowaé jako odwotania do
niniejszej dyrektywy.

Artykut 10

Panstwa Czlonkowskie wprowadza w zycie najp6zniej niz do dnial2
lipca 2003 r, przepisy ustawowe, wykonawcze 1 administracyjne
niezbgdne do wykonania niniejszej dyrektywy i niezwlocznie powia-
domia o tym Komisje.

Te srodki stosuje si¢ do:

— dopuszczenia do wprowadzenia do obrotu produktéw zdefiniowa-
nych w zataczniku I jesli zgodne sa z definicjami i zasadami usta-
nowionymi w niniejszej dyrektywie, z moca od dnia 12 lipca 2003
r.,

— zakazania wprowadzenia do obrotu produktéw, ktore nie sa zgodne
z wymogami niniejszej dyrektywy, z moca od dnia 12 lipca 2004 r.

Jednakze wprowadzanie do obrotu produktow, ktore nie sa zgodne
z wymogami niniejszej dyrektywy, ale oznakowane zostaly przed
dniem 12 lipca 2004 r. zgodnie z wymogami dyrektywy 93/77/EWG,
moze by¢ kontynuowane do wyczerpania zapasow.

Przepisy przyjgte przez Panstwa Czlonkowskie zawieraja odniesienie do
niniejszej dyrektywy lub odniesienie takie towarzyszy ich urzgdowej
publikacji. Metody dokonywania takiego odniesienia okre$lane sa
przez Pafistwa Czlonkowskie.

Artykut 11

Niniejsza dyrektywa wchodzi w zycie z dniem jej publikacji w Dzien-
niku Urzedowym Wspolnot Europejskich.

Artykut 12

Niniejsza dyrektywa skierowana jest do Panstw Czlonkowskich.
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ZALACZNIK 1

NAZWY PRODUKTOW, DEFINICJE I WEASCIWOSCI PRODUKTOW
I. DEFINICJE

1. a)

b)

Soki owocowe

Produkt zdolny do fermentacji, ale niesfermentowany, otrzymany
z jadalnej czgsci owocu jednego lub wigkszej ilosci gatunkéw zdro-
wych 1 dojrzatych, $wiezych Iub schtodzonych Iub zmrozonych
owocow, posiadajacy charakterystyczny kolor, aromat i smak typowy
dla soku z danego owocu, z ktorego produkt jest wytwarzany.

Aromat, miazga i komoérki miazszu, otrzymywane odpowiednimi
metodami fizycznymi z tych samych gatunkow owocoéw moga byé
ponownie wprowadzone do soku.

W przypadku owocow cytrusowych, sok owocowy musi pochodzié
z owocni wewngtrznej. Jednakze sok z limonek mozna otrzymaé
z calego owocu.

W przypadku sokow otrzymywanych z owocow z pestkami, nasionami
i skorka, czgsci lub sktadniki pestek, nasion i skorek nie moga wcho-
dzi¢ w skfad soku. Niniejszy przepis nie ma zastosowania do przypad-
kow, w ktorych czesci lub skfadnikow pestek, nasion i skorki nie
mozna usunaé¢ za pomoca dobrych praktyk produkcyjnych.

W produkcji soku owocowego dozwolone jest mieszanie soku owoco-
Wego z przecierem owocowym.

Soki owocowe z zageszczonego soku

Produkt otrzymany poprzez odtworzenie zaggszczonego soku owoco-
wego, zdefiniowanego w pkt 2 za pomoca wody pitnej spetniajacej
kryteria okreslone w dyrektywie Rady 98/83/WE z dnia 3 listopada
1998 r. w sprawie jako$ci wody przeznaczonej do spozycia przez
ludzi (V).

Zawartos$¢ rozpuszczalnych substancji statych w produkcie koncowym
musi spelnia¢ minimalna warto$¢ w skali Brixa dla odtworzonego soku
okreslonego w zataczniku V.

Jezeli sok z zaggszczonego soku produkowany jest z owocoéw niewy-
mienionych w zataczniku V, minimalna warto$¢ w skali Brixa odtwo-
rzonego soku odpowiada wartosci w skali Brixa soku uzyskiwanego
z owocow wykorzystywanych do produkcji koncentratu.

Aromat, miazga i komorki miazszu, otrzymywane odpowiednimi
metodami fizycznymi z owocow tego samego gatunku, moga byc¢
ponownie wprowadzone do soku owocowego z zaggszczonego soku.

Sok owocowy z zaggszczonego soku produkuje si¢ z zastosowaniem
odpowiednich procesow, ktore zachowuja istotne wlasciwosci
fizyczne, chemiczne, organoleptyczne i odzywcze odpowiadajace co
najmniej wlasciwosciom, jakie posiada przecigtny typ soku otrzyma-
nego z owocoOw tego samego rodzaju.

W produkcji sokow owocowych z zaggszczonych sokow dopuszczalne
jest mieszanie soku owocowego lub zaggszczonego soku owocowego
z przecierem owocowym lub zaggszczonym przecierem owocowym.

(") Dz.U. L 330 z 5.12.1998, s. 32.
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2. Zageszczone soki owocowe

Produkt otrzymany z soku owocowego jednego lub wigkszej liczby
gatunkéw owocodw poprzez fizyczne usunigeie okre$lonej ilosci zawartej
w nim wody. W przypadku gdy produkt przeznaczony jest do bezposred-
niego spozycia, musi zosta¢ usunigte co najmniej 50 % zawartosci wody.

Aromat, miazga i komorki miazszu, otrzymywane odpowiednimi meto-
dami fizycznymi z owocdéw tego samego gatunku, moga by¢ ponownie
wprowadzone do zaggszczonego soku owocowego.

3. Soki owocowe produkowane z uzyciem ekstrakcji wodnej

Produkt otrzymany z uzyciem dyfuzji wody z:

— miazgi calego owocu, z ktorej sok nie moze zosta¢ otrzymany zadnymi
metodami fizycznymi, lub

— odwodnionego catego owocu.

4. Odwodnione soki owocowe/soki owocowe w proszku

Produkt otrzymany z soku owocowego jednego lub wigkszej liczby
gatunkéw owocOw poprzez fizyczne usunigeie w zasadzie calej zawartosci
wody.

5. Nektar owocowy

Produkt zdolny do fermentacji, ale niesfermentowany, ktory:

— jest otrzymany przez dodanie wody z dodatkiem lub bez dodatku
cukrow lub miodu do produktow zdefiniowanych w pkt 1-4, do prze-
cieru owocowego lub zaggszczonego przecieru owocowego lub do
mieszanki tych produktow, oraz

— spelnia wymogi przewidziane w zataczniku IV.

Bez uszczerbku dla rozporzadzenia (WE) nr 1924/2006 Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006 r. w sprawie o$wiadczen zywie-
niowych i zdrowotnych dotyczacych zywnosci ('), w przypadku nektarow
owocowych produkowanych bez dodatku cukréw lub o obnizonej wartoSci
energetycznej, cukry mozna zastapi¢ catkowicie lub czg$ciowo substan-
cjami stodzacymi, zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 1333/2008.

Aromat, miazga i komorki miazszu, otrzymywane odpowiednimi meto-
dami fizycznymi z tych samych gatunkéw owocow, moga by¢ ponownie
wprowadzone do nektaru owocowego.

II. DOZWOLONE SKEADNIKI, PROCESY OBROBKI I SUBSTANCJE
1. Sklad

W produkcji sokow, przecierow oraz nektarow owocowych noszacych
nazwg danego owocu lub nazwg zwyczajowa produktu uzywa si¢
gatunkéw odpowiadajacych nazwom botanicznym wymienionym w zalacz-
niku V. W przypadku gatunkow owocoéw niezamieszczonych w zataczniku
V uzywa si¢ prawidlowej nazwy botanicznej lub nazwy zwyczajowe;.

W przypadku soku owocowego wartos¢ w skali Brixa odpowiada wartosci
w tej skali dla soku otrzymanego z danego owocu i nie podlega modyfi-
kacji, chyba ze poprzez zmieszanie z sokiem otrzymanym z takiego
samego gatunku owocu.

(") Dz.U. L 404 z 30.12.2006, s. 9.
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Minimalna warto$¢ w skali Brixa ustanowiona w zataczniku V dla odtwo-
rzonego soku owocowego oraz odtworzonego przecieru owocowego nie
uwzglednia rozpuszezalnych substancji statych zawartych w jakichkolwiek
mozliwych sktadnikach i dodatkach.

2. Dozwolone skladniki

Do produktéw, o ktorych mowa w czegéci I, mozna dodawac jedynie
nastgpujace sktadniki:

— witaminy i skladniki mineralne dozwolone rozporzadzeniem (WE) nr
1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006 r.
w sprawie dodawania do Zywnosci witamin i skladnikow mineralnych
oraz niektorych innych substancji (!),

— dodatki do zywno$ci dozwolone zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr
1333/2008,

i dodatkowo:

— w przypadku soku owocowego, sokow owocowych z zaggszczonych
sokow oraz zaggszczonych sokow owocowych: ponownie wprowa-
dzone, aromat, miazgg i komorki miazszu,

— w przypadku soku winogronowego: ponownie wprowadzone sole
kwasu winowego,

— w przypadku nektarow owocowych: ponownie wprowadzone, aromat,
miazge 1 komorki miazszu; cukry lub miéd do 20 % lacznej wagi
koncowych produktow; lub substancje stodzace.

Oswiadczenie, ze do nektaru owocowego nie zostaly dodane cukry,
oraz kazde o$wiadczenie, ktore moze mieé takie samo znaczenie dla
konsumenta, moze by¢ stosowane tylko wowczas, gdy produkt nie
zawiera zadnych dodanych cukréw prostych, dwucukrow ani zadnych
innych $rodkow spozywczych zastosowanych ze wzgledu na ich
wlasciwosci stodzace, w tym substancji stodzacych okreslonych
w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008. Jezeli cukry wystgpuja natu-
ralnie w nektarze owocowym, na etykiecie powinna rowniez znalezé
si¢ nastgpujaca informacja: ,,zawiera naturalnie wystgpujace cukry”,

— w przypadku produktow, o ktorych mowa w zataczniku III lit. a), lit.
b) tiret pierwsze, lit. ¢), lit. e) tiret drugie i lit. h): cukry lub midd,

— w przypadku produktow zdefiniowanych w pkt 1-5 czgsci I, w celu
uregulowania smaku kwasnego: sok cytrynowy lub sok z limonek lub
zaggszezony sok cytrynowy lub zageszczony sok z limonek, do 3 g na
litr soku, wyrazonych jako bezwodny kwas cytrynowy,

— w przypadku soku pomidorowego i soku pomidorowego z zaggszczo-
nego soku: sol, przyprawy i aromatyczne ziola.

3. Dozwolone procesy obrébki i substancje

Do produktéw, o ktéorych mowa w czgsci I, mozna stosowa¢ wylacznie
nastgpujace zabiegi i dodawaé wylacznie nastgpujace substancje:

(") Dz.U. L 404 z 30.12.2006, s. 26.
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— przetwarzanie w drodze ekstrakcji mechaniczne;j,

— zwykle procesy fizyczne, lacznie z automatyczna ekstrakcja wodna
(dyfuzja) jadalnych czgs$ci owocdéw, innych niz winogrona, stuzace
do produkcji zaggszczonych sokéw owocowych, pod warunkiem ze
w ten sposob otrzymane soki owocowe sa zgodne z wymogami prze-
widzianymi w czgsei I pkt 1,

— w przypadku stosowania do soku winogronowego obrobki dwutlen-
kiem siarki dopuszczona jest desulfitacja metodami fizycznymi, pod
warunkiem ze taczna ilos¢ SO,, obecna w gotowym produkcie, nie
przekroczy 10 mg/l,

— preparaty enzymatyczne: pektynazy (rozktadajace pektyny), proteinazy
(rozktadajace biatka) i amylazy (rozktadajace skrobig) spehniajace
wymogi rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1332/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie enzymow Spozyw-
czych (),

— zelatyna spozywcza,

— taniny,

— zel krzemionkowy (forma koloidalna),
— wegiel drzewny,

— azot,

— bentonit jako glina adsorbcyjna,

— chemicznie obojgtny $rodek wspomagajacy filtracje oraz czynniki stra-
ceniowe (w tym perlit, diatomit plukany, celuloza, nierozpuszczalny
poliamid, poliwinylopolipirolidon, polistyren) zgodne z rozporzadze-
niem (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatéw 1 wyrobow przeznaczo-
nych do kontaktu z zywnoscia (),

— chemicznie obojgtne s$rodki adsorpcyjne zgodne z rozporzadzeniem
(WE) nr 1935/2004 oraz uzywane do obnizania zawarto$ci limonoidu
i narynginy w soku cytrusowym bez znaczacego oddziatywania na
zawarto$¢ glukozydow limonoidowych, kwasow, cukrow (wlaczajac
oligosacharydy) lub sktadnikoéw mineralnych,

— biatka roslinne uzyskane z pszenicy, grochu i ziemniakéw uzywane do
klarowania.

(") DzU. L 354 z 31.12.2008, s. 7.
() Dz.U. L 338 z 13.11.2004, s. 4.
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ZALACZNIK 11

DEFINICJE SUROWCOW

Do celéw niniejszej dyrektywy zastosowanie maja nastgpujace definicje:

1.

Owoc

Wszystkie owoce. Dla celéw niniejszej dyrektywy pomidory réwniez uznaje
sie za owoce.

Owoce sa zdrowe, odpowiednio dojrzate i $wieze lub zakonserwowane za
pomoca metod fizycznych lub zabiegéw, w tym $rodkow zastosowanych po
zbiorze, uzytych zgodnie z prawem Unii.

. Przecier owocowy

Zdolny do fermentacji, ale niesfermentowany produkt otrzymany przez odpo-
wiednie procesy fizyczne, takie jak przetarcie przez sito, rozdrobnienie lub
zmielenie jadalnych czgsci calego lub obranego owocu bez usuwania soku.

. Zaggszczony przecier OWOCOwWYy

Produkt otrzymany z przecieru owocowego przez fizyczne usunigcie okre-
slonej ilosci zawartej] w nim wody.

Aromat otrzymany za pomoca odpowiednich metod fizycznych, okreslonych
w zataczniku 1 czgs¢ II pkt 3, moze zostaé ponownie wprowadzony do
zaggszczonego przecieru owocowego, pod warunkiem ze w catosci pochodzi
z tych samych gatunkow owocow.

. Aromat

Bez uszczerbku dla rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1334/2008, z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie $rodkow aromatyzujacych
i niektoérych sktadnikow zywno$ci o wiasciwosciach aromatyzujacych do
uzycia w oraz na $rodkach spozywczych (1), aromaty przeznaczone do
ponownego wprowadzenia do soku otrzymuje si¢ podczas przerobu owocu
poprzez zastosowanie odpowiednich proceséw fizycznych. Te procesy
fizyczne moga by¢ stosowane w celu utrzymania, utrwalenia lub ustabilizo-
wania jako$ci aromatu i obejmuja w szczegdlnosci wyciskanie, ekstrakcje,
destylacjg, filtracjg, adsorpcjg, ewaporacjg, frakcjonowanie i zaggszczanie.

Aromat otrzymuje si¢ z jadalnych czg$ci owocu; dopuszczalne sa jednak
réwniez olejek wyciskany na zimno ze skorki owocow cytrusowych oraz
sktadniki uzyskiwane z pestek.

Cukry

— cukry zdefiniowane w dyrektywie Rady 2001/111/WE z dnia 20 grudnia
2001 r. odnoszacej si¢ do niektorych cukrow przeznaczonych do spozycia
przez ludzi (%),

— syrop fruktozowy,
— cukry pochodzace z owocow.
Miod

Produkt zdefiniowany w dyrektywie Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia
2001 r. odnoszacej sie do miodu (3).

. Miazga lub komoérki migzszu

Produkty otrzymane z jadalnych czg$ci owocu tego samego gatunku, bez
usuwania soku. W przypadku owocoéw cytrusowych miazga lub komorki
miazszu sa woreczkami (komorkami) sokowymi, uzyskanymi z endokarpu
(owocni wewngtrznej).

() Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 34.
() DzU. L 10 z 12.1.2002, 5. 53.
() Dz.U. L 10 z 12.1.2002, s. 47.
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ZALACZNIK 111

SZCZEGOLOWE OZNACZENIA NIEKTORYCH PRODUKTOW

a)

b)

©)

d)

e)

f)

g)

h)

WYMIENIONYCH W ZALACZNIKU 1

,»Vruchtendrank”, dla nektarow owocowych;
L,Stimost”

Oznaczenie ,,Stiimost” moze by¢ uzywane wylacznie w polaczeniu z nazwami
produktow ,,Fruchtsaft” lub ,,Fruchtnektar”:

— dotyczy nektaru owocowego otrzymywanego wyltacznie z sokéw owoco-
wych, zaggszczonych sokéw owocowych lub mieszanki tych produktow,
niesmacznych w stanie naturalnym z powodu ich naturalnie wysokiej
kwasnosci,

— dotyczy soku owocowego otrzymywanego z jablek lub z gruszek, z dodat-
kiem jablek w miarg potrzeby, ale bez dodatku cukru;

»succo e polpa” lub ,,sumo e polpa”, dla nektarow otrzymywanych wylacznie
z przecieru owocowego lub zaggszczonego przecieru owocowego;

~&blemost”, dla soku jabtkowego bez dodatku cukru;

— ,sur ... saft”, razem z nazwa (w jezyku dunskim) uzytego owocu, dla
sokow bez dodatku cukru otrzymanych z czarnych porzeczek, wisni,
czerwonych porzeczek, bialych porzeczek, malin, truskawek lub jagod
bzu czarnego,

— ,sed ... saft” lub ,sedet ... saft” razem z nazwa (W jezyku dunskim)
uzytego owocu, dla sokéw otrzymanych z tych owocoéw, z dodatkiem
wigcej niz 200 g cukru na litr;

appelmust/dpplemust”, dla soku jabtkowego bez dodatku cukru;

,»Mosto”, synonim soku winogronowego;

,,smiltsérksku sula ar cukuru” lub ,,astelpaju mahl suhkruga”, lub ,,stodzony

sok z rokitnika” dla sokoéw otrzymanych z owocéw rokitnika zwyczajnego,
z dodatkiem cukru nieprzekraczajacym 140 g na litr.
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ZALACZNIK IV

PRZEPISY SZCZEGOLNE DOTYCZACE NEKTAROW OWOCOWYCH

Rodzaj nektaru owocowego

Minimalna zawarto$¢ soku
lub przecieru owocowego
(% objetosci produktu

koncowego)
I.  Owoce o wysokiej kwasowosci, z ktérych sok
nie nadaje si¢ do bezposredniego spozycia
Owoce passiflory 25
Quito naranjillos 25
Czarne porzeczki 25
Biate porzeczki 25
Porzeczki czerwone 25
Agrest 30
Owoce rokitnika zwyczajnego 25
Owoce tarniny 30
Sliwki 30
Sliwki wegierki 30
Owoce jarzgbiny 30
Owoce dzikiej rozy 40
Wisnie wiasciwe (kwasne) 35
Inne odmiany wisni 40
Borowki czarne (czarne jagody) 40
Owoce bzu czarnego 50
Maliny 40
Morele 40
Truskawki 40
Owoce morwy/jezyny 40
Zurawiny 30
Owoce pigwy 50
Cytryny i limonki 25
Inne owoce tej grupy 25
II. Owoce o niskiej kwasowosci, papkowatej
konsystencji lub wysokiej zawartosci
substancji aromatycznych, z ktérych sok nie
nadaje si¢ do bezposredniego spozycia
Mango 25
Banany 25
Gujawa 25
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Rodzaj nektaru owocowego

Minimalna zawarto$¢ soku
lub przecieru owocowego
(% objetosci produktu
koncowego)

Papaje

Liczi

Acerole (azeroles) (nie$plik neapolitanski)
Flaszowiec migkkociernisty (soursop)

Flaszowiec siatkowaty lub flaszowiec peru-
wianski (bullock’s heart lub custard apple)

Flaszowiec tuskowaty (sugar apples)
Granaty

Owoce nerkowca

Sliwiec purpurowy (spanish plums)
Sliwiec (umbu)

Inne owoce tej grupy

25

25

25

25

25

25

25

25

25

25

25

II.

Owoce, z ktorych sok nadaje si¢ do bezposred-
niego spozycia:

Jabtka

Gruszki

Brzoskwinie

Owoce cytrusowe oprocz cytryn i limonek
Ananasy

Pomidory

Inne owoce tej grupy

50

50

50

50

50

50

50
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ZALACZNIK V

MINIMALNE WARTOSCI W SKALI BRIXA DLA ODTWORZONEGO

SOKU

OWOCOWEGO I

OWOCOWEGO

ODTWORZONEGO

PRZECIERU

Nazwa zwyczajowa owocu

Nazwa botaniczna

Minimalne poziomy
w skali Brixa

Jabtko (¥) Malus domestica Borkh. 11,2
Morela (**) Prunus armeniaca L. 11,2
Banan (**) Musa x paradisiacal L. 21,0
(wylaczajac banany rajskie)
Czarna porzeczka (*) Ribes nigrum L. 11,0
Winogrona (*) Vitis vinifera L. lub jego 15,9
hybrydy
Vitis labrusca L. lub jego
hybrydy
Grejpfrut (¥) Citrus x paradise Macfad 10,0
Gujawa (*¥*) Psidium guajava L. 8,5
Cytryna (¥) Citrus limon (L.) Burm.f. 8,0
Mango (**) Mangifera indica L. 13,5
Pomarancza (*) Citrus sinensis (L.) Osbeck 11,2
Owoce passiflory (*) Passiflora edulis Sims 12,0
Brzoskwinia (**) Prunus persica (L.) Batach 10,0
var. persica
Gruszka (**) Pyrus communis L. 11,9
Ananas (*) Ananas comosus (L.) Merr. 12,8
Malina (¥) Rubus idaeus L. 7,0
Wisénia (*) Prunus cerasus L. 13,5
Truskawka (*) Fragaria x ananassa Duch. 7,0
Pomidor (*) Lycopersicon  esculentum 5,0
Mill.
Mandarynka (*) Citrus reticulata Blanco 11,2

W przypadku produktow oznaczonych gwiazdka (*), ktore wytwarzane sa w postaci soku,
minimalna ggsto$¢ wzgledna oznaczana jest w odniesieniu do wody 20/20 °C.

W przypadku produktow oznaczonych podwoéjna gwiazdka (**), ktore wytwarzane sa
W postaci przecieru, oznaczana jest wylacznie minimalna odczytywana warto$¢ w skali
Brixa (bez korekty kwasowosci).




