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EU-referensnummer: PGI-FR-A1162-AMO01 - 22 september 2025

1. Produktens namn

"Cotes de Gascogne”

2. Typ av geografisk beteckning

O SUB

SGB

O GB
3.  Sektor

O  Jordbruksprodukter
Vin

O  Spritdrycker

4. Land till vilket det geografiska omradet hor

Frankrike

5. Myndighet i medlemsstaten som meddelar standardindringen

Namn

Ministére de l'agriculture, de I'agroalimentaire et de la forét (Ministeriet for jordbruk, jordbruksbaserade livsmedel och
skogsbruk), Direction Générale de la performance économique et environnementale des entreprises (Generaldirektoratet for
foretagens ekonomiska och miljémassiga resultat).

6. Klassificering som standardindring

De franska myndigheterna anser att ansokan uppfyller kraven i férordningarna (EU) nr 1308/2013 och
(EU) 2024/1143.

Andringarna av denna produktspecifikation utgér standardindringar enligt definitionen i artikel 24.4 i férordning
(EU) 2024/1143.

(') Kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 av den 30 oktober 2024 om komplettering av Europaparlamentets och radets
férordning (EU) 20241143 med regler om registrering och skydd av geografiska beteckningar, garanterade traditionella specialiteter
och frivilliga kvalitetsbegrepp samt om upphavande av delegerad forordning (EU) nr 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Ansokan om dndring av den skyddade geografiska beteckningen "Cotes de Gascogne” giller ingen av de tre
situationer som utgor en unionsindring, eftersom den inte

a)  innefattar ndgon 4ndring i namnet eller anvdndningen av namnet eller i den produktkategori eller de produkter
som omfattas av den geografiska beteckningen,

b)  riskerar att upphdva sambandet med det geografiska omrédet,
¢)  innebir ytterligare begrinsningar vad giller saluforingen av produkten.

De franska myndigheterna bedomer dérfor att ansokan giller en standarddndring.

Beskrivning av den eller de standardindringar som godkints

Rubrik
Tilldgg av druvsorter
Beskrivning

Producentgruppen for viner med beteckningen Cotes de Gascogne har begirt att de druvsorter som anvinds ska
dndras genom tillagg av foljande sex resistenta druvsorter:

—  Floréal B

—  Voltis B

— Artaban N

—  Vidoc N

—  Souvignier gris B

—  Sauvignac B

Inforandet av dessa s.k. resistenta druvsorter gors som ett svar pa de miljofarhdgor som uttryckts av vinodlarna i
sydvistra Frankrike. Inférandet av dessa sorter, som ir resistenta mot i synnerhet mjoldagg och falsk mjoldagg,
innebdr att anvidndningen av skadliga vixtskyddsmedel kan minskas, bdde vad giller antalet behandlingar och
kvantiteten. P sé sitt beaktas dessa farhigor, eftersom det mindre antal behandlingar som krivs for att garantera
skyddet av dessa sorter dven ger ett mindre koldioxidavtryck. Genom att anvinda dessa druvsorter kommer man att
begrinsa inverkan pd den biologiska médngfalden och dirigenom ta hinsyn till de allt storre forvintningarna frin
allminheten.

Vinets aromatiska profil har beskrivits i samband med de tester som utforts for var och en av de resistenta
druvsorterna.

Det finns inget som visar att dessa druvsorter skulle vara olampliga, vare sig agronomiskt eller oenologiskt, for de
produktionsvillkor som anges i produktspecifikationen for dessa tva skyddade geografiska beteckningar.

Av resultaten av provsmakningarna och de organoleptiska beskrivningarna att doma Gverensstimmer de viner som
framstills av dessa resistenta druvsorter med den beskrivning av produkten som &terfinns i produktspecifikationen
for den skyddade geografiska beteckningen.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

Rubrik

Uppdatering av det geografiska omradet och det omedelbara niromradet
Beskrivning

Beskrivningen av det geografiska omrddet och det omedelbara ndromradet har uppdaterats: alla hanvisningar till
distrikt och kantoner har strukits, och dessa har ersatts med en forteckning over kommuner.

Avgrinsningen av det geografiska omridet och det omedelbara niromrddet dndras dock inte genom denna
uppdatering.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.
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SAMMANFATTANDE DOKUMENT
Ursprungsbeteckningar och geografiska beteckningar f6r vinerna
”Cotes de Gascogne”

EU-referensnummer: PGI-FR-A1162-AMO1 - 22 september 2025

1. Namn

Cotes de Gascogne

2. Typ av geografisk beteckning

O SUB
SGB
O GB

3. Land till vilket det avgrinsade geografiska omradet hor
Frankrike
4. Klassificering av jordbruksprodukten med KN-nummer, i enlighet med artikel 6.1 i foérordning

(EU) 2024/1143

2204 - Vin av firska druvor, inbegripet vin som tillsatts alkohol; druvmust, annan 4n sddan enligt nr 2009

5. Kategorier av vinprodukter som anges i del I i bilaga VII till f6rordning (EU) nr 1308/2013
1. Vin

16. Vin av 6vermogna druvor

6.  Beskrivning av vinet eller vinerna
Vinprodukt

Stilla réda viner

Organoleptiska egenskaper

Utseende

De roda vinerna har vanligtvis aromer av r6da och morka bar.

Doft

De viner som framstills har en aromatisk friskhet med huvudsakligen fruktiga och/eller blommiga inslag.

Smak

Deras intensitet och beskaffenhet kan emellertid variera beroende pa vilka druvsorter och metoder som anvands.
Ytterligare information om organoleptiska egenskaper

“html:technicalFile.applicationDescriptio”

Analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): "maxAlcoholStrength”
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): "minAlcoholStrength”
Ligsta totala syrahalt: "minAcidity”

Enhet for ldgsta totala syrahalt: —

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): maxAcidity”

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): ’maxS02”
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Ytterligare information om analytiska egenskaper

Stilla viner med den skyddade geografiska beteckningen "Cétes de Gascogne” har foljande egenskaper:

—  En lagsta verklig alkoholhalt pd 10,0 volymprocent for viner som tillsatts alkohol och 9,0 volymprocent for
viner som inte tillsatts alkohol.

—  En hogsta halt av flyktiga syror pa 15,30 mekv/1 (0,75 g/l svavelsyra) for roda viner.

—  En hogsta total halt av svaveldioxid pd 150 mg/l f6r réda viner med en halt av jisbart socker p& minst 5 g/l
(glukos + fruktos).

Med undantag for viner som mirks med uttrycken "primeur” (primérvin) eller “nouveau” (ungt vin) méste den
malolaktiska jasningen ha avslutats (dppelsyrahalt < 0,40 g/l) for alla stilla roda viner med den skyddade geografiska
beteckningen "Cotes de Gascogne” nir de forses med den skyddade geografiska beteckningen.

Alla analytiska egenskaper som inte anges i detta avsnitt ligger inom de grinser som faststills i tillimplig
EU-lagstiftning.
Vinprodukt

Stilla vita viner och roséviner samt vita viner av 6vermogna druvor

Organoleptiska egenskaper
Utseende

De vita vinerna domineras ofta av mycket friska och fruktiga aromatiska toner med dofter av citrus och exotiska
frukter.

Tack vare framsteg i vinodlingsmetoderna och de oenologiska metoderna (skord vid 6nskad mognad, metoder som
forhindrar oxidering av musten) kan de primira aromerna numera bevaras bittre, sd att de framtrader tydligare i
slutprodukten.

Doft

De viner som framstills har en aromatisk friskhet med huvudsakligen fruktiga och/eller blommiga inslag.

Smak

Deras intensitet och beskaffenhet kan emellertid variera beroende pa vilka druvsorter och metoder som anvands.

De viner som innehéller restsocker och vinerna av 6vermogna grona druvor har mer utvecklade aromer av mogen
frukt.

Ytterligare information om organoleptiska egenskaper

"html:technicalFile.applicationDescriptio”

Analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) "maxAlcoholStrength”
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): "minAlcoholStrength”
Ligsta totala syrahalt: "minAcidity”

Enhet for lagsta totala syrahalt: —

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): "maxAcidity”

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): "maxS02”

Ytterligare information om analytiska egenskaper

Stilla viner med den skyddade geografiska beteckningen "Cotes de Gascogne” har f6ljande egenskaper:

—  En ldgsta verklig alkoholhalt pa 10,0 volymprocent for viner som tillsats alkohol och 9,0 volymprocent for
viner som inte tillsats alkohol.
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7.1

7.2

—  En hogsta halt av flyktiga syror pa

— 12,24 mekv/l (0,60 g/l svavelsyra) for vita viner och roséviner med en halt av jisbart socker som
understiger 20 g/l (glukos + fruktos),

— 14,28 mekv]l (0,70 g/l svavelsyra) for vita viner och roséviner med en halt av jisbart socker pd minst
20 g/l (glukos + fruktos).

—  En hogsta total halt av svaveldioxid pa

— 175 mg/l for vita viner och roséviner med en halt av jisbart socker som understiger 5 g/l (glukos +
fruktos),

— 200 mg/l for vita viner och roséviner med en halt av jasbart socker pa minst 5 g/l (glukos + fruktos).

Ett undantag tillimpas for den hogsta tillitna halten av flyktiga syror for vita viner med en halt av jisbart socker
(glukos + fruktos) p& minst 45 gram per liter. Denna ska vara den som faststills gemensamt av konsumentskyddsmi-
nisteriet och jordbruksministeriet.

Alla analytiska egenskaper som inte anges i detta avsnitt ligger inom de grinser som faststills i tillimplig
EU-lagstiftning.

Vinframstillningsmetoder

Sérskilda oenologiska metoder som anvints for att framstdlla vinet eller vinerna samt de relevanta restriktionerna for denna
framstallning

Vinframstillningsmetod
Typ av oenologisk metod
Sarskild oenologisk metod
Beskrivning

Sotningen av stilla viner fir inte oka vinets totala alkoholhalt med mer 4n 1,0 volymprocent. Vid sidan av
ovannimnda bestimmelse méste de oenologiska metoder som anvinds vid framstillningen av dessa viner uppfylla
bestimmelserna i EU:s lagstiftning och i den franska jordbrukslagen (Code rural).

Hagsta avkastning

Alla viner/kategori/druvsort/typ
Viner och viner av 6vermogna druvor

Hogsta avkastning:

Hogsta avkastning: 120

Enhet for hogsta avkastning: hektoliter per hektar

Uppgifter om den eller de druvsorter som vinet eller vinerna framstills av
—  Arrufiac B - arrufiat

— ArtabanN

— Baroque B

—  Cabernet franc N

—  Cabernet sauvignon N

—  Chardonnay B
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Chasan B

Chenin B

Clairette B

Clairette rose Rs
Colombard B

Cot N — malbec

Courbu noir N

Egiodola N

Fer N - fer servadou, braucol, mansois, pinenc
Floreal B

Folle blanche B

Gamay N

Gamay de bouze N
Gamay de chaudenay N
Gros manseng B

Jurancon noir N — dame noire
Listan B — palomino
Manseng noir N

Marselan N

Mauzac B

Mauzac rose Rs

Merlot N

Muscadelle B

Ondenc B

Perdea B

Petit courbu B

Petit manseng B

Pinot gris G

Pinot noir N

Raffiat de moncade B
Sauvignac B

Sauvignon B — sauvignon blanc
Sauvignon gris G — fié gris
Semillon B

Souvignier gris B
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10.

—  Syrah N - shiraz
—  Tannat N

—  Ugni blanc B

—  VidocN

—  Viognier B

—  Voltis B

Kort beskrivning av det avgrinsade geografiska omradet

Skorden av druvorna samt framstillningen och beredningen av viner och viner av 6vermogna druvor med den
geografiska beteckningen ”"Cotes de Gascogne” ska dga rum i foljande kommuner:

—  Departmentet Gers: samtliga kommuner.

—  Departementet Landes: kommunerna Aire-sur-'Adour (den del som ligger pd floden Adours hogra strand),
Arthez d’Armagnac, Betbezer d’Armagnac, Bourdalat, Castandet, Cazeres-sur-l'Adour, Créon d’Armagnac,
Escalans, Le Fréche, Gabarret, Hontanx, Labastide d’Armagnac, Lacquy (delen oster om vigen mellan Bordeaux
och Pau), Lagrange, Lussagnet, Mauvezin d’Armagnac, Montégut, Parleboscq, Perquie, Sainte-Foy (delen oster
om vigen mellan Bordeaux och Pau), Saint-Gein, Saint-Julien-d’Armagnac, Saint-Justin, Le Vignau och
Villeneuve-de-Marsan (delen Oster om vdgen mellan Bordeaux och Pau).

—  Departementet Lot-et-Garonne: kommunerna Andiran, Fieux, Francescas, Fréchou, Lannes, Lasserre, Mézin,
Moncrabeau, Nérac, Poudenas, Réaup-Lisse, Sainte-Maure-de-Peyriac, Saint-Pé-Saint-Simon och Sos.

Skérden av druvorna samt framstéllningen och beredningen av viner och viner av 6vermogna druvor mérkta med

den geografiska beteckningen ”"Cotes de Gascogne” foljt av namnet "Condomois” (geografisk enhet) ska dga rum
inom f6ljande kommuner:

—  Departmentet Gers: kommunerna Ayguetinte, Beaucaire, Beaumont, Béraut, Blaziert, Cassaigne, Castelnau-sur-
I'Auvignon, Caussens, Condom, Fourcés, Gazaupouy, Gondrin, Lagraulet-du-Gers, Larressingle, Larroque-Saint-
Sernin, Larroque-sur-I'Osse, Lauraét, Maignaut-Tauzia, Mansencome, Marsolan, Mas-d’Auvignon, Montréal,
Mouchan,La Romieu, Roquepine, Saint-Orens-Pouy-Petit, Saint-Puy, La Sauvetat och Valence-sur-Baise.

—  Departementet Lot-et-Garonne: kommunerna Francescas, Lannes, Lasserre och Moncrabeau.

Samband med det geografiska omridet

Orsakssambandet med det geografiska ursprunget baseras pa
anseende
en viss kvalitet

andra egenskaper

Kategori av vinprodukt

1. Vin

Sammanfattning av sambandet

Det geografiska omradet ligger i Gascogne, en historisk provins i sydvastra Frankrike som avgrinsas av Garonne i
norr, skogen Forét des Landes i véster och Pyrenéerna i soder. Omrddet ar beldget i regionerna Aquitaine och Midi-
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Pyrénées och omfattar departementet Gers och delar av departementen Landes och Lot-et-Garonne. Hir rader ett
tempererat kustklimat som gradvis forandras kraftigt fran vést till ost: i vést rader ett tydligt kustklimat, och ju lingre
osterut man kommer i omrddet desto mer kontinentalt blir klimatet. Nederborden 4r regelbunden och riklig i
omrédets vistra delar, och inte ens under sommaren forekommer det ndgon helt torr period. I de ostra delarna rader
det ddremot torka pd somrarna, fram till den stormiga perioden i sommarens slut. Det geologiska substratet varierar
ocksa. I vister bestar det huvudsakligen av sables fauves (gulbrun sand), en marin formation som i allmanhet ticks av
en siltig jordmén med innehall av 6ss. P4 denna finns ett lager av urlakade, sura lerjordar eller leriga sandjordar som
lokalt kallas boulbénes. Lingre osterut ersitts sables fauves gradvis av molass, en lerhaltig kontinental formation, och
hir praglas terrangen av hirda kalkstenslager. Jordarna i omradet ar antingen leriga och djupa (terreforts) eller grunda,
steniga och kalkhaltiga (peyrusquets). Overgéngen fran sables fauves till molass sker gradvis, och i omrédets centrala
delar forekommer bdda formationerna samtidigt. Jordens formdaga att binda vatten, som varierar med lerhalten, 6kar
dirfor ju lingre osterut man kommer. De 6stra delarna, som har ldgst nederbord pd sommaren, 4r det omrade ddr
jordménen terrefort forekommer. Det dr alltsd hir marken har bist forméga att binda vatten. Terringen bestar av
boljande kullar i véster och brantare dalgdngar med kalkstenslager i ster. En stor del av omrddet ér tickt av skog,
men hir bedrivs dven diversifierat jordbruk med framstillning av vin med skyddad ursprungsbeteckning och
skyddad geografisk beteckning (Armagnac och Floc de Gascogne) och uppfodning av godanka, godgds och andra
fjaderfi. Condomois dr ett mindre omrédde beldget kring staden Condom, pd béda sidor av floden Baise. Detta dr den
varmaste och torraste delen av det geografiska omrddet for Cotes de Gascogne. Jordmanen bestér frimst av lerig
kalkstensjord som vilar pd molass och kalkstenslager. Det geografiska omrédet Condomois utgors till storsta delen
av kantonen Condom, men omfattar 4ven ett mindre antal angrinsande kommuner i departementen Gers och Lot-
et-Garonne. De forsta vinstockarna planterades i Gascogne under den gallo-romerska perioden, och under
medeltiden utvecklades vinodlingen. I ett flertal dokument fran 1300-talet ndmns en stor vingdrd som ska ha legat i
detta omréde. Populariteten for viner frdn Gascogne tilltog pd 1200-talet och nidde en hojdpunkt pd 1300-talet, d&
det fordes en blomstrande handel med England och linderna kring Nordsjon. Ar 1373 infordes det s.k. privilége de
Bordeaux ("Bordeauxprivilegiet”), en bestimmelse som forbjod inforsel av vin frdn Haut pays-omréddet — dir Gascogne
ingdr — till hamnen i Bordeaux f6re jul. Till foljd av detta minskade forsaljningen av dessa viner betydligt. Handeln
med Nederldnderna fortsatte emellertid via hamnen i Bayonne, vilket foranledde den 6kning av produktionen som
intraffade pd 1700- och 1800-talet. Vinodlingen minskade aterigen under franska revolutionen och Napoleonkrigen,
nir sjofartshandeln blockerades. Direfter slog vinluskrisen och spridningen av kryptogamiska sjukdomar mycket
hart mot denna nédring. P4 1900-talet byggdes vingdrdarna, som huvudsakligen anvindes for destillering, emellertid
upp pa nytt. Den minskade alkoholkonsumtionen ledde till en naturlig diversifiering i vinbranschen, som borjade
framstilla stilla viner. En producentsammanslutning fo6r viner av typen vin de pays med beteckningen Cotes de
Gascogne inrdttades den 15 maj 1979. Vin de pays med beteckningarna "Cotes de Gascogne” och "Cotes du
Condomois” erkidndes genom ett dekret av den 25 januari 1982. Sju vinkooperativ eller sammanslutningar av
vinkooperativ som foretrader 6ver 1 000 producenter, 6ver 200 privata vingdrdar och ett dussin vinproducenter/
vinhandlare bidrar for nirvarande till denna produktion. Viner med beteckningen Cotes de Gascogne framstills av
lokala druvsorter som ir typiska for omradet kring Pyrenéernas utlopare (i synnerhet arrufiac B, baroque B, clairette
B, courbu B, petit courbu B, gros manseng B, petit manseng B, raffiat de moncade B, courbu noir N, jurangon noir N,
manseng noir N och tannat N). Utover detta anvinds dven vissa regionala druvsorter (colombard B, mauzac B,
ondenc B, sauvignon B, sémillon B, cabernet franc N, cabernet sauvignon N, cot N, merlot N och fer N). Ett fatal
druvsorter som ar kidnda i hela virlden (chardonnay B, chenin B, ugni blanc B, pinot gris G, viognier B, gamay N,
pinot noir N, syrah N) och hybrider av lokala druvsorter har anpassat sig vil till forhéllandena i omradet och
kompletterar nu bestndet av vinstockar. Hilften av produkterna salufors med etiketter dér en eller flera druvsorter
anges. | blandningarna anvinds ofta en inhemsk druvsort som kompletteras av ndgon eller ndgra av de mer
vilkdnda druvsorter som har odlats i Gascogne i omkring 15 ar. Tack vare producenternas sirskilda kunskaper, som
bestdr av en skickligt avvigd kombination av traditionella metoder och toppmodern teknik, kan varje skords
potential kan utnyttjas till fullo. Mycket friska och fruktiga aromatiska toner med dofter av citrus och exotiska
frukter dr ofta dominerande i de vita vinerna. De roda vinerna har vanligtvis aromer av roda och morka bir. De vita,
huvudsakligen torra, vinerna med beteckningen Cotes de Gascogne (som utgdr 90 % av produktionen) ar kidnda over
hela virlden. Emellertid har de réda vinerna (50 000 hl) ocksa fétt ett gott anseende i regionen, och produktionen av
roséviner (30 000 hl) har okat betydligt pd senare ar. P4 knappt 30 ar har den kommersiella produktionen 6kat till
100 miljoner flaskor érligen (750 000 hl). Den fysiska miljons egenskaper innebir att vinstockarna har regelbunden
och obegrinsad tillgdng till vatten, antingen genom riklig nederbord (i omrédets vistra delar) eller genom jordens
goda forméga att binda vatten (i omradets 6stra delar). Tack vare det milda klimatet mognar druvorna vil, vilket 4r
avgorande for att de onskade primdra aromerna ska kunna erhéllas. Omrddet, som till storsta delen bestar av
landsbygd och jordbruksmark, lockar dven ett stort — och vixande — antal turister tack vare sitt rykte som en trevligt
resmdl och sitt gastronomiska anseende, som delvis bygger pd de médnga lokala produkter som har erhallit status som
skyddad ursprungsbeteckning eller skyddad geografisk beteckning. Vinerna med den skyddade geografiska
beteckningen "Cotes de Gascogne” dr en viktig del av detta. Under drhundradenas gdng har vinerna frin omréidet fatt
ett utmdrkt anseende, sdrskilt i norra Europa. Detta anseende kvarstdr 4n i dag och bygger pd den lyckade
kombinationen av traditionella lokala druvsorter med ett fital "internationella” druvsorter. Med moderna metoder
som tar avstamp i en ldng tradition av vinframstdllning framstills aromatiska, friska och mjuka viner som passar
bade smaken och konsumtionsménstren i engelsksprakiga lander. I dag exporteras 75 % av vinet, foretradesvis till
linder i norra Europa, men marknaderna i Nordamerika och Asien haller pa att vixa.
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Kategori av vinprodukt

16. Vin av 6vermogna druvor

Sammanfattning av sambandet

Anvindningen av druvsorter som ger en hog alkoholhalt (sdrskilt gros manseng B och petit manseng B) har lett till
producenterna dven har borjat framstalla vitt vin av 6vermogna druvor.

P senare ar har man lyckats vdl med produktionen och saluféringen av halvsota och sota vita viner med den
skyddade geografiska beteckningen Cotes de Gascogne. Dessa framstills av 6vermogna druvor av sorterna petit
manseng och gros manseng. Bland vinerna med beteckningen Cotes de Gascogne ingér dven ett av Frankrikes f vita
primorviner, av vilket man siljer 6ver en miljon flaskor varje ar.

Tack vare framsteg i vinodlingsmetoderna och de oenologiska metoderna (skérd vid onskad mognad, metoder som
forhindrar oxidering av musten) kan de primira aromerna numera bevaras bittre, sd att de framtrader tydligare i
slutprodukten. Anvidndningen av druvsorter som ger en hog alkoholhalt (sirskilt gros manseng B och petit manseng
B) har lett till producenterna dven har borjat framstilla vitt vin av 6vermogna druvor.

Tack vare den stora mangfalden av jordméner och topoklimat 4r det mojligt for producenterna att hitta platser med
ritt forhéllanden for de druvsorter som de odlar. Den tidiga hosten ér ofta varm och torr, vilket gor att de grona
druvorna blir 6vermogna. Detta ger en hog alkoholhalt, vilket innebdr att vita viner av 6vermogna druvor kan
framstillas.

Ytterligare tillimpliga krav

Rubrik for kravet/undantaget

1. Undantag med avseende pa produktionen i det geografiska omradet
Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare krav/undantag

Undantag med avseende pd produktionen i det avgransade geografiska omradet
Beskrivning av kravet/undantaget

Det omedelbara niromrdde dir viner med den skyddade geografiska beteckningen "Cotes de Gascogne” far
framstillas genom detta undantag omfattar foljande omréden: — I departementet Pyrénées-Atlantiques: — kantonen
Garlin: samtliga kommuner, — kantonen Lembeye: samtliga kommuner; — i departementet Hautes-Pyrénées: —
kantonen Castelnau-Riviére-Basse: samtliga kommuner, — kantonen Maubourguet: samtliga kommuner; — i
departementet Landes: — kantonen Aire-sur-l'Adour: Aire-sur-I'Adour (den del som ligger pé floden Adours vinstra
strand), Bahus-Soubiran, Buanes, Classun, Duhort-Bachen, Eugénie-les-Bains, Latrille, Renung, Saint-Agnet, Saint-
Loubouer, Sarron och Vielle-Tursan, —kantonen Gabarret: Arx, Baudignan, Estigarde, Herré, Losse, Rimbez-et-
Baudiets, — kantonen Geaune: samtliga kommuner, — kantonen Grenade-sur-l'Adour: Artassenx, Bascons, Bordéres-
et-Lamensans, Grenade-sur-l'Adour, Larriviére-Saint-Savin, Maurrin, Saint-Maurice-sur-Adour, —kantonen Roquefort:
Arue, Bourriot-Bergonce, Cachen, Lencouacq, Maillas, Pouydesseaux, Retjons, Roquefort, Saint-Gor, Sarbazan,
Vielle-Soubiran, — kantonen Villeneuve-de-Marsan: Pujo-le-Plan, Saint-Cricq-Villeneuve, Sainte-Foy (delen vister om
vigen mellan Bordeaux och Pau) och Villeneuve-de-Marsan (delen vister om vigen mellan Bordeaux och Pau); — i
departementet Lot-et-Garonne: — kantonen Houelliés: Bousses och Durance, — kantonen Lavardac: Barbaste, Bruch,
Feugarolles, Lavardac och Montesquieu, — kantonen Astaffort: samtliga kommuner, — kantonen Francescas:
Lamontjoie, Nomdieu och Saint-Vincent-de-Lamontjoie, — kantonen Laplume: samtliga kommuner, - kantonen
Nérac: Calignac, Espiens, Moncaut, Montagnac-sur-Auvignon och Saumont; — i departementet Tarn-et-Garonne: —
kantonen Auvillar: samtliga kommuner.

I enlighet med artikel 5.1 i kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/33 motsvarar det omedelbara
ndromradet ett omrdde i det berorda avgransade omradets omedelbara nirhet.

Rubrik for kravet/undantaget

2. Undantag med avseende péd produktionen i det geografiska omréadet
Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare krav/undantag

Kompletterande bestimmelser om mérkning
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Beskrivning av kravet/undantaget

Europeiska unionens logotyp for produkter med skyddad geografisk beteckning ska anges pa etiketten nir uppgiften
“Indication géographique protégée” (skyddad geografisk beteckning) ersitts med det traditionella uttrycket "Vin de
Pays”. Den skyddade geografiska beteckningen "Cotes de Gascogne” kan kompletteras med namnet pd den storre
geografiska enheten "Sud-ouest” (sydvist). Den skyddade geografiska beteckningen "Cotes de Gascogne” kan
kompletteras med namnet pd den mindre geografiska enheten "Condomois”, i enlighet med de villkor som faststalls i
produktspecifikationen. Den skyddade geografiska beteckningen "Cotes de Gascogne” kan kompletteras med namnet
pd en eller flera druvsorter. For stilla viner kan den skyddade geografiska beteckningen "Cotes de Gascogne”
kompletteras med uttrycken "primeur” (primorvin) eller "nouveau” (ungt vin).

Elektronisk (url) hinvisning till offentliggorandet av produktspecifikationen

https://info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-72ef82d0-3baf-4cc9-b5d7-£8559309f96¢
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