Offentliggérande av en ansékan om skydd av ett namn inom vinsektorn i enlighet med artikel 97.3 i
Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1308/2013

(C/2025/1600)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 20241143 () fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ir etablerad eller
bosatt i ett tredjeland limna in en invdndning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggorande.

3.1

()

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”KGszeg | KGszegi”
PDO-HU-02804

Datum fér ansokan: 4.10.2021

Namn som ska registreras

"K&szeg | Kszegi”

Typ av geografisk beteckning

SUB - Skyddad ursprungsbeteckning

Kategorier av vinprodukter

1. Vin

KN-nummer
— 22 - DRYCKER, SPRIT OCH ATTIKA

2204 - Vin av firska druvor, inbegripet vin som tillsatts alkohol; druvmust, annan &n sddan enligt nr 2009

Beskrivning av vinet eller vinerna
1. Vitt vin

KORTFATTAD BESKRIVNING
Firg: grongul till djupt citrongul.

Doft: dominerande friska, livliga toner som frimst pdminner om citrusfrukter och frukter med vitt fruktkott,
kompletterade med inslag av diskreta, farska grona kryddor.

Smak: dominerande torra eller halvtorra, friska, skarpa syror och frimst fruktiga toner (av citrus- och stenfrukt)
kompletterade med mineralitet, en litt eller medelhdg fyllighet men fast struktur.

Analytiska standarder:

Nedanstdende egenskaper som saknar angivna virden &r forenliga med de grinser som faststillts i
EU-forordningarna.

Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker

och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012
(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.ecuropa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) -

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11

Ligsta totala syrahalt 4,6 g/l uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) -

2. Rott vin

KORTFATTAD BESKRIVNING

Firg: purpurrdd till rubinrod.

Doft: Dominerande inslag av roda bir och kryddiga toner. Diskreta, sota kryddor fran lagring pa fat och blommiga
toner kan ocksa forekomma.

Smak: frimst av roda bir och firska, grona kryddor, och i mindre utstrickning diskreta kryddor (ceder) frin lagring
pa fat, med en fast struktur.

Analytiska standarder:

Nedanstdende egenskaper som saknar angivna virden &r forenliga med de grinser som faststillts i
EU-forordningarna.

Allmanna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) -

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11

Ligsta totala syrahalt 4,6 g/l uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 20

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) -

3. Rétt vin i Rlassen Superior

KORTFATTAD BESKRIVNING

Firg: varierar fran mattligt mork purpurrod eller rubinréd till nyanser av mérk rubinréd eller granatrod.

Doft: dominerande inslag av kryddor samt en arom av réda och svarta bir.

Smak: Forutom en medelhdg halt av torra tanniner har vinet en smak av réda och svarta bir och kryddighet,
kompletterad med mineralitet och toner fran lagring pa fat (ceder). Vinet har en fast struktur. Det kdnnetecknas
ocksd av komplexitet och ldng eftersmak.

Analytiska standarder:

Nedanstdende egenskaper som saknar angivna virden &r forenliga med de grinser som faststillts i
EU-forordningarna.
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Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) -

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 12

Lagsta totala syrahalt 4,6 g/l uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 20

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) -

4. Rott vin i Rlassen Grand superior

KORTFATTAD BESKRIVNING

Firg: varierar fran mattligt mork purpurrod eller rubinréd till nyanser av mérk rubinréd eller granatrod.
Doft: dominerande inslag av kryddor samt en arom av réda och svarta bir.

Smak: Férutom en medelhdg halt av torra tanniner har vinet en smak av réda och svarta bar och kryddighet (ceder),
kompletterad med mineralitet och toner fran lagring pé fat. Det kinnetecknas ocksd av komplexitet, ling eftersmak
och fast struktur.

Analytiska standarder:

Nedanstdende egenskaper som saknar angivna virden &r forenliga med de grinser som faststillts i
EU-forordningarna.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) -

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

12

Ligsta totala syrahalt

4,6 g/l uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

20

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

Vinframstillningsmetoder

a. Grundliggande oenologiska metoder

1. Grundliggande oenologiska metoder

Sarskilda oenologiska metoder

1. Vitaviner

Sekundardruvor far inte utgéra mer dn 15 %.

2. Roda viner

Musten ska jasa med druvskalen i minst dtta dagar.

Druvorna mdste bearbetas samma dag som de skordas.

Druvorna mdste bearbetas samma dag som de skordas.
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2.

Relevanta restriktioner for vinframstillning

1.

Roda viner i klassen Superior

Druvorna mdste bearbetas samma dag som de skordas.

Musten ska jisa med druvskalen i minst 14 dagar.

Malolaktisk jasning.

Vinet ska lagras till och med den 24 april (Sankt Georgsdagen) andra &ret efter skorden och fér inte saluforas

tidigare 4n detta datum.

Sekunddrdruvorna ska sammanlagt utgora hogst 15 % av druvbesténdet.

Roda viner i klassen Grand superior
Druvorna mdste bearbetas samma dag som de skordas.

Musten ska jasa med druvskalen i minst 14 dagar.

Malolaktisk jasning.

Vinet ska lagras till och med den 24 april (Sankt Georgsdagen) andra &ret efter skorden och fér inte saluforas

tidigare 4n detta datum.

Oenologiska metoder som inte dr tilldtna

Vita viner
Anvindning av ekspan.
Tillsats av tanniner.

Sotning av vinet.

Roda viner
Anvindning av ekspdn.
Tillsats av tanniner.
Sotning av vinet.

Syrning.

Roda viner i klassen Superior
Anvindning av ekspdn.
Tillsats av tanniner.

Sotning av must och vin.

Syrning.

Roda viner i klassen Grand superior

Anvindning av ekspén.
Tillsats av tanniner.
Sotning av must och vin.

Syrning.
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3. Bestimmelser angdende vinodlingen

Vinodlingsmetoder
1. Odlingsmetod:

a. P4 vingdrdar som planterats fore den 1 augusti 2021: druvor fir skordas frdn vilken vinodling som helst oavsett
odlingsmetod, under den period vinodlingen ar i drift.

b. P4 vingdrdar som planterats efter den 1 augusti 2021:

—_

Paraplybeskarning.
ii. Gobeletformning.
iii. Lag kordong.
iv. Medelhog kordong.
V. Hog kordong.
vi. Guyot.
2. Planteringstdthet:
a. Pavingdrdar som planterats fore den 1 augusti 2021: valfritt.

b. P4 vingdrdar som planterats efter den 1 augusti 2021: minst 3 500 vinstockar/ha, hogst 20 % forlust av
vinstockar

3. Skordemetod: mekanisk eller manuell.
4. Framstillningen uppfyller reglerna om hogsta avkastning.

5. Druvornas kvalitet (ldgsta sockerhalt uttryckt i ungersk mustvikt [MM] och ldgsta potentiella alkoholhalt)
— Vita och r6da viner: 17 MM, 10,6 volymprocent.

— For roda viner i klasserna Superior och Grand superior: 19 MM, 12,08 volymprocent.

b. Hagsta avkastning

1. Vittvin

9 000 kg druvor per hektar

2. Rott vin

9 000 kg druvor per hektar

3. Rott vin i klassen Superior

7 000 kg druvor per hektar

4. ROt vin i klassen Grand superior

5000 kg druvor per hektar

6.  Avgrinsat geografiskt omrade

Omrédden i kommunerna Bozsok, Cék, K&szeg och K@szegdoroszl6 som klassificeras som klass I eller klass II enligt
vinodlingsregistret.

7. Druvsort(er)
Blauburger
Cabernet franc — cabernet

Cabernet franc — carbonet

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj 5/11
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Cabernet franc — carmenet
Cabernet franc — gros cabernet
Cabernet franc — gros vidur
Cabernet franc — kaberne fran
Cabernet sauvignon
Chardonnay — chardonnay blanc
Chardonnay — kerekleveld
Chardonnay — morillon blanc
Chardonnay — ronci bilé
Cserszegi fiiszeres

Furmint — furmint bianco
Furmint — moslavac bijeli
Furmint — posipel

Furmint — som

Furmint — szigeti

Furmint — zapfner

Kékfrankos — blauer lemberger
Kékfrankos — blauer limberger
Kékfrankos — blaufrinkisch
Kékfrankos — limberger
Kékfrankos — moravka

Merlot

Olasz rizling — grasevina
Olasz rizling — nemes rizling
Olasz rizling — olaszrizling
Olasz rizling — riesling italien
Olasz rizling — risling vlassky
Olasz rizling — taljanska grasevina
Olasz rizling — welschriesling
Pinot blanc — fehér burgundi
Pinot blanc - pinot belu;

Pinot blanc — pinot bianco
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Pinot blanc — weissburgunder
Pinot noir - blauer burgunder
Pinot noir - kisburgundi kék
Pinot noir - kék burgundi
Pinot noir — kék rulandi

Pinot noir — pignula

Pinot noir - pino cserniij
Pinot noir - pinot cernii

Pinot noir - pinot nero

Pinot noir - pinot tinto

Pinot noir - rulandski modre
Pinot noir — savagnin noir
Pinot noir — spatburgunder
Rajnai rizling — johannisberger
Rajnai rizling — rheinriesling
Rajnai rizling — rhine riesling
Rajnai rizling — riesling

Rajnai rizling - riesling blanc
Rajnai rizling — weisser riesling
Sauvignon — sauvignon bianco
Sauvignon — sauvignon bijeli
Sauvignon — sauvignon blanc
Sauvignon - sovinjon

Zenit

Zweigelt — blauer zweigeltrebe
Zweigelt — rotburger

Zweigelt — zweigeltrebe

8. Beskrivning av samband
Vin
1. Beskrivning av det avgrinsade omradet

a) Naturliga faktorer

K&szegbergen och deras utlopare utgor Alpernas forsta sluttningar, och hir har druvor odlats i drhundraden.
Omradets naturliga egenskaper beror till stor del pa nirheten till Alperna, bade i frdga om jordman och klimat. De
hégst belidgna vinodlingarna ligger 450 meter Gver havet.
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Készegbergen bildar ett tektoniskt fonster, eftersom aldre bergarter stigit upp till ytan pa grund av erosion av senare
strata. Bergen utgors av metamorfa bergarter av sedimentirt ursprung, kristallint skiffer (kvartsglimmerskiffer,
kvartsfyllit, kalkskiffer, kalkfyllit, gronskiffer), argillit, sandsten och gnejs. Sura, ¢j podsolerade brunjordar kom att
ticka den vittrade berggrunden (argillit, gnejs), medan lerig siltig brunjord férekommer pd annat hall. Sedimentdra
bergarter, pliocen lersten och pleistocen 16ssjord kom att ticka utloparna.

Készegbergen tillhor samma klimatzon som bergskedjan Alpokalja. Omrddet har ett balanserat klimat som ar
mattligt svalt och mattligt fuktigt. Ett genomsnittligt ar ligger drsnederborden pd Gver 700-800 mm, och 60-70 %
av denna nederbord kommer under sommaren. Den genomsnittliga drstemperaturen dr 9,2 °C. Normalt sett
kommer vdren sent, somrarna dr svala och hosten ofta lang, vilket gynnar druvornas mognad. Virmesumman
under odlingssdsongen uppgdr till 2900-3 000 °C, och antalet soltimmar per dr dr nistan det ldgsta i landet
(mindre dn 1 800 timmar), eftersom den genomsnittliga molntickningen per dr overstiger 60 %.

Framstillningsomradet 4r ett av Ungerns dldsta geografiska omraden, med unika historiska traditioner. Historien,
ekonomin, den ekonomiska upp- och tillbakagdngen och kulturen i staden K&szeg och dess omgivningar har i
mycket hog grad varit forbunden med vin.

b)  Minskliga faktorer

Vid urvalet av de druvsorter som anvinds i omréadet ges foretrade 4t sorter som kdnnetecknas av en frisk fruktighet
och en god syrastruktur. Det kunnande som fors vidare fran generation till generation — det vill sdga hur man odlar
druvsorterna i det geografiska omradet, maximerar avkastningen och uppnér den mognadsgrad som kravs fore
skord — ligger till grund for vinets viktigaste egenskaper. Att lagra de roda vinerna med druvskalen och bestimma
lingden pé lagringsperioden for de olika typerna av rott vin kriver ocksd betydande expertis. Vinerierna
kombinerar den traditionella metoden (mattlig lagring pa fat) med tanklagring, vilket bevarar vinets friska karaktar.
Detta forhindrar att tanniner fréan fatet tar 6ver i vinet.

2. Beskrivning av vinerna:

Kd8szeg-vinernas karaktir bygger till stor del pa narheten till Alperna, omrédets bergarter och det i allmédnhet svala
men balanserade klimatet, som kédnnetecknas av stora skillnaderna mellan dags- och nattemperaturer.

Forutom att vara vél limpat for framstillning av latta och fruktiga viner med en frisk syra limpar sig framstall-
ningsomradet ocksd for att framstilla eleganta vita och roda viner med lang eftersmak som &ldras vil. Det svala
klimatet och bergarterna ger upphov till de syror som utgor kdrnan i dessa viner, och den sena skorden ger
premiumvinerna en rik smak. Alla viner kinnetecknas av en salt mineralitet som hérrér fran berggrunden.

3. Beskrivning och faststillande av orsakssamband:

Készeg-vinernas kvalitet och egenskaper ar ett resultat av den geografiska miljon och dirmed sammanhidngande
naturliga och minskliga faktorer.

Kd8szeg-vinernas egenskaper bygger till stor del pa det subalpina klimatet, Alpernas inverkan och dessa omradens
exponering for bergen, vinodlingarnas hojd over havet (sjilva staden ligger cirka 300 meter 6ver havet) — vilket
innebir svala nitter dven efter heta sommardagar — samt det laga antalet soltimmar.

Klimatet i det geografiska omradet, den 1anga odlingssdsongen till foljd av det svala klimatet och skillnaden mellan
dags- och nattemperaturerna gor det mojligt att framstilla fruktiga viner med fast struktur, komplex smak och frisk
syra.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Klass I-vinodlingarna i staden K&szeg dr beldgna pa kullar ovanfor staden, nedanfor skogarna, och kan ligga upp till
450 meter over havet. Sydvinda vinodlingar eller delar av vinodlingar ir sillsynta hir (Kdlvdria-hegy och Rémai-
domb ir tvd undantag). Det dr vanligare med vinodlingar mot sydost eller 6st. Vinodlingarna pd bergen ir i
allménhet branta. Flera vistvinda sluttningar forekommer ocksd i mer laglinta omrdden. Vinodlingarna ligger
antingen pé sidan med Alpernas forsta sluttningar eller pa kullarna framfor Készegbergen.

De topografiska forhdllandena gynnar dessutom framstallning av eleganta viner med fast struktur och god syra.
Jordménen, sirskilt berggrunden, spelar en viktig roll for K8szeg-vinernas sirskilda egenskaper. Forutom det svala
subalpina klimatet bidrar ocksd den fyllitiska berggrunden av kvarts till att man kan framstilla viner med en fast
syrastruktur. Kvartsjorden ger god draneringskapacitet, vilket ocksé kan bidra till 6kad syra och fruktiga aromer. De
ljusa jordarna dr bra pd att halla kvar viarmen, vilket frimjar mognadsprocessen och bidrar till att fruktiga aromer
utvecklas. Tack vare sin goda drineringskapacitet ger jordens mineraler upphov till viner med en frisk, fruktig syra
och ibland till och med mineraliska toner.

Vinerna har pd sin hojd en medelhdg fyllighet, delvis tack vare klimatforhallandena (subalpin inverkan och hojden
over havet) och druvsorternas struktur (t.ex. furmint, olaszrizling eller kékfrankos blauburger). Viner fran Készeg
kinnetecknas i allmidnhet av en tydlig, markerad fruktig smak, livaktiga, friska syror och en ldtt mineralstruktur,
vilket ocksa beror péd de naturliga faktorer som niamnts ovan, dvs. hojd 6ver havet, kvarts, skiffer och metamorfa
bergarter.

Tack vare den mattliga lagringen pa fat far vinerna — fraimst beroende p4 stilen — en fast struktur med citrustoner som
dominerar i de vita vinerna och roda bar och kryddiga toner som dominerar i de roda vinerna.

Visentliga ytterligare villkor

Regler om beteckningar

Rittslig ram:

Om medlemsstaterna sd foreskriver, av den organisation som ansvarar for skyddade ursprungsbeteckningar/
skyddade geografiska beteckningar.

Typ av ytterligare villkor:
Kompletterande bestimmelser om mérkning.
Beskrivning av villkoret:

Regler om blandviner: Uttrycken “kiivé” och “cuvée” eller synonymen “hdzasitds” [blandning] fir anvindas.
Ovanstdende uttryck far anvindas for alla kategorier utom premiumbkategorin.

Andra traditionella uttryck som dr godkinda for anvindning, andra uttryck som omfattas av begrinsningar, uttryck
som anger framstillningsmetoden och uttryck vars anvindning regleras:

— Uttryck som fir anges for vita viner: De traditionella uttrycken "ElsG sziiret” [forsta skorden], "Ujbor — primér”
[nytt vin — primeur], "Sz(retlen” [ofiltrerat], "Kés6i sziiretelésti” [sen skord]

— Uttryck som far anges for roda viner: De traditionella uttrycken "Elsg sziiret” [forsta skorden], "Ujbor — primér”
[nytt vin — primeur], "Sz(iretlen” [ofiltrerat], "Siller”

— Uttryck som far anges for roda viner i klassen Superior: "Sz(retlen” (ofiltrerat)

— Uttryck som fér anges for roda viner i klassen Grand Superior: "Sz(retlen” (ofiltrerat)
Sarskilda bestimmelser gillande mindre geografiska enheters avgransning och omnidmnande:

i. Namn pd kommuner och delar av kommuner: Bozsok, Cék, K8szeg, Készegdoroszld

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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ii. Kommuner, namn pé vingdrd (namn pé del av vingard):
— Cik:

Botosok, Cseri-diil8, Kecske-irtds

— Kd0szeg:

Borsmonostori-d(il§, Cs6i Gt melléke, Guba-hegy, Giinser, Kailvaria-hegy (Rosenberger, Schern/Kopasz-hegy,
Schonandre, UntereTavachten/Als6-Figyels), Napos-tet6 (Burger/Polgar-sz6l6k, Gern, Klemmer/Szoros-ddlé,
Kulm/Tet6, Reiter/Lovas-hdt, Rosstauscher/Locseréls, Romer/Rémai-domb, ObereTavachten/Fels6-Figyeld,

2

Schaugrom/Ordég-arok, Steiner/Kovi-sz6l6, Szultin-domb (Ganser/Liba-sz6l6, Knappeln, Konig/Kiraly-sz616),
Tekeson | Arnyékos-tets

— Készegdoroszlé:

Bordkés-dil8, Pogdnyok

iii.  Villkor for angivelse av namn pd vingdrdar och delar av vingérdar:
— Endast rott vin i klassen Grand Superior).

— Druvorna ska helt och héllet odlas inom det framstéllningsomrade som avgransas av vingdrden (ndr det giller
delar av vingardar helt och hallet inom delen av vingarden).

— Namnet pd kommunen ska anges tillsammans med namnet pé vinodlingen/delen av vinodlingen.

— Av druvor som uppfyller villkoren i produktspecifikationen.

Produktion utanfor det avgrinsade produktionsomrddet

Rittslig ram:

EU-lagstiftning.

Typ av ytterligare villkor:

Undantag rorande produktion inom det avgrinsade geografiska omradet.

Beskrivning av villkoret:

Utover de kommuner som anges i punkt IV fir K6szeg-vin dven framstillas i distrikten K8szeg och Szombathely.
Kommuner i distriktet K&szeg: Bozsok, Biik, Cdk, Csepreg, Gyongyosfalu, Horvétzsiddny, Iklanberény, Kiszsiddny,
Készeg, K8szegdoroszld, K6szegpaty, Készegszerdahely, Locs, Lukdcshdza, Nemescso, Olmod, Peresznye, Pusztacso,
Tormasliget, Tomord, Velem. (Omrdden inom samma administrativa enhet — artikel 5.1 b i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33)

Kommuner i distriktet Szombathely: Acsdd, Balogunyom, Bozzai, Bucsu, Csempeszkopdcs, Dozmat, FelsGcsatir,
Gencsapiti, Gyandgeregye, Horvatlovd, Jak, Kisunyom, Meszlen, Narda, Nérai, Nemesb6d, Nemeskolta, Perenye,
Porndapati, Rébatottos, Rum, Salkoveskit, Sé, Sorkifalud, Sorkikdpolna, Sorokpoldny, Sopte, Szentpéterfa,
Szombathely, Tanakajd, Tdpldnszentkereszt, Torony, Vasasszonyfa, Vaskeresztes, Vassurdny, Vasszécseny,

Vasszilvagy, Vat, Vép, Zsennye. (Omrdden inom samma administrativa enhet — artikel 5.1 b i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33)

Skyddade traditionella termer
Rittslig ram:
EU-lagstiftning.

Typ av ytterligare villkor:

10/11
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Kompletterande bestimmelser om mérkning.
Beskrivning av villkoret:

Foljande traditionella uttryck fir anvindas som synonym till uttrycket "skyddad ursprungsbeteckning” “védett
eredet(i bor” (vin med skyddat ursprung).

” 9

For att beskriva produktens egenskaper anvinds f6ljande uttryck: “siller”, "késéi sziiretelésti” [sen skord]

Anvindning av synonymer

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning.

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning.
Beskrivning av villkoret:

De godkinda synonymer som anges pd webbplatsen boraszat.kormany.hu fir anvindas pa vinetiketter.
Link till produktspecifikationen

https://boraszat.kormany.hu/download/9/e0/f2000/K%C5%91szeg%200EM%20term%C3 %A 9kle%C3%ADr%C3%A1s%
20COM1v%C3%Allasz_verzi%C3%B3_kn.pdf
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