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Evropske unije Serija C

C/2025/1600 12.3.2025

Objava vloge za zas¢ito imena v skladu s €lenom 97(3) Uredbe (EU) $t. 1308/2013 Evropskega
parlamenta in Sveta v vinskem sektorju

(C/2025/1600)

V treh mesecih od datuma te objave lahko organi drZave ¢lanice ali tretje drzave oziroma fizi¢ne ali pravne osebe s pravnim
interesom in s sedezem ali prebivaliS¢em v tretji drzavi vloZijo ugovor pri Komisiji v skladu s ¢lenom 17 Uredbe
(EU) 20241143 Evropskega parlamenta in Sveta (!).

3.1

()

ENOTNI DOKUMENT
,K6szeg [ KGszegi“
PDO-HU-02804

Datum vloge: 4. oktober 2021

Ime za registracijo

,KGszeg | K8szegi

Vrsta geografske oznacbe

ZOP — zai¢itena oznacba porekla

Kategorije proizvodov vinske trte

1. Vino

Oznaka kombinirane nomenklature
— 22 - PIJACE, ALKOHOLNE TEKOCINE IN KIS

2204 - Vino iz sveZega grozdja, vklju¢no ojacena vina; grozdni most, razen tistega iz tarifne $tevilke 2009
Opis vin
1. Belovino

KRATEK OPIS

Barva: zelenkasto rumena do temno citronasto rumena.

Vonj: prevladujejo sveze, Zivahne note, ki spominjajo predvsem na agrume in belomesnate sadeze, dopolnjujejo pa
jih diskretni, svezi zeleni za¢imbni toni.

Okus: prevladujejo suhe ali polsuhe, sveZe, ostre kisline in predvsem sadne note (agrumov in koi¢icastega sadja), ki
jih dopolnjuje mineralnost, z lahkim ali srednjim telesom, vendar krepko strukturo.

Analitski standardi

Lastnosti, za katere vrednosti niso navedene, ustrezajo mejnim vrednostim, dolo¢enim v predpisih EU.

Uredba (EU) 2024/1143 Evropskega parlamenta in Sveta z dne 11. aprila 2024 o geografskih oznacbah za vino, Zgane pijace in

kmetijske proizvode ter zajamcenih tradicionalnih posebnostih in neobveznih navedbah kakovosti za kmetijske proizvode,
spremembi uredb (EU) st. 1308/2013, (EU) 2019/787 in (EU) 2019/1753 ter razveljavitvi Uredbe (EU) st. 1151/2012 (UL L,
2024[1143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2024/1143/0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %) —

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 11

Najnizja vsebnost skupnih kislin 4,6 g1, izrazenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) | 18

Najvi$ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida —
(v miligramih na liter)

2. Rdece vino

KRATEK OPIS

Barva: skrlatna do rubinasto rdeca.

Vonj: prevladujejo rdece jagodi¢je in za¢imbne note. Zaradi staranja v lesenih sodih se lahko pojavijo tudi diskretne
sladke zacimbe in cvetli¢ne note.

Okus: predvsem rdece jagodicje in sveZe, zelene zacimbe ter v manjsi meri po staranju v lesenih sodih diskretne
zalimbe (cedra) in krepka struktura.

Analitski standardi

Lastnosti, za katere vrednosti niso navedene, ustrezajo mejnim vrednostim, dolo¢enim v predpisih EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %) —

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 11

Najnizja vsebnost skupnih kislin 4,6 g|l, izrazenega kot vinska kislina

Najvi$ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) | 20

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida —
(v miligramih na liter)

3. Rdece vino ,superior”

KRATEK OPIS

Barva: od zmerno temno $krlatne ali rubinasto rde¢e do odtenkov temno rubinasto rdece ali granatno rdece.

Vonj: prevladujejo za¢imbne note skupaj z aromo rdecega in ¢rnega jagodicja.

Okus: poleg srednje mocnih suhih taninov ima okus po rdeCem in ¢rnem jagodicju ter zacimbne note, ki jih
dopolnjujejo mineralnost in note zaradi staranja v sodih (cedra). Vino ima krepko strukturo. Zanj sta znacilna tudi
kompleksnost in dolgi pookus.

Analitski standardi

Lastnosti, za katere vrednosti niso navedene, ustrezajo mejnim vrednostim, dolo¢enim v predpisih EU.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj



UL C, 12.3.2025

SL

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %) —

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 12

Najnizja vsebnost skupnih kislin 4,6 g1, izrazenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) | 20

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida —
(v miligramih na liter)

4. Rdece vino ,grand superior

KRATEK OPIS

Barva: od zmerno temno skrlatne ali rubinasto rde¢e do odtenkov temno rubinasto rdece ali granatno rdece.
Vonj: prevladujejo za¢imbne note skupaj z aromo rdecega in ¢rnega jagodicja.

Okus: poleg srednje mocnih suhih taninov ima okus po rdecem in ¢rnem jagodi¢ju ter za¢imbne note (cedra), ki jih
dopolnjujejo mineralnost in note zaradi staranja v sodih. Zanj so zna¢ilni tudi kompleksnost, dolgi pookus in krepka
struktura.

Analitski standardi

Lastnosti, za katere vrednosti niso navedene, ustrezajo mejnim vrednostim, dolo¢enim v predpisih EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %) —

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 12

Najnizja vsebnost skupnih kislin 4,6 g1, izrazenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) | 20

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida —
(v miligramih na liter)

Enoloski postopki
(@) Osnovni enoloski postopki

1. Osnovni enoloski postopki

Posebni enoloski postopek

1. Belo:
— grozdje se mora obdelati na dan trgatve,

— stranske sorte ne smejo presegati 15 %.

2. Rdece:
— grozdje se mora obdelati na dan trgatve,

— grozdna drozga se macerira vsaj 8 dni.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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2.

Rdece vino ,superior:
grozdje se mora obdelati na dan trgatve,
grozdna drozga se macerira vsaj 14 dni,

jabol¢no-mle¢nokislinsko vrenje,

vino mora zoreti do 24. aprila (jurjevo) naslednjega leta po trgatvi in se ne sme trZiti pred tem datumom,

stranske sorte ne smejo presegati 15 % vseh uporabljenih sort.

Rdece vino ,grand superior:
grozdje se mora obdelati na dan trgatve,
grozdna drozga se macerira vsaj 14 dni,

jaboléno-mle¢nokislinsko vrenje,

vino mora zoreti do 24. aprila (jurjevo) naslednjega leta po trgatvi in se ne sme trziti pred tem datumom.

Nedovoljeni enoloski postopki

Pomembna omejitev pri proizvodnji vin

1.

Belo:
uporaba hrastovih sekancev,
dodajanje taninov,

dosladkanje vina.

Rdece:

uporaba hrastovih sekancev,
dodajanje taninov,
dosladkanje vina,

dokisanje.

Rdece vino ,superior:
uporaba hrastovih sekanceyv,
dodajanje taninov,
dosladkanje mosta in vina,

dokisanje.

Rdece vino ,grand superior:
uporaba hrastovih sekancev,
dodajanje taninov,
dosladkanje mosta in vina,

dokisanje.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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3. Pravila o pridelavi grozdja

Pridelovalna praksa
1. Metoda gojenja:

(a) za vinograde, zasajene pred 1. avgustom 2021: grozdje se lahko trga iz katerega koli vinograda, ne glede na
metodo gojenja, dokler je vinograd v rabi;

(b) za vinograde, zasajene po 1. avgustu 2021:
(i) dvokraki $paron,
(ii) dolga rez v kotlasti obliki,
(i)  rez na nizki kordon,
(ivy  rez na srednji kordon,
(v) rez na visoki kordon,
(vi)  guyot.
2. Gostota zasaditve:
(a) zavinograde, zasajene pred 1. avgustom 2021: kakr3na koli,
(b) za vinograde, zasajene po 1. avgustu 2021: najmanj 3 500 trsov/ha, najve¢ 20 % izgube trsov.
3. Metoda trgatve: strojna ali ro¢na.

4. Pridelek je v skladu s pravili o najve¢jih donosih.

5. Kakovost grozdja (najnizja vsebnost sladkorja, izrazena v sladkorni stopnji mosta po madzarski lestvici (MM), in
najmanjsi delez potencialnega alkohola):

— zabelo in rdece vino: 17 °MM, 10,6 % vol.,

— zardece vino ,superior” in ,grand superior 19 °MM, 12,08 % vol.
(b)  Najvegji donosi
1. Belo vino

9 000 kg grozdja na hektar

2. Rdece vino

9 000 kg grozdja na hektar

3. Rdece vino ,superior*

7 000 kg grozdja na hektar

4. Rdece vino ,grand superior:

5000 kg grozdja na hektar

6.  Razmejeno geografsko obmodje

Obmodja obcin Bozsok, Cak, Készeg in KGszegdoroszlé, ki so po katastru vinogradov razvr§cena v razred I ali IL.

7. Sorte vinske trte
Blauburger
Cabernet franc — cabernet

Cabernet franc — carbonet

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Cabernet franc — carmenet
Cabernet franc — gros cabernet
Cabernet franc — gros vidur
Cabernet franc — kaberne fran
Cabernet sauvignon
Chardonnay — chardonnay blanc
Chardonnay — kerekleveld
Chardonnay — morillon blanc
Chardonnay — ronci bilé
Cserszegi fiiszeres

Furmint — furmint bianco
Furmint — moslavac bijeli
Furmint — posipel

Furmint — som

Furmint — szigeti

Furmint — zapfner

Kékfrankos — blauer lemberger
Kékfrankos — blauer limberger
Kékfrankos — blaufrinkisch
Kékfrankos — limberger
Kékfrankos — moravka

Merlot

Olasz rizling — grasevina
Olasz rizling — nemes rizling
Olasz rizling — olaszrizling
Olasz rizling — riesling italien
Olasz rizling — risling vlassky
Olasz rizling — taljanska grasevina
Olasz rizling — welschrieslig
Pinot blanc — fehér burgundi
Pinot blanc - pinot belu;

Pinot blanc — pinot bianco

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Pinot blanc — weissburgunder
Pinot noir - blauer burgunder
Pinot noir - kisburgundi kék
Pinot noir - kék burgundi
Pinot noir — kék rulandi

Pinot noir — pignula

Pinot noir - pino cserniij
Pinot noir - pinot cernii

Pinot noir - pinot nero

Pinot noir - pinot tinto

Pinot noir - rulandski modre
Pinot noir — savagnin noir
Pinot noir — spatburgunder
Rajnai rizling — johannisberger
Rajnai rizling — rheinriesling
Rajnai rizling — rhine riesling
Rajnai rizling — riesling

Rajnai rizling - riesling blanc
Rajnai rizling — weisser riesling
Sauvignon — sauvignon bianco
Sauvignon — sauvignon bijeli
Sauvignon — sauvignon blanc
Sauvignon - sovinjon

Zenit

Zweigelt — blauer zweigeltrebe
Zweigelt — rotburger

Zweigelt — zweigeltrebe

8. Opis povezave
Vino
1. Opis razmejenega obmocja

(@)  Naravni dejavniki

Készesko hribovje in njegovo predgorje tvorita prva pobocja Alp, kjer se grozdje goji Ze stoletja. Na naravne
znadilnosti obmocja dosti vpliva blizina Alp, tako glede tal kot glede podnebja. Vinogradi rastejo do
450 m nadmorske visine.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Készesko hribovie tvori tektonsko okno, kjer so se starejse kamnine dvignile na povrsje zaradi erozije mlajsih slojev.
Gorske kamnine so metamorfne kamnine sedimentnega izvora, kristalni skrilavec (kremenov blestnik, kremenov
filit, apnencev skrilavec, apnencev filit, zeleni skrilavec), argilit, pes¢enjak in gnajs. Kisla, nepodzolna rjava gozdna
tla so prekrila preperelo kamninsko podlago (argilit, gnajs), drugje pa je mogoce najti glineno-muljasta rjava gozdna
tla. Predgorje tvorijo sedimentne kamnine, pliocenska glina in pleistocenska puhlica.

K&szesko hribovje spada v podnebno obmocje Alpokalje (dobesedno ,alpsko vznozje®). To je uravnotezeno
podnebje, ki je zmerno hladno in zmerno vlazno. Letne padavine v povpre¢nem letu presegajo 700-800 mm, od
tega jih 60-70 % pade poleti. Povprecna letna temperatura je 9,2 °C. Znacilno je, da pomlad pride pozno, poletja so
hladna, jesen pa je pogosto dolga, kar je ugodno za zorenje grozdja. [zmerjene kumulativne temperature med rastno
sezono znasajo je 2 900-3 000 °C, stevilo son¢nih ur na leto pa je skoraj najmanjse v drzavi (manj kot 1 800 ur), saj
povprec¢na letna obla¢nost presega 60 %.

Obmodje proizvodnje je eno najstarejsih geografskih obmocij Madzarske z edinstvenimi zgodovinskimi tradicijami.
Zgodovina, gospodarstvo, gospodarski vzpon in upad ter kultura mesta K8szeg in okolice so pretezno povezani
z vinom.

(b)  Cloveski dejavniki

Pri izbiri sort, ki se uporabljajo na obmo¢ju, imajo prednost sorte, za katere je znacilna sveza sadnost in dobra
kislinska struktura. Znanje, kako gojiti sorte na geografskem obmocju, povecati donos in doseci zrelost, potrebno
za trgatev, se prenasa iz roda v rod in dejansko doloca bistvene znacilnosti vina. Za maceracijo pri rdecih vinih in
dolotitev obdobja zorenja za razli¢ne vrste rdecega vina je potrebno tudi precejsnje strokovno znanje. Vinske kleti
ob tradicionalni tehniki (zmerno zorenje v sodih) uporabljajo zorenje v cisternah, ki ohranja svezino vina. To
preprecuje, da bi v vinu prevladovali tanini, pridobljeni iz sodov.

2. Opis vin

Na znacilnosti vin ,K8szeg“ precej vpliva blizina Alp, kamnine na obmodju ter na splosno hladno, vendar
uravnoteZeno podnebje, za katero so znacilne velike razlike med dnevnimi in no¢nimi temperaturami.

Obmogje proizvodnje je poleg proizvodnje lahkih sadnih vin s svezo kislostjo primerno tudi za proizvodnjo
elegantnih belih in rdecih vin z dolgim pookusom in dobrimi lastnostmi za staranje. Hladno podnebje in kakovost
kamnine prinasata kisline, ki tvorijo temelj za ta vina, pozni datum trgatve pa daje vinom vrhunske kategorije bogat
okus. Za vsa vina je znacilna slana mineralnost, ki izhaja iz kamnine.

3. Predstavitev in prikaz vzro¢ne povezave

Kakovost in znacilnosti vin ,K8szeg” so posledica geografskega okolja ter z njim povezanih naravnih in ¢loveskih
dejavnikov.

Na znadilnosti vin ,K8szeg” precej vpliva predalpsko podnebje, blizina Alp in izpostavljenost teh obmocij hribom,
nadmorska viSina vinogradov (mesto samo ima priblizno 300 m nadmorske visine), kar pomeni hladne no¢i tudi
po vrotih poletnih dneh, in majhno stevilo son¢nih ur.

Podnebje geografskega obmogja, dolga rastna doba, ki je posledica hladnega podnebja, ter razlika med dnevnimi in
no¢nimi temperaturami omogocajo proizvodnjo krepkih sadnih vin s kompleksnim okusom in svezo kislostjo.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj



UL C, 12.3.2025

SL

Vinorodni kraji razreda I okoli mesta K&szeg so na gri¢ih nad mestom, pod gozdovi in lahko leZijo na nadmorski
viSini do 450 m. Vinorodni kraji ali podkraji, obrnjeni proti jugu, so tu redki (izjemi sta Kélvdria-hegy in Rémai-
domb). Pogostejse so lege, obrnjene proti jugovzhodu ali vzhodu. Vinogradi na pobogjih hribov so na splosno
strmi. Ve¢ zahodno usmerjenih pobocij je mogoce najti tudi na nizje leZe¢ih obmogjih. Vinogradi lezijo na prvih
pobocjih Alp ali na gri¢ih pred Készeskim hribovjem.

Topografske razmere so ugodne tudi za proizvodnjo krepkih, elegantnih vin z dobro kislostjo.

Tla, zlasti kamnine, igrajo vlogo pri posebnostih vin ,K8szeg”. Poleg hladnega podalpskega podnebja k proizvodnji
vin s krepko kislinsko strukturo prispeva tudi filitska kremenasta kamnina. Kremenova tla omogocajo dobro
odcednost, kar lahko prispeva tudi ve¢ kislin in sadnih arom. Tla svetle barve dobro zadrzujejo toploto, kar je
ugodno za zorenje in spodbuja razvoj sadnih arom. Zaradi dobre odcednosti lahko minerali v prsti ustvarijo
obcutek sveze, sadne kisline in celo mineralne note.

Vina so kve¢jemu srednjega telesa, delno zaradi podnebnih razmer (podalpski vpliv in ve¢ja nadmorska visina) in
sortne strukture (kot so furmint, olaszrizling ali kékfrankos blauburger). Za vina ,Készeg” so na splosno znacilni
Cvrst, oster sadni okus, Zivahne in sveZe kisline ter vitka mineralna struktura, ki jo je mogoce pripisati tudi opisanim
naravnim dejavnikom, tj. nadmorski visini, kremenu, skrilavcu in metamorfnim kamninam.

Zaradi zmernega zorenja v sodih vina ohranijo krepko strukturo, pri ¢emer — odvisno predvsem od sloga — pri belih
vinih prevladujejo note agrumov, pri rdecih vinih pa note rdecega jagodicja in zacimb.

Bistveni dodatni pogoji

Pravila za oznacbe

Pravni okvir:

na ravni organizacije, ki upravlja ZOP|ZGO, kadar to dolo¢ijo drzave ¢lanice
Vrsta dodatnega pogoja:

dodatne doloc¢be o oznalevanju

Opis pogoja:

Pravila o zvrstnih vinih: uporabita se lahko izraza ,kiivé“ in ,cuvée” ali kot sopomenka izraz ,hdzasitds“ (zvrst). Ta
izraz se lahko uporablja za vse kategorije, razen za vrhunsko kategorijo.

Drugi tradicionalni izrazi, katerih uporaba je dovoljena, drugi izrazi, katerih uporaba je omejena, izrazi, ki
oznacujejo nacin pridelave, in izrazi, katerih uporaba je urejena s predpisi:

— izrazi, ki se lahko navedejo za bela vina: tradicionalni izrazi ,els@ sziiret” (prva trgatev), ,Gjbor — primér* (mlado

vino — primeur), ,szliretlen (nefiltrirano), ,késéi sziiretelésti (pozna trgatev),

— izrazi, ki se lahko navedejo za rdeca vina: tradicionalni izrazi ,els§ sziiret” (prva trgatev), ,djbor — primér*
(mlado vino — primeur), ,sz{iretlen” (nefiltrirano), ,siller*,

— izrazi, ki se lahko navedejo za rdeca vina ,superior*: ,sztiretlen” (nefiltrirano),

— izrazi, ki se lahko navedejo za rdeca vina ,grand superior: ,szfiretlen” (nefiltrirano).
Posebna pravila za razmejitev in navedbo manjsih geografskih enot:

(i) imena ob¢in in delov ob¢in: Bozsok, Cék, K8szeg in Készegdoroszlo,

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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(i) ob¢ine, imena vinorodnih krajev (imena vinorodnih podkrajev):
— Cék:

Botosok, Cseri-d{il6 in Kecske-irtds,

— Kd0szeg:

Borsmonostori-d(il§, Cs6i Gt melléke, Guba-hegy, Giinser, Kailvaria-hegy (Rosenberger, Schern/Kopasz-hegy,
Schonandre, UntereTavachten/Als6-Figyels), Napos-tet6 (Burger/Polgar-sz6l6k, Gern, Klemmer/Szoros-ddlé,
Kulm/Tet6, Reiter/Lovas-hdt, Rosstauscher/Locseréls, Romer/Rémai-domb, ObereTavachten/Fels6-Figyeld,

2

Schaugrom/Ordég-arok, Steiner/Kovi-sz6l6, Szultin-domb (Ganser/Liba-sz6l6, Knappeln, Konig[Kirdly-sz616) in
Tekeson/Arnyékos-tetd,

— Készegdoroszlé:

Bordkés-diilg in Pogdnyok,

(i)  pogoji za navedbo imen vinorodnih krajev in podkrajev:
— samo v kategoriji za rdeca vina ,grand superior”,

— e grozdje v celoti raste na obmodju pridelave znotraj razmejenega vinorodnega kraja (pri vinorodnih podkrajih
v celoti znotraj vinorodnega podkraja),

— ime ob¢ine mora biti navedeno poleg imena vinorodnega kraja/podkraja,

— iz grozdja, ki izpolnjuje pogoje iz specifikacije proizvoda.

Proizvodnja zunaj razmejenega obmocja proizvodnje

Pravni okvir:

zakonodaja EU

Vrsta dodatnega pogoja:

odstopanje od proizvodnje na razmejenem geografskem obmodcju

Opis pogoja:

Poleg ob¢in, nastetih v to¢ki IV, se lahko vino ,K&szeg“ proizvaja tudi v okrozjih Készeg in Szombathely.

Obcine v okrozju K&szeg: Bozsok, Bitk, Cdk, Csepreg, Gyongyosfalu, Horvétzsiddny, Iklanberény, Kiszsidany,
Készeg, K8szegdoroszld, K6szegpaty, Készegszerdahely, Locs, Lukdcshdza, Nemescso, Olmod, Peresznye, Pusztacso,
Tormasliget, Tomord in Velem (Obmogcja znotraj iste upravne enote — ¢len 5(1)(b) Delegirane uredbe Komisije
(EU) 2019/33).

Ob¢ine v okrozju Szombathely: Acsdd, Balogunyom, Bozzai, Bucsu, Csempeszkopdcs, Dozmat, FelsGcsatir,
Gencsapiti, Gyandgeregye, Horvatlovd, Jak, Kisunyom, Meszlen, Narda, Nérai, Nemesb6d, Nemeskolta, Perenye,
Porndapati, Rébatottos, Rum, Salkoveskit, Sé, Sorkifalud, Sorkikdpolna, Sorokpoldny, Sopte, Szentpéterfa,
Szombathely, Tanakajd, Tdpldnszentkereszt, Torony, Vasasszonyfa, Vaskeresztes, Vassurdny, Vasszécseny,

Vasszilvagy, Vat, Vép in Zsennye (Obmodja znotraj iste upravne enote — ¢len 5(1)(b) Delegirane uredbe Komisije
(EU) 2019/33).

Zasciteni tradicionalni izrazi

Pravni okvir:
zakonodaja EU

Vrsta dodatnega pogoja:
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dodatne doloc¢be o oznacevanju
Opis pogoja:

Kot sopomenka za izraz ,zas¢itena oznacba porekla“ se lahko uporablja naslednji tradicionalni izraz: ,védett eredetd
bor* (vino z zas¢itenim poreklom).

Za opis znacilnosti proizvoda: ,siller”, ,késéi sziiretelési“ (pozna trgatev).

Uporaba sopomenk

Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:

dodatne doloc¢be o oznalevanju

Opis pogoja:

Na vinskih etiketah se lahko uporabljajo dovoljene sopomenke, navedene na spletis¢u boraszat.kormany.hu.

Povezava na specifikacijo proizvoda

https:/[/boraszat.kormany.hu/download/9/e0/f2000/K%C5%91s2eg%200EM%20term%C3 %A 9kle%C3%ADr%C3%A1s%
20COM1v%C3%Allasz_verzi%C3%B3_kn.pdf
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