PN Uradny vestnik SK
RS Eurépskej tnie Séria C
C[2025/1600 12.3.2025
Uverejnenie Ziadosti 0 ochranu ndzvu podla ¢linku 97 ods. 3 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1308/2013 v sektore vinohradnictva a vindrstva
(C/2025/1600)
Orgény clenského statu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord md opravneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, mézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla clanku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (") podat ndmietku Komisii.
]EDNOTNY DOKUMENT
»KGszeg [ KGszegi“
PDO-HU-02804
Détum Ziadosti: 4.10.2021
1.  Ndzov na zdpis do registra
Készeg | KGszegi
2. Druh zemepisného oznacenia
CHOP - chrénené oznalenie povodu
3. Kategoérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino
3.1.  Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT
2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vrdtane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009
4, Opis vina (vin)
1. Bielevino
STRUCNY OPIS
Farba: zelenkavozltd aZ syta citrénovozlta.
Aréma: dominuju svieZe, zivé tony pripominajiice najma citrusy a ovocie s bielou duzinou, doplnené decentnymi,
sviezimi zelenymi korenistymi tonmi.
Chuft: dominuji suché alebo polosuché, svieze, ostré kyseliny a predovietkym ovocné tény (citrusové a kostkové
ovocie), doplnené mineralitou, s lahkym alebo strednym telom, ale pevnou $truktirou.
Analytické normy:
Vlastnosti, pre ktoré nie st v nasledujicej tabulke uvedené Ziadne hodnoty, zodpovedaji limitom stanovenym
v nariadeniach EU.
() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zaru¢enych tradi¢nych $pecialitdch a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodarske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EUL, 20241143, 23.4.2024, ELI http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) -

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11

Minimalna celkovd kyslost: 4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 18
na liter):

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | —
na liter):

2. Cervené vino

STRUCNY OPIS

Farba: fialové aZ rubinovocervend.

Aroéma: prevlada Cervené ovocie a korenisté tony. MoZu sa objavit aj decentné sladké koreniny v dosledku
vyzrievania v drevenych sudoch, ako aj kvetinové tony.

Chut: prevazne Cervené ovocie a svieZe zelené korenie, v mensej miere decentné korenie (céder) v dosledku
vyzrievania v drevenych sudoch a pevna $truktira.

Analytické normy:

Vlastnosti, pre ktoré nie sii v nasledujiicej tabulke uvedené Ziadne hodnoty, zodpovedaji limitom stanovenym
v nariadeniach EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) -

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11

Minimdlna celkovd kyslost: 4,6 gfl, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 20
na liter):

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | —
na liter):

3. Superior cervené vino

STRUCNY OPIS

Farba: od stredne sytofialovej alebo rubinovocervenej az po odtiene sytorubinovocervenej alebo grandtovocervenej.
Aroéma: dominujii korenisté tény spolu s vonou Cervenych a iernych bobul.

Chut: okrem suchych, stredne silnych trieslovin je v chuti citit cervené a Cierne bobul'ové ovocie a korenistd prichut,
ktort dopliia mineralita a tony po vyzrievani v sudoch (céder). Vino md pevna Struktiru. Vyznacuje sa takisto
komplexnostou a dlhou koncovkou.

Analytické normy:

Vlastnosti, pre ktoré nie sii v nasledujiicej tabulke uvedené Ziadne hodnoty, zodpovedaji limitom stanovenym
v nariadeniach EU.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj



U.v. EU C, 12.3.2025

SK

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

12

Minimélna celkova kyslost:

4,6 g, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter):

20

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter):

4. Grand superior vords (Cervené) vino

STRUCNY OPIS

Farba: od stredne sytofialovej alebo rubinovocervenej az po odtiene sytorubinovocervenej alebo grandtovolervenej.

Aréma: dominuji korenisté tény spolu s vonou Cervenych a Ciernych bobul.

Chut: okrem suchych, stredne silnych trieslovin je v chuti citit Cervené a Cierne bobulové ovocie a korenistd prichut
(céder), ktorti doplna mineralita a tény po vyzrievani v sudoch. Vyznacuje sa takisto komplexnostou, dlhou

koncovkou a pevnou struktdrou.

Analytické normy:

Vlastnosti, pre ktoré nie sii v nasledujiicej tabulke uvedené Ziadne hodnoty, zodpovedaji limitom stanovenym

v nariadeniach EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

12

Minimdlna celkovd kyslost:

4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter):

20

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter):

Vindrske vyrobné postupy
a) Zdkladné enologické postupy

1. Zdakladné enologické postupy

Osobitny enologicky postup
1. Biele

— hrozno sa musi spracovat v defi zberu,

— doplnkové odrody nesmt tvorit viac ako 15 %,

2. Cervené
— hrozno sa musi spracovat v deni zberu,

— duzina musi prekvasit na Supkéch aspori 8 dni,
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2.

Superior ¢ervené
hrozno sa musi spracovat v defi zberu,
duzina musi prekvasit na $upkdch aspori 14 dni,

malolaktickd fermentécia,

vino musi vyzrievat do 24. aprila (defi svitého Juraja) druhého roku po zbere a nesmie sa predévat skor ako

v tento den,

doplnkové odrody nesmil tvorit viac ako 15 % vSetkych pouzitych odrod,

Grand superior ¢ervené
hrozno sa musi spracovat v defi zberu,
duzina musi prekvasit na Supkdch aspon 14 dni,

malolaktickd fermentécia,

vino musi vyzrievat do 24. aprila (defi svitého Juraja) druhého roku po zbere a nesmie sa predévat skor ako

v tento den.

Zakdzané enologické postupy

Relevantné obmedzenie tykajtice sa vyroby vin

1.

Bicle
pouzivanie dubovych Eipsov
pridanie taninov

tprava obsahu zvyskového cukru vo vine

Cervené

pouzivanie dubovych cipsov

pridanie taninov

tprava obsahu zvyskového cukru vo vine
acidifikdcia

Superior ¢ervené

pouzivanie dubovych cipsov

pridanie taninov

tprava obsahu zvyskového cukru v muste a vo vine
acidifikdcia

Grand superior ¢ervené

pouzivanie dubovych ¢ipsov

pridanie taninov

tprava obsahu zvyskového cukru v muste a vo vine

acidifikdcia
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3. Pravidld pestovania vinica

Pestovatel'ské postupy
1. Metbda pestovania:

a) Vinohrady vysadené pred 1. augustom 2021: hrozno sa moze zbierat z akéhokolvek vinohradu bez ohladu na
sposob pestovania, kym je vinohrad v prevddzke.

b) Vinohrady vysadené po 1. auguste 2021:

i) vedenie, pri ktorom sa tazne vyvizuji do oblika;
ii) vedenie Gobelet;

iif) nizky kordén;

iv) stredny kordén;

V) vysoky kordén;
vi) Guyotov rez.
2. Hustota vysadby:
a) Vinohrady vysadené pred 1. augustom 2021: akdkolvek.
b) Vinohrady vysadené po 1. auguste 2021: min. 3 500 krov/ha, max. 20 % vyhynutych krov vinica.
3. Sposob zberu: mechanizovany alebo ru¢ny.
4. Vyroba je v silade s pravidlami o maximalnych vynosoch.

5. Kvalita hrozna [minimédlna cukornatost vyjadrend v stupfioch madarského mustomeru (MM) a minimélny
potencidlny obsah alkoholu]

— Pre biele a ¢ervené vina: 17 MM stupriov, 10,6 obj. %.

— Pre superior Cervené vina a grand superior ¢ervené vina: 19 MM stupniov, 12,08 obj. %.
b)  Maximdlne vynosy
1. Biele vino

9 000 kg hrozna na hektar

2. Cervené vino

9 000 kg hrozna na hektar

3. Superior cervené vino

7 000 kg hrozna na hektdr

4. Grand superior Cervené

5000 kg hrozna na hektir

6.  Vymedzend zemepisnd oblast

Uzemia obci Bozsok, Cak, Készeg a Készegdoroszl6, ktoré st podl'a vinohradnickeho katastra zaradené do I. alebo
II. triedy.

7. Mustové odrody
blauburger
cabernet franc — carbernet

cabernet franc — carbonet
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cabernet franc — carmenet
cabernet franc — gros cabernet
cabernet franc — gros vidur
cabernet franc — kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — kerekleveld
chardonnay — morillon blanc
chardonnay — ronci bilé
cserszegi fliszeres

furmint — furmint bianco
furmint — moslavac bijeli
furmint - posipel

furmint — som

furmint — szigeti

furmint — zapfner

kékfrankos — blauer lemberger
kékfrankos — blauer limberger
kékfrankos — blaufrankisch
kékfrankos — limberger
kékfrankos — moravka

merlot

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — olaszrizling
olasz rizling — riesling italien

olasz rizling — risling vlassky

olasz rizling — taljanska grasevina

olasz rizling — welschrieslig
pinot blanc — fehér burgundi
pinot blanc — pinot beluj

pinot blanc — pinot bianco
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pinot blanc — weissburgunder
pinot noir — blauer burgunder
pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — kék burgundi
pinot noir — kék rulandi

pinot noir — pignula

pinot noir — pino cserniij
pinot noir — pinot cernii
pinot noir — pinot nero

pinot noir — pinot tinto

pinot noir — rulandski modre
pinot noir — savagnin noir
pinot noir — spatburgunder
rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — rheinriesling
rajnai rizling — rhine riesling
rajnai rizling — riesling

rajnai rizling — riesling blanc
rajnai rizling — weisser riesling
sauvignon — sauvignon bianco
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sovinjon

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
zweigelt — rotburger

zweigelt — zweigeltrebe

8. Opis stvislosti
Vino
1. Opis vymedzenej oblasti

a)  Prirodné faktory:

Pohorie Készeg a jeho upitie tvoria prvé svahy Alg, kde sa hrozno pestuje uz po starocia. Prirodné vlastnosti tejto
oblasti st do velkej miery podmienené blizkostou Alp, a to z hladiska pody, ako aj podnebia. Vinohrady rastii az do
vysky 450 m nad morom.
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Pohorie K&szeg tvori tektonické okno, kde starsie horniny vystiipili na povrch v dosledku erdzie neskorsich vrstiev.
Horniny pohoria si metamorfované horniny sedimentdrneho povodu, krystalické bridlice (kremenny svor,
kremenny fylit, vdpnitd bridlica, vapnity fylit, zelend bridlica), argilit, pieskovec a rula. Na zvetranom skalnom
podklade (argilit, rula) sa usadili kyslé nepodzolové hnedé lesné pody, zatial Co inde sa vyskytujii flovito-hlinité
hnedé lesné pody. Na tpiti sa usadili sedimentdrne horniny, pliocénne sprase a pleistocénne sprase.

Pohorie K6szeg patri do klimatickej oblasti Alpokalja (alpské predhorie). Ide o vyrovnané mierne chladné a mierne
vlhké podnebie. Ro¢ny priemerny tGhrn zrdzok je viac ako 700 — 800 mm, z toho 60 — 70 % spadne v lete.
Priemernd ro¢nd teplota je 9,2 °C. Jar prichddza zvycajne neskoro, leto je chladné a jeseti je casto dlhd, o podporuje
dozrievanie hrozna. Stihrn tepla pocas vegetacného obdobia je 2 900 — 3 000 °C a pocet hodin slne¢ného svitu za
rok je takmer najnizsi v krajine (menej ako 1 800 hodin), pretoze priemernd ro¢nd obla¢nost presahuje 60 %.

Oblast vyroby je jednou z najstar$ich zemepisnych oblasti Madarska s jedine¢nymi historickymi tradiciami. Hist6ria,
hospodarstvo, hospodérsky vzostup a dpadok, ako aj kultira mesta Készeg a jeho okolia boli do velkej miery
podmienené vinom.

b)  Ludské faktory:

Pri vybere odrod pouzivanych v tejto oblasti sa uprednostiiuji odrody, ktoré sa vyznacuji svieZou ovocnostou
a dobrou Struktirou kyselin. Odborné znalosti odovzdavané z generdcie na generdciu — ako pestovat odrody
v danej zemepisnej oblasti, maximalizovat vynos a dosiahnut zrelost potrebnt na zber — zdsadne urcuji zdkladné
vlastnosti vina. Vyzrievanie ¢ervenych vin na $upkdch a urcenie doby zrenia pre rozne druhy Cervenych vin si
takisto vyZzaduje zna¢né odborné znalosti. Vindrske podniky kombinuja tradi¢na techniku (mierne zrenie v sudoch)
so zrenim v nadrziach, ¢im sa zachovava sviezi charakter vina. Tym sa zabrdni tomu, aby vo vine dominovali
triesloviny pochddzajtice zo suda.

2. Opis vina (vin):

Charakter vin Készeg je do znaénej miery podmieneny pritomnostou Alp, skalnym ttvarom oblasti a vieobecne
chladnym, ale vyrovnanym podnebim, ktoré sa vyznacuje velkymi rozdielmi medzi dennymi a no¢nymi teplotami.

Okrem vyroby lahkych ovocnych vin so svieZou kyslostou je tito oblast vyroby vhodnd aj na vyrobu elegantnych
bielych a Cervenych vin, ktoré maji dlha koncovku a dobre vyzrievaji. Chladné podnebie a kvalita skalného
podkladu dodavaju kyseliny, ktoré tvoria zdklad tychto vin, zatial ¢o neskory termin zberu doddva vinam prémiovej
kategérie bohatti chut. V3etky vina sa vyznacuja slanou mineralitou, ktord vychddza zo skalného podkladu.

3. Prezentdcia a preukdzanie pri¢innej stvislosti:

Kvalita a vlastnosti vin K&szeg st vysledkom zemepisného prostredia a stvisiacich prirodnych a [udskych faktorov.

Vlastnosti vin Készeg st do vel'kej miery podmienené subalpinskym podnebim, vplyvom Alp a expoziciou tychto
oblasti voc¢i hordm, nadmorskou vyskou vinohradov (samotné mesto sa nachddza priblizne 300 m nad morom) —
to znamend chladné noci aj po hortcich letnych diioch — a nizkym poctom hodin slne¢ného svitu.

Podnebie zemepisnej oblasti, dlhé vegetaéné obdobie vyplyvajiice z chladného podnebia a rozdiel medzi dennymi
a no¢nymi teplotami umoziuji vyrobu pevnych ovocnych vin s komplexnou chutou a sviezou kyslostou.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Vinohrady 1. triedy mesta K&szeg sa nachadzaji na kopcoch nad mestom, pod lesmi, a mozu sa nachddzat az do
vysky 450 m nad morom. Vinohrady orientované na juh alebo ¢iastkové vinohrady st tu zriedkavé (vynimky st
Kaélvdria-hegy a Rémai-domb); Castejsie st vinohrady orientované na juhovychod alebo vychod. Horské vinohrady
st vdcsinou strmé. V niZinatejSich oblastiach ndjdeme aj niekolko zdpadne orientovanych svahov. Vinohrady sa
nachadzajii bud na tiboi prvych svahov Alp, alebo na kopcoch pred pohorim Készeg.

Topografické podmienky tieZ podporujil vyrobu pevnych, elegantnych vin s dobrou kyslostou.

Poda, najmi skalny podklad, zohrava dolezitt Glohu pri $pecifickosti vin KGszeg. Okrem chladného subalpinskeho
podnebia pomdaha vytvérat vina s pevnou kyslou truktiirou aj fyliticky kremenny skalny podklad. Kremennd poda
zabezpeCuje dobrii drendznu schopnost, ktord takisto moze pomoct vytvorit vacsiu kyslost a ovocnt arému. Svetlé
pody dobre zadrziavaju teplo, ¢o pomaha dozrievaniu a rozvijaniu ovocnych arém. Vdaka dobrej drendznej
schopnosti mozu mineralne latky v pode vyvolat pocit sviezosti a ovocnej kyslosti a ob¢as aj minerdlne tony.

Vina majii nanajvys stredné telo, Ciasto¢ne vd'aka klimatickym podmienkam (vplyv subalpinskeho pdsma a vyssia
nadmorskd vyska) a odrodovej $truktire (napriklad Furmint, Olaszrizling alebo Kékfrankos Blauburger). Vina
Készeg sa vo vSeobecnosti vyznacujii pevnou, sviezou ovocnou chufou, zivymi, svieZimi kyselinami a chudobnou

minerédlnou $truktiirou, ¢o je sposobené aj uvedenymi prirodnymi faktormi, t. j. nadmorskou vyskou, kremefiom,
bridlicou a metamorfovanymi horninami.

Vdaka miernemu zreniu v sudoch si vina zachovavaji pevnd Struktdru, pricom v zévislosti od $tylu dominujii
v bielych vinach citrusové tony a v Cervenych vinach ervené ovocie a korenisté tony.

Dalsie zékladné podmienky

Pravidld oznacovania

Prdvny rdmec:

zabezpecuje organizdcia, ktord spravuje CHOP/CHZO, ak tak clensky $tdt stanovil
Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stvisiace s ozna¢ovanim

Opis podmienky:

Pravidla tykajice sa kupdze vin: MoZu sa pouzivat pojmy ,kiivé“ a ,cuvée” alebo ako synonymum pojem ,hdzasitds*
[kupdz]. Uvedeny pojem sa moZe pouZivat pre vietky kategorie okrem kategdrie premium.

Iné tradi¢né pojmy povolené na pouzivanie, iné pojmy podlichajice obmedzeniam, pojmy oznalujice sposob
vyroby a pojmy, ktorych pouzitie je regulované:

P

— Pojmy, ktoré sa mozu uvadzat pri bielych vinach: Tradiéné pojmy ,Els sziiret* [prvy zber], ,Ujbor — primér
[mladé vino — primeur], , Sziretlen* [nefiltrované], ,Kés6i sziiretelésti“ [neskory zber].

2

— Pojmy, ktoré sa mozu uvadzat pri éervenych vinach: Tradiéné pojmy ,ElsG sziiret* [prvy zber], ,Ujbor — primér
[mladé vino — primeur], ,Sziiretlen* [nefiltrované], ,Siller”.

— Pojmy, ktoré sa mozu uvadzat pri superior éervenych vinach: ,Szdretlen” [nefiltrované].

— Pojmy, ktoré sa mdzu uvadzat pri grand superior Cervenych vinach: ,SzGretlen” [nefiltrované].
Specifické pravidla pre vymedzovanie a oznacovanie mensich zemepisnych jednotiek:

i) Nézvy obci a Casti obci: Bozsok, Cék, KGszeg, Készegdoroszld
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ii) Obce, ndzvy vinohradov (ndzvy ¢iastkovych vinohradov):
— Cik:

Botosok, Cseri-diil§, Kecske-irtds

— Kd0szeg:

Borsmonostori-d(il§, Cs6i Gt melléke, Guba-hegy, Giinser, Kailvaria-hegy (Rosenberger, Schern/Kopasz-hegy,
Schonandre, UntereTavachten/Als6-Figyels), Napos-tet6 (Burger/Polgar-sz6l6k, Gern, Klemmer/Szoros-ddlé,
Kulm/Tet6, Reiter/Lovas-hdt, Rosstauscher/Locseréls, Romer/Rémai-domb, ObereTavachten/Fels6-Figyeld,

2

Schaugrom/Ordog-drok, Steiner/Kovi-sz6l6, Szultdn-domb (Ganser/Liba-sz6l6, Knappeln, Koénig/Kirdly-sz61),
Tekeson/Arnyékos-tet,

— Készegdoroszlé:

Bordkés-dil8, Pogdnyok

ii)  Podmienky uvddzania ndzvov vinohradov a ¢iastkovych vinohradov:
— len v kategérii grand superior ervenych vin;

— ak sa hrozno pestuje vyluéne v rdmci oblasti vyroby vymedzenej vinohradom (v pripade Ciastkovych
vinohradov vylu¢ne v rdmci ¢iastkového vinohradu);

— ndzov obce musi byt uvedeny spolu s ndzvom vinohradu/¢iastkového vinohradu;

— z hrozna, ktoré splia podmienky $pecifikicie vyrobku.

Vyjroba v inej ako vymedzenej oblasti vyroby

Prdvny rdmec:

pravne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

vynimka tykajiica sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky:

Okrem obci uvedenych v bode IV sa vino K8szeg moze vyrabat aj v okresoch KGszeg a Szombathely.

Obce patriace do okresu K&szeg: Bozsok, Bitk, Ck, Csepreg, Gyongyosfalu, Horvétzsiddny, Iklanberény, Kiszsidany,
Készeg, K8szegdoroszld, K6szegpaty, Készegszerdahely, Locs, Lukdcshdza, Nemescso, Olmod, Peresznye, Pusztacso,
Tormésliget, Tomord, Velem. [Oblasti nachddzajtice sa na tizemi rovnakej sprdvnej jednotky — ¢ldnok 5 ods. 1 pism.
b) delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33]

Obce patriace do okresu Szombathely: Acsdd, Balogunyom, Bozzai, Bucsu, Csempeszkopacs, Dozmat, FelsGcsatdr,
Gencsapiti, Gyandgeregye, Horvatlovd, Jak, Kisunyom, Meszlen, Narda, Nérai, Nemesb6d, Nemeskolta, Perenye,
Porndapati, Rébatottos, Rum, Salkoveskit, Sé, Sorkifalud, Sorkikdpolna, Sorokpoldny, Sopte, Szentpéterfa,
Szombathely, Tanakajd, Tdpldnszentkereszt, Torony, Vasasszonyfa, Vaskeresztes, Vassurdny, Vasszécseny,

Vasszilvdgy, Vat, Vép, Zsennye. [Oblasti nachddzajice sa na tizemf{ rovnakej sprévnej jednotky — ¢ldnok 5 ods. 1
pism. b) delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33]

Chrdnené tradicné pojmy
Prdvny rdmec:
pravne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:
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dodato¢né ustanovenia stivisiace s ozna¢ovanim
Opis podmienky:

Ako synonymum pojmu ,chrdnené oznacenie pévodu“ sa moze pouzivat tento tradi¢ny pojem: ,védett eredetti bor*
[vino chrdneného povodul.

Na opis vlastnosti vyrobku: siller, , kés6i sziiretelésti“ [neskory zber]

Pouzivanie synonym

Pravny rdmec:

vo vnutrostatnych pravnych predpisoch

Druh dalSej podmienky:

dodatoc¢né ustanovenia stvisiace s ozna¢ovanim

Opis podmienky:

Na etiketdch vin sa mozu pouzivat povolené synonymda uvedené na webovom sidle boraszat.kormany.hu.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[boraszat.kormany.hu/download/9/e0/f2000/K%C5 %91szeg%200EM%20term%C3 %A 9kle%C3 %ADr%C3 %A1s%
20COM1v%C3 %Allasz_verzi%C3 %B3_kn.pdf
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