BN Jurnalul Oficial RO
e  al Uniunii Europene Seria C

C/2025/1600 12.3.2025

*

Publicarea unei cereri de protectie a unei denumiri in temeiul articolului 97 alineatul (3) din
Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului in sectorul vinicol

(C/2025/1600)
In termen de trei luni de la data prezentei publicari, autorititile unui stat membru sau ale unei tari terfe sau o persoand

fizicd sau juridicd avind un interes legitim si stabilitd sau rezidentd intr-o tard tertd pot, in conformitate cu articolul 17 din
Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului (), sd depuni la Comisie o procedurd de

opozitie.
DOCUMENT UNIC
»KGszeg [ KGszegi”
PDO-HU-02804
Data cererii: 4.10.2021
1.  Denumirea propusd pentru inregistrare

,KGszeg | K&szegi”

2. Tipul indicatiei geografice

DOP - Denumire de origine protejatd

3. Categorii de produse viticole

1. Vin

3.1. Codul din Nomenclatura combinatd
— 22- BAUTURI, LICHIDE ALCOOLICE SI OTET

2204 - Vinuri din struguri proaspeti, inclusiv vinurile imbogdtite cu alcool; musturi de struguri, altele decat cele

de la pozitia 2009
4, Descrierea vinului (vinurilor)
1.  Alb-Vin

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Culoare: galben-verzui pand la galben-limaie intens.

Aromai: dominati de note proaspete, vioaie, care amintesc in principal de citrice si de fructe cu pulpa albg,
completate de tonuri picante, verzi, proaspete si subtile.

Gust: dominat de acizi seci sau demiseci, proaspeti si revigoranti si de note in principal fructate (de citrice si fructe
sdimburoase), completate de mineralitate, cu o corpolentd usoard sau medie, dar cu o structurd fermad.

Norme analitice:

Caracteristicile de mai jos pentru care nu sunt specificate valori sunt conforme cu limitele previzute in
reglementdrile UE.

(') Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului din 11 aprilie 2024 privind indicatiile geografice pentru vin,
bauturi spirtoase si produse agricole, precum si privind specialitdtile traditionale garantate si mentiunile facultative de calitate pentru
produsele agricole, de modificare a Regulamentelor (UE) nr. 1308/2013, (UE) 2019/787 si (UE) 2019/1753 si de abrogare a
Regulamentului (UE) nr. 1151/2012 (JO L, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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Caracteristicile analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume) -

Téria alcoolicd dobanditd minimd (% in volume) 11
Aciditate totald minima 4,6 g/l exprimatd in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 18

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per | -
litru)

2. Rosu —Vin

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Culoare: de la mov la rubiniu.

Aroma: predomind notele de fructe rosii si cele picante. Pot apdrea, de asemenea, note de mirodenii subtile si dulci
conferite de invechirea in butoaie de lemn, precum si note florale.

Gust: in principal de fructe rosii si de mirodenii proaspete si verzi si, intr-o mai mici masurd, de mirodenii subtile
(cedru) de la invechirea in butoaie de lemn, precum si o structurd ferma.

Norme analitice:

Caracteristicile de mai jos pentru care nu sunt specificate valori sunt conforme cu limitele previzute in
reglementirile UE.

Caracteristicile analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume) -

Taria alcoolicd dobanditd minimd (% in volume) 11
Aciditate totald minima 4,6 g/l exprimatd in acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 20

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per | -
litru)

3. Superior rosu — Vin

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Culoare: de la un mov sau un rubiniu de o intensitate moderati pani la nuante intense de rubiniu sau grena.
Aroma: dominatd de note picante, alituri de o aromad de bace rosii si negre.

Gust: pe langd taninurile seci si medii, se remarca un gust de bace rosii si negre si un caracter picant, completate de
mineralitate si de note conferite de invechirea in butoaie (cedru). Vinul are o structurd fermi. De asemenea, este
caracterizat de complexitate si de un final lung.

Norme analitice:

Caracteristicile de mai jos pentru care nu sunt specificate valori sunt conforme cu limitele previzute in
reglementdrile UE.
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Caracteristicile analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Tdria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)

12

Aciditate totald minima

4,6 g/l exprimatd in acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)

20

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

4. Grand superior vorgs (Grand superior rosu) — Vin

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Culoare: de la un mov sau un rubiniu de o intensitate moderatd pand la nuante intense de rubiniu sau grena.

Aroma: dominati de note picante, alituri de o aromd de bace rosii si negre.

Gust: pe langd taninurile seci si medii, se remarcd un gust de bace rosii si negre si un caracter picant (cedru),
completate de mineralitate si de note conferite de invechirea in butoaie. De asemenea, este caracterizat de

complexitate, un final lung si o structurd ferma.

Norme analitice:

Caracteristicile de mai jos pentru care nu sunt specificate valori sunt conforme cu limitele previzute in

reglementdrile UE.

Caracteristicile analitice generale

Taria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Tdria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)

12

Aciditate totald minima

4,6 g/l exprimatd in acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)

20

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Practici vitivinicole
a. Practici oenologice eseniale

1. Practici oenologice esentiale
Practicd oenologici specificd

1. Al

— strugurii trebuie s fie prelucrati in ziua recoltarii;

— soiurile secundare nu trebuie si aibd o pondere mai mare de 15 %;

2. Rosu

— strugurii trebuie sd fie prelucrati in ziua recoltirii;

— macerarea mustului din struguri trebuie sd se facd impreund cu pielita boabelor, pentru o perioadd de cel putin 8

zile;
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2.

Superior rosu
strugurii trebuie si fie prelucrati in ziua recoltarii;

macerarea mustului din struguri trebuie sd se faci impreund cu pielita boabelor, pentru o perioadi de cel putin
14 zile;

fermentatie malolacticd;

vinul trebuie si fie supus invechirii pand la data de 24 aprilie (ziua Sfantului Gheorghe) din al doilea an de la
recoltare si nu trebuie comercializat inainte de data respectivi;

soiurile secundare nu trebuie si aibd o pondere mai mare de 15 % din totalul soiurilor utilizate;

Grand superior rosu
strugurii trebuie s fie prelucrati in ziua recoltarii;

macerarea mustului din struguri trebuie si se facd impreund cu pielita boabelor, pentru o perioada de cel putin
14 zile;

fermentatie malolacticd;

vinul trebuie sd fie supus invechirii pand la data de 24 aprilie (ziua Sfantului Gheorghe) din al doilea an de la
recoltare i nu trebuie comercializat inainte de data respectiva.

Practici oenologice interzise

Restrictie relevantd privind producerea vinurilor

1.

Alb
utilizarea agchiilor de lemn de stejar;
adaosul de taninurj;

indulcirea vinului.

Rosu

utilizarea aschiilor de lemn de stejar;
adaosul de taninuri;

indulcirea vinului;

acidificarea.

Superior rosu

utilizarea aschiilor de lemn de stejar;
adaosul de taninuri;

indulcirea mustului si a vinului;

acidificarea.

Grand superior rosu

utilizarea agchiilor de lemn de stejar;
adaosul de taninuri;

indulcirea mustului si a vinului;

acidificarea.
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3.

Norme referitoare la viticultura

Practicd de cultivare

1.

a.

b.
1.

Metoda de cultivare:

In cazul plantatiilor viticole plantate inainte de 1 august 2021: strugurii pot fi recoltati de pe orice plantatie
viticold, indiferent de metoda de cultivare, atat timp cat plantatia viticold se afla in exploatare.

In cazul plantatiilor viticole plantate dupa 1 august 2021:

i in umbreld;

ii. conducere de tip ,Gobelet”;
iii. cordon jos;

iv. cordon mediu-inalt;

V. cordon inalt;

vi. Guyot.

Densitatea de plantare:
In cazul plantatiilor viticole plantate inainte de 1 august 2021: oricare.

In cazul plantatiilor viticole plantate dupa 1 august 2021: min. 3 500 de butuci/ha, procent de butuci lipsd de
max. 20 %.

Metoda de recoltare: mecanicd sau manuald.
Productia este conformd cu normele privind randamentele maxime.

Calitatea strugurilor [continutul minim de zahdr, exprimat in grade MM (magyar mustfok — densitatea mustului
potrivit sistemului maghiar de masurd pentru must), si tiria alcoolicd potentiald minima]:

— pentru vinurile albe si rosii: 17 grade MM, 10,6 % vol,;

— pentru vinurile Superior rosu si Grand superior rosu: 19 grade MM, 12,08 % vol.

Productii/Randamente maxime

Alb - Vin

9 000 kg de struguri la hectar

2.

Rosu - Vin

9 000 kg de struguri la hectar

3.

Superior rosu — Vin

7 000 kg de struguri la hectar

4.

Grand superior rosu

5000 kg de struguri la hectar

6.  Arealul geografic delimitat

Zonele din localititile Bozsok, Cdk, Készeg si K&szegdoroszld care sunt clasificate ca ficind parte din clasa I sau II
potrivit cadastrului viticol.

7. Soiul (soiurile) de struguri de vin

blauburger

cabernet franc - cabernet

cabernet franc - carbonet
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cabernet franc - carmenet
cabernet franc - gros cabernet
cabernet franc - gros vidur
cabernet franc - kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay - chardonnay blanc
chardonnay - kerekleveld
chardonnay - morillon blanc
chardonnay - ronci bilé
cserszegi fliszeres

furmint - furmint bianco
furmint - moslavac bijeli
furmint - posipel

furmint - som

furmint - szigeti

furmint - zapfner

kékfrankos - blauer lemberger
kékfrankos - blauer limberger
kékfrankos - blaufrankisch
kékfrankos - limberger
kékfrankos - moravka

merlot

olasz rizling - grasevina

olasz rizling - nemes rizling
olasz rizling - olaszrizling
olasz rizling - riesling italien
olasz rizling - risling vlassky
olasz rizling - taljanska grasevina
olasz rizling - welschrieslig
pinot blanc - fehér burgundi
pinot blanc - pinot belu;

pinot blanc - pinot bianco
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pinot blanc - weissburgunder
pinot noir - blauer burgunder
pinot noir - kisburgundi kék
pinot noir - kék burgundi
pinot noir - kék rulandi

pinot noir - pignula

pinot noir - pino csernijj
pinot noir - pinot cernii
pinot noir - pinot nero

pinot noir - pinot tinto

pinot noir - rulandski modre
pinot noir - savagnin noir
pinot noir - spatburgunder
rajnai rizling - johannisberger
rajnai rizling - rheinriesling
rajnai rizling - rhine riesling
rajnai rizling - riesling

rajnai rizling - riesling blanc
rajnai rizling - weisser riesling
sauvignon - sauvignon bianco
sauvignon - sauvignon bijeli
sauvignon - sauvignon blanc
sauvignon - sovinjon

zenit

zweigelt - blauer zweigeltrebe
zweigelt - rotburger

zweigelt - zweigeltrebe

8. Descrierea legiturii (legiturilor)
Vin
1. Descrierea zonei demarcate

(@)  Factorii naturali:

Muntii Készeg si poalele acestor munti formeaza primele pante ale Alpilor, unde de secole se cultivi vitd-de-vie.
Caracteristicile naturale ale zonei sunt determinate in mare parte de proximitatea Alpilor, atit in ceea ce priveste
solul, cat si clima. Plantatiile viticole sunt situate la o altitudine de pana la 450 m deasupra nivelului marii.
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Muntii K8szeg formeazd o fereastrd tectonicd, unde rocile mai vechi au iesit la suprafatd din cauza eroziunii
straturilor mai noi. Rocile muntilor sunt roci metamorfice de origine sedimentard, ardezie cristalind (micasist cu
cuart, filit cu cuart, ardezie calcaroasd, filit calcaros, sist verde), argilit, gresie si gnais. Solurile forestiere brune acide,
care nu sunt podzolice, s-au depus pe roca de bazd erodatd (argilit, gnais), in timp ce in alte zone se gisesc soluri
forestiere brune argiloase si maloase. Pe dealurile de la poalele muntilor s-au depus roci sedimentare, pimant
amestecat cu materie organicd din pliocen si loess din pleistocen.

Muntii Készeg apartin zonei climatice a Alpokalja (dealurile alpine). Este un climat echilibrat, moderat ricoros si
moderat umed. Precipitatiile anuale depdsesc 700-800 mm intr-un an mediu, 60-70 % din precipitatii fiind vara.
Temperatura medie anuald este 9,2 °C. In mod normal primivara vine tarziu, verile sunt ricoroase si toamna este
adesea lungd, favorizand coacerea strugurilor. Cantitatea de cildurd in timpul sezonului de vegetatie este de
2900 - 3000 °C, iar numdrul de ore insorite pe an este aproape cel mai scizut din tard (mai putin de
1800 de ore), deoarece  acoperirea  medie anualdi a  norilor  depdseste 60  %.

Aria de productie este una dintre cele mai vechi arii geografice din Ungaria, cu traditii istorice unice. Istoria,
economia, cresterea economicd si declinul, precum si cultura orasului Készeg si a imprejurimilor au fost
determinate in mare mdsurd de vin.

(b)  Factori umani:

La selectarea soiurilor utilizate in areal, se acordd prioritate soiurilor care sunt caracterizate de un gust fructat
proaspit si de o bund structurd acidd. Cunoasterea transmisa din generatie in generatie — cum se cultivi soiurile din
arealul geografic, cum se maximizeazd randamentele i cum se atinge gradul de coacere necesar pentru recoltare —
determini in mod fundamental caracteristicile esentiale ale vinului. Invechirea vinurilor rosii impreund cu pielita
boabelor si stabilirea perioadei de invechire pentru diferitele tipuri de vin rosu necesitd, de asemenea, o cunoastere
considerabild. Unitdtile de vinificatie combind tehnica traditionald (invechirea moderatd in butoaie) cu invechirea in
cisterne, care pistreazd caracterul proaspit al vinului. Se impiedicd astfel ca taninurile conferite de butoaie si
domine vinul.

2. Descrierea vinurilor:

Caracterul vinurilor ,K&szeg” este determinat in mare masurd de prezenta Alpilor, de formatiunea de roci din areal si
de clima in general ricoroasd, dar echilibratd, caracterizatd de diferente majore intre temperaturile din timpul zilei i
cele din timpul noptii.

Pe langa faptul cd produce vinuri cu o corpolentd scizutd, fructate si cu o aciditate proaspatd, zona de productie este,
de asemenea, propice pentru obtinerea de vinuri albe si rosii elegante, cu un final lung si un bun potential de
invechire. Clima ricoroasi si calitatea rocii de bazd oferd acizii care formeaza structura de bazd a acestor vinuri, in
timp ce data tirzie de recoltare conferd vinurilor din categoria premium un gust bogat. Toate vinurile sunt
caracterizate de o mineralitate sdratd conferitd de roca de baza.

3. Prezentarea si demonstrarea legdturii cauzale:

Calitatea si caracteristicile vinurilor ,K8szeg” sunt rezultatul mediului geografic si al factorilor naturali si umani
aferenti.

Caracteristicile vinurilor ,K8szeg” sunt determinate in mare masurd de clima subalpind, de influenta Alpilor si
expunerea acestor zone la munti, de altitudinea plantatiilor viticole (orasul in sine se afli la aproximativ 300 m
deasupra nivelului mirii) — care face ca noptile si fie ricoroase chiar si dupi zilele fierbinti de vard — si de numarul
redus de ore insorite.

Clima arealului geografic, perioada de vegetatie lunga care rezultd din clima ricoroasd, precum si diferenta dintre
temperaturile din timpul zilei si cele din timpul noptii permit obtinerea unor vinuri ferme, fructate, cu un gust
complex si o aciditate proaspita.
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Plantatiile viticole din clasa I ale orasului K8szeg sunt situate pe dealurile aflate deasupra orasului, sub paduri, si pot
atinge o altitudine de pana la 450 m deasupra nivelului marii. Plantatiile viticole orientate spre sud sau plantatiile
viticole secundare sunt rare aici (cu exceptia Kdlvaria-hegy si Romai-domb); cele orientate spre sud-est sau est sunt
mai frecvente. Plantatiile viticole montane sunt, in general, abrupte. In zone mai joase, se pot intalni si citeva pante
orientate spre vest. Plantatiile viticole sunt situate fie pe partea cu primele pante ale Alpilor, fie pe dealurile din fata
muntilor Készeg.

Conditiile topografice favorizeazd, de asemenea, productia de vinuri ferme, elegante, cu o aciditate bund.

Solul, in special roca de bazi, contribuie la specificitatea vinurilor ,K&szeg”. Pe 1angi clima subalpind ricoroasd, roca
de bazi cu filit si cuart contribuie, de asemenea, la obtinerea unor vinuri cu o structurd ferma a aciditatii. Solul cu
cuar{ asigurd o bund capacitate de drenare, care poate contribui, de asemenea, la obtinerea unei acidititi si unor
arome fructate mai intense. Solurile deschise la culoare iInmagazineaza bine cildura, ceea ce favorizeazd coacerea si
contribuie la dezvoltarea aromelor fructate. Datoritd capacitdtii bune de drenare a solului, mineralele acestuia pot
produce o senzatie de aciditate proaspatd si fructatd si uneori chiar note minerale.

Vinurile au o corpolentd cel mult medie, partial datoritd conditiilor climatice (influenta subalpind si altitudinea mai
inaltd) si structurii de soiuri (cum ar fi Furmint, Olaszrizling sau Kékfrankos Blauburger). Vinurile ,K8szeg” sunt
caracterizate, in general, de un gust fructat ferm si revigorant, de acizi proaspeti si energici si de o structurd minerald
supld, care se datoreazd, de asemenea, factorilor naturali mentionati mai sus, si anume altitudinea, cuartul, ardezia si

rocile metamorfice.

Datoritd invechirii moderate in butoaie, vinurile i§i pastreaza structura fermd, prezentind — in principal in functie de
stil - note de citrice, predominante in vinurile albe, si note de fructe rosii si picante, predominante in vinurile rosii.

Conditii suplimentare esentiale

Norme privind indicatiile

Cadrul juridic:

Stabilit de organizatia care gestioneazd DOP/IGP, in cazul in care statele membre prevad acest lucru

Tipul de conditie suplimentard:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:

Norme privind vinurile obtinute prin cupajare: Pot fi utilizate mentiunile ,kiivé” si ,cuvée” sau, ca sinonim,
mentiunea ,hdzasitds” (cupaj). Mentiunea de mai sus poate fi utilizatd pentru toate categoriile, cu exceptia categoriei

premium.

Alte mentiuni traditionale autorizate, alte mentiuni a cdror utilizare este restrictionatd, mentiuni care indici metoda
de productie si mentiuni a cdror utilizare este reglementata:

— mentiuni care pot fi indicate in cazul vinurilor albe: mentiunile traditionale ,Els§ sziiret” (Prima recoltd), ,Ujbor

— primér” (Vin nou — primeur), ,Sztretlen” (Nefiltrat), ,Kési sziiretelésii” (Recoltd tarzie);

— mentiuni care pot fi indicate in cazul vinurilor rosii: mentiunile traditionale ,ElsG sziiret” (Prima recolti), ,Ujbor
— primdr” (Vin nou — primeur), ,Sz(retlen” (Nefiltrat), ,Siller”;

— Mentiuni care pot fi indicate in cazul vinului Superior rosu: ,Sziiretlen” (nefiltrat)

— Mentiuni care pot fi indicate in cazul vinului Grand superior rosu: ,Sztretlen” (nefiltrat)
Norme specifice pentru delimitarea si indicarea unititilor geografice mai mici:

i. Denumirile comunelor si ale partilor de comune: Bozsok, Cak, K8szeg, Készegdoroszld
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ii. Comune, denumirile plantatiilor viticole (denumirile subplantatiilor viticole):
— Cék:

Botosok, Cseri-d(il6, Kecske-irtds

— Kd0szeg:

Borsmonostori-d(il§, Cs6i Gt melléke, Guba-hegy, Giinser, Kailvaria-hegy (Rosenberger, Schern/Kopasz-hegy,
Schonandre, UntereTavachten/Als6-Figyels), Napos-tet6 (Burger/Polgar-sz6l6k, Gern, Klemmer/Szoros-ddlé,
Kulm/Tet6, Reiter/Lovas-hdt, Rosstauscher/Locseréls, Romer/Rémai-domb, ObereTavachten/Fels6-Figyeld,
Schaugrom/Ordog-drok, Steiner/Kovi-sz6l6, Szultdn-domb (Ganser/Liba-sz6l6, Knappeln, Konig/Kirdly-sz61),
Tekeson | Arnyékos-tetd;

— Készegdoroszlé:

Borokés-dil8, Poganyok;

ii. Conditii pentru mentionarea denumirilor de plantatii viticole si de plantatii viticole secundare:
— numai in categoria Grand superior rosu;

— dacd strugurii sunt cultivati in intregime in zona de productie delimitatd de plantatia viticold (in cazul
plantatiilor viticole secundare, in intregime in plantatia viticold secundara);

— numele localitatii trebuie si fie indicat aldturi de numele plantatiei viticole/plantatiei viticole secundare;

— din struguri care si respecte conditiile din caietul de sarcini al produsului.

Productia in afara arealului de productie delimitat

Cadrul juridic:

In legislatia UE

Tipul de conditie suplimentard:

Derogare de la cerinta privind productia in arealul geografic delimitat

Descrierea conditiei:

Pe langd localitdtile enumerate la punctul IV, vinul ,K8szeg” poate fi produs si in districtele KGszeg si Szombathely.
Localitdile care apartin de districtul K&szeg: Bozsok, Biik, Cdk, Csepreg, Gyongyosfalu, Horvétzsiddny, Iklanberény,
Kiszsiddny, K&szeg, Kd&szegdoroszld, Kd@szegpaty, Kdszegszerdahely, Locs, Lukdcshdza, Nemescs, Olmod,
Peresznye, Pusztacsd, Tormadsliget, Tomord, Velem. [Zone situate in interiorul aceleiasi unititi administrative —
articolul 5 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al Comisiei]

Localitdtile care apartin de districtul Szombathely: Acsad, Balogunyom, Bozzai, Bucsu, Csempeszkopacs, Dozmat,
FelsGcsatdr, Gencsapati, Gyandgeregye, Horvatlové, Jak, Kisunyom, Meszlen, Narda, Nérai, Nemesb&d, Nemeskolta,
Perenye, Porndapati, Rabatottos, Rum, Salkoveskat, Sé, Sorkifalud, Sorkikdpolna, Sorokpolany, Sopte, Szentpéterfa,
Szombathely, Tanakajd, Tdpldnszentkereszt, Torony, Vasasszonyfa, Vaskeresztes, Vassurdny, Vasszécseny,

Vasszilvagy, Vat, Vép, Zsennye. [Zone situate in interiorul aceleiasi unititi administrative — articolul 5 alineatul (1)
litera (b) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al Comisiei]

Mentiuni traditionale protejate
Cadrul juridic:
In legislatia UE

Tipul de conditie suplimentard:
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Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Urmdtoarea mentiune traditionald poate fi utilizatd ca sinonim pentru mentiunea ,denumire de origine protejatd”:
,védett eredet(i bor” (vin de origine protejatd)

entru a descrie caracteristicile produsului: ,siller”, ,kés6i sziiretelésti” (recoltd tarzie).
p p

Utilizarea sinonimelor

Cadrul juridic:

In legislatia nationald

Tipul de conditie suplimentard:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Pe etichetele vinurilor pot fi utilizate sinonimele autorizate enumerate pe site-ul boraszat.kormany.hu.
Link citre caietul de sarcini al produsului

https:/[/boraszat.kormany.hu/download/9/e0/f2000/K%C5%91s2eg%200EM%20term%C3 %A 9kle%C3%ADr%C3%A1s%
20COM1v%C3%Allasz_verzi%C3%B3_kn.pdf
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