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Publikacja wniosku o objecie ochrong nazwy zgodnie z art. 97 ust. 3 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w sektorze wina

(C/2025/1600)

W terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji organy pafistwa czlonkowskiego lub panstwa trzeciego, badz
osoba fizyczna lub prawna majaca uzasadniony interes oraz majaca siedzibe lub miejsce pobytu w panstwie trzecim,
moga, zgodnie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnies¢ sprzeciw do Komisji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,KGszeg [ KGszegi”
PDO-HU-02804

Data zlozenia wniosku: 4.10.2021 r.

1.  Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

,K6szeg | KGszegi”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

3.1.  Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

4, Opis wina lub win
1. Wino biate

ZWIEZLY OPIS

Barwa: zielonkawozoélta do intensywnie cytrynowozoltej.

Aromat: zdominowany przez $wieze, zywe nuty przypominajace gléwnie owoce cytrusowe i owoce o bialym
migZzszu, uzupelnione subtelnymi, Swiezymi nutami zielonych przypraw.

Smak: zdominowany przez wytrawng lub pétwytrawng, $wiezg, orzezwiajaca kwasowos¢ i gléwnie nuty owocowe
(owocéw cytrusowych i pestkowych), uzupelniony mineralnoscig, o lekkiej lub umiarkowanej intensywnosci, ale
o zwartej strukturze.

Normy analityczne:

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych warto$ci, mieszczg sig
w granicach okreslonych w rozporzadzeniach UE.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen
jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL: http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/o0j).
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Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | -

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,6 g1, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki -
(w miligramach na litr)

2. Wino czerwone

ZWIEZLY OPIS

Barwa: fioletowa do rubinowej.

Aromat: dominuja czerwone owoce i nuty korzenne. Moga by¢ réwniez obecne subtelne, stodkie przyprawy
pochodzgce z dojrzewania w drewnianych beczkach, a takze nuty kwiatowe.

Smak: gléwnie czerwonych owocéw oraz $wiezych, zielonych przypraw i w mniejszym stopniu subtelnych
przypraw (cedr) pochodzgcych z dojrzewania w drewnianych beczkach, o zwartej strukturze.

Normy analityczne:

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszcza sig
w granicach okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | -

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,6 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 20
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki -
(w miligramach na litr)

3. Wino czerwone Superior

ZWIEZLY OPIS

Barwa: od umiarkowanie intensywnego fioletu lub barwy rubinowej do odcieni intensywnej barwy rubinowej lub
czerwieni owocu granatu.

Aromat: zdominowany przez nuty korzenne oraz aromat czerwonych i czarnych jagdd.

Smak: poza wytrawnym o Sredniej zawartosci tanin obecne sg smak czerwonych i czarnych jagdd oraz korzennos¢,
uzupelnione mineralnoscia i nutami wynikajacymi z dojrzewania w beczkach (cedr). Wino cechuje si¢ zwarta
struktura. Odznacza si¢ rowniez zlozonoscig i dtugim finiszem.

Normy analityczne:

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych warto$ci, mieszcza si¢
w granicach okre§lonych w rozporzadzeniach UE.
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Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | -

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,6 g1, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 20
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki -
(w miligramach na litr)

4. Wino czerwone Grand Superior

ZWIEZLY OPIS

Barwa: od umiarkowanie intensywnego fioletu lub barwy rubinowej do odcieni intensywnej barwy rubinowej lub
czerwieni owocu granatu.

Aromat: zdominowany przez nuty korzenne oraz aromat czerwonych i czarnych jagdd.

Smak: poza wytrawnym o $redniej zawartosci tanin obecne sg: smak czerwonych i czarnych jagdd oraz korzenno$é
(cedr), uzupelnione mineralno$cig i nutami wynikajacymi z dojrzewania w beczkach. Cechuje si¢ réwniez
zlozonoscia, dtugim finiszem i zwartg strukturg.

Normy analityczne:

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszczg sig
w granicach okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | -

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,6 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 20
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki -
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
a. Podstawowe praktyki enologiczne

1.  Podstawowe praktyki enologiczne

Szczegolne praktyki enologiczne

1. Biale
— winogrona trzeba przetworzy¢ w dniu zbioru;

— odmiany drugorzg¢dne nie mogg stanowi¢ wigcej niz 15 %.

2. Czerwone
— winogrona trzeba przetworzy¢ w dniu zbioru;

— moszcz winogronowy nalezy poddawac fermentacji razem ze skorkami przez co najmniej 8 dni.
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3. Czerwone Superior

— winogrona trzeba przetworzy¢ w dniu zbioru;

— moszcz winogronowy nalezy poddawac fermentacji razem ze skérkami przez co najmniej 14 dni;

— fermentacja jablkowo-mlekowa;

— wino musi dojrzewal do 24 kwietnia (Dzien $w. Jerzego) drugiego roku po zbiorach i nie moze by¢

wprowadzane do obrotu przed ta datg;

— odmiany drugorzedne nie moga stanowi¢ wigcej niz 15 % wszystkich wykorzystywanych odmian.

4. Czerwone Grand Superior

— winogrona trzeba przetworzy¢ w dniu zbioru;

— moszcz winogronowy nalezy poddawac fermentacji razem ze skérkami przez co najmniej 14 dnj;

— fermentacja jablkowo-mlekowa;

— wino musi dojrzewal do 24 kwietnia (Dzien $w. Jerzego) drugiego roku po zbiorach i nie moze by¢

wprowadzane do obrotu przed ta data.

2. Niedozwolone praktyki enologiczne

Ograniczenia majace zastosowanie do produkcji wina

1. Biale
— stosowanie zrebkow debowych;
— dodawanie tanin;

— slodzenie wina.

2. (Czerwone

— stosowanie zr¢bkéw debowych;
— dodawanie tanin;

— stodzenie wina;

— zakwaszanie.

3. Czerwone Superior

— stosowanie zr¢bkéw debowych;
— dodawanie tanin;

— slodzenie moszczu i wina;

— zakwaszanie.

4. Czerwone Grand Superior

— stosowanie zr¢bkow dgbowych;
— dodawanie tanin;

— slodzenie moszczu i wina;

— zakwaszanie.
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3. Zasady dotyczace uprawy winoro$li
Praktyka uprawy
1. Metoda uprawy:
a. W przypadku winnic zalozonych przed 1 sierpnia 2021 r. winogrona mozna zbiera¢ z kazdej winnicy,
niezaleznie od metody uprawy, przez caly pozostaly okres eksploatacji winnicy.
b. W przypadku winnic zatozonych po 1 sierpnia 2021 r.:
i uprawa parasolowa;
ii. prowadzenie w formie glowy (gobelet);
iii. niski kordon;
iv. $redni kordon;
V. wysoki kordon;
vi. sznur Guyota.
2. Gestos$¢ nasadzen:
a. W przypadku winnic zalozonych przed 1 sierpnia 2021 r.: kazda.
b. W przypadku winnic zalozonych po 1 sierpnia 2021 r.: nie mniej niz 3 500 winoroéli/ha, utrata winoroli
maksymalnie 20 %.
3. Metody przeprowadzania zbioréw: mechanicznie lub recznie.
4. Produkcja jest zgodna z przepisami dotyczacymi maksymalnej wydajnosci.
5. Jako$¢ winogron (minimalna zawarto$¢ cukru wyrazona w wegierskiej skali moszczu (MM) i minimalna
potencjalna zawarto$¢ alkoholu)
— W przypadku win bialych i czerwonych: 17 w skali MM, 10,6 % obj.
— W przypadku win czerwonych Superior i Grand Superior: 19 w skali MM, 12,08 % obj.
b.  Maksymalna wydajnosé
1. Wino biale

9 000 kg winogron z hektara

2.

Wino czerwone

9 000 kg winogron z hektara

3.

Wino czerwone Superior

7 000 kg winogron z hektara

4.

Wino czerwone Grand Superior

5000 kg winogron z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Obszary gmin Bozsok, Cak, K@szeg i Kszegdoroszld, ktore wedtug rejestru winnic naleza do klasy I1ub IL

7. Odmiany winorosli

blauburger

cabernet franc - cabernet

cabernet franc - carbonet
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cabernet franc - carmenet
cabernet franc - gros cabernet
cabernet franc - gros vidur
cabernet franc - kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay - chardonnay blanc
chardonnay - kerekleveld
chardonnay - morillon blanc
chardonnay - ronci bilé
cserszegi fliszeres

furmint - furmint bianco
furmint - moslavac bijeli
furmint - posipel

furmint - som

furmint - szigeti

furmint - zapfner

kékfrankos - blauer lemberger
kékfrankos - blauer limberger
kékfrankos - blaufrankisch
kékfrankos - limberger
kékfrankos - moravka

merlot

olasz rizling - grasevina

olasz rizling - nemes rizling
olasz rizling - olaszrizling
olasz rizling - riesling italien
olasz rizling - risling vlassky
olasz rizling - taljanska grasevina
olasz rizling - welschrieslig
pinot blanc - fehér burgundi
pinot blanc - pinot belu;

pinot blanc - pinot bianco
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pinot blanc - weissburgunder
pinot noir - blauer burgunder
pinot noir - kisburgundi kék
pinot noir - kék burgundi
pinot noir - kék rulandi

pinot noir - pignula

pinot noir - pino csernijj
pinot noir - pinot cernii
pinot noir - pinot nero

pinot noir - pinot tinto

pinot noir - rulandski modre
pinot noir - savagnin noir
pinot noir - spatburgunder
rajnai rizling - johannisberger
rajnai rizling - rheinriesling
rajnai rizling - rhine riesling
rajnai rizling - riesling

rajnai rizling - riesling blanc
rajnai rizling - weisser riesling
sauvignon - sauvignon bianco
sauvignon - sauvignon bijeli
sauvignon - sauvignon blanc
sauvignon - sovinjon

zenit

zweigelt - blauer zweigeltrebe
zweigelt - rotburger

zweigelt - zweigeltrebe

8. Opis zwigzku lub zwigzkow
Wino
1. Opis wyznaczonego obszaru geograficznego

a) Czynniki naturalne

Gory KGszeg wraz z przedgérzem tworzg pierwsze zbocza Alp, gdzie winogrona uprawia si¢ od wiekéw. Naturalne
cechy obszaru sa w duzej mierze wynikiem bliskosci Alp, zaréwno pod wzgledem gleby, jak i klimatu. Winnice sa
potozone maksymalnie na wysokosci 450 m n.p.m.
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Gory K8szeg tworzg okno tektoniczne, w ktdrym starsze skaly pojawily si¢ na powierzchni wskutek erozji warstw
p6zniejszych. Skaly tych gér to skaly metamorficzne pochodzenia osadowego, tupki krystaliczne (fupek mikowy,
fyllit kwarcowy, tupek wapienny, fyllit wapienny, zieleniec), argilit, piaskowiec i gnejs. Kwasne, niebielicowe,
brunatne gleby lesne osadzone na zwietrzalym podiozu skalnym (argilit, gnejs), natomiast gdzie indziej mozna
znalez¢ gliniasto-muliste, brunatne gleby lesne. Skala osadowa, plioceriska glina tlusta i plejstoceniski less osadzily
si¢ na przedgérzach.

Gory K@szeg naleza do strefy klimatycznej Alpokalja (przedgérze alpejskie). Klimat jest zréwnowazony,
umiarkowanie chlodny i umiarkowanie wilgotny. Roczne opady wynosza powyzej Srednio 700-800 mm w roku,
z czego 60-70 % przypada na lato. Srednia roczna temperatura wynosi 9,2 °C. Zazwyczaj wiosna nadchodzi
péino, lata sg chlodne, a jesienl jest czesto dluga, co sprzyja dojrzewaniu winogron. Suma ciepla w sezonie
wegetacyjnym wynosi 2 900-3 000 °C, a liczba godzin nastonecznienia rocznie jest prawie najnizsza w kraju
(ponizej 1800  godzin), poniewaz  $rednie  roczne  zachmurzenie  przekracza 60 @ %.

Obszar produkgji jest jednym z najstarszych obszaréw geograficznych Wegier o wyjatkowych tradycjach
historycznych. Historia, gospodarka, rozkwit i upadek gospodarczy oraz kultura miasta KGszeg i okolic sa w duzej
mierze determinowane przez wino.

b)  Czynniki ludzkie

Przy wyborze odmian wykorzystywanych na tym obszarze preferowane sa odmiany, ktére charakteryzuja sie
Swiezym owocowym smakiem i dobra strukturg kwasowosci. Wiedza fachowa przekazywana z pokolenia na
pokolenie, dotyczaca sposobu uprawiania odmian z obszaru geograficznego, maksymalizacji wydajnosci i osiggania
dojrzalosci niezbednej do zbioru, ma decydujacy wplyw na podstawowe wlasciwosci wina. Dojrzewanie win
czerwonych na skorce i okreslenie okresu dojrzewania w przypadku réznych rodzajow wina czerwonego roéwniez
wymaga znacznej rozleglej wiedzy. Wytwornie wina laczg tradycyjng technike (umiarkowane dojrzewanie
w beczkach) z dojrzewaniem w kadziach, dzicki czemu wino zachowuje $wiezy charakter. Zapobiega to
zdominowaniu wina przez taniny pochodzgce z beczek.

2. Opis win:

Charakter win Készeg zalezy w duzej mierze od obecnosci Alp, formacji skalnej tego obszaru oraz ogélnie
chlodnego, lecz zréwnowazonego klimatu, ktéry cechuja znaczne réznice miedzy temperaturami dziennymi
i nocnymi.

Poza lekkimi, owocowymi winami o $wiezej kwasowosci ten obszar produkcji nadaje si¢ réwniez do produkcji
eleganckich win bialych i czerwonych, ktére cechujg si¢ dtugim finiszem i dobrym dojrzewaniem. Chlodny klimat
i jako$¢ podloza skalnego zapewniajg kwasowo$¢ stanowigca najwazniejszy element tych win, natomiast pozny
zbiér nadaje winom kategorii premium bogaty smak. Wszystkie wina cechujg si¢ stong mineralnoscig, ktéra
pochodzi z podloza skalnego.

3. Opis zwigzku przyczynowego i dowody potwierdzajace jego istnienie:

Jako$¢ i cechy charakterystyczne win Készeg wynikaja ze Srodowiska geograficznego oraz zwigzanych z nim
czynnikéw naturalnych i ludzkich.

Cechy charakterystyczne win Készeg zaleza w duzej mierze od klimatu subalpejskiego, wptywu Alp i ekspozycji tych
obszaréw na géry, wysokosci winnic nad poziomem morza (samo miasto lezy na wysokosci okoto 300 m n.p.m.) -
co oznacza chlodne noce nawet po goracych dniach letnich — oraz niewielkiej liczby godzin nastonecznienia.

Klimat obszaru geograficznego, dlugi okres wegetacyjny wynikajacy z chlodnego klimatu oraz réznica migdzy
temperaturami dziennymi i nocnymi umozliwiaja produkeje jedrnych, owocowych win o zlozonym smaku
i $wiezej kwasowosci.
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Winnice klasy I w miescie KGszeg znajduja si¢ na wzgdérzach nad miastem pod lasami i mogg by¢ zlokalizowane na
wysokosci nawet 450 m n.p.m. Rzadko wystepuja tu winnice lub podwinnice o ekspozycji potudniowej (wyjatki to
Kélvaria-hegy i Roémai-domb); czesciej wystepuje ekspozycja potudniowo-wschodnia lub wschodnia. Winnice
gérskie s3 na ogét polozone na stromych zboczach. Na nizej polozonych obszarach znajduje si¢ réwniez kilka
zboczy skierowanych ku zachodowi. Winnice znajdujg si¢ albo po stronie pierwszych zboczy Alp, albo na
wzgorzach przed gérami K8szeg.

Warunki topograficzne sprzyjaja rowniez produkcji zwartych, eleganckich win o dobrej kwasowosci.

Gleba, w szczegdlnosci podioze skalne, ma wplyw na specyfike win K8szeg. Poza chtodnym klimatem subalpejskim
produkcji wina o zwartej strukturze kwasowosci sprzyja rowniez podloze skalne zawierajace fyllit i kwarc. Gleba
kwarcowa zapewnia odpowiedniag wydajno$¢ drenazows, co moze réwniez przyczyni¢ sie do zwiekszenia
kwasowosci i aromatéw owocowych. Jasno zabarwione gleby cechuja si¢ odpowiednig zdolnoscig do zatrzymania
ciepla, co sprzyja dojrzewaniu i przyczynia si¢ do rozwoju aromatéw owocowych. Dzigki odpowiedniej wydajnosci
drenazowej mineraly zawarte w glebie s3 w stanie wytworzy¢ $wieze, owocowe nuty kwasowe, a nawet niekiedy
nuty mineralne.

Wina cechuje co najwyzej Srednia intensywno$¢, czeSciowo dzigki warunkom klimatycznym (wplyw klimatu
subalpejskiego i wigksza wysoko$§¢ nad poziomem morza) oraz strukturze odmian (jak Furmint, Olaszrizling czy
Kékfrankos Blauburger). Wina K&szeg cechuja si¢ zazwyczaj zwartym, orzezwiajacym, owocowym smakiem,
wyrazistg, $wieza kwasowoscig oraz lekkg strukturg mineralng, ktéra jest rowniez wynikiem wyzej wymienionych
czynnikéw naturalnych, tj. wysokoSci nad poziomem morza oraz obecnosci kwarcu, lupkéw i skat
metamorficznych.

Dzigki umiarkowanemu dojrzewaniu w beczkach wina zachowuja zwartg strukture, z nutami cytrusowymi

dominujgcymi w winach bialych oraz nutami czerwonych owocéw i nutami korzennymi dominujacymi w winach
czerwonych, gléwnie w zaleznosci od stylu.

Dodatkowe wymogi zasadnicze

Przepisy dotyczgce oznaczert

Ramy prawne:

okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okre$lonych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Zasady dotyczace win kupazowanych: dopuszcza si¢ stosowanie okresler ,kiivé” i ,cuvée” lub — jako synonimu -
okreslenia ,hdzasitds” [kupaz]. Dopuszcza si¢ stosowanie powyzszego okreSlenia w odniesieniu do wszystkich

kategorii, z wyjatkiem kategorii premium.

Inne okreslenia tradycyjne dopuszczone do stosowania, inne okreslenia, ktrych uzycie jest objete ograniczeniami,
okreslenia wskazujgce na metode produkeji oraz okreslenia, kt6rych stosowanie jest regulowane:

— okreslenia, ktére mozna stosowaé w przypadku win bialych: okreSlenia tradycyjne ,ElsG sziiret” [pierwszy
zbiér], ,Ujbor — primér” [mlode wino — primeur], ,sztiretlen” [niefiltrowane], ,Kés6i sziiretelésti” [pdzny zbior]

— okreslenia, ktére mozna stosowaé w przypadku win czerwonych: okreslenia tradycyjne ,Els§ sziiret” [pierwszy

zbiér], ,Ujbor — primér” [mtode wino — primeur], ,sztretlen” [niefiltrowane], ,Siller”

— okreslenia, ktére mozna stosowaé w przypadku win czerwonych Superior: ,Sziretlen” [niefiltrowane]

— okreslenia, ktére mozna stosowaé w przypadku win czerwonych Grand Superior: ,Sz(retlen” [niefiltrowane]
Nazwy mniejszych jednostek geograficznych oraz zasady dotyczace ich okreslania i nazywania:

i. nazwy gmin i cze$ci gmin: Bozsok, Cék, K8szeg, Készegdoroszld

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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ii. gminy, nazwy winnic (nazwy podwinnic):
— Cék:

Botosok, Cseri-diil8, Kecske-irtds

— Készeg:

Borsmonostori-d(ils, Csé6i Gt melléke, Guba-hegy, Giinser, Kilvaria-hegy (Rosenberger, Schern/Kopasz-hegy,
Schonandre, UntereTavachten/Als6-Figyeld), Napos-tet6 (Burger/Polgar-sz6l6k, Gern, Klemmer/Szoros-dil8,
Kulm/TetS, Reiter/Lovas-hat, Rosstauscher/Locseréls, Romer/Rémai-domb, ObereTavachten/Fels6-Figyeld,
Schaugrom/Ordog-drok, Steiner/Kovi-sz6l6, Szultdn-domb (Ganser/Liba-sz6l6, Knappeln, Koénig/Kirdly-sz616),
Tekeson | Arnyékos-tetd,

— Készegdoroszlé:

Bordkés-diil8, Pogdnyok

iii. wymogi dotyczace wskazywania nazw winnic i podwinnic:
— wylacznie w kategorii wina czerwonego Grand Superior;

— jezeli winogrona sg uprawiane w calo$ci na wyznaczonym przez winnice obszarze produkeji (w przypadku
podwinnic w calo$ci w obrebie podwinnicy);

— oprdcz nazwy winnicy/podwinnicy nalezy podaé nazwe gminy;

— z winogron, ktére spelniaja warunki specyfikacji produktu.

Produkcja poza wyznaczonym obszarem produkgji

Ramy prawne:

okreslone w przepisach UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Poza gminami wymienionymi w pkt IV wino K&szeg moze by¢ réwniez produkowane w powiatach Készeg
i Szombathely.

Gminy nalezace do powiatu K&szeg: Bozsok, Bitk, Cdk, Csepreg, Gyongyosfalu, Horvitzsiddny, Iklanberény,
Kiszsiddny, K&szeg, Készegdoroszlé, Koszegpaty, Koszegszerdahely, Locs, Lukdcshdza, Nemescsd, Olmod,
Peresznye, Pusztacs6, Tormadsliget, Tomord, Velem. (Obszary polozone w obrebie tej samej jednostki
administracyjnej — art. 5 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33)

Gminy nalezace do powiatu Szombathely: Acsdd, Balogunyom, Bozzai, Bucsu, Csempeszkopdcs, Dozmat,
FelsGcsatdr, Gencsapati, Gyandgeregye, Horvatlové, Jak, Kisunyom, Meszlen, Narda, Nérai, Nemesb&d, Nemeskolta,
Perenye, Porndapati, Rabatottos, Rum, Salkoveskat, Sé, Sorkifalud, Sorkikdpolna, Sorokpolany, Sopte, Szentpéterfa,
Szombathely, Tanakajd, Tdpldnszentkereszt, Torony, Vasasszonyfa, Vaskeresztes, Vassurdny, Vasszécseny,
Vasszilvagy, Vat, Vép, Zsennye. (Obszary polozone w obrebie tej samej jednostki administracyjnej — art. 5 ust. 1
lit. b) rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33)

Chronione okreslenia tradycyjne

Ramy prawne:
okreslone w przepisach UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
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przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu
Nastepujace okreslenie tradycyjne moze by¢ stosowane zamiast wyrazenia ,oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés”
[chroniona nazwa pochodzenia]: ,védett eredet(i bor” [wino pochodzenia chronionego]

Do opisu wiasciwosci produktu: ,siller”, ,késéi sziiretelésti” [pdzny zbidr]

Stosowanie synonimow

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Na etykietach wina moga by¢ stosowane dozwolone synonimy wymienione na stronie internetowej
boraszat.kormany.hu.

Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/download/9/e0/f2000/K%C5%91szeg%200EM%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%
20COM1v%C3%Allasz_verzi%C3%B3_kn.pdf
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