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Vina nozares produkta nosaukuma aizsardzibas pieteikuma publikacija saskana ar Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 97. panta 3. punktu
(C/2025/1600)

Tris méne$u laika péc $is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir

likumigas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tre$a valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas

(ES) 2024/1143 (') 17. pantu var iesniegt Komisijai iebildumu.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“Készeg [ KGszegi”
PDO-HU-02804
Pieteikuma iesniegSanas datums: 4.10.2021.

1.  Registréjamais nosaukums

Készeg | KGszegi
2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - aizsargats cilmes vietas nosaukums
3. Vinkopibas produktu kategorijas

1. Vins
3.1.  Kombinetas nomenklatiiras kods

— 22 - DZERIENI, ALKOHOLISKI SKIDRUMI UN ETIKIS

2204 — Svaigu vinogu vins, ieskaitot stiprinatos vinus; vinogu misa, iznemot pozicija 2009 minéto

4. Vina vai vinu apraksts

1. Baltvins

1SS APRAKSTS

Krasa: no zalgani dzeltenas lidz tumsi citrondzeltenai.

SmarZa: dominé svaigas, dzivigas notis, kas galvenokart atgadina citrusauglus un auglus ar baltu mikstumu un ko

papildina neuzmacigas svaiga zaluma un pikantuma nianses.

Garsa: parsvara sausa vai pussausa, svaiga, ar raksturigu spirdzino$u skabumu un galvenokart auglu (citrusauglu un

kaulenauglu) notim, ko papildina mineralitate, vaji vai vid&ji miesiga, bet ar noturigu struktiru.

Analitiskie standarti:

turpmak minétas ipasibas, kuram vertibas nav noraditas, atbilst ES regulas noteiktajam robezvértibam.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem, un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj 1/11


http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj

LV

OV C, 12.3.2025.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %) —

Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 11

Minimalais kopgjais skabums 4,6 g/l (izteikts ar vinskabi)

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru) | 18

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramosuz | —
litru)

2. Sarkanvins

ISS APRAKSTS

Krasa: no purpursarkanas lidz rubinsarkanai.

SmarZa: dominé sarkanas ogas un pikantas notis. Var sajust ari maigu saldu garSvielu smarzu, kas rodas no
izturéSanas koka mucas, ka ar ziedu notis.

Garsa: galvenokart sarkano ogu un svaigu, zalu gar$vielu gar§a un mazaka méra neuzmaciga gar$vielu (ciedra) garsa,
kas rodas no izturé$anas koka mucas, noturiga struktiira.

Analitiskie standarti:

turpmak mingtas ipasibas, kuram vertibas nav noraditas, atbilst ES regulas noteiktajam robezveértibam.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %) —

Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 11

Minimalais kopégjais skabums 4,6 g/l (izteikts ar vinskabi)

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru) | 20

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz | —
litru)

3. Superior sarkanvins

ISS APRAKSTS

Krasa: no vidéji tumsi purpursarkanas vai rubinsarkanas lidz tumsi rubinsarkaniem vai granatsarkaniem toniem.
SmarzZa: dominé pikantas notis, ka ar sarkano un melno ogu smarza.

Garsa: papildus sausai garai, kas vidéji piesatinata ar taniniem, jitama ari sarkano un melno ogu garsa un
pikantums, kuru papildina mineralitate un (ciedra) notis, kas rodas no izturéSanas mucas. Vinam ir noturiga
struktiira. Tam raksturiga ar kompleksa gar$a un ilgstosa pécgarsa.

Analitiskie standarti:

turpmak minétas ipasibas, kuram vértibas nav noraditas, atbilst ES regulas noteiktajam robezvértibam.
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Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %) —

Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 12

Minimalais kopgjais skabums 4,6 g/l (izteikts ar vinskabi)

Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru) | 20

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramosuz | —
litru)

4. Grand superior voros (Grand superior sarkanvins)

1SS APRAKSTS

Krasa: no vidgji tumsi purpursarkanas vai rubinsarkanas lidz tumsi rubinsarkaniem vai granatsarkaniem toniem.
SmarzZa: dominé pikantas notis, ka ar sarkano un melno ogu smarza.

Gars$a: papildus sausai garsai, kas vidéji piesatinata ar taniniem, jitama ari sarkano un melno ogu gar§a un
pikantums (ciedrs), kuru papildina mineralitate un notis, kas rodas no izturéSanas mucas. Sim vinam raksturiga ari
kompleksa garsa, ilgstosa pécgarsa un noturiga struktira.

Analitiskie standarti:

turpmak minétas ipasibas, kuram vertibas nav noraditas, atbilst ES regulas noteiktajam robezvértibam.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %) —

Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 12

Minimalais kopgjais skabums 4,6 g/l (izteikts ar vinskabi)

Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru) | 20

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramosuz | —
litru)

Vindaribas metodes
a) Galvends vindaribas metodes

1. Galvenas vindaribas metodes

Ipasa vindaribas metode

1. Baltvins
— Vinogas japarstrada diena, kad tas novaktas.

— Sekundaro $kirnu daudzums nedrikst parsniegt 15 %.

2. Sarkanvins
— Vinogas japarstrada diena, kad tas novaktas.

— Vinogu mikstums kopa ar mizam jaraudzé vismaz 8 dienas.
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3. Superior sarkanvins

— Vinogas japarstrada diena, kad tas novaktas.

— Vinogu mikstums kopa ar mizam jaraudze vismaz 14 dienas.
— Abolskabes pienskaba riigsana.

— Vins jaiztur lidz 24. aprilim (Svéta Jura dienai) otraja gada péc razas novaksanas, un to nedrikst tirgot agrak par
mingto dienu.

— Sekundaras skirnes nedrikst veidot vairak neka 15 % no visam izmantotajam $kirném.

4. Grand superior sarkanvins

— Vinogas japarstrada diena, kad tas novaktas.

— Vinogu mikstums kopa ar mizam jaraudzé vismaz 14 dienas.
— Abolskabes pienskaba riigsana.

— Vins jaiztur lidz 24. aprilim (Svéta Jura dienai) otraja gada péc razas novaksanas, un to nedrikst tirgot agrak par
minéto dienu.

2. Neatlautas vindaribas metodes

Attiecigais vindari$anas ierobeZzojums

1. Baltvins
— Ozolkoka gabalinu izmanto$ana
— Taninu pievienoSana

— Vina saldinasana

2. Sarkanvins

— Ozolkoka gabalinu izmantoSana
— Taninu pievienoSana

— Vina saldinasana

— Paskabinasana

3. Superior sarkanvins

— Ozolkoka gabalinu izmantoSana
— Taninu pievienoSana

— Misas un vina saldinasana

— Paskabinasana

4. Grand superior sarkanvins

— Ozolkoka gabalinu izmantosana
— Taninu pievienoSana

— Misas un vina saldinasana

— Paskabinasana
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3. Noteikumi par vinogu razo$anu

Audzé$anas metode

1. Audzé3anas metode:

a) vindarzos, kas iestaditi pirms 2021. gada 1. augusta: vinogas neatkarigi no audzéSanas metodes drikst ievakt
jebkura vindarza tik ilgi, kamér vindarzu turpina izmantot;

b) vindarzos, kas iestaditi pec 2021. gada 1. augusta:

vi)

lietussarga forma;

kausa forma;

zema kordona forma;

vidgji augsta kordona forma;
augsta kordona forma;

Gijo [Guyot] tipa forma.

2. Stadijumu bieziba:

a) vindarzos, kas iestaditi pirms 2021. gada 1. augusta: jebkada;

b) vindarzos, kas iestaditi péc 2021. gada 1. augusta: vismaz 3 500 vinkoku uz hektaru, ne vairak ka 20 % zaudétu
vinkoku.

3. Razas novak3anas metode: mehanizéta novaksana vai lasiSana ar rokam.

4. Produkcijas daudzums atbilst noteikumiem par maksimalo razas iznakumu.

5. Vinogu kvalitate (minimalais cukuru saturs, izteikts Ungarijas misas grados (Magyar mustfok, MM), un minimala
potenciala spirta koncentracija):

— baltviniem un sartviniem: 17 MM gradi, 10,6 tilp. %,

—  Superior sarkanviniem un Grand superior sarkanviniem: 19 MM gradi, 12,08 tilp. %.

b) Maksimalais raZas iznakums

1. Baltvins

9 000 kg vinogu no hektara

2. Sarkanvins

9 000 kg vinogu no hektara

3. Superior sarkanvins

7 000 kg vinogu no hektara

4. Grand superior sarkanvins

5 000 kg vinogu no hektara

6.  Noteiktais geografiskais apgabals

2

Apgabali Bozsok, Cdk, Kdszeg un Kdszegdoroszlg pasvaldibu teritorija, kuri saskana ar vindarzu kadastru klasificeti ka I
un II kategorijas apgabali.

7. Vina vinogu $kirnes

“Blauburger”

“Cabernet franc” — “Cabernet”

“Cabernet franc” — “Carbonet”
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“Cabernet franc” — “Carmenet”
“Cabernet franc” — “Gros cabernet”
“Cabernet franc” - “Gros vidur”
“Cabernet franc” — “Kaberne fran”
“Cabernet sauvignon”
“Chardonnay” — “Chardonnay blanc”
“Chardonnay” — “Kerekleveld”
“Chardonnay” — “Morillon blanc”
“Chardonnay” — “Ronci bilé¢”
“Cserszegi fliszeres”

“Furmint” — “Furmint bianco”
“Furmint” — “Moslavac bijeli”
“Furmint” — “Posipel”

“Furmint” - “Som”

“Furmint” - “Szigeti”

“Furmint” — “Zapfner”
“Kékfrankos” — “Blauer lemberger”
“Kékfrankos” — “Blauer limberger”
“Kékfrankos” — “Blaufrankisch”
“Kékfrankos” — “Limberger”
“Kékfrankos” — “Moravka”
“Merlot”

“Olasz rizling” - “Grasevina”
“Olasz rizling” — “Nemes rizling”
“Olasz rizling” - “Olaszrizling”
“Olasz rizling” — “Riesling italien”

“Olasz rizling” — “Risling vlassky”

“Olasz rizling” — “Taljanska grasevina”

“Olasz rizling” — “Welschrieslig”
“Pinot blanc” — “Fehér burgundi”
“Pinot blanc” — “Pinot beluj”

“Pinot blanc” — “Pinot bianco”

ELI
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“Pinot blanc” — “Weissburgunder”
“Pinot noir” — “Blauer burgunder”
“Pinot noir” — “Ksburgundi kék”
“Pinot noir” — “Kék burgundi”
“Pinot noir” — “Kék rulandi”
“Pinot noir” — “Pignula”

“Pinot noir” — “Pino cserniij”
“Pinot noir” — “Pinot cernii”
“Pinot noir” — “Pinot nero”

“Pinot noir” — “Pinot tinto”

“Pinot noir” — “Rulandski modre”
“Pinot noir” — “Savagnin noir”
“Pinot noir” — “Spitburgunder”
“Rajnai rizling” — “Johannisberger”
“Rajnai rizling” — “Rheinriesling”
“Rajnai rizling” — “Rhine riesling”
“Rajnai rizling” — “Riesling”
“Rajnai rizling” — “Riesling blanc”
“Rajnai rizling” — “Weisser riesling”
“Sauvignon” — “Sauvignon bianco”
“Sauvignon” — “Sauvignon bijeli”
“Sauvignon” — “Sauvignon blanc”
“Sauvignon” - “Sovinjon”

“Zenit”

“Zweigelt” — “Blauer zweigeltrebe”
“Zweigelt” — “Rotburger”

“Zweigelt” — “Zweigeltrebe”

8. Saiknes apraksts
Vins
1. Noteikta apgabala apraksts

a) Dabas faktori

Késegas [Kdiszeg] kalni un to pakajes ir Alpu pirmas nogazes, kuras vinogas audzétas gadsimtiem ilgi. Apgabala dabas
ipatnibas gan augsnes, gan klimata zina liela méra nosaka Alpu tuvums. Vindarzi atrodas lidz 450 m augstuma virs
juras limena.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Késegas kalni veido tektonisku “logu”, kur vélako slanu erozijas dé] virsmai pietuvojusies senaki iezi. So kalnu ieZi ir
nogulumu izcelsmes metamorfie iezi, kristaliskais slaneklis (kvarca vizlas slaneklis, kvarca filits, kalkakmens
slaneklis, kalkakmens filits, zalais slaneklis), argilits, smilsakmens un gneiss. Uz sadéd€jusa cilmieza (argilita, gneisa)
izveidojusas skabas, nepodzolétas briinas mezZa augsnes, bet citviet sastopamas malainas un puteklainas briinas
meZa augsnes. Pakajés atrodami nogulumiezi, pliocéna kiegelu mals un pleistocéna less.

Késegas kalni atrodas Alpokalja (Alpu pakajes) klimata zona. Klimats ir lidzsvarots, méreni véss un meéreni mitrs.
Vidgjais nokrisnu daudzums parsniedz 700-800 mm gada, un 60-70 % no tiem izkrit vasara. Gada vidgja gaisa
temperatiira ir 9,2 °C. Pavasaris parasti iestajas vélu, vasara ir vésa, bet rudens — bieZi vien gar§ un sekmé vinogu
nogatavo$anos. Aktivo temperatiiru summa augsanas sezona ir 2 900-3 000 °C, un saules gaismas stundu skaits
gada ir gandriz mazakais valsti (mazak neka 1 800 stunduy), jo vidgji vairak neka 60 % dienu ir makonainas.

Sis razosanas apgabals ir viens no Ungarijas senakajiem geografiskajiem apgabaliem ar unikalam vésturiskim
tradicijam. Vina raZoSana liela méra ietekmeé Késegas pilsétas un tas apkartnes vésturi, ekonomiku, ekonomikas
izaugsmi un lejupslidi, ka ar kultdiru.

b) Cilvekfaktori

Apgabala izmantoto kirnu selekcija prieksroka tiek dota skirném, kuram raksturigs svaigs auglainums un laba
skabuma struktiira. Vina biitiskas ipasibas pamata nosaka no paaudzes paaudzé nodota zinatiba par to, ka audzét
geografiska apgabala Skirnes, maksimali palielinat razu un panakt razas novaksanai vajadzigo gatavibu. levérojamas
zina$anas vajadzigas ari sarkanvinu iztur€$anai uz mizam un dazado veidu sarkanvina izturéSanas ilguma
noteikSanai. Vina daritavas tiek apvienots tradicionalais panémiens (videji ilga izturéSana muca) un izturéSana
tvertné, kas saglaba vina svaigumu. Ta nelauj dominét taniniem, kas veidojas, vinu izturot mucas.

2. Vinu apraksts

Vinu “K8szeg” raksturu liela méra nosaka Alpu tuvums, apgabala ieZu formacijas un kopuma vésais, bet lidzsvarotais
klimats, kam raksturigas lielas atkiribas starp dienas un nakts temperatairu.

RazoSanas apgabals ir piemérots, lai razotu ne tikai viegli miesigus, auglainus vinus ar svaigu skabumu, bet ari
elegantus, izturéSanai piemérotus baltvinus un sarkanvinus ar ilgu pécgarsu. Vésais klimats un kvalitativais cilmiezis
nodrosina skabumu, kas veido $o vinu “mugurkaulu”, savukart velina razas novaksana augstakas kvalitates
kategorijas viniem pieskir bagatigu gar$u. Visiem viniem raksturiga sala mineralitate, ko rada cilmiezis.

3. Céloniskas saiknes apraksts

Vinu “Készeg” kvalitati un ipasibas nosaka geografiska vide un saistitie dabas faktori un cilvékfaktori.

” =

Vinu “K8szeg” ipasibas liela méra nosaka subalpinais klimats, Alpu ietekme un o apgabalu vérsums pret kalniem,
vindarzu augstums virs jiiras limena (pati pilséta atrodas aptuveni 300 m v. j. 1), kas nozime, ka pat péc karstam
vasaras dienam naktis ir vésas, un nelielais saules gaismas stundu skaits.

Geografiska apgabala klimats, augSanas sezona, kas vésa klimata dé] ieilgst, un dienas un nakts temperatiras
atskiriba palidz razot spécigus un auglainus vinus ar kompleksu gar$u un svaigu skabumu.
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Késegas pilsetas I kategorijas vindarzi atrodas pakalnos virs pilsétas, bet zem meZu joslas, un tie var atrasties lidz
450 m augstuma virs juras limepa. Uz dienvidiem vérsti vindarzi vai vindarzu nogabali Seit ir reti (iznémumi ir
Kilvdria-hegy un Rémai-domb); biezak tie ir vérsti uz dienvidaustrumiem vai austrumiem. Kalnu vindarzi parasti ir
stavi. Ir arT vairakas uz rietumiem verstas nogazes, kas atrodas zemakos apgabalos. Vindarzi atrodas vai nu Alpu
pirmo nogazu pusé, vai pakalnos pirms Késegas kalniem.

Ari topografiskie apstakli palidz raZzot vinus, kas ir spécigi, eleganti, ar labu skabumu.

Vinu “Készeg” specifiku ietekmé augsne, it ipasi cilmiezis. Papildus vésajam subalpinajam klimatam ari filita un
kvarca cilmiezis palidz iegfit vinus ar spécigu skabuma struktfiru. Kvarca augsnei piemit laba drenétiba, kas ari var
palidzet veidoties lielakam skabumam un auglainam aromatam. Gaisas augsnes labi saglaba siltumu, un tas sekmeé
vinogu nogatavosanos un palidz veidoties auglainiem aromatiem. Labas drenétibas dé] augsnes minerali var radit
svaigu, auglainu skabumu un dazkart pat mineralu notis.

Vini ir, lielakais, vidéji miesigi — dalgji klimatisko apstaklu (subalpina klimata ietekme un lielaks augstums virs jiiras
limena) un $kirnu (pieméram, “Furmint”, “Olaszrizling” vai “Kékfrankos Blauburger”) struktiiras dél. Viniem
“KGszeg” raksturiga spéciga, spirdzinosi auglaina garsa, dzivigs, svaigs skabums un vaja mineralu struktiira, kas ari

saistama ar iepriek§ minétajiem dabas faktoriem, t. i, augstumu virs jiras limepa un kvarca, slanekla un
metamorfiem ieZiem.

Vidgji ilgi mucas izturétiem viniem saglabajas to spéciga struktiira, kura — galvenokart atkariba no paveida — domine
citrusauglu notis (baltviniem) un sarkano auglu un pikantas notis (sarkanviniem).

Bitiski papildu nosacijumi

Noteikumi par noradem

Tiesiskais regul&jums:

nosaka organizacija, kas parvalda ACVN/AGIN, ja dalibvalstis ta paredz&jusas.
Papildu nosacijuma veids:

papildu noteikumi attieciba uz markéumu.

Nosacijuma apraksts

Noteikumi par kupazas viniem: var izmantot apziméjumu kiivé un cuvée vai — ka sinonimu — apziméjumu hdzasitds
[kupaza]. lepriek§ minéto apzimé&jumu drikst izmantot visam kategorijam, iznemot augstakas kvalitates kategoriju.

Citi tradicionalie apzimé&jumi, ko atlauts izmantot, citi apziméjumi, kuru lietoSana ir ierobeZota, apziméjumi, kas
norada razo$anas metodi, un apziméjumi, kuru lietojums ir reglamentéts, ir $adi:

— apzim&jumi, ko drikst noradit baltvinu markéuma: tradicionalie apzimé&umi elsd sziiret [pirma raza], ijbor —
primdr [jaunvins — pirmvins], sziiretlen [nefiltréts], késdi sziiretelésii [vélina raza),

— apziméjumi, ko drikst noradit sarkanvinu mark&uma: tradicionalie apzimé&jumi elsd sziiret [pirma raza], ijbor —
primdr [jaunvins — pirmvins], sziiretlen [nefiltréts], siller,

— apziméjums, ko drikst noradit superior sarkanvinu markéjuma: sziretlen [nefiltréts],

— apzim&jums, ko drikst noradit grand superior sarkanvinu markéjuma: szifretlen [nefiltréts].
Ipasi noteikumi par mazaku geografisko vienibu noteik$anu un noradiganu:

i) Sadu pasvaldibu un to dalu nosaukumi: Bozsok, Cdk, Készeg, KészegdoroszIs;
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ii) Sadu pagvaldibu un vindarzu (vindarzu nogabalu) nosaukumi:
— Cdk:

Botosok, Cseri-diilg, Kecske-irtds;

—  Kdszeg:

Borsmonostori-diild, Cséi it melléke, Guba-hegy, Giinser, Kdlvdria-hegy (Rosenberger, Schern | Kopasz-hegy, Schinandre,
UntereTavachten | Also-Figyeld), Napos-tetd (Burger | Polgdr-sz616k, Gern, Klemmer | Szoros-dild, Kulm|Tetd, Reiter | Lovas-
hdt, Rosstauscher[Lécseréld, Romer | Rémai-domb, ObereTavachten | Fels6-Figyeld, Schaugrom | Ordog-drok, Steiner | Kévi-
52616, Szultdn-domb (Ganser | Liba-sz616, Knappeln, Konig | Kirdly-sz616), Tekeson | Arnyékos-tetd;

— KdszegdoroszIg:

Borékds-dild, Pogdnyok;

iii) Vindarzu un vindarzu nogabalu nosaukumu noradisanas nosacijumi:
— tikai grand superior sarkanvinu kategorijai;

— ja vinogas audzetas tikai vindarza norobeZotaja raZzoSanas apgabala (vindarzu nogabalu gadijuma — tikai
attiecigaja nogabala);

— lidzas vindarza/vindarza nogabala nosaukumam janorada pasvaldibas nosaukums;

— no vinogam, kas atbilst produkta specifikacijas nosacijumiem.

RazoSana arpus noteikta razoSanas apgabala

Tiesiskais reguléjums:

ES tiesibu aktos.

Papildu nosacijuma veids:

atkape attieciba uz razo$anu noteiktaja geografiskaja apgabala.
Nosacijuma apraksts

Papildus IV punkta uzskaititajam pasvaldibam vinu “Készeg” var razot arl Késegas un Sombathejas [Szombathely]
aprinki, proti:

§adu Késegas aprinka pavaldibu teritorija: Bozsok, Biik, Cdk, Csepreg, Gyongydsfalu, Horvdtzsiddny, Iklanberény,
Kiszsiddny, Kdszeg, Kdszegdoroszld, Kdszegpaty, Kdszegszerdahely, Locs, Lukdcshdza, Nemescsd, Olmod, Peresznye, Pusztacsd,
Tormdsliget, Tomord, Velem (apgabali, kas atrodas taja pasa administrativaja vieniba: Komisijas Delegétas regulas
(ES) 2019/33 5. panta 1. punkta b) apak3punkts);

§adu Sombathejas aprinka pasvaldibu teritorija: Acsdd, Balogunyom, Bozzai, Bucsu, Csempeszkopdcs, Dozmat, Felsdcsatdr,
Gencsapdti, Gyandgeregye, Horvdtlovd, Jak, Kisunyom, Meszlen, Narda, Ndrai, Nemesbdd, Nemeskolta, Perenye, Porndapti,
Rdbatiittos, Rum, Salkoveskit, Sé, Sorkifalud, Sorkikdpolna, Sorokpoldny, Sipte, Szentpéterfa, Szombathely, Tanakajd,
Tdpldnszentkereszt, Torony, Vasasszonyfa, Vaskeresztes, Vassurdny, Vasszécseny, Vasszilvdgy, Vdt, Vép, Zsennye (apgabali, kas
atrodas taja pasa administrativaja vieniba: Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33 5. panta 1. punkta
b) apaks$punkts).

Aizsargati tradicionalie apzimejumi

Tiesiskais regul&jums:
ES tiesibu aktos.

Papildu nosacjjuma veids:
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papildu noteikumi attieciba uz marké&umu.
Nosacijuma apraksts

Par apziméjuma “aizsargats cilmes vietas nosaukums” sinonimu var izmantot tradicionalo apziméumu “védett
eredet(i bor” [aizsargatas izcelsmes vins].

Lai aprakstitu produkta Ipasibas, var izmantot apzimé&jumu siller, késéi sziiretelésii [vélina raza].

Sinonimu izmantosana

Tiesiskais regul&jums:

valsts tiesibu aktos.

Papildu nosacijuma veids:

papildu noteikumi attieciba uz marké&umu.
Nosacijuma apraksts

Vina etiketés drikst izmantot atlautos sinonimus, kas uzskaititi timeklvietné boraszat.kormany.hu.
Saite uz produkta specifikaciju

https://boraszat.kormany.hu/download/9/e0/f2000/K%C5%91s2eg%200EM%20term%C3 %A 9kle%C3%ADr%C3%A1s%
20COM1v%C3%Allasz_verzi%C3%B3_kn.pdf
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