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Vyno sektoriaus produkto pavadinimo apsaugos paraiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir
Tarybos reglamento (ES) Nr. 1308/2013 97 straipsnio 3 dalj
(C[2025/1600)

Per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybés institucijos arba teisétg interesg turintis ir

treCiojoje valstybéje isisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti priestaravimg pagal Europos

Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 (') 17 straipsni.

BENDRASIS DOKUMENTAS
»KGszeg [ KGszegi“
PDO-HU-02804
Paraiskos pateikimo data: 2021 10 4
1. Registruojamas (-i) pavadinimas (-ai)
,KGszeg | Kszegi
2. Geografinés nuorodos tipas
SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda
3. Vynuogiy produkty kategorijos
1. Vynas
3.1.  Kombinuotosios nomenklatiiros kodas
— 22 - NEALKOHOLINIAI IR ALKOHOLINIAI GERIMAI BEI ACTAS
2204 — Vynas i§ $vieziy vynuogiy, jskaitant pastiprintus vynus; vynuogiy misa, i$skyrus priskiriama
2009 pozicijai
4. Vyno (-y) apraSymas
1. Baltasis vynas
TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS
Spalva — nuo Zalsvai geltonos iki tamsios citrinos geltonumo.
Aromatas — vyrauja gaivas, ry$kis citrusiniy ir vaisiy baltu minkstimu kvapai, kuriuos papildo subtils, $vieziy Zaliy
prieskoniy pokvapiai.
Skonis — vyrauja sausas arba pusiau sausas skonis, gaivios riigstys ir daugiausia vaisiy (citrusiniy ir kaulavaisiy)
poskoniai, kuriuos papildo mineraliskumas. Lengvo arba vidutinio sodrumo, bet tvirtos struktiros.
Analitiniai rodikliai
Toliau i§vardytos savybés, kuriy vertés nenurodytos, atitinka ES reglamentuose nustatytas ribines vertes.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)

Nr. 1151/2012 (OL L, 20241143, 2024 4 23, ELL http://data.curopa.eu/eli/reg/2024/1143/0j).
ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj 1/11
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Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) -

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 11
Maziausias bendrasis riig§tingumas 4,6 g/l vyno riigsties
Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais 18

viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais -
viename litre)

2. Raudonasis vynas

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Spalva — nuo violetinés iki rubino raudonos.

Aromatas — vyrauja raudonuyjy vaisiy ir prieskoniy kvapai. Dél brandinimo medinése statinése gali iSryskéti subtiliis
ir saldiis prieskoniy pokvapiai, taip pat géliy pokvapiai.

Skonis — daugiausia raudonyjy vaisiy ir §vieziy Zaliy prieskoniy skonis, kiek maziau juntamas subtilus prieskoniy
(kedro) skonis, atsirades dél brandinimo medinése statinése, ir tvirta struktiira.

Analitiniai rodikliai

Toliau i§vardytos savybés, kuriy vertés nenurodytos, atitinka ES reglamentuose nustatytas ribines vertes.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) -

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %) 11
Maziausias bendrasis riigstingumas 4,6 g/l vyno ragsties
Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais 20

viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais -
viename litre)

3. ,Superior” kategorijos raudonasis vynas

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Spalva — nuo vidutiniskai tamsios violetinés ar rubino raudonos iki tamsios rubino raudonos ar granato raudonos
atspalviy.

Aromatas — vyrauja prieskoniy kvapai, kartu juntamas raudonyjy ir juodyjy uogy aromatas.

Skonis — jau¢iamas ne tik sausumas ir vidutinis taniny kiekis, bet ir raudonyjy ir juodyjy uogy skonis, taip pat
prieskoniy skonis; ji papildo mineralikumas ir brandinimo statinése poskoniai (kedro). Sis vynas yra tvirtos
struktiros. Jis taip pat pasizymi kompleksiniu skoniu ir ilgai isliekan¢iu poskoniu.

Analitiniai rodikliai

Toliau i$vardytos savybés, kuriy vertés nenurodytos, atitinka ES reglamentuose nustatytas ribines vertes.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %)

12

Maziausias bendrasis riigstingumas

4,6 g/l vyno ragsties

DidZiausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais 20
viename litre)

DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais -
viename litre)

4. ,Grand superior voros* (,Grand superior” kategorijos raudonasis vynas)

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Spalva — nuo vidutiniskai tamsios violetinés ar rubino raudonos iki tamsios rubino raudonos ar granato raudonos

atspalviy.

Aromatas — vyrauja prieskoniy kvapai, kartu juntamas raudonyjy ir juodyjy uogy aromatas.

Skonis - jau¢iamas ne tik sausumas ir vidutinis taniny kiekis, bet ir raudonyjy ir juodyjy uogy skonis, taip pat
prieskoniy (kedro) skonis; jj papildo mineraliskumas ir brandinimo statinése poskoniai. Jis taip pat pasiZymi
kompleksiniu skoniu, ilgai iSliekanciu poskoniu ir tvirta struktira.

Analitiniai rodikliai

Toliau i$vardytos savybés, kuriy vertés nenurodytos, atitinka ES reglamentuose nustatytas ribines vertes.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 12
Maziausias bendrasis riig§tingumas 4,6 g/l vyno riigsties
Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais 20

viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais
viename litre)

Vyno gamybos metodai
a. Pagrindiniai vynininkystés metodai

1. Pagrindiniai vynininkystés metodai
Specifinis vynininkystés metodas

1. Baltasis vynas

— vynuogés turi baiti perdirbamos tg pacia diena, kai nuimamas jy derlius;

— antriniy veisliy vynuogiy turi biiti ne daugiau kaip 15 proc.

2. Raudonasis vynas

— vynuogés turi biiti perdirbamos ta pacia diena, kai nuimamas jy derlius;

— vynuogiy i$spaudy su odelémis misa fermentuojama maziausiai 8 dienas.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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3. ,Superior” kategorijos raudonasis vynas

— vynuogés turi baiti perdirbamos tg pacia diena, kai nuimamas jy derlius;
— vynuogiy i$spaudy su odelémis misa fermentuojama maziausiai 14 dieny;
— pienariigstis riigimas;

— vynas turi biiti brandinamas iki antryjy mety po derliaus nuémimo balandzio 24 d. (Sv. Jurgio dienos) ir negali
biti parduodamas anksciau;

— antriniy veisliy vynuogiy turi biti ne daugiau kaip 15 proc. visy naudojamy veisliy vynuogiy.

4. ,Grand superior” kategorijos raudonasis vynas

— vynuoggs turi bati perdirbamos tg pacia diena, kai nuimamas jy derlius;
— vynuogiy i$spaudy su odelémis misa fermentuojama maziausiai 14 dieny;
— pienaraigstis riigimas;

— vynas turi biti brandinamas iki antryjy mety po derliaus nuémimo balandzio 24 d. (Sv. Jurgio dienos) ir negali
biti parduodamas anksciau.

2. Draudziami vynininkystés metodai
Atitinkami vyny gamybos apribojimai

1. Baltasis vynas
— azuolo drozliy naudojimas;
— taniny pridéjimas;

— vyno saldinimas.

2. Raudonasis vynas

— g7uolo drozliy naudojimas;

— taniny pridéjimas;

— vyno saldinimas;

— rigstinimas.

3. ,Superior kategorijos raudonasis vynas
— g7uolo drozliy naudojimas;

— taniny pridéjimas;

— misos ir vyno saldinimas;

— rhgStinimas.

4. ,Grand superior” kategorijos raudonasis vynas
— gZuolo drozliy naudojimas;

— taniny pridéjimas;

— misos ir vyno saldinimas;

— rhgStinimas.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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3.

Vynuogiy auginimo taisyklés

Auginimo praktika

1.

a.

b.
1.

Auginimo metodai:

iki 2021 m. rugpjacio 1 d. pasodintiems vynuogynams: vynuoges galima skinti i§ bet kurio vynuogyno,
neatsizvelgiant j auginimo metoda, tol, kol vynuogynas yra eksploatuojamas.

po 2021 m. rugpjucio 1 d. pasodintiems vynuogynams:

i gengjimas skécio forma;

ii. taurés forma;

iii. Zemo kordono forma;

iv. vidutinio aukscio kordono forma;
V. auksto kordono forma;

Vi. Giujo kordono forma.

Sodinimo tankumas:
iki 2021 m. rugpjacio 1 d. pasodintiems vynuogynams: bet koks.

po 2021 m. rugpjacio 1 d. pasodintiems vynuogynams: ne maziau kaip 3 500 vynmedziy sodiniy viename
hektare; nunykusiy sodiniy kiekis — ne didesnis kaip 20 proc.

Derliaus nuémimo metodas: mechanizuotai arba rankomis.
Auginama laikantis didZiausio derliaus taisykliy.

Vynuogiy kokybé (maziausias cukraus kiekis, iSreikstas vengriskos misos laipsniais (Magyar mustfok, MM) ir
maziausia potenciné alkoholio koncentracija):

— baltiesiems ir raudoniesiems vynams — 17 MM, 10,6 tirio proc.;

— . Superior* ir ,Grand superior* kategorijy raudoniesiems vynams: 19 MM, 12,08 tario proc.

Didziausias derlius

Baltasis vynas

9 000 kg vynuogiy i§ hektaro

2.

Raudonasis vynas

9 000 kg vynuogiy i§ hektaro

3.

,Superior” kategorijos raudonasis vynas

7 000 kg vynuogiy i§ hektaro

4.

,Grand superior* kategorijos raudonasis vynas

5 000 kg vynuogiy i§ hektaro

6.  Nustatyta geografiné vietové

Vynuogyny registre nurodyti I arba II klasés vynuogynai, esantys BoZoko, Cako, Késego ir Késegdoroslo savivaldybiy
vietovese.

7. Vyniniy vynuogiy veislé (-és)

,Blauburger*

,Cabernet franc“ - ,Cabernet”

,Cabernet franc* — ,Carbonet*

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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,Cabernet franc” — ,Carmenet"
,Cabernet franc“ — ,Gros cabernet”
,Cabernet franc” -, Gros vidur®
,Cabernet franc“ —,Kaberne fran
,Cabernet sauvignon*
,Chardonnay“ — ,Chardonnay blanc*
,Chardonnay*“ — ,Kereklevelti“
,Chardonnay“ — ,Morillon blanc*
,Chardonnay“ — ,Ronci bilé
,Cserszegi fliszeres"

,Furmint“ — ,Furmint bianco*
,Furmint” — ,Moslavac bijeli“
,Furmint“ — ,Posipel“

~Furmint - ,Som"

~Furmint® — ,Szigeti*

,Furmint® -, Zapfner*
,Kékfrankos“ — ,Blauer lemberger*
,Kékfrankos“ — ,Blauer limberger*
,Kékfrankos“ -, Blaufrankisch”
,Kékfrankos“ -, Limberger*
,Kékfrankos“ — ,Moravka“
,Merlot

,Olasz rizling“ — ,Grasevina“
,Olasz rizling“ — ,Nemes rizling“
,Olasz rizling“ -, Olaszrizling*
,Olasz rizling“ — ,Riesling italien*

,Olasz rizling“ — ,Risling vlassky*

,Olasz rizling“ - ,Taljanska grasevina“

,Olasz rizling“ — ,Welschriesling”
,Pinot blanc” - ,Fehér burgundi*
,Pinot blanc” — ,Pinot beluj*

,Pinot blanc* — ,Pinot bianco*

ELI
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,Pinot blanc” — ,Weissburgunder”
,Pinot noir* — ,Blauer burgunder*
,Pinot noir* — Kisburgundi kék"
,Pinot noir* — ,Kék burgundi
,Pinot noir* — ,Kék rulandi®

,Pinot noir* — ,Pignula“

~Pinot noir* — ,Pinot cserniij“
»Pinot noir” — ,Pinot cernii*

»Pinot noir — ,Pinot nero“

»Pinot noir — ,Pinot tinto“

,Pinot noir“ — ,Rulandski modre”
»Pinot noir* — ,Savagnin noir*
,Pinot noir — ,Spitburgunder*
,Rajnai rizling“ — ,Johannisberger*
,Rajnai rizling“ — ,Rheinriesling“
,Rajnai rizling“ — ,Rhine riesling*
,Rajnai rizling“ — ,Riesling"
,Rajnai rizling“ — ,Riesling blanc*
,Rajnai rizling" — ,Weisser riesling
,Sauvignon“ — ,Sauvignon bianco*
,Sauvignon“ — ,Sauvignon bijeli“
,Sauvignon“ — ,Sauvignon blanc*
»Sauvignon® — ,Sovinjon*

»Zenit"

,Zweigelt“ — ,Blauer zweigeltrebe”
,Zweigelt — ,Rotburger*

LZweigelt” — ,Zweigeltrebe*.

8. Rysio (-iy) su geografine vietove apraSymas
Vynas
1. Nustatytos vietovés apibudinimas

a) Gamtiniai veiksniai

Késego kalnai ir jy prieskalnés sudaro pirmuosius Alpiy $laitus, kuriuose vynuogés auginamos §imtmecius. Vietovés
gamtines ypatybes — dirvoZemj ir klimatg — daugiausia lemia 3alia esancios Alpés. Vynuogynai auginami iki 450 m
aukstyje virs jiros lygio.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Késego kalnai yra tektoninis langas, kuriame dél jaunesniy uolieny sluoksniy erozijos j pavirsiy iskilo senesnés
uolienos. Siy kalny uolienos: nuosédinés kilmés metamorfinés uolienos, kristaliniai skalinai (kvarcinis Zérucio
skaltinas, kvarcinis filitas, kalkinis skaltinas, kalkinis filitas, Zaliasis skal@inas), argilitas, smiltainis ir gneisas. Ant
sudiléjusiy pirminiy uolieny (argilito, gneiso) susiformavo riigstiis, ne jauraZemio tipo rudieji misko dirvoZemiai,
kitur — dumblingo priemolio rudieji misko dirvoZemiai. Prieskalnése susiformavo nuosédinés uolienos, plioceno
plausamolis ir pleistoceno liosas.

Késego kalnai priklauso Alpokaljos (Alpiy prieskalniy) klimato zonai. Cia vyrauja subalansuotas, vidutiniskai vésus ir
vidutiniSkai drégnas klimatas. Metinis krituliy kiekis vidutiniskai virsija 700-800 mm, i§ kuriy 60-70 proc. iskrinta
vasarg. Vidutiné metiné temperatiira — 9,2 °C. Paprastai pavasaris prasideda vélai, vasaros biina vésios, o ruduo
daznai trunka ilgai — tai palankios salygos vynuogéms nokti. Augimo sezono metu Silumos suminé verté siekia
2900-3000 °C, o sauléty valandy skai¢ius per metus yra beveik maZiausias Salyje (maZiau nei
1 800 valandy), nes vidutinis metinis debesuotumas virsija 60 proc.

Auginimo vietové yra viena i§ seniausiy Vengrijos geografiniy vietoviy, turinti unikalias istorines tradicijas. Késego
miesto ir jo apylinkiy istorija, ekonomikg, ekonominj pakilimg ir nuosmukj bei kultiirg daugiausia 1émé vynas.

b)  Zmogiskieji veiksniai

Renkantis vietovéje naudojamas veisles pirmenybé teikiama veisléms, kurioms biidingas gaivus vaisiskumas ir gera
rig8¢iy struktaira. I§ kartos j karta perduodama praktiné patirtis (kaip auginti $ios geografinés vietovés veisles, gauti
kuo didesnj vynuogiy derliy ir pasiekti derliaus nuémimui reikalingg vynuogiy sunokimo lygj) i§ esmés lemia
esmines vyno savybes. Raudonyjy vyny brandinimas su vynuogiy odelémis ir jvairiy rtsiy raudonyjy vyny
brandinimo laikotarpio trukmés nustatymas taip pat reikalauja nemazai patirties. Vyninés derina tradicinj
brandinimo metoda (vidutinés trukmeés brandinimg statinése) su brandinimu talpyklose — tai padeda i§saugoti vyno
gaivumg. Taip i§vengiama, kad brandinant vyna statinése susidarantys taninai nevyrauty vyne.

2. Vyny apraSymas

Vyny ,K8szeg“ savybes daugiausia lemia Alpiy kalnai, vietovés uolieny darinys ir i§ esmés vésus, bet subalansuotas
klimatas, kuriam badingi dideli dienos ir nakties temperattiry skirtumai.

Gamybos vietovéje gaminami ne tik $velniai sodris, vaisiski, gaiviu riig§tumu pasiZymintys vynai, bet ir elegantiski
baltieji ir raudonieji vynai, kurie pasizymi ilgai isliekanciu poskoniu ir tinkamumu brandinti. Vésus klimatas ir
uolieny kokybé lemia $iy vyny struktiirg sudarancias raigstis, o vélyvas derliaus nuémimas suteikia auksciausios
klasés kategorijos vynams sodry skonj. Visiems vynams biidingas siirus mineraliSkumas, atsirandantis dél uolieny.

3. Priezastinio rySio apibadinimas ir jrodymas

Vyny ,Készeg” kokybe ir savybes lemia geografiné aplinka ir su ja susije gamtiniai bei Zmogiskieji veiksniai.

Vyny ,K8szeg” savybes daugiausia lemia subalpinis klimatas, Alpiy jtaka ir Siose vietovése esantys kalnai, taip pat
aukstis, kuriame yra vynuogynai (pats miestas yra apie 300 m aukstyje vir$ jiros lygio) ir kuris lemia tai, kad net po
karsty vasaros dieny naktys biina vésios, ir mazas sauléty valandy skaicius.

Geografinés vietovés klimatas, ilgas auginimo sezonas, kurj lemia vésus klimatas, ir dienos bei nakties temperatiiry
skirtumas leidZia i$gauti tvirtos struktiros vaisiskus vynus, pasizymincius kompleksiniu skoniu ir gaiviu rig§tumu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Késego miesto I klasés vynuogynai yra jsikiire ant kalvy, esanciy vir§ miesto, pamiskeésé, ir gali bati iki 450 m
aukstyje vir§ juros lygio. Piety kryptimi iSsidést¢ vynuogynai arba vynuogyny dalys ¢ia yra reti (iSimtys —
Kalvariahedis ir Romaidombas); labiau paplite pietry¢iy arba ryty kryptimi iSsidéste vynuogynai. Kalny vynuogynai
paprastai yra statiis. Zemesnése vietovése taip pat yra keletas vakary kryptimi esanciy $laity. Vynuogynai issidéste
arba pirmyjy Alpiy laity puséje, arba priesais Késego kalnus esanciose kalvose.

Dél topografiniy salygy taip pat galima gaminti tvirtos struktaros, elegantiskus vynus, pasizymincius geru rigstumu.
Dirvozemis, ypa¢ uolienos, turi jtakos vyny ,Készeg* specifiSkumui. Be vésaus subalpinio klimato, filitinés kvarcinés
uolienos taip pat leidzia iSgauti tvirta rtigs¢iy struktiirg turinCius vynus. Kvarcinis dirvoZemis uZtikrina gera
drenavimg, kuris taip pat gali padéti i$gauti didesnj riig§tumag ir vaisiskg aromata. Sviestis dirvoZemiai gerai sulaiko
$iluma, o tai skatina nokimg ir padeda atsiskleisti vaisiskam aromatui. Dél to, kad dirvoZemis gerai drenuojamas,
jame esantys mineralai gali suteikti vynams gaivy, vaisiskg riigStuma, o kartais — net mineraliskus pokvapius.

Dél klimato salygy (subalpinio klimato ir didesnio aukscio) ir veisliy struktiros (pvz., veisliy ,Furmint®,
,Olaszrizling“ arba ,Kékfrankos Blauburger”) vynai yra vidutinio sodrumo. Vynai ,K8szeg“ paprastai pasizymi
stipriu, gaiviu vaisisku skoniu, ry$kiomis, gaiviomis rtigstimis ir lengva mineraliska struktiira, kurig taip pat lemia

pirmiau minéti gamtiniai veiksniai, t. y. aukstis vir§ jiros lygio, kvarcas, skaltinai ir metamorfinés uolienos.

Dél vidutinés trukmés brandinimo statinése vynai islaiko tvirtg struktirg; priklausomai nuo skonio, baltieji vynai
pasiZymi citrusiniy vaisiy poskoniais, o raudonieji — raudonyjy vaisiy ir prieskoniy poskoniais.

Kitos pagrindinés sglygos

Nuorodoms taikomos taisyklés

Teisinis pagrindas

Nustato organizacija, kuri tvarko SKVN ir SGN, jei taip nustato valstybé naré.

Papildomos salygos rtisis

Papildomos nuostatos dél Zenklinimo.

Salygos aprasymas

Kupazuotiems vynams taikomos taisyklés. Leidziama naudoti terminus kiivé" arba ,cuvée” (kiuve), arba, kaip
sinonimg, terming ,hdzasitds“ (kupazavimas). Sis terminas gali biiti naudojamas Zenklinant visy kategorijy, i$skyrus

auksciausiosios klasés kategorijos, vynus.

Kiti tradiciniai terminai, kuriuos leidZiama vartoti, kiti terminai, kuriy vartojimas ribojamas, terminai, kuriais
nurodomas gamybos metodas, ir terminai, kuriy vartojimas reglamentuojamas:

— terminai, kurie gali biti nurodomi Zenklinant baltuosius vynus: tradiciniai terminai ,Els§ sziiret* (pirmojo

derliaus), ,Ujbor — primér* (jaunas vynas — $viezias), ,Sz(retlen“ (nefiltruotas), ,Késéi sziretelési® (vélyvojo
derliaus);

— terminai, kurie gali biiti nurodomi Zenklinant raudonuosius vynus: tradiciniai terminai ,Els§ sziiret* (pirmojo

derliaus), ,Ujbor — primér* (jaunas vynas — §vieZias), ,Sz(retlen* (nefiltruotas), ,Siller;

— terminai, kurie gali bati nurodomi Zenklinant ,Superior” kategorijos raudonuosius vynus: ,Sziretlen®
(nefiltruotas);

— terminai, kurie gali bati nurodomi Zenklinant ,Grand superior” kategorijos raudonuosius vynus: ,Sztretlen®
(nefiltruotas);

Mazesniy geografiniy vienety nustatymo ir jy pavadinimy nurodymo specifinés taisyklés

i. Savivaldybiy ir jy daliy pavadinimai: Bozokas, Cakas, Késegas, Késegdoroslas.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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ii. Savivaldybés, vynuogyny pavadinimai (vynuogyny sklypy pavadinimai)
— Cakas:

Botosok, Cseri-diilg, Kecske-irtds.

— Késegas:

Borsmonostori-d(ilg, Cs6i at melléke, Guba-hegy, Giinser, Kdlvdria-hegy (Rosenberger, Schern | Kopasz-hegy,
Schonandre, UntereTavachten | Alsé-Figyel6), Napos-tet§ (Burger | Polgar-sz6l6k, Gern, Klemmer | Szoros-ddlé,
Kulm | Tetd, Reiter | Lovas-hdt, Rosstauscher | Locseréls, Romer | Romai-domb, ObereTavachten | Fels6-Figyeld,
Schaugrom | Ordég-drok, Steiner | Kovi-sz6l6, Szultdn-domb (Ganser | Liba-sz616, Knappeln, Kénig | Kirdly-sz61),
Tekeson | Arnyékos-tetd.

— Késegdoroslas:

Bordkds-dil8, Poganyok.

iii.  Vynuogyny ir vynuogyno sklypy pavadinimy nurodymo salygos:
— tik ,Grand superior” kategorijos raudonajam vynui;

— jei vynuogés uzaugintos tik vynuogyno nustatytoje auginimo vietovéje (vynuogyno dalies atveju — uzaugintos
tik vynuogyno dalyje);

— $alia vynuogyno | vynuogyno sklypo pavadinimo turi baiti nurodytas savivaldybés pavadinimas;

— vynas i$gautas i§ vynuogiy, atitinkanc¢iy produkto specifikacijos reikalavimus.

Gamyba uZ nustatytos vietovés riby

Teisinis pagrindas

Nustatytas ES teisés aktuose.

Papildomos salygos rasis

Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidZianti nuostata.

Salygos apraSymas

Be IV punkte i§vardyty savivaldybiy, vynas ,K&szeg” taip pat gali biiti gaminamas Késego ir Sombathéjaus rajonuose.
Késego rajono savivaldybés: Bozsok, Bitk, Cdk, Csepreg, Gyongyosfalu, Horvétzsiddny, Iklanberény, Kiszsidny,
Készeg, K8szegdoroszld, K6szegpaty, Készegszerdahely, Locs, Lukdcshdza, Nemescso, Olmod, Peresznye, Pusztacso,
Tormasliget, Tomord, Velem. (Vietovés, kurios yra tame paciame administraciniame vienete — Komisijos deleguotojo
reglamento (ES) 2019/33 5 straipsnio 1 dalies b punktas).

Sombathéjaus rajono savivaldybés: Acsdd, Balogunyom, Bozzai, Bucsu, Csempeszkopdcs, Dozmat, Felscsatir,
Gencsapiti, Gyandgeregye, Horvatlovd, Jak, Kisunyom, Meszlen, Narda, Nérai, Nemesb6d, Nemeskolta, Perenye,
Porndapati, Rébatottos, Rum, Salkoveskit, Sé, Sorkifalud, Sorkikdpolna, Sorokpoldny, Sopte, Szentpéterfa,
Szombathely, Tanakajd, Tdpldnszentkereszt, Torony, Vasasszonyfa, Vaskeresztes, Vassurdny, Vasszécseny,

Vasszilvdgy, Vat, Vép, Zsennye. (Vietovés, kurios yra tame paciame administraciniame vienete — Komisijos
deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 5 straipsnio 1 dalies b punktas).

Saugomi tradiciniai terminai

Teisinis pagrindas
Nustatytas ES teisés aktuose.

Papildomos salygos rasis
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Papildomos nuostatos dél Zenklinimo.
Salygos aprasymas

Kaip termino ,saugoma kilmés vietos nuoroda“ sinonimas gali bati vartojamas tradicinis terminas ,védett eredetd
bor* (saugomos kilmés vietos vynas).

Produkto savybes apibudinantys terminai: ,Siller”, ,kés6i sziiretelésti“ (vélyvojo derliaus).
Sinonimy vartojimas

Teisinis pagrindas

Nustatytas nacionalinés teisés aktuose.

Papildomos salygos rasis

Papildomos nuostatos dél Zenklinimo.

Salygos apraSymas

Vyno etiketése gali biti naudojami interneto svetainéje boraszat.kormany.hu i$vardyti autorizuoti sinonimai.
Nuoroda j produkto specifikacija

https://boraszat.kormany.hu/download/9/e0/f2000/K%C5%91szeg%200EM%20term%C3 %A 9kle%C3%ADr%C3%A1s%
20COM1v%C3%Allasz_verzi%C3%B3_kn.pdf
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