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U roku od tri mjeseca od datuma ove objave tijela drzave ¢lanice ili treée zemlje ili fizicka ili pravna osoba s legitimnim

interesom koja ima poslovni nastan ili boraviste u trecoj zemlji mogu Komisiji podnijeti prigovor u skladu s ¢lankom 17.

Uredbe (EU) 20241143 Europskog parlamenta i Vijeca ().

JEDINSTVENI DOKUMENT
.K6szeg [ KGszegi”
PDO-HU-02804
Datum podnosenja zahtjeva: 4. 10. 2021.

1.  Naziv koji je potrebno upisati u registar

Készeg | KGszegi
2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

ZOI - zasticena oznaka izvornosti
3. Kategorije proizvoda od vinove loze

1. Vino
3.1.  Oznaka kombinirane nomenklature

— 22-PICA, ALKOHOLI T OCAT

2204 - vino od svjezega grozda, ukljucujuéi pojacano vino; most od grozda, osim onog iz tarifnog broja 2009

4. Opis vina

1. Bijelovino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Boja: zelenkastozuta do tamna limun Zuta.

Aroma: dominiraju svjeze, zivahne note koje uglavnom podsjecaju na agrume i voca bijele pulpe, dopunjene

diskretnim i svjezim zelenim zacinskim tonovima.

Okus: lagan ili srednje punode, ali ¢vrste strukture, pri ¢emu dominiraju suhe ili polusuhe, izrazito svjeze, kiseline i

primarno voéne note (agruma i kostuni¢avog voca), dopunjene mineralnoséu.

Analiticki standardi:

Svojstva u nastavku za koja nisu navedene vrijednosti u skladu su s ograni¢enjima utvrdenima u uredbama EU-a.

() Uredba (EU) 2024/1143 Europskog parlamenta i Vijea od 11. travnja 2024. o oznakama zemljopisnog podrijetla za vino, jaka
alkoholna pica i poljoprivredne proizvode, te zajamceno tradicionalnim specijalitetima i neobveznim izrazima kvalitete za
poljoprivredne proizvode, izmjeni uredaba (EU) br. 1308/2013, (EU) 2019/787 i (EU) 2019/1753 te stavljanju izvan snage Uredbe
(EU) br. 1151/2012 (SL L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/11430j).
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Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.) —

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 11

Najmanji ukupni sadrzaj kiselosti 4,6 gfl, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 18
litri)

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima | —
po litri)

2. Crno vino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Boja: ljubicasta do rubin crvena.

Aroma: prevladavaju note crvenog voca i zafina. Mogu se pojaviti i diskretne note slatkih zacina dobivene
dozrijevanjem u drvenim ba¢vama, kao i cvjetne note.

Okus: uglavnom po crvenom voéu i svjezim, zelenim zadinima, i u manjoj mjeri diskretni zalini (cedar) od
dozrijevanja u drvenim ba¢vama, vrste strukture.

Analiticki standardi:

Svojstva u nastavku za koja nisu navedene vrijednosti u skladu su s ograni¢enjima utvrdenima u uredbama EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.) —

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 11

Najmanji ukupni sadrzaj kiselosti 4,6 gfl, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 20
litri)

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima | —
po litri)

3. Crno vino Superior

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Boja: u rasponu od umjereno tamnopurpurne ili rubin crvene do nijansi tamne rubin crvene ili granatnocrvene.
Aroma: dominiraju za¢inske note uz aromu crvenog i crnog bobicastog voca.

Okus: osim suhih srednje izraZenih tanina, osjeca se okus crvenog i crnog bobicastog voca te okus zacina, dopunjeni
mineralno$¢u i notama koje nastaju dozrijevanjem u bacvama (cedar). Vino ima ¢vrstu strukturu. Karakteriziraju ga i
kompleksnost te dugotrajan zavr$ni okus.

Analiticki standardi:

Svojstva u nastavku za koja nisu navedene vrijednosti u skladu su s ograni¢enjima utvrdenima u uredbama EU-a.
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Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.) —

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 12

Najmanji ukupni sadrZaj kiselosti 4,6 gfl, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 20
litri)

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima | —
po litri)

4. Grand superior voros (crno vino Grand superior)

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Boja: u rasponu od umjereno tamnopurpurne ili rubin crvene do nijansi tamne rubin crvene ili granatnocrvene.
Aroma: dominiraju za¢inske note uz aromu crvenog i crnog bobicastog voca.

Okus: osim suhih srednje izrazenih tanina, osjeca se okus crvenog i crnog bobicastog voca te okus zacina (cedar),
dopunjeni mineralno$¢u i notama koje nastaju dozrijevanjem u bacvama. Karakteriziraju ga i kompleksnost,
dugotrajan zavr$ni okus i ¢vrsta struktura.

Analiticki standardi:

Svojstva u nastavku za koja nisu navedene vrijednosti u skladu su s ograni¢enjima utvrdenima u uredbama EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.) —

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 12

Najmanji ukupni sadrZaj kiselosti 4,6 g1, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 20
litri)

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima | —
po litri)

5. Postupci proizvodnje vina
a. Osnovni enoloski postupci

1. Osnovni enoloski postupci

Poseban enoloski postupak

1. Bijelo vino
— grozde se mora preraditi na dan berbe,

— udio dodatnih sorti ogranicen je na 15 %,

2. Crno vino
— grozde se mora preraditi na dan berbe,

— gnjeceno grozde mora se fermentirati na koZicama najmanje osam dana,
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3. Crno vino Superior

— grozde se mora preraditi na dan berbe,

— gnjeceno grozde mora se fermentirati na koZicama najmanje 14 dana,

— jabu¢no-mlije¢no vrenje,

— vino mora dozrijevati do 24. travnja (blagdan svetog Jurja) druge godine nakon berbe i ne smije biti stavljeno na

trziste prije tog datuma,

— udio dodatnih sorti ograniCen je na 15 % svih upotrijebljenih sorti,

4. Crno vino Grand superior

— grozde se mora preraditi na dan berbe,

— gnjeceno grozde mora se fermentirati na koZicama najmanje 14 dana,

— jabu¢no-mlije¢no vrenje,

— vino mora dozrijevati do 24. travnja (blagdan svetog Jurja) druge godine nakon berbe i ne smije biti stavljeno na

trziste prije tog datuma.

2. Enoloski postupci koji nisu dopusteni

Relevantna ogranicenja u proizvodnji vina

1. Bijelo vino
— upotreba hrastovih strugotina
— dodavanje tanina

— dosladivanje vina

2. Crno vino

— upotreba hrastovih strugotina
— dodavanje tanina

— dosladivanje vina

— dokiseljavanje

3. Crno vino Superior

— upotreba hrastovih strugotina
— dodavanje tanina

— dosladivanje mosta i vina

— dokiseljavanje

4. Crno vino Grand superior

— upotreba hrastovih strugotina
— dodavanje tanina

— dosladivanje mosta i vina

— dokiseljavanje
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3. Pravila o proizvodnji grozda
Postupak uzgoja
1. Metoda uzgoja:
a.  Ako su vinogradi zasadeni prije 1. kolovoza 2021.: grozde se moze brati u bilo kojem vinogradu, neovisno o
metodi uzgoja, dokle god se vinograd obraduje.
b.  Ako su vinogradi zasadeni nakon 1. kolovoza 2021.:
i uzgoj u obliku kiSobrana,
ii. niski racvasti uzgoj,
iii. niski kordonac,
iv. srednje visoki kordonac,
v. visoki kordonac,
vi. Guyot.
2. Gustoda sadnje:
a.  Ako su vinogradi zasadeni prije 1. kolovoza 2021.: nema ogranicenja
b. Ako su vinogradi zasadeni nakon 1. kolovoza 2021.: najmanje 3 500 trsova po hektaru, gubitak trsova
najvise 20 %
3. Metoda berbe: strojna ili ru¢na
4. Proizvodnja je u skladu s pravilima o maksimalnim prinosima.
5. Kvaliteta grozda (najmanji sadrzaj Secera izraZen u stupnjevima madarske ljestvice za most (MM) i najmanja
potencijalna alkoholna jakost)
— Zabijela i crna vina: 17°MM, 10,6 % vol.
— Zacrna vina Superior i Grand superior: 19°MM, 12,08 % vol.
b.  Maksimalni prinosi
1. Bijelo vino

9 000 kg grozda po hektaru

2.

Crno vino

9 000 kg grozda po hektaru

3.

Crno vino Superior

7 000 kg grozda po hektaru

4.

Crno vino Grand superior

5000 kg grozda po hektaru

6.  Razgranifeno zemljopisno podrudje

Podru¢ja opéina Bozsok, Cak, K6szeg i KGszegdoroszl koja su razvrstana u razrede L. ili II. u katastru vinograda.

7. Sorte vinove loze

blauburger

cabernet franc — cabernet

cabernet franc — carbonet
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cabernet franc — carmenet
cabernet franc — gros cabernet
cabernet franc — gros vidur
cabernet franc — kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — kerekleveld
chardonnay — morillon blanc
chardonnay — ronci bilé
cserszegi fliszeres

furmint — furmint bianco
furmint — moslavac bijeli
furmint - posipel

furmint — som

furmint — szigeti

furmint — zapfner

kékfrankos — blauer lemberger
kékfrankos — blauer limberger
kékfrankos — blaufrankisch
kékfrankos — limberger
kékfrankos — moravka

merlot

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — olaszrizling
olasz rizling — riesling italien

olasz rizling — risling vlassky

olasz rizling — taljanska grasevina

olasz rizling — welschrieslig
pinot blanc — fehér burgundi
pinot blanc — pinot beluj

pinot blanc — pinot bianco

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj



SL C, 12.3.2025.

pinot blanc — weissburgunder
pinot noir — blauer burgunder
pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — kék burgundi
pinot noir — kék rulandi

pinot noir — pignula

pinot noir — pino cserniij
pinot noir — pinot cernii
pinot noir — pinot nero

pinot noir — pinot tinto

pinot noir — rulandski modre
pinot noir — savagnin noir
pinot noir — spatburgunder
rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — rheinriesling
rajnai rizling — rhine riesling
rajnai rizling — riesling

rajnai rizling — riesling blanc
rajnai rizling — weisser riesling
sauvignon — sauvignon bianco
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sovinjon

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
zweigelt — rotburger

zweigelt — zweigeltrebe

8. Opis povezanosti
Vino
1. Opis razgrani¢enog podrugja

(@)  Prirodni ¢imbenici

Planine K8szeg i njihova podnozja ¢ine prve obronke Alpa, gdje se grozde uzgaja stolje¢ima. Na prirodna obiljezja
podrugja u velikoj mjeri utjece blizina Alpa, u pogledu kako tla i tako i klime. Vinogradi rastu do nadmorske visine
od 450 m.
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Planine Készeg formiraju tektonski prozor u kojem su zbog erozije kasnijih slojeva na povrsinu izbile starije stijene.
Stijene planine metamorfne su stijene sedimentnog podrijetla, kristali¢ni skriljevci (tinjéev $kriljavac s kvarcom, filit
od kvarca, vapneni Skriljevac, vapneni filit, zeleni $kriljavac), glineni Skriljavac, pjes¢enjak i gnajs. Kisela,
nepodzolna smeda tla formirala su se na stjenovitoj podlozi izloZenoj vremenskim utjecajima (glineni kriljavac,
gnajs), dok se drugdje nalaze se glinasta muljevita smeda Sumska tla. Sedimentna stijena, pliocenski Cerpi¢ i
pleistocenski prapor formirali su se na obroncima.

Planine Készeg pripadaju klimatskoj zoni predalpskog podruja (podalpski lanac). Radi se o uravnotezenoj klimi
koja je umjereno hladna i umjereno vlazna. Prosje¢na godi$nja koli¢ina padalina premasuje 700 — 800 mm, od ¢ega
60 — 70 % padne ljeti. Srednja godiSnja temperatura iznosi 9,2 °C. Prolje¢e obi¢no pocinje kasno, ljeta su svjeza, a
jesen je Cesto duga, §to pogoduje dozrijevanju grozda. Temperaturna suma tijekom sezone rasta iznosi
2900 - 3000 °C, a broj suncanih sati godiSnje gotovo je najmanji u zemlji (manje od
1 800 sati), jer prosje¢na godisnja naoblaka premasuje 60 %.

Proizvodno podrucje jedno je od najstarijih madarskih zemljopisnih podrucja, s jedinstvenim povijesnim
tradicijama. Vino je u velikoj mjeri utjecalo na povijest, gospodarstvo, gospodarski uspon i pad te na kulturu grada
Készega i okolice.

(b)  Ljudski ¢imbenici

Pri odabiru sorti koje se koriste na tom podruéju prednost se daje sortama koje karakterizira svjeza voénost i dobra
struktura kiselosti. Znanje i iskustvo koje se prenosi s generacije na generaciju — kako uzgajati sorte zemljopisnog
podrugja, dobiti maksimalne prinose i posti¢i zrelost potrebnu za branje — bitno utjeCu na osnovna svojstva vina.
Dozrijevanje crnih vina na koZicama i odredivanje razdoblja dozrijevanja za razlicite vrste crnih vina takoder
zahtijevaju veliko stru¢no znanje. Vinarije kombiniraju tradicionalne tehnike (umjereno dugo dozrijevanje u bacvi) s
dozrijevanjem u spremniku, ¢ime se ¢uva svjezi karakter vina. Zahvaljujuéi tome, u okusu vina nisu dominantni
tanini iz drva od kojeg su nacinjene bacve.

2. Opis vina:

Karakter vina Készeg u velikoj mjeri odreduju Alpe, formacija stijena tog podrudja i uglavnom svjeza ali
uravnoteZena klima, za koju su karakteristi¢ne velike razlike izmedu dnevnih i noénih temperatura.

Osim proizvodnje laganih vina voénih okusa i svjeze kiselosti, proizvodno podrugje prikladno je i za proizvodnju
elegantnih bijelih i crnih vina koja imaju dugotrajan zavrsni okus i dobro stare. Hladna klima i kvaliteta stjenovite
podloge rezultiraju kiselinama koje ¢ine osnovu tih vina, dok kasni datum berbe daje vina vrhunskih kategorija
bogatog okusa. Sva vina karakterizira slana mineralnost koja je rezultat stjenovite podloge.

3. Prezentacija i dokaz uzro¢ne veze:

Kvaliteta i svojstva vina K8szeg rezultat su zemljopisnog okruZenja i s tim povezanih prirodnih i ljudskih ¢imbenika.

Na svojstva vina K8szeg znatno utjeCe podalpska klima, utjecaj Alpa, i izloZenost podru¢ja planinama, visina
vinograda (sam grad nalazi se na nekih 300 m nadmorske visine) — §to znaci hladne noéi i nakon vruéih ljetnih
dana — i mali broj sun¢anih sati.

Klima tog zemljopisnog podru¢ja, duga sezona rasta zbog hladne klime te razlike izmedu dnevnih i noénih
temperatura omogucuju proizvodnju vina ¢vrste strukture i svjeze kiselosti.
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Vinogradi razreda . grada K8szega nalaze se na brezuljcima iznad grada, ispod $uma, i mogu biti i do 450 m iznad
razine mora. Vinogradi ili podvinogradi na juznim padinama ovdje su rijetki (osim vinograda Kalvdria-hegy and
Romai-domb), ¢eiéi su vinogradi na jugoisto¢nim ili isto¢nim padinama. Planinski vinogradi uglavnom su strmi.
Postoji nekoliko zapadnih padina, u nizim podru¢jima. Vinogradi se nalaze ili na strani prvih obronaka Alpa ili na
brezuljcima u podnozju planina K&szeg.

Topografski uvjeti takoder su pogodni za proizvodnju elegantnih vina ¢vrste strukture i dobre kiselosti.

Tlo, a posebno stjenovita podloga, bitno je za specificnost vina Készeg. Uz hladnu podalpsku klimu, u proizvodnji
vina Cvrste kisele strukture pomaze i stjenovita podloga od filita i kvarca. Tlo od kvarca osigurava dobru drenazu,
§to takoder pomaze u stvaranju vece kiselosti i voénih aroma. Svijetla tla dobro zadrzavaju toplinu, $to pridonosi
dozrijevanju i pomaze u razvoju voénih aroma. Zahvaljuju¢i dobroj drenazi, minerali u tlu mogu proizvesti okus
svjeze, voéne kiselosti, a ponekad i mineralne note.

Vina su najviSe srednje punoce, djelomi¢no zahvaljujuéi klimatskim uvjetima (podalpski utjecaj i viSa nadmorska
visina) i strukturi sorata (kao $to su Furmint, Olaszrizling ili Kékfrankos Blauburger). Vina K8szeg uglavnom imaju
svojstva ¢vrstog, reskog voénog okusa, dinamicnih, svjezih kiselina i lagane mineralne strukture, $to se moze
pripisati i prethodno navedenim prirodnim ¢imbenicima, tj. nadmorskoj visini, kvarcu, skriljevcu i metamorfnim
stijenama.

Zahvaljujuéi umjerenom dozrijevanju u ba¢vama, vina zadrzavaju ¢vrstu strukturu, s — uglavnom ovisno o nacinu -
notama agruma koje dominiraju u bijelim vinima i notama crvenog voca i za¢ina koje dominiraju u crvenim vinima.

Osnovni dodatni uvjeti

Pravila o oznakama

Pravni okvir:

donosi ga organizacija koja upravlja ZOI-jem/ZOZP-om, ako je tako propisala drzava ¢lanica
Vrsta dodatnog uvjeta:

Dodatne odredbe u pogledu oznacivanja

Opis uvjeta:

Pravila za vina dobivena kupazom: Mogu se koristiti izrazi ,kiivé” i ,cuvée”, ili, kao sinonim, izraz ,hizasitds”
(kupaza). Gore navedeni izraz mozZe se koristiti za sve kategorije osim kategorije vrhunskih vina.

Drugi tradicionalni izrazi ¢ija je upotreba dopustena, ostali izrazi ¢ija je upotreba ogranicena, izrazi koji upucuju na
nacin proizvodnje te izrazi Cija je upotreba regulirana:

)

— Izrazi koji se mogu navesti za bijela vina: Tradicionalni izrazi ,Els sziiret” (prva berba), ,Ujbor — primér” (mlado
vino — primeur), ,Szretlen” (nefiltrirano), ,Kés6i sziiretelésti” (kasna berba)

2.9

— Izrazi koji se mogu navesti za crna vina: Tradicionalni izrazi ,Elsé sziiret” (prva berba), ,Ujbor — primér” (mlado
vino — primeur), ,Szfiretlen” (nefiltrirano), ,Siller”

— Izrazi koji se mogu navesti za crna vina Superior: ,sziretlen” (nefiltrirano)

— Izrazi koji se mogu navesti za crna vina Grand superior: ,szlretlen” (nefiltrirano)
Posebna pravila o razgranicenju i navodenju manjih zemljopisnih jedinica:

i. Nazivi opéina i dijelova opéina: Bozsok, Cak, K&szeg, K8szegdoroszld
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ii. Opdine, nazivi vinograda (podvinograda):
— Cik:

Botosok, Cseri-diil§, Kecske-irtds

— Kd0szeg:

Borsmonostori-d(ilg, Cs6i at melléke, Guba-hegy, Giinser, Kdlvdria-hegy (Rosenberger, Schern | Kopasz-hegy,
Schonandre, UntereTavachten | Alsé-Figyel6), Napos-tet§ (Burger | Polgar-sz6l6k, Gern, Klemmer | Szoros-ddlé,
Kulm | Tetd, Reiter | Lovas-hdt, Rosstauscher | Locseréls, Romer | Romai-domb, ObereTavachten | Fels6-Figyeld,
Schaugrom | Ordég-drok, Steiner | Kovi-sz6l6, Szultdn-domb (Ganser | Liba-sz616, Knappeln, Kénig | Kirdly-sz61),
Tekeson | Arnyékos-tetd,

— Készegdoroszlé:

Bordkés-dil8, Pogdnyok

iii. ~ Uvjeti za navodenje naziva vinograda i podvinograda:
— samo za kategoriju crnih vina Grand superior,

— ako se grozde uzgaja u potpunosti unutar proizvodnog podrucja razgrani¢enog vinogradom (u slucaju
podvinograda, u potpunosti unutar podvinograda),

— naziv opéine mora se navesti uz naziv vinograda | podvinograda,

— od grozda koje ispunjava uvjete iz specifikacije proizvoda.

Proizvodnja izvan razgranicenog proizvodnog podrucja

Pravni okvir:

zakonodavstvo EU-a

Vrsta dodatnog uvjeta:

Odstupanje u pogledu proizvodnje na razgrani¢enom zemljopisnom podrudju

Opis uvjeta:

Uz opéine navedene u tocki IV, vino K8szeg moze se proizvoditi i u okruzima Készeg i Szombathely.

Op¢ine koje pripadaju okrugu K&szeg: Bozsok, Bitk, Cdk, Csepreg, Gyongydsfalu, Horvétzsiddny, Iklanberény,
Kiszsiddny, K&szeg, Kd&szegdoroszld, Kd@szegpaty, Kdszegszerdahely, Locs, Lukdcshdza, Nemescs, Olmod,
Peresznye, Pusztacsd, Tormdsliget, Tomord, Velem. (Podrucja unutar iste administrativne jedinice — clanak 5.
stavak 1. tocka (b) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33)

Op¢ine koje pripadaju okrugu Szombathely: Acsdd, Balogunyom, Bozzai, Bucsu, Csempeszkopdcs, Dozmat,
FelsGcsatdr, Gencsapati, Gyandgeregye, Horvatlové, Jak, Kisunyom, Meszlen, Narda, Nérai, Nemesb&d, Nemeskolta,
Perenye, Porndapati, Rabatottos, Rum, Salkoveskat, Sé, Sorkifalud, Sorkikdpolna, Sorokpolany, Sopte, Szentpéterfa,
Szombathely, Tanakajd, Tdpldnszentkereszt, Torony, Vasasszonyfa, Vaskeresztes, Vassurdny, Vasszécseny,

Vasszilvagy, Vat, Vép, Zsennye. (Podrudja unutar iste administrativne jedinice — ¢lanak 5. stavak 1. tocka (b)
Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33)

Zasticeni tradicionalni izrazi

Pravni okvir:
zakonodavstvo EU-a

Vrsta dodatnog uvjeta:
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Dodatne odredbe u pogledu oznacivanja
Opis uvjeta:

Sljededi tradicionalni izraz moze se koristiti kao sinonim za izraz ,zasti¢ena oznaka izvornosti”: ,védett eredetd bor”
(vino zasti¢enog podrijetla).

Za opis svojstava proizvoda mozZe se upotrebljavati: ,siller”, ,késdi sziiretelésti” (kasna berba).

Koristenje sinonima

Pravni okvir:

nacionalno zakonodavstvo

Vrsta dodatnog uvjeta:

Dodatne odredbe u pogledu oznacivanja

Opis uvjeta:

Dopusteni sinonimi navedeni na internet stranici boraszat.kormany.hu mogu se koristiti na etiketama vina.

Poveznica na specifikaciju proizvoda

https://boraszat.kormany.hu/download/9/e0/f2000/K%C5%91szeg%200EM%20term%C3 %A 9kle%C3%ADr%C3%A1s%
20COM1v%C3%Allasz_verzi%C3%B3_kn.pdf
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