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Jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset taikka luonnolliset henkil6t tai oikeushenkilot, joiden oikeutettua etua asia
koskee ja jotka ovat sijoittautuneet kolmanteen maahan tai asuvat sielld, voivat kolmen kuukauden kuluessa tdstd
julkaisemisesta esittdd komissiolle vastaviitteen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 20241143 ()
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artiklan mukaisesti.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
”KG§szeg | KGszegi”
PDO-HU-02804

Hakemuksen jittopdivi: 4.10.2021

Rekisterditivi nimi

"K6szeg | K&szegi”

Maantieteellisen merkinniin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

Rypiletuotteiden luokat
1.1. Viini

Yhdistetyn nimikkeiston koodi
— 22 -JUOMAT, ETYYLIALKOHOLI (ETANOLI) JA ETIKKA

2204 — Tuoreista rypaleistd valmistettu viini, myds vakevoity viini; rypéleen puristemehu (grape must), muu
kuin nimikkeeseen 2009 kuuluva

Viinin/viinien kuvaus
1. Valkoviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Viri: vihertidvinkeltaisesta voimakkaan sitruunankeltaiseen.

Aromi: Aromia hallitsevat raikkaat, pirtedt vivahteet, jotka tuovat padosin mieleen sitrushedelmit ja valkomaltoiset
hedelmit ja joita tdydentdvit hienovaraiset, tuoreet vihredt mausteiset vivahteet.

Maku: Makua hallitsevat kuivat tai puolikuivat, raikkaat, pirteit hapot ja padasiassa hedelmiiset (sitrushedelmien ja
luumarjojen) vivahteet, joita tdydentdd mineraalisuus. Viini on kevyt tai keskitdyteldinen, mutta tiivisrakenteinen.

Analyyttiset vaatimukset:

Seuraavassa esitetyt ominaisuudet, joiden osalta arvoa ei ole mddritelty, ovat EU:n sdddoksissd vahvistettujen raja-
arvojen mukaiset.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 20241143, annettu 11 paivind huhtikuuta 2024, viinejd, tislattuja alkoholijuomia ja
maataloustuotteita koskevista maantieteellisisti merkinnoistd sekd aidoista perinteisistd tuotteista ja maataloustuotteiden
vapaaehtoisista laatumerkinnaistd, asetusten (EU) N:o 1308/2013, (EU) 2019/787 ja (EU) 2019/1753 muuttamisesta sekd asetuksen
(EU) N:o 1151/2012 kumoamisesta (EUVL L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143/0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%) -

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (til-%) 11

Vahimmadishappopitoisuus 4,6 gllitra viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintdidn (milliekvivalenttia/ | 18
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) -

2. Punaviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Viri: violetista rubiininpunaiseen.

Aromi: Aromia hallitsevat punaiset hedelmit ja mausteiset vivahteet. Viinissd voi olla myos puutynnyrissi
kypsyttimisestd perdisin olevia hienovaraisia makeita mausteita sekd kukkaisia vivahteita.

Maku: Viinissi maistuvat pddosin punaiset marjat ja tuoreet, vihreit mausteet ja — vihdisemméssi méirin —
puutynnyrissi kypsyttdmisestd perdisin olevat hienovaraiset mausteet (seetripuu). Viini on tiivisrakenteinen.

Analyyttiset vaatimukset:

Seuraavassa esitetyt ominaisuudet, joiden osalta arvoa ei ole mddritelty, ovat EU:n sdddoksissd vahvistettujen raja-
arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdin (til-%) -

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 11

Vahimmadishappopitoisuus 4,6 g/litra viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ | 20
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (mg|litra) -

3. Superior-punaviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Viri: vaihtelee melko voimakkaan purppuranpunaisesta tai rubiininpunaisesta voimakkaan rubiininpunaisen tai
granaatinpunaisen savyihin.

Aromi: Aromia hallitsevat mausteiset vivahteet sekd punaiset ja mustat marjat.

Maku: Kuivien, keskivoimakkaiden tanniinien lisiksi viinissd maistuvat punaiset ja mustat marjat ja mausteisuus,
jota tdydentdviat mineraalisuus ja tynnyrikypsytyksestd perdisin olevat vivahteet (seetripuu). Viini on
tiivisrakenteinen, ja sille on myos ominaista vivahteikkuus ja pitka jalkimaku.

Analyyttiset vaatimukset:

Seuraavassa esitetyt ominaisuudet, joiden osalta arvoa ei ole madritelty, ovat EU:n sdddoksissd vahvistettujen raja-
arvojen mukaiset.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%) -

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 12

Vahimmaiishappopitoisuus 4,6 g/litra viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ | 20
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (mg|litra) -

4. Grand superior voros (Grand superior -punaviini)

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Viri: vaihtelee melko voimakkaan purppuranpunaisesta tai rubiininpunaisesta voimakkaan rubiininpunaisen tai
granaatinpunaisen savyihin.

Aromi: Aromia hallitsevat mausteiset vivahteet sekd punaiset ja mustat marjat.

Maku: Kuivien, keskivoimakkaiden tanniinien lisdksi viinissi maistuvat punaiset ja mustat marjat ja mausteisuus
(seetripuu), jota tdydentdvit mineraalisuus ja tynnyrikypsytyksestd perdisin olevat vivahteet. Viinille on ominaista
vivahteikkuus, pitka jilkimaku ja tiivis rakenne.

Analyyttiset vaatimukset:

Seuraavassa esitetyt ominaisuudet, joiden osalta arvoa ei ole madritelty, ovat EU:n sdddoksissd vahvistettujen raja-
arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%) -

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 12

Vahimmadishappopitoisuus 4,6 g/litra viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ | 20
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) -

5. Viininvalmistusmenetelmit
a. Olennaiset viininvalmistusmenetelmt
1. Olennaiset viininvalmistusmenetelmait

Erityinen viininvalmistusmenetelma

1. Valkoviini
— Rypiileet on jalostettava sadonkorjuupdivani.

— Toissijaisten lajikkeiden osuus saa olla enintddn 15 prosenttia.

2. Punaviini
— Rypiileet on jalostettava sadonkorjuupdivana.

— Rypileiden puristusjadamad on fermentoitava kuorineen vihintddn kahdeksan vuorokautta.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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2.

Superior-punaviini

Rypileet on jalostettava sadonkorjuupdivina.

Rypileiden puristusjddmai on fermentoitava kuorineen vahintddn 14 vuorokautta.

Kéytetddn malolaktista kdymista.

Viinid on kypsytettivi toisen sadonkorjuuvuotta seuraavan vuoden 24. huhtikuuta (Pyhin Yrjon péivé) saakka,

eikd sitd saa pitdd kaupan ennen kyseistd pdivaa.

Toissijaisten lajikkeiden osuus saa olla enintddn 15 prosenttia kaikista kaytetyisti lajikkeista.

Grand superior -punaviini

Rypileet on jalostettava sadonkorjuupdivina.

Rypileiden puristusjadmaii on fermentoitava kuorineen vahintdin 14 vuorokautta.

Kiytetddan malolaktista kdymista.

Viinid on kypsytettdva toisen sadonkorjuuvuotta seuraavan vuoden 24. huhtikuuta (Pyhin Yrjon péivé) saakka,

eikd sitd saa pitdd kaupan ennen kyseistd pdivaa.

Kielletyt viininvalmistusmenetelmat

Viinien valmistusta koskevat rajoitukset

1.

Valkoviini
tammilastujen kaytto
tanniinien lisidminen

viinin makeuttaminen

Punaviini
tammilastujen kiytto
tanniinien lisidminen
viinin makeuttaminen

happamoittaminen

Superior-punaviini

tammilastujen kaytto

tanniinien lisidminen

puristemehun ja viinin makeuttaminen

happamoittaminen

Grand superior -punaviini
tammilastujen kiytto

tanniinien lisdédminen

puristemehun ja viinin makeuttaminen

happamoittaminen

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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3. Rypileiden tuotantosddnnot
Viljelykaytianto
1. Viljelymenetelma:
a. Ennen 1. elokuuta 2021 istutetut viinitarhat: rypileitd voidaan korjata misté tahansa viinitarhasta viljelymene-
telméstd riippumatta, niin kauan kuin viinitarhaa kéytetdan.
b. Viinitarhat, jotka on istutettu 1. elokuuta 2021 jalkeen:
i sateenvarjoleikkaus
ii. Goblet-leikkaus
iii. matala kannusleikkaus
iv. keskimatala kannusleikkaus
V. korkea kannusleikkaus
vi. Guyot-leikkaus.
2. Istutustiheys:
a. Ennen 1. elokuuta 2021 istutetut viinitarhat: mika tahansa
b. Viinitarhat, jotka on istutettu 1. elokuuta 2021 jilkeen: vahintddn 3 500 kdynnostd hehtaarilla, viinikoynnosten
havikki enintddn 20 prosenttia.
3. Sadonkorjuumenetelmai: koneellisesti tai késin.
4. Tuotannossa noudatetaan enimmadistuotoksia koskevia saantoja.
5. Rypileiden laatu (vdhimmiissokeripitoisuus Unkarin rypilemehuasteikon (MM) mukaan ja potentiaalinen
viahimmaisalkoholipitoisuus)
— Valko- ja punaviinit: 17 MM-asteikolla, 10,6 til-%
— Superior- ja Grand superior -punaviinit: 19 MM-asteikolla, 12,08 til-%
b.  Enimmdistuotos
1. Valkoviini

9 000 kg rypileitd hehtaaria kohden

2.

Punaviini

9 000 kg rypileitd hehtaaria kohden

3.

Superior-punaviini

7 000 kg rypileitd hehtaaria kohden

4. Grand superior -punaviini

5000 kg rypaleitd hehtaaria kohden

6.  Rajattu maantieteellinen alue

Viinitilarekisterissd luokkiin I tai IT luetellut seuraavien kuntien alueet: Bozsok, Cdk, Készeg ja KGszegdoroszlé.

7. Rypilelajike/rypilelajikkeet

blauburger

cabernet franc — cabernet

cabernet franc — carbonet

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj 5/11
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cabernet franc — carmenet
cabernet franc — gros cabernet
cabernet franc — gros vidur
cabernet franc — kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — kerekleveld
chardonnay — morillon blanc
chardonnay — ronci bilé
cserszegi fliszeres

furmint — furmint bianco
furmint — moslavac bijeli
furmint - posipel

furmint — som

furmint — szigeti

furmint — zapfner

kékfrankos — blauer lemberger
kékfrankos — blauer limberger
kékfrankos — blaufrankisch
kékfrankos — limberger
kékfrankos — moravka

merlot

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — olaszrizling
olasz rizling — riesling italien

olasz rizling — risling vlassky

olasz rizling — taljanska grasevina

olasz rizling — welschrieslig
pinot blanc — fehér burgundi
pinot blanc — pinot beluj

pinot blanc — pinot bianco

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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pinot blanc — weissburgunder
pinot noir — blauer burgunder
pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — kék burgundi
pinot noir — kék rulandi

pinot noir — pignula

pinot noir — pino cserniij
pinot noir — pinot cernii
pinot noir — pinot nero

pinot noir — pinot tinto

pinot noir — rulandski modre
pinot noir — savagnin noir
pinot noir — spatburgunder
rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — rheinriesling
rajnai rizling — rhine riesling
rajnai rizling — riesling

rajnai rizling — riesling blanc
rajnai rizling — weisser riesling
sauvignon — sauvignon bianco
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sovinjon

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
zweigelt — rotburger

zweigelt — zweigeltrebe

8. Yhteyden|yhteyksien kuvaus
Viini
1. Rajatun alueen kuvaus

a)  Luontoon liittyvit tekijat

Kd&szegin vuoret ja niiden alarinteet muodostavat Alppien ensimmidiset rinteet, joilla rypaleitd on viljelty vuosisatojen
ajan. Alppien ldheisyys on pitkalti muovannut alueen luontoa maaperastd ilmastoon. Viinitarhat sijaitsevat enintddn
450 metrin korkeudella merenpinnasta.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Készegin vuoret muodostavat tektonisen vajoaman, jossa vanhempi kiviaines on noussut pintaan uudempien
kerrostumien eroosion vuoksi. Vuorten kivilajeja ovat sedimenttiperdiset metamorfiset kivilajit, kiteinen liuske
(kvartsipitoinen kiilleliuske, kvartsiliuske, kalkkiliuske, kalkkifylliitti ja vihreiliuske), argilliitti, hiekkakivi ja gneissi.
Pitkille rapautuneen kallioperan (argilliitti, gneissi) péille on muodostunut hapanta ruskomaata, jossa ei ole
podsolimaannosta. Muualla on savi- ja silttipitoista ruskomaata. Alarinteilld on sedimenttikived, plioseenikauden
savea ja pleistoseenikauden lossimaata.

Készegin vuoret kuuluvat Alppien alarinteiden (Alpokalja) ilmastovyohykkeeseen, jonka ilmasto on tasapainoinen ja
kohtalaisen viiled ja kostea. Keskimairdisend vuonna vuotuinen sademdird on yli 700-800 millimetrid, ja siitd
60-70 prosenttia saadaan kesilld. Vuoden keskilimpétila on 9,2 °C. Yleensd kevit saapuu my6hdin, kesit ovat
viileitd ja syksy on usein pitkd, mikd suosii rypileiden kypsymistd. Kasvukauden limp6summa on 2 900-3 000 °C,
ja auringonpaistetuntien maird vuodessa on lihes maan pienin (alle 1 800 tuntia), koska vuotuinen pilvisyys on
keskimairin yli 60 prosenttia.

Tuotantoalue on yksi Unkarin vanhimmista maantieteellisistd alueista, ja sielli on omaleimaisia historiallisia
perinteitd. Viinilli on ollut merkittdvd vaikutus K&szegin kaupungin ja ldhiympiriston historiaan, talouteen,
talouskasvuun ja sen hidastumiseen sekd kulttuuriin.

b)  IThmisen toimintaan liittyvit tekijdt

Alueella kiytettdvien lajikkeiden valinnassa suositaan lajikkeita, joille on ominaista raikas hedelmdisyys ja hyvi
happorakenne. Keskeinen vaikutus viinin olennaisiin ominaisuuksiin on sukupolvelta toiselle siirtyneelld
osaamisella, kuten tietimykselld siitd, miten maantieteellisen alueen lajikkeita viljellddn, miten niistd saadaan suurin
mahdollinen tuotos ja miten rypileet saavuttavat sadonkorjuuseen tarvittavan kypsyyden. Myds punaviinien
kypsyttiminen kuorineen ja erityyppisten punaviinien kypsytysajan mdarittiminen edellyttdvit huomattavaa
asiantuntemusta. Viininvalmistamoissa yhdistetddn perinteinen tekniikka (keskipitkd tynnyrikypsytys) ja siiliossd
kypsyttiminen, jolla sdilytetddn viinin raikkaus. Nain tynnyrikypsytyksessi muodostuvat tanniinit eivat hallitse
viinid.

2. Viinien kuvaus:

K&szeg-viinien luonne on pitkalti tulosta Alppien liheisyydestd, alueen kalliomuodostelmasta ja yleisesti viiledstd
mutta tasapainoisesta ilmastosta, jolle ovat ominaisia suuret pdivi- ja yolampotilojen viliset erot.

Tuotantoalueella tuotetut viinit ovat kevytrunkoisia, hedelmdisid ja raikkaan hapokkaita. Alue soveltuu myos
sellaisten eleganttien valko- ja punaviinien valmistukseen, joissa on pitka jalkimaku ja jotka ikddntyvit hyvin. Viiled
ilmasto ja kallioperdn ominaisuudet tuottavat happoja, jotka muodostavat nididen viinien rungon, ja myo6hiinen
sadonkorjuuajankohta antaa arvoviinien luokan viineille tdyteldisen maun. Kaikille viineille on ominaista
kallioperastd periisin oleva suolainen mineraalisuus.

3. Syy-yhteyden esittely ja kuvaus:

Kd@szeg-viinien laatu ja ominaisuudet ovat tulosta maantieteellisestd ympdristostd ja sen luontoon ja ihmisten
toimintaan liittyvistd tekijoista.

Kd&szeg-viinien ominaisuuksien taustalla ovat paiasiassa subalpiininen ilmasto, Alppien vaikutus ja ndiden alueiden
altistuminen vuorten ilmastolle, auringonpaistetuntien vahdisyys ja viinitarhojen sijainti korkealla merenpinnasta
(varsinainen kaupunki on noin 300 metrin korkeudella merenpinnasta), minkd vuoksi yot ovat viileitd myos
kuumien kesdpdivien jalkeen.

Maantieteellisen alueen ilmaston, viiledn ilmaston aikaansaaman pitkin kasvukauden seka piivi- ja yolampétilojen
vilisen eron ansiosta voidaan valmistaa tiiviitd, hedelmdisid viineja, jotka ovat maultaan monivivahteisia ja raikkaan

hapokkaita.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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Luokkaan I luokitellut K8szegin kaupungin viinitarhat sijaitsevat kaupungin ylipuolella olevilla kukkuloilla, metsien
alapuolella. Ne voivat olla enintddn 450 metrid merenpinnan yldpuolella. Viinitarhat tai viinitarhan osat eivit yleensd
sijaitse etelddn suuntautuvilla rinteilld (poikkeuksina Kdlvdria-hegy ja Rémai-domb), vaan useammin kaakkoon tai
itddn suuntautuvilla rinteilld. Vuoristoalueiden viinitarhat ovat yleensa jyrkkid. Matalammilla alueilla viinitarhoja on
myos useilla ldnteen suuntautuvilla rinteilld. Viinitarhat sijaitsevat joko Alppien ensimmidisilld rinteilld tai K8szegin
vuorten edessa olevilla kukkuloilla.

Myo6s pinnanmuodostus suosii tiiviiden, eleganttien ja hapokkuudeltaan hyvien viinien valmistusta.

Yksi K8szeg-viinien erityisyyteen vaikuttaneista tekijoistd on maaperd, varsinkin kallioperd. Viiledn subalpiinisen
ilmaston ohella fylliitti- ja kvartsipitoinen kallioperd auttaa tuottamaan viineji, joilla on tiivis happorakenne. Hyvin
vettd ldpdisevd kvartsimaa auttaa my0s osaltaan tuomaan viineihin enemman hapokkuutta ja hedelmdisid aromeja.
Hyvin ldmp6d varaava vaalea maaperi edistdd rypileiden kypsymistd ja hedelmdisten aromien kehittymistd. Hyvin
vettd lapdisevin maaperdn mineraalit tuottavat viiniin raikkaan, hedelmiisen hapokkuuden ja toisinaan jopa
mineraalisia vivahteita.

Viinit ovat enintddn keskitdyteldisid, mikd johtuu osittain ilmasto-olosuhteista (subalpiinisesta vaikutuksesta ja
korkeudesta) ja lajikerakenteesta (esimerkkeind Furmint, Olaszrizling tai Kékfrankos Blauburger). K8szeg-viineille
ovat yleensi ominaisia tiivis, pirtedn hedelmiinen maku, eloisat, raikkaat hapot ja kevyt mineraalirakenne, joka on
myos tulosta edelli mainituista luontoon liittyvistd tekijoistd eli korkeudesta, kvartsista, liuskekivestd ja

metamorfisista kivilajeista.

Keskipitkalld tynnyrikypsytykselld saadaan tiivisrakenteisia viinejd, joiden hallitsevia vivahteita ovat — pddosin
viinityypin mukaan — valkoviineissi sitrushedelmit ja punaviineissd punaiset hedelmit ja mausteiset savyt.

Olennaiset lisiedellytykset

Merkintdjd koskevat sddnnit

Oikeudellinen kehys:

SAN-/SMM-nimitystd hallinnoivan jirjeston toimesta, jos tdstd sdddetddn jasenvaltiossa
Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkint6ihin liittyvat tdydentdvit madraykset

Edellytyksen kuvaus:

4

Sekoiteviineihin liittyvdt sddnnot: Voidaan kiyttdd ilmaisuja "kiivé” ja "cuvée” tai niiden synonyymini ilmaisua
"hazasitds” (sekoiteviini). Edelld mainittua ilmaisua voidaan kayttdd kaikissa muissa luokissa paitsi arvoviinien
luokassa.

Muut perinteiset merkinnit, joiden kaytt6 on sallittu, muut merkinnit, joiden kéyttod on rajoitettu, tuotantome-
netelmén ilmoittavat merkinnit ja merkinnit, joiden kiyttod sadnnelldan:

— Merkinnit, joita voidaan kdyttda valkoviineissd: perinteiset merkinndt "Els sziiret” (ensimmainen sato), "Ujbor —

primdr” (uusi viini — primooriviini), "Szdretlen” (suodattamaton), "Késéi sziiretelésti” (myohdissato)

— Merkinnit, joita voidaan kdyttdd punaviineissi: perinteiset merkinnat “Els§ sziiret” (ensimmdinen sato), "Ujbor —
primdr” (uusi viini — primooriviini), "Szretlen” (suodattamaton), ”Siller”

— Merkinnit, joita voidaan kdyttdd Superior-viineissa: "Sz(retlen” (suodattamaton)

— Merkinnit, joita voidaan kdyttdd Grand superior -punaviineissi: "Szdretlen” (suodattamaton)
Pienempien maantieteellisten yksik6iden rajaamista ja mainitsemista koskevat erityiset sidnnot:

i. Kuntien ja kunnan osien nimet: Bozsok, Cék, K8szeg, K6szegdoroszld

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1600/oj
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— Cék:
Botosok, Cseri-diil8, Kecske-irtds
— Kd0szeg:

Borsmonostori-d(il§, Cs6i Gt melléke, Guba-hegy, Giinser, Kailvaria-hegy (Rosenberger, Schern/Kopasz-hegy,
Schonandre, UntereTavachten/Als6-Figyels), Napos-tet6 (Burger/Polgar-sz6l6k, Gern, Klemmer/Szoros-ddlé,
Kulm/Tet6, Reiter/Lovas-hdt, Rosstauscher/Locseréls, Romer/Rémai-domb, ObereTavachten/Fels6-Figyeld,

2

Schaugrom/Ordég-arok, Steiner/Kovi-sz6l6, Szultin-domb (Ganser/Liba-sz6l6, Knappeln, Konig/Kiraly-sz616),
Tekeson | Arnyékos-tetd,

— Készegdoroszlé:

Bordkés-dil8, Pogdnyok

iii.  Viinitarhojen ja viinitarhan osien nimid koskevien merkintéjen edellytykset:
— koskee vain Grand superior -punaviinin luokkaa

— rypileet on viljeltdvd kokonaan viinitarhan rajaamalla tuotantoalueella (jos kyseessi on viinitarhan osa,
kokonaan kyseisessd viinitarhan osassa)

— viinitarhan tai sen osan nimen rinnalla on ilmoitettava kunnan nimi

— valmistuksessa kaytettdvien rypileiden on tdytettiva tuote-eritelman edellytykset.

Tuotanto rajatun tuotantoalueen ulkopuolella

Oikeudellinen kehys:

EU:n lainsdddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Tuotantoa rajatulla maantieteelliselld alueella koskeva poikkeus

Edellytyksen kuvaus:

IV kohdassa lueteltujen kuntien lisiksi K&szeg-viinid voidaan tuottaa myds K8szegin ja Szombathelyn piirikunnissa.
K&szegin piirikuntaan kuuluvat kunnat: Bozsok, Biik, Cdk, Csepreg, Gyongyosfalu, Horvatzsiddny, Iklanberény,
Kiszsiddny, K&szeg, Kd&szegdoroszld, Kd@szegpaty, Kdszegszerdahely, Locs, Lukdcshdza, Nemescs, Olmod,
Peresznye, Pusztacsd, Tormdsliget, Tomord, Velem. (Samassa hallinnollisessa yksikossi sijaitsevat alueet — komission
delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 5 artiklan 1 kohdan b alakohta)

Szombathelyn piirikuntaan kuuluvat kunnat: Acsdd, Balogunyom, Bozzai, Bucsu, Csempeszkopédcs, Dozmat,
FelsGcsatdr, Gencsapati, Gyandgeregye, Horvatlové, Jak, Kisunyom, Meszlen, Narda, Nérai, Nemesb&d, Nemeskolta,
Perenye, Porndapati, Rabatottos, Rum, Salkoveskat, Sé, Sorkifalud, Sorkikdpolna, Sorokpolany, Sopte, Szentpéterfa,
Szombathely, Tanakajd, Tdpldnszentkereszt, Torony, Vasasszonyfa, Vaskeresztes, Vassurdny, Vasszécseny,

Vasszilvdgy, Vat, Vép, Zsennye. (Samassa hallinnollisessa yksikossd sijaitsevat alueet — komission delegoidun
asetuksen (EU) 2019/33 5 artiklan 1 kohdan b alakohta)

Suojattu perinteinen merkintd

Oikeudellinen kehys:
EU:n lainsdddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:
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Merkintoihin liittyvat tdydentavat maardykset
Edellytyksen kuvaus:

Termin "suojattu alkuperdnimitys” synonyymind voidaan kdyttdd seuraavaa perinteistd merkintdd: "védett eredett
bor” (viini, jolla on suojattu alkuperé)

Tuotteen ominaisuuksien kuvaaminen: “siller”, "kés6i sziiretelésti” (myohiissato)
Synonyymien kdytto

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintoihin liittyvat tdydentavit mairdykset

Edellytyksen kuvaus:

Viinin merkinnoissd voidaan kiyttda osoitteessa boraszat.kormany.hu lueteltuja sallittuja synonyymeja.
Linkki tuote-eritelmiin

https://boraszat.kormany.hu/download/9/e0/f2000/K%C5%91s2eg%200EM%20term%C3 %A 9kle%C3%ADr%C3%A1s%
20COM1v%C3%Allasz_verzi%C3%B3_kn.pdf
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