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Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1308/2013 artikli 97 16ike 3 kohase veinisektoris
kasutatava nimetuse kaitsetaotluse avaldamine
(C/2025/1600)
Euroopa Parlamendi ja ndukogu mdairuse (EL) 2024/1143 (') artikliga 17 on ette ndhtud, et kolme kuu jooksul parast
kdnealuse avaldamise kuupieva voivad litkmesriigi voi kolmanda riigi asutused voi diguspdrast huvi omav fiisiline voi
juriidiline isik, kelle elu- vdi asukoht on kolmandas riigis, esitada komisjonile vastuviite.
KOONDDOKUMENT
,KGszeg/KGszegi“
PDO-HU-02804
Taotluse esitamise kuupiev: 4.10.2021
1. Registreeritav nimetus
,KGszeg[Kbszegi
2. Geograafilise tihise tiiiip
KPN - kaitstud paritolunimetus
3. Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein
3.1.  Kombineeritud nomenklatuuri kood
— 22 -JOOGID, ALKOHOL JA AADIKAS
2204 - Viinamarjaveinid vérsketest viinamarjadest, k.a kangendatud veinid; viinamarjavirre, v.a rubriiki 2009
kuuluv.

4, Veini(de) kirjeldus

1. Valgevein

LUHIKIRJELDUS

Virvus: rohekaskollane kuni stigav sidrunikollane.

Lohn: domineerivad virsked ja elavad niiansid, mis meenutavad peamiselt tsitrusvilju ja heleda viljalihaga puuvilju;
seda tiiendavad diskreetsed virsked roheliste viirtside toonid.

Maitse: domineerivad kuivad v&i poolkuivad virsked karged happed ja esmased puuviljaniiansid (tsitrus, luuviljad),
mida tdiendab mineraalsus; vein on kerge voi keskmise tdidlusega, kuid kompaktse struktuuriga.

Analiiiitilised standardid

Allpool esitatud néitajad, mille vaartusi ei ole tdpsustatud, on kooskdlas ELi médrustes sitestatud piirmairadega.

(') Euroopa Parlamendi ja ndukogu 11. aprilli 2024. aasta méidrus (EL) 20241143, milles kasitletakse veinile, piiritusjookidele ja
pollumajandustoodetele antavaid geograafilisi tdhiseid ning péllumajandustoodete garanteeritud traditsioonilisi tooteid ja
vabatahtlikke kvaliteedimdisteid ning millega muudetakse maarusi (EL) nr 1308/2013, (EL) 2019/787 ja (EL) 2019/1753 ning
tunnistatakse kehtetuks maarus (EL) nr 1151/2012 (ELT L, 20241143, 23.4.2024, ELIL http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) -

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 11

Minimaalne iildhappesus 4,6 g/l, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 18
liitri kohta)

Maksimaalne vadveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides | -
liitri kohta)

2. Punane vein

LUHIKIRJELDUS

Virvus: purpurpunane kuni rubiinpunane.

Lohn: valitsevad punased marjad ja viirtsikad niiansid. Lisaks vivad ilmneda puitvaatides laagerdumisest tingitud
diskreetsed magusad viirtsid ning samuti lilleniiansid.

Maitse: peamiselt punased marjad ja virsked rohelised viirtsid ning vihemal mairal puitvaatides laagerdumisest
tulenevad diskreetsed viirtsid (seeder); vein on kompaktse struktuuriga.

Analiiiitilised standardid

Allpool esitatud néitajad, mille vaartusi ei ole tdpsustatud, on kooskdlas ELi médrustes sitestatud piirmairadega.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne uildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) -

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 11

Minimaalne iildhappesus 4,6 g/l, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 20
liitri kohta)

Maksimaalne vadveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides | -
liitri kohta)

3. Superior klassi punane vein

LUHIKIRJELDUS

Varvus: ulatub mdddukalt siigavast purpur- voi rubiinpunasest kuni siigava rubiinpunase vdi granaatpunaseni.
Lohn: domineerivad viirtsikad nilansid koos punaste ja mustade marjade 16hnaga.

Maitse: kuivadele keskmistele tanniinidele lisandub punaste ja mustade marjade maitse ning viirtsikus, mida
tdiendavad mineraalsus ja vaadis laagerdumise (seeder) niiansid. Veinil on kompaktne struktuur. Iseloomulik on ka
komplekssus ja pikk jarelmaitse.

Analiiiitilised standardid

Allpool esitatud nitajad, mille véirtusi ei ole tipsustatud, on kooskélas ELi maarustes sitestatud piirméddradega.
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Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) -

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 12

Minimaalne tildhappesus 4,6 gfl, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 20
liitri kohta)

Maksimaalne vaiveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides | -
liitri kohta)

4. Grand superior voros (Grand Superior Rlassi punane vein)

LUHIKIRJELDUS

Virvus: ulatub mdddukalt siigavast purpur- v6i rubiinpunasest kuni siigava rubiinpunase vdi granaatpunaseni.
Lohn: domineerivad viirtsikad nilansid koos punaste ja mustade marjade 16hnaga.

Maitse: kuivadele keskmistele tanniinidele lisandub punaste ja mustade marjade maitse ning viirtsikus (seeder), mida
tdiendavad mineraalsus ja vaadis laagerdumise niiansid. Iseloomulik on ka komplekssus, pikk jdrelmaitse ja
kompaktne struktuur.

Analiiiitilised standardid

Allpool esitatud naitajad, mille véirtusi ei ole tipsustatud, on kooskélas ELi maarustes sitestatud piirméddradega.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) -

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 12

Minimaalne tildhappesus 4,6 g1, vdljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 20
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides | -
liitri kohta)

5. Veinivalmistustavad
a. Peamised veinivalmistustavad

1. Peamised veinivalmistustavad

Veinivalmistuse eritavad

1. Valge vein
— viinamarju tuleb toodelda nende korjamise paeval

— teiseste sortide osakaal ei tohi iiletada 15 %

2. Punane vein
— viinamarju tuleb toodelda nende korjamise paeval

— viinamarjapulpi tuleb kairitada kestadega vihemalt 8 pdeva
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2.

Superior klassi punane vein
viinamarju tuleb toodelda nende korjamise paeval
viinamarjapulpi tuleb kdaritada kestadega vihemalt 14 paeva

malolaktiline kdiritamine

vein peab laagerduma kuni saagikoristusele jargneva teise aasta 24. aprillini (jiirip4ev) ning seda ei tohi turustada

enne seda kuupieva

teiseste sortide osakaal ei tohi olla enam kui 15 % koikidest kasutatud sortidest

Grand Superior klassi punane vein
viinamarju tuleb t66delda nende korjamise pdeval
viinamarjapulpi tuleb kdaritada kestadega vihemalt 14 pieva

malolaktiline kdaritamine

vein peab laagerduma kuni saagikoristusele jirgneva teise aasta 24. aprillini (jiiripdev) ning seda ei tohi turustada

enne seda kuupieva

Lubamatud veinivalmistustavad

Asjakohane piirang veinide valmistamisel

1.

Valge vein
tammelaastude kasutamine
tanniinide lisamine

veini magustamine

Punane vein
tammelaastude kasutamine
tanniinide lisamine

veini magustamine

hapestamine

Superior klassi punane vein
tammelaastude kasutamine
tanniinide lisamine

viinamarjavirde ja veini magustamine

hapestamine

Grand Superior klassi punane vein
tammelaastude kasutamine
tanniinide lisamine

viinamarjavirde ja veini magustamine

hapestamine
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3.
Vilje
1.

a.

b.
1.

Viinamarjakasvatuse eeskirjad

lustava
Viljelusmeetod

Viinamarjaistandused, mis on rajatud enne 1. augustit 2021: viinamarju voib koristada mis tahes viinamarjais-
tandusest viljelusmeetoditest sdltumata niikaua, kuni viinamarjaistandus tootab.

Viinamarjaistandused, mis on rajatud parast 1. augustit 2021:

i vihmavarjukujuline vorm

ii. lehtrikujuline (gobelet) vorm
iii. madal ndorpuu vorm

iv. poolkdrge nooérpuu vorm

V. kdrge n6orpuu vorm

vi. Guyot’ vorm

Istutustihedus

Viinamarjaistandused, mis on rajatud enne 1. augustit 2021: igasugune

Viinamarjaistandused, mis on rajatud pérast 1. augustit 2021: vdhemalt 3 500 viinapuud hektari kohta,
viinapuude hdvinemine kuni 20 %

Korjemeetod: mehaaniline voi kisitsi
Tootmine on kooskdlas maksimaalse saagikuse eeskirjadega.

Viinamarjade kvaliteet (minimaalne suhkrusisaldus viljendatuna Ungari virde klassis (MM) ja minimaalne
voimalik alkoholisisaldus)

— Valged ja punased veinid: 17 MM, 10,6 mahuprotsenti

— Superior ja Grand Superior klassi punased veinid: 19 MM, 12,08 mahuprotsenti

Maksimaalne saagikus

Valge vein

9 000 kg viinamarju hektari kohta

2.

Punane vein

9 000 kg viinamarju hektari kohta

3.

Superior klassi punane vein

7 000 kg viinamarju hektari kohta

4.

Grand Superior klassi punane vein

5 000 kg viinamarju hektari kohta

6.  Miiratletud geograafiline piirkond

Jargmiste omavalitsusiiksuste alad, mis on viinamarjaistanduste katastris liigitatud I voi I klassi: Bozsok, Cdk, K&szeg
ja K6szegdoroszlo.

7. Veiniviinamarjasordid

blauburger

cabernet franc - cabernet

cabernet franc - carbonet
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cabernet franc - carmenet
cabernet franc - gros cabernet
cabernet franc - gros vidur
cabernet franc - kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay - chardonnay blanc
chardonnay - kerekleveld
chardonnay - morillon blanc
chardonnay - ronci bilé
cserszegi fliszeres

furmint - furmint bianco
furmint - moslavac bijeli
furmint - posipel

furmint - som

furmint - szigeti

furmint - zapfner

kékfrankos - blauer lemberger
kékfrankos - blauer limberger
kékfrankos - blaufrankisch
kékfrankos - limberger
kékfrankos - moravka

merlot

olasz rizling - grasevina

olasz rizling - nemes rizling
olasz rizling - olaszrizling
olasz rizling - riesling italien
olasz rizling - risling vlassky
olasz rizling - taljanska grasevina
olasz rizling - welschrieslig
pinot blanc - fehér burgundi
pinot blanc - pinot belu;

pinot blanc - pinot bianco
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pinot blanc - weissburgunder
pinot noir - blauer burgunder
pinot noir - kisburgundi kék
pinot noir - kék burgundi
pinot noir - kék rulandi

pinot noir - pignula

pinot noir - pino csernijj
pinot noir - pinot cernii
pinot noir - pinot nero

pinot noir - pinot tinto

pinot noir - rulandski modre
pinot noir - savagnin noir
pinot noir - spatburgunder
rajnai rizling - johannisberger
rajnai rizling - rheinriesling
rajnai rizling - rhine riesling
rajnai rizling - riesling

rajnai rizling - riesling blanc
rajnai rizling - weisser riesling
sauvignon - sauvignon bianco
sauvignon - sauvignon bijeli
sauvignon - sauvignon blanc
sauvignon - sovinjon

zenit

zweigelt - blauer zweigeltrebe
zweigelt - rotburger

zweigelt - zweigeltrebe

8. Seos(t)e kirjeldus
Vein
1. Mdiratletud piirkonna kirjeldus

a)  Looduslikud tingimused

K&szegi mied ja miejalam moodustavad Alpide esimesed korgendikud, kus viinamarju on kasvatatud sajandeid.
Piirkonna looduslikud isedrasused on suuresti tingitud Alpide lihedusest nii mulla kui ka kliima poolest.
Viinamarjaistandused paiknevad kuni 450 m kdrgusel merepinnast.
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Készegi mded moodustavad tektoonilise avause, kus vanemad kivimid on tdusnud pinnale hilisemate kihtide
erosiooni tottu. Magede kivimid on settelise paritoluga metamorfsed kivimid, kristalne kilt (kvarts-vilgukivi,
kvartsfulliit, lubjakivi, lubjafiilliit, rohekilt), argilliit, liivakivi ja gneiss. Murenenud aluskivimile (argilliit, gneiss) on
ladestunud happelised ja mittepodsoolsed pruunid metsamullad, mujal on aga saviméllised pruunid metsamullad.
Miejalamile on ladestunud settekivimid, pliotseeni savisete ja pleistotseeni 16ss.

Készegi mied kuuluvad Alpokalja (Alpide miejalami) kliimavoondisse. See on tasakaalustatud kliima, mis on
moddukalt jahe ja méddukalt niiske. Aastane sademete hulk on keskmiselt iile 700-800 mm, millest 60-70 %
langeb suvel. Aasta keskmine temperatuur on 9,2 °C. Kevad saabub tavaliselt hilja, suvi on jahe, siigis sageli pikk
ning soodne viinamarjade kiipsemisele. Soojuse summa kasvuperioodil on 2 900 — 3 000 °C ja paikesepaisteliste
tundide arv aastas on peaaegu riigi vdikseim (alla 1 800 tunni), kuna keskmine aastane pilvekate iiletab 60 %.

Tootmispiirkond on tiks Ungari vanimaid geograafilisi piirkondi, kus on ainulaadsed ajaloolised traditsioonid. Vein
on oluliselt madranud K8szegi linna ajalugu, majandust, majanduse tdusu ja langust ning kultuuri.

b)  Inimtegurid

Piirkonnas kasutatavate sortide valimisel eelistatakse sorte, mida iseloomustab virske puuviljasus ja hea
happestruktuur. Pdlvkondade viltel edasi antud oskusteave — kuidas kasvatada geograafilise piirkonna sorte,
maksimeerida saagikust ja saavutada saagikoristuseks vajalik kiipsus — mairab pdhimatteliselt veini pShiomadused.
Punaste veinide laagerdamine kestadega ja eri liiki punaste veinide laagerdumisaja kindlaksmairamine nduavad
samuti markimisvaarseid eksperditeadmisi. Viinamarjaistandused ithendavad traditsioonilise meetodi (mdddukas
vaadis laagerdamine) mahutis laagerdumisega, mis siilitab veini vérskuse. See hoiab dra vaatidest imenduvate
tanniinide domineerimise veinis.

2. Veinide kirjeldus

Készegi veinide iseloomu madravad suuresti Alpid, piirkonna kivimid ning wldjoontes jahe, kuid tasakaalustatud
kliima, millele on omane suur pdevase ja dise temperatuuri erinevus.

Lisaks virske happesusega kergete puuviljaliste veinide tootmisele sobib tootmispiirkond ka pika jarelmaitse ja hasti
laagerdunud elegantsete valgete ja punaste veinide valmistamiseks. Jaheda kliima ja aluskivimite omaduste tdttu tekib
viinamarjades hape, mis annab veinile pdhiiseloomu, samas kui hiline saagikoristus tagab kvaliteetveinide rikkaliku
maitse. Koiki veine iseloomustab soolane mineraalsus, mis tuleneb aluskivimist.

3. Pohjusliku seose esitlemine ja nditamine

Kd&szegi veinide kvaliteet ja omadused tulenevad geograafilisest keskkonnast ning sellega seotud looduslikest ja
inimteguritest.

Készegi veinide omadused on suuresti tingitud subalpiinsetest ilmastikutingimustest, Alpide mdjust ja nende
piirkondade kokkupuutest mégedega, viinamarjaistanduste kdrgusest (linn ise asub umbes kdrgusel 300 m iile
merepinna), mis tdhendab jahedaid 6id isegi kuumade suvepdevade jarel, ning vihestest pdikesepaistelistest
tundidest.

Geograafilise piirkonna kliima, jahedast kliimast tulenev pikk kasvuperiood ning pédevase ja oise temperatuuri
erinevus voimaldavad toota tugeva struktuuriga puuviljaseid veine, millel on kompleksne maitse ja virske happesus.
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Készegi linna I klassi viinamarjaistandused asuvad linnast tilalpool nélvadel, metsadest allpool, ja vdivad olla kuni
450 m korgusel merepinnast. Ldunapoolsed viinamarjaistandused voi allistandused on siin haruldased (erandid on
Kadlvdria-hegy ja Rémai-domb); tavaliselt asuvad istandused kagu- voi idasuunal. Mdgede viinamarjaistandused on
ildiselt jarsud. Madalamatel aladel on ka mitu lddnesuunalist ndlva. Viinamarjaistandused paiknevad Alpide
esimeste korgendike kiilgedel voi K8szegi migede ees asuvatel kiingastel.

Topograafilised tingimused soodustavad samuti tugeva struktuuriga elegantsete ja hea happesusega veinide tootmist.

Mullal, eriti aluskivimil, on samuti oma roll K8szegi veinide eripira loomisel. Lisaks jahedale subalpiinsele kliimale
aitab fulliidist ja kvartsist aluskivim toota tugeva happelise struktuuriga veine. Kvartspinnas tagab hea vee
labilaskmisvoime, mis aitab samuti saavutada suuremat happesust ja puuviljaaroome. Heledam muld on hea
soojapidavusega, mis soodustab viinamarjade kiipsemist ja aitab puuviljaaroomidel kujuneda. Tdnu heale vee
labilaskmisvdimele voivad mulla mineraalid tekitada virsket puuviljalist happesust ja mdnikord isegi mineraalseid
niiansse.

Veinid on kdige enam keskmise tdidlusega, osaliselt tinu kliimatingimustele (subalpiinne moju ja suurem korgus
merepinnast) ning sordist tulenevale struktuurile (nt Furmint, Olaszrizling voi Kékfrankos Blauburger). K&szegi
veine iseloomustab tavaliselt tugeva struktuuriga karge puuviljane maitse, elavad virsked happed ja napp
mineraalne struktuur, mis tuleneb ka eespool nimetatud looduslikest teguritest, st kdrgus merepinnast, kvarts, kilt ja
metamorfsed kivimid.

Tanu mdddukale vaadis laagerdumisele siilib veinidel kompaktne struktuur, peamiselt stiilist sdltuvalt domineerivad
valgetes veinides tsitruselised niiansid, punastes veinides aga punased marjad ja viirtsikad niiansid.

Muud olulised tingimused

Nimetusi kdsitlevad eeskirjad

Oigusraamistik

KPNi/KGTd haldava organisatsiooni kehtestatud, liikmesriikide poolt ettendhtud juhtudel.

Lisatingimuse litk

Mirgistamisega seotud lisasitted.

Tingimuse kirjeldus

Kupaaziveine kisitlevad eeskirjad. Kasutada voib termineid ,kiivé“ ja ,cuvée” voi siinoniitimina terminit ,hdzasitds*
[kupaaz]. Eespool nimetatud mdistet voib kasutada koigi kategooriate puhul, vilja arvatud kvaliteetveinide

kategooria.

Muud traditsioonilised nimetused, mida on lubatud kasutada, muud viljendid, mille kasutus on piiratud,
tootmismeetodile osutavad ja reguleeritud kasutusega viljendid

— Viljendid, mida voib kasutada valgete veinide puhul: traditsioonilised nimetused ,Els§ sziiret* [esimene korje],

,2Ujbor — primér* [toorvein — noorvein], ,szlretlen” [filtreerimata], ,Kés6i sziiretelés“ [hiline korje]

— Viljendid, mida vib kasutada punaste veinide puhul: traditsioonilised nimetused ,Elsé sziiret* [esimene korje],

,Ujbor — primér* [toorvein — noorvein], ,szdretlen” [filtreerimata], ,Siller®
— Viljendid, mida voib kasutada Superior klassi punaste veinide puhul: ,Sz(retlen” [filtreerimata]

— Viljendid, mida v&ib kasutada Grand Superior klassi punaste veinide puhul: ,Szretlen” [filtreerimata]
Viiksemate geograafiliste iiksuste piiritlemise ja tahistamise erieeskirjad

i. Omavalitsusiiksuste ja nende osade nimed: Bozsok, Cak, KGszeg, K8szegdoroszld
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ii. Omavalitsusitksuste, viilnamarjaistanduste nimed (viinamarjaistanduste osade nimed):
— Cik:

Botosok, Cseri-diil8, Kecske-irtds

— Kd0szeg:

Borsmonostori-d(il§, Cs6i Gt melléke, Guba-hegy, Giinser, Kailvaria-hegy (Rosenberger, Schern/Kopasz-hegy,
Schonandre, UntereTavachten/Als6-Figyels), Napos-tet6 (Burger/Polgar-sz6l6k, Gern, Klemmer/Szoros-ddlé,
Kulm/Tet6, Reiter/Lovas-hdt, Rosstauscher/Locseréls, Romer/Rémai-domb, ObereTavachten/Fels6-Figyeld,

2

Schaugrom/Ordég-arok, Steiner/Kovi-sz6l6, Szultin-domb (Ganser/Liba-sz6l6, Knappeln, Konig/Kiraly-sz616),
Tekeson | Arnyékos-tetd,

— Készegdoroszlé:

Bordkés-dil8, Pogdnyok

iii.  Viinamarjaistanduse ja viinamarjaistanduste osade nimetuste markimise tingimused:
— ainult Grand Superior klassi punase veini kategoorias;

— kui viinamarjad on kasvatatud tdielikult tksnes viinamarjaistanduse mdiratletud tootmispiirkonnas
(viinamarjaistanduste osade puhul tdielikult selles osas);

— viinamarjaistanduse vdi selle osa nime kdrval tuleb markida omavalitsusiiksuse nimi;

— valmistatud viinamarjadest, mis vastavad tootespetsifikaadi tingimustele.

Tootmine vdljaspool mddratletud tootmispiirkonda

Oigusraamistik

ELi digusaktid

Lisatingimuse litk

Maiiratletud geograafilises piirkonnas tootmisega seonduv erand

Tingimuse kirjeldus

Lisaks IV punktis loetletud omavalitsusiiksustele vdib KGszegi veini toota ka K8szegi ja Szombathelyi komitaadis.
K&szegi komitaadi omavalitsusitksused: Bozsok, Bitk, Cdk, Csepreg, Gyongyosfalu, Horvétzsiddny, Iklanberény,
Kiszsiddny, K&szeg, Kd&szegdoroszld, Kd@szegpaty, Kdszegszerdahely, Locs, Lukdcshdza, Nemescs, Olmod,
Peresznye, Pusztacsd, Tormasliget, Tomord, Velem. (Samas haldusiiksuses asuvad alad — komisjoni delegeeritud
maédruse (EL) 2019/33 artikli 5 1dike 1 punkt b)

Szombathelyi komitaadi omavalitsusitksused: Acsdd, Balogunyom, Bozzai, Bucsu, Csempeszkopdcs, Dozmat,
FelsGcsatdr, Gencsapati, Gyandgeregye, Horvatlové, Jak, Kisunyom, Meszlen, Narda, Nérai, Nemesb&d, Nemeskolta,
Perenye, Porndapati, Rabatottos, Rum, Salkoveskat, Sé, Sorkifalud, Sorkikdpolna, Sorokpolany, Sopte, Szentpéterfa,
Szombathely, Tanakajd, Tdpldnszentkereszt, Torony, Vasasszonyfa, Vaskeresztes, Vassurdny, Vasszécseny,

Vasszilvdgy, Vit, Vép, Zsennye. (Samas haldusiiksuses asuvad alad — komisjoni delegeeritud mairuse (EL) 2019/33
artikli 5 1dike 1 punkt b)

Kaitstud traditsiooniline nimetus
Oigusraamistik
ELi digusaktid

Lisatingimuse litk
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Mirgistamisega seotud lisasitted.
Tingimuse kirjeldus

Maiste ,kaitstud paritolunimetus® siinoniiiimina vdib kasutada jargmist traditsioonilist nimetust: ,védett eredeti bor*
[kaitstud paritoluga vein]

Toote omaduste kirjeldamiseks: ,Siller, , kés6i sziiretelésti“ [hiline korje]

Siinoniiiimide kasutamine
Oigusraamistik

Siseriiklikud digusaktid
Lisatingimuse litk
Mirgistamisega seotud lisasitted
Tingimuse kirjeldus

Veini mirgistusel voib kasutada veebisaidil boraszat.kormany.hu loetletud lubatud siinontiiime.
Link tootespetsifikaadile

https:/[/boraszat.kormany.hu/download/9/e0/f2000/K%C5%91s2eg%200EM%20term%C3 %A 9kle%C3%ADr%C3%A1s%
20COM1v%C3%Allasz_verzi%C3%B3_kn.pdf
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