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Uverejnenie Ziadosti o zdpis nizvu do registra podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o systemoch kvality pre polnohospodirske vyrobky
a potraviny

(C[2025/951)

Po tomto uverejnem’ moZu organy Clenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzickd ¢i pravnickd osoba, ktord ma
oprdvneny zdujem a je usadend alebo md bydlisko v tretej krajine, do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla
¢lanku 17 nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (') podat nimietku Komisii.

Specifikicia vyrobku v siilade s ¢ldnkom 7 nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 sa nachddza v registri zemepisnjch oznaceni
Unie.

]EDNOTNY DOKUMENT
,,Afyon Pastirmasi“
EU &: PGI-TR-03216 — 19. 3. 2024
CHZO (X) CHOP ()

1. Nézov (ndzvy) (CHOP alebo CHZO)

,Afyon Pastirmasi”

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Tureckd republika

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1.  Druh vyrobku (uvedeny v prilohe XI)

Trieda 1.2. Misové vyrobky (tepelne spracované, solené, iidené atd".)

3.2, Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

»Afyon Pastirmasi® je suSeny misovy vyrobok ziskany po nasoleni, umyti, lisovani, sudeni, posypani senovkou
gréckou a suseni kiiskov mdsa odobratych z mikkych ¢asti hovidzieho dobytka a jato¢nych tiel anatolského byvola,
ktoré boli vykrmované najmenej tri mesiace v rdmci hranic provincie Afyonkarahisar. Senovka grécka sa pouziva na
pripravu vyrobku ,Afyon Pastirmasi, ktory sa pripravuje zmieSanim zmesi milky zo semien senovky gréckej,
praskovej ervenej papriky, cesnaku, soli a vody, aby sa ziskala hustd kasa.

Niektoré vlastnosti zloZenia vyrobku ,Afyon Pastirmasi® si uvedené nizsie:

vlhkost (%): <50
obsah soli v susine (%): <8

tuky (%): <40
dusitan sodny (mg/kg): <50
pH: 45-58

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych 3pecialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospoddrske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) & 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/951/0j
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Niektoré vlastnosti zloZenia senovky gréckej pouzitej vo vyrobku ,Afyon Pastirmasi” st uvedené nizsie.

Mika zo semien senovky gréc-  ~25

kej (%):

paprika v prasku (%): ~7
cesnak (%): ~18
voda (%): ~60

,Afyon Pastirmast” je zvonka hnedy vdaka senovke gréckej a zvnitra tmavocervenohnedy. Vo vniitri mézu byt biele
Casti v dosledku obsahu tuku. V désledku posobiaceho tlaku sa horny a dolny povrch vyrovnaji. Ked sa tenky platok
,Afyon Pastirmasi“ vloZi do ust, rychlo sa rozplynie na jazyku. Na rozdiel od inych pastrami senovka pouzivand
v ,Afyon Pastirmast“ nemd vo svojom zloZeni rascu, takze v jej chuti prevldda chut misa.

,Afyon Pastirmasi“ sa pontka na predaj vcelku alebo nakrdjany na platky s hribkou 2 — 3 mm. V zdvislosti od
poziadaviek zakaznika sa niekedy pred balenim odstraiuje vrstva senovky grécke;.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Jednym z faktorov, ktoré prispievaji k charakteristickym vlastnostiam vyrobku, je rezim kfmenia hovidzieho
dobytka a anatolskych byvolov. Na vyrobu ,Afyon Pastirmasi“ sa pouZiva miso hovidzieho dobytka a anatolskych
byvolov, ktoré sa kfmia na otvorenych a uzavretych farmdch najmenej tri mesiace v rdmci provincie
Afyonkarahisar. Anatolské byvoly a hovidzi dobytok sa kfmia krmivom podla ro¢ného obdobia, suchou datelinou
a Cerstvou trstinou nazyvanou ,frig“, ktord rastie v mokradiach. Zvieratd sa kfmia na pastvinich s jedine¢nou
flérou. Vzhladom na drsné podnebie a geografické vlastnosti md Afyonkarahisar na svojich pastvinch jedine¢nd
fléru. Vo flére Afyonkarahisaru bolo identifikovanych 1 800 druhov a poddruhov patriacich do 110 ¢eladi. Okrem
toho sa v Afyonkarahisare nachddza 234 endemickych druhov. K jedine¢nej chuti ,Afyon Pastirmast“ prispievaji
najmé makové vylisky (miestny ndzov ,haskes”), ktoré st sticastou kimnej ddvky zvierat chovanych na maso.

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky procesy by sa mali vykondvat v zemepisnej oblasti uvedenej v ¢lanku 4. Pri vyrobe ,Afyon Pastirmasi“ musia
byt zvieratd chované na miso kimené v podmienkach provincie Afyonkarahisar najmenej tri mesiace. Zabfijanie
zvierat chovanych na miso, odoberanie misa na pastrami, konzervovanie (solenie), umyvanie, lisovanie, susenie
a suSenie v senovke gréckej sa musi vykondvat na tizemi provincie Afyonkarahisar.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Okrem povinnych tdajov stanovenych v predpisoch o oznacovani a prezentdcii potravin sa na etiketdch musia
uvéadzat aj tieto udaje:

— ndzov oznacenia ,Afyon Pastirmasi®,
— obchodné meno a adresa alebo skratené meno a adresa alebo registrovand znamka vyrobcu,
— logo CHZO Eurdpskej tinie,

— toto logo:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/951/oj
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Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast, v ktorej sa oficidlne vyrdba ,Afyon Pastirmasi®, je provincia Afyonkarahisar. Afyonkarahisar sa
nachddza na juhozdpadnom okraji roviny s rovnakym ndzvom v stredozdpadnej Casti Anatélie v Egejskom regione.
Matematickd poloha provincie je priblizne medzi 37° 47’ a 39° 12" severnej zemepisnej $irky a medzi 29° 50" a 31°
38’ vychodnej zemepisnej dlzky. Provincia Afyonkarahisar je obklopend provinciami Usak na zdpade, Kiitahya na
severozapade, Eskisehir na severe, Konya na vychode, Isparta na juhovychode, Burdur na juhu a Debnili na
juhozdpade. Provincia Afyonkarahisar md 18 okresov: Merkez, Basmakgi, Bayat, Bolvadin, Cay, Cobanlar, Dazkiri,
Dinar, Emirdag, Evciler, Hocalar, Thsaniye, Iscehisar, Kiziléren, Sandikli, Sinanpasa, Suhut a Sultandag:.

Savislost so zemepisnou oblastou

»Afyon Pastirmasi” sa tradi¢ne vyrdba v provincii Afyonkarahisar po stdrocia. Stvislost medzi vyrobkom ,Afyon
Pastirmast“ a zemepisnou oblastou vychddza z povesti vyrobku a know-how vyrobcov pri vybere a priprave
ingrediencii, v roznych fizach procesu vyroby, ktoré st zodpovedné za osobitti chut a voiu vyrobku (vrdtane
vyberu misa) a z rezimu kfmenia zvierat.

,2Afyon Pastirmast“ sa od ostatnych tureckych druhov pastrami odli§uje jemnejSou konzistenciou a dominantnou
chufou misa. Miestni obyvatelia vedia, Ze pouZivanie len tych najjemnejsich Casti zvierat, ako je napriklad lopatka,
rebrd, rostenka a svieckovica, ktoré sa ziskavajii z hornej Casti zvierat chovanych na méso a st menej aktivnymi
svalmi, poskytuje jemnejsiu texttiru, ktord je nevyhnutnd na vynikajicu kvalitu jedla. Ked sa do st vlozi tenky
platok ,Afyon Pastirmast“, ocakava sa, Ze sa rychlo rozplynie; pouzitie mensiecho mnozstva korenia, najmi bez
pouzitia rasce v porovnani s inymi druhmi tureckého pastrami, odrdza miestnu beznii chut. Predpokladd sa, ze
nadmerné pouZivanie korenia, najmai rasce, zakryva charakteristickd chut ,Afyon Pastirmasi®. K charakteristickej
,misovej chuti“ prispieva aj miestny rezim kfmenia zvierat chovanych na miso, najmi makové vylisky, ktoré st
bohaté na nenasytené mastné kyseliny.

Provincia Afyonkarahisar sa historicky nachddza na Hodvébnej ceste, ktord bola hlavnou obchodnou cestou
s korenim pocas obdobia Osmanskej riSe. Tato poloha umoznila miestnym vyrobcom lahky pristup ku korenindm,
ktoré sa pouzivaji vo vyrobku ,Afyon Pastirmast®, ako je ¢ervend paprika, rasca a Cierne korenie.

Okrem toho geografickd poloha a klimatické podmienky provincie Afyonkarahisar uz od ddvnych ¢ias poskytuji
optimélne podmienky pre polnohospoddrstvo a chov zvierat. Chov zvierat patri uz po stdrocia k dolezitym
zdrojom obzivy miestnych ludi. Preto sa miso pouZivané na vyrobu pastrami ,Afyon Pastirmasi® vyberd osobitne.
Klimatické podmienky a Struktira pody podporujii v regidne aj pestovanie znaéného mnozstva krmovin (viky,
dateliny, kukurice na sildZ a vi¢enca vikolistého), ktoré st dolezitym prvkom v chove zvierat.

Velké teplotné rozdiely (viac ako 10 °C) medzi diilom a nocou na jesei si vyznamné pri kontrolovanej produkcii
,Afyon Pastirmasi. Kvasenie a suSenie prebieha pocas dna, ked sii teploty vysoké (19 — 25 °C), a spomaluje sa
v noci, ked st nizke (6 — 8 °C). Voda vo vniitornej Casti misového kusa sa v noci presiva na povrch a do rdna
vytvdra vodné kvapky, ¢o umoziiuje rychle suSenie nasledujici den. V tomto obdobi, zndmom ako ,Pastiramské
leto®, klesd relativna vlhkost vzduchu v regiéne pod 64 %.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/951/0j
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Provincia Afyonkarahisar je prosperujiicou provinciou z hladiska rastlinnej rozmanitosti. Je zndme, Ze na tizem{
provincie sa vyskytuje priblizne 2 000 taxdénov. Z tychto rastlin je 330 endemickych pre Turecko. V provincii
Afyonkarahisar st najrozsirenejsie ¢elade rastlin Asteraceae, Fabaceae, Lamiaceae a Caryophyllaceae Verbascum a druhy
Astragalus. Z tychto 330 druhov je Sest druhov endemickych pre provinciu Afyonkarahisar. Tieto endemické druhy
rastti na zelenych likach a s zdrojom potravy pre zvieratd a niektoré druhy obsahuji vo svojej $truktire éterické
oleje a flavony, ktoré prispievaji k vyraznej chuti ,Afyon Pastirmast“. Okrem toho sa vylisky, ktoré zostand po
spracovani maku, pouZzivaji na kfmenie zvierat chovanych na miso v regiéne, najmi byvolov. Turecko je na
druhom mieste na svete v produkcii maku siateho s produkciou 12 240 ton a oblastou produkcie 26 501 ha
(FAOSTAT, 2023). Podla tidajov Tureckého Statistického instittitu (TUIK) z roku 2022 je Afyonkarahisar provinciou,
kde sa v Turecku produkuje najviac maku, kedze 31,3 % tizemia provincie je vyclenenych na produkciu a 34,9 %
produkcie krajiny sa vyprodukuje prave v tejto provincii.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie

Uradny vestnik tureckého tiradu pre patenty a ochranné zndmky pre zemepisné oznacenia, oznacenia povodu a zarucené
tradi¢né $peciality ¢. 100 z 3. mdja 2021, strana 118.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/951/oj
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