1l-Gurnal Uffi¢jali MT
tal-Unjoni Ewropea Is-serje C

C[2025/951 6.2.2025

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont I-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(C/2025/951)

Wara din il-pubblikazzjoni, l-awtoritajiet ta” Stat Membru jew ta’ pajjiz terz, jew persuna fizika jew guridika li jkollha
interess legittimu u li tkun stabbilita jew residenti fpajjiz terz, tista’ tipprezenta, fkonformita mal-Artikolu 17 tar-
Regolament (UE) 20241143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill () oppozizzjoni lill-Kummissjoni fi zmien 3 xhur mid-
data ta’ din il-pubblikazzjoni.

L-Ispecifikazzjoni tal-Prodott li tikkonforma mal-Artikolu 7 tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 hija disponibbli fir-
registru tal-Unjoni tal-indikazzjonijiet geografici

DOKUMENT UNIKU
“Afyon Pastirmast”
Nru tal-UE: PGI-TR-03216-19.3.2024
IGP (X) DOP )
1. Isem/Ismijiet (tad-DOP jew tal-IGP)

“Afyon Pastirmast”

2. Stat Membru jew pajjiz terz

Ir-Repubblika tat-Turkija

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1.  Tip ta’ prodott (bhal fl-Anness XI)

Klassi 1.2. Prodotti tal-laham (imsajra, immellha, affumikati, ecc.)

3.2.  Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

L-“Afyon Pastirmast” huwa prodott tal-laham imnixxef li jinkiseb wara l-ippreservar (bit-tmellih), il-hasil, l-ippressar,
it-tnixxif, il-kisi bil-fienu u t-tnixxif ta’ bicciet tal-laham mehuda mill-partijiet rotob tal-ifrat u mill-karkassa tal-buflu
Anatoljan li jkun issemmen ghal tal-anqas 3 xhur fi hdan il-fruntieri tal-provin¢ja ta’ Afyonkarahisar. Il-fienu jintuza
fl-ippreservar bit-tmellih tal-“Afyon Pastirmast”, li jigi ppreparat billi jithalltu flimkien id-dqiq miz-zerriegha tal-
fienu, il-bzar ahmar mithun, it-tewm, il-melh u l-ilma biex tinkiseb tahlita likwida maghquda.

Uhud mill-proprjetajiet kompozizzjonali tal-“Afyon Pastirmasi” jinghataw kif gej.

Indewwa (%): <50
Melh (%) (massa fmaterja niex- <8

fa):

Xaham (%): <40
Nitrit tas-sodju (mg/kg): <50
pH: 4,5-5,8

() Ir-Regolament (UE) 2024/1143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-11 ta’ April 2024 dwar indikazzjonijiet geografici ghall-inbid,
ix-xorb spirituz u l-prodotti agrikoli, kif ukoll l-ispe¢jalitajiet tradizzjonali garantiti u t-termini tal-kwalitd mhux obbligatorji ghall-
prodotti agrikoli, li jemenda r-Regolamenti (UE) Nru 1308/2013, (UE) 2019/787 u (UE) 2019/1753 u li jhassar ir-Regolament (UE)
Nru 11512012 (GU L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL: http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143oj).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Uhud mill-proprjetajiet kompozizzjonali tal-fienu uzat fl-“Afyon Pastirmast” jinghataw kif gej.

Dqiq miz-zerriegha tal-fienu ~25
(%):

Paprika mithun (%): ~7
Tewm (%): ~18
Ilma (%): ~60

L-“Afyon Pastirmasi” huwa kannella fuq barra, minhabba I-fienu, u kannella hamrani skur fuq gewwa. Fuq gewwa,
jista’ jkun hemm partijiet bojod ikkawzati mix-xaham. Minhabba l-pressjoni applikata, l-ucuh ta’ fuq u ta’ taht saru
catti. Meta bicca rqiqa tal-“Afyon Pastirmast” titpogga fil-halq, tinhall malajr. Ghall-kuntrarju ta’ pastrami iehor,
il-fienu uzat fl-“Afyon Pastirmast” ma fihx il-kemmun fil-kompozizzjoni tieghu, ghalhekk it-toghma tal-laham hija
predominanti fit-toghma tieghu.

L-“Afyon Pastirmast” jigi offrut ghall-bejgh shih jew imgqatta’ fbicciet hoxnin bejn 2-3 mm. Skont it-talba tal-klijent,
is-saff tal-fienu gieli jitnehha qabel l-imballagg.

Ghalf (ghall-prodotti i joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Fattur wiehed li jikkontribwixxi ghall-karatteristici tipici tal-prodott huwa r-regim tal-ghalf tal-ifrat u tal-bufli
Anatoljani. Fil-produzzjoni tal-“Afyon Pastirmast”, jintuza I-laham tal-ifrat u tal-bufli Anatoljani li jkunu mitmugha
go farms miftuha u maghluga ghal tal-anqas 3 xhur fi hdan il-fruntieri tal-provingja ta’ Afyonkarahisar. Il-bufli
Anatoljani u l-ifrat jinghataw l-ghalf skont l-istagun, ix-xnien niexef u I-qasab frisk imsejjah “frig”, li jikber fl-artijiet
mistaghdra. L-annimali jinghalfu fil-merghat, li jkollhom flora unika. Minhabba l-klima harxa u l-karatteristici
geografici taghha, Afyonkarahisar ghandha flora unika fil-merghat taghha. Hemm 1 800 speci u subspeci ta’
unitajiet tassonomici li jappartjenu ghal 110 familji identifikati fil-flora ta’ Afyonkarahisar. Barra minn hekk, hemm
234 speci endemika fAfyonkarahisar. Aktar importanti minn hekk, il-pasta miz-zerriegha tal-peprin (maghrufa
lokalment bhala “hagkes”) inkluza fir-razzjon tal-annimali ghal-laham tikkontribwixxi ghat-toghma unika tal-“Afyon
Pastirmas1”.

Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

I-processi kollha ghandhom isiru fiz-zona geografika specifikata fl-Artikolu 4. Fil-produzzjoni tal-“Afyon
Pastirmast”, l-annimali ghal-laham iridu jinghalfu fil-kundizzjonijiet ta’ Afyonkarahisar ghal tal-anqas 3 xhur. Il-gatla
tal-annimali ghal-laham, it-tnehhija tal-laham ghall-pastrami, l-ippreservar (bit-tmellih), il-hasil, l-ippressar, it-tnixxif
u t-tnixxif fil-fienu jridu jsiru fi hdan il-fruntieri tal-provin¢ja ta’ Afyonkarahisar.

Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-imballagg, ecc.

Regoli specifici dwar it-tikkettar

Minbarra l-informazzjoni obbligatorja prevista mil-legizlazzjoni dwar it-tikkettar u l-prezentazzjoni tal-oggetti tal-
ikel, it-tikketti jridu jinkludu dawn li gejjin:

— L-isem tad-denominazzjoni “Afyon Pastirmast”,
— L-isem kummergjali u l-indirizz jew l-isem imqassar u l-indirizz jew il-marka rregistrata tal-produttur,
— 1lHlogo tal-IGP tal-Unjoni Ewropea,

— 1Il-logo li gej
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Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

Ir-regjun geografiku fejn jigi prodott ufficjalment 1-“Afyon Pastirmas’” huwa l-provin¢ja ta’ Afyonkarahisar.
Afyonkarahisar tinsab fit-tarf tal-Lbi¢ tal-pjanura bl-istess isem fis-Sezzjoni Centrali tal-Anatolja tal-Punent tar-
Regjun tal-Egew. Il-pozizzjoni matematika tal-provincja hija bejn wiehed u iehor bejn 37° 47" u 39° 12’ fuq
il-latitudni tat-Tramuntana u bejn 29° 50’ u 31° 38 fuq il-latitudni tal-Lvant. Il-provin¢ja ta” Afyonkarahisar hija
mdawra bil-provingji ta’ Usak fil-Punent, Kiitahya fil-Majjistral, Eskisehir fit-Tramuntana, Konya fil-Lvant, Isparta
fix-Xlokk, Burdur fin-Nofsinhar u Denizli fil-Lbic. Il-provin¢ja ta’ Afyonkarahisar ghandha 18-il distrett: Merkez,
Bagmakg1, Bayat, Bolvadin, Cay, Cobanlar, Dazkiri, Dinar, Emirdag, Evciler, Hocalar, Thsaniye, Iscehisar, Kiziléren,
Sandikly, Sinanpaga, Suhut u Sultandagu.

Rabta maz-zona geografika

L-“Afyon Pastirmast” ilu jigi prodott tradizzjonalment fil-provin¢ja ta” Afyonkarahisar ghal sekli shah. Ir-rabta bejn
1-“Afyon Pastirmasi” u z-zona geografika gejja mir-reputazzjoni tal-prodott u l-gharfien espert tal-produtturi biex
jaghzlu u jippreparaw l-ingredjenti, l-istadji varji tal-process tal-produzzjoni li jispjegaw it-toghma u l-aroma
distintivi tal-prodott (inkluz I-ghazla tal-laham), u r-regim tal-ghalf tal-annimali.

L-“Afyon Pastirmast” huwa distint minn tipi ohrajn ta’ pastrami Tork grazzi ghas-sawra aktar ratba u ghat-toghma
dominanti tieghu tal-laham. Huwa gharfien lokali li l-uzu tal-aktar partijiet tarjin biss tal-annimali, bhall-ghonq bil-
kozz, il-kustilja, il-lojn u l-vagant, li jinkisbu mill-parti ta’ fuq tal-annimali ghal-laham u huma l-anqas muskoli
attivi, jaghti sawra ratba, li hija essenzjali ghall-kwalita superjuri tal-ikel. Meta bi¢¢a rqiqa tal-“Afyon Pastirmasi”
titpogga fil-halq, huwa mistenni li din tinhall malajr; l-uzu ta’ anqas hwawar, partikolarment l-ebda uzu tal-kemmun
meta mqabbel ma’ tipi ohrajn ta’ pastrami Tork, jirrifletti l-gosti komuni lokali. Huwa mahsub li l-uzu Zejjed tal-
hwawar, partikolarment il-kemmun, jghatti t-toghma distintiva tal-“Afyon Pastirmast”. Fl-ahhar, ir-regim tal-ghalf
lokali tal-annimali ghal-laham, partikolarment il-pasta miz-zerriegha tal-peprin, li hija rikka fl-acidi grassi mhux
saturati, jikkontribwixxi ghat-“toghma ta’ laham” distintiva.

Storikament, il-provin¢ja ta’ Afyonkarahisar tinsab fit-Triq tal-Harir, ir-rotta ewlenija ghall-kummer¢ tal-hwawar
matul il-perjodu Ottoman. Dan il-post ta lill-produtturi lokali access facli ghall-hwawar uzati fl-“Afyon Pastirmast”,
bhat-trab tal-bzar ahmar, il-kemmun u l-bzar iswed.

Barra minn hekk, il-pozizzjoni geografika u l-kundizzjonijiet klimatici tal-provin¢ja ta’ Afyonkarahisar ipprovdew
kundizzjonijiet ottimali ghall-agrikoltura u t-trobbija tal-annimali minn Zminijiet antiki. It-trobbija tal-annimali ilha
wiched mill-mezzi importanti ta’ ghajxien tan-nies lokali ghal sekli shah. Ghalhekk, il-laham uzat fil-produzzjoni
tal-“Afyon Pastirmasi” jintghazel b'mod spe¢jali. Il-klima u l-istruttura tal-hamrija jappoggjaw ukoll it-tkabbir ta’
ammont sinifikanti ta’ ghelejjel tal-foragg (gulbiena, xnien, silagg tal-qamhirrum u sainfoin) fir-regjun, element
essenzjali fit-trobbija tal-annimali.

Id-differenzi gholjin fit-temperatura (aktar minn 10° C) bejn il-gurnata u l-lejl fil-harifa huma sinifikanti fil-
produzzjoni kkontrollata tal-“Afyon Pastirmast”. Il-fermentazzjoni u t-tnixxif isiru matul il-gurnata meta
t-temperaturi jkunu gholjin (bejn 19-25° C) u jonqsu matul il-lejl meta dawn ikunu aktar baxxi (bejn 6-8° C). L-ilma
fil-parti ta” gewwa tal-bicca tal-laham jitla’ fil-wic¢ matul il-lejl u jifforma qtajriet tal-ilma sa filghodu, u b’hekk
jiffacilita t-tnixxif rapidu l-ghada. Dan il-perjodu, maghruf bhala s-“sajf tal-Pastirami”, huwa meta l-umdita relattiva
tar-regjun tinzel taht 1-64 %.
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Il-provinéja ta’ Afyonkarahisar hija provin¢ja prospera ftermini ta’ diversita tal-pjanti. Huwa maghruf li madwar
2000 unita tassonomika huma mifruxa fi hdan il-fruntieri provin¢jali. Minn dawn il-pjanti, 330 huma endemici
ghat-Turkija. FAfyonkarahisar, il-familji tal-pjanti Asteraceae, Fabaceae, Lamiaceae u Caryophyllaceae Verbascum u
l-ispeci Astragalus huma l-aktar prevalenti. Fost dawn it-330 speci, sitt speci huma endemici ghall-Afyonkarahisar.
Dawn l-ispeci endemici jikbru fmerghat hodor u huma s-sors tal-ghalf ghall-annimali, u xi specij fihom zjut
essenzjali u flavones fl-istrutturi taghhom, li jikkontribwixxu ghat-toghma distinta tal-“Afyon Pastirmasi”. Barra
minn hekk, il-pasta li tifdal wara l-ipprocessar taz-zrieragh tal-peprin tintuza biex taghlef lill-annimali ghal-laham
fir-regjun, spe¢jalment il-bufli. It-Turkija tinsab fit-tieni post fid-dinja ghall-produzzjoni taz-zerriegha tal-peprin, bi
produzzjoni ta’ 12 240 tunnellata metrika u zona ta’ produzzjoni ta’ 26 501 ha (FAOSTAT, 2023). Skont id-data
ghall-2022 mill-Istitut Tork tal-Istatistika (TUIK, Turkish Institute of Statistics), I-Afyonkarahisar hija l-provin¢ja fejn
l-aktar li jigu prodotti zrieragh tal-peprin fit-Turkija, hekk kif 31,3 % taz-zona tal-provin¢ja hija allokata ghall-
produzzjoni u 34,9 % tal-output tal-pajjiz huwa prodott hemm.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

Il-Bulettin Uffi¢jali dwar I-Indikazzjoni Geografika, id-Denominazzjoni ta’ Origini u l-Ispe¢jalita Tradizzjonali Garantita tal-
Uffi¢ju Tork ghall-Privattivi u t-Trademarks Nru 100 tat-03 ta’ Mejju 2021, pagna 118.
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