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Nosaukuma registracijas pieteikuma publikicija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu
Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un
partikas produktu kvalitates shemam

(C[2025/951)

Péc $is publikacijas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir legitimas intereses un kura ir
iedibinata vai ir rezidents tresa valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) 20241143 (') 17. pantu tris
ménesu laika no 3is publikacijas dienas var iesniegt Komisijai iebildumu.

Produkta specifikacija, kas atbilst Regulas (ES) Nr. 1151/2012 7. pantam, ir pieejama Savienibas geografiskas izcelsmes
norazu registra.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“Afyon Pastirmast”
ES Nr.: PGI-TR-03216-19.3.2024
AGIN (X) ACVN({()
1.  Nosaukums vai nosaukumi (ACVN vai AGIN)

“Afyon Pastirmast”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Turcijas Republika
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1.  Produkta veids (noradits XI pielikuma)

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kaipinati u. c.)

3.2.  Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta mingtais nosaukums

“Afyon Pastirmas1” ir zavéts galas produkts, ko iegiist péc tam, kad galas gabali no tadu liellopu un Anatolian bifelu
liemena mikstajam dalam, kuri vismaz tris ménesus ir nobaroti Afyonkarahisar provinces robezas, ir konservéti
(saliti), mazgati, preséti, zaveti, parklati ar sierabolinu un no jauna zavéti. Sierabolinu izmanto “Afyon Pastirmast”
konservésanai un sagatavo, samaisot sierabolina séklu miltus, sarkanas paprikas pulveri, kiplokus, sali un @ideni, lai
iegtitu biezu putru.

Dazas “Afyon Pastirmas1” sastava Ipasibas ir §adas.

Mitrums (%): <50
Sals (%) (masa sausna): <8
Tauki (%): <40
Natrija nitrits (mg/kg): <50
pH: 45-58

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Dazas no “Afyon Pastirmasi” pagatavosana izmantota sierabolina sastavdalam ir $adas.

Sierabolina seklu milti (%): ~25
Paprikas pulveris (%): ~7

Kiploki (%): ~18
Udens (%): ~60

“Afyon Pastirmasi” no arpuses ir briins sierabolina dél, savukart iekSpusé tas ir tumsi sarkanigi briins. lek$pusé var
bat baltas dalas, ko veido tauki. PreséSanas dé| augsgja un apaksgja virsma ir plakanas. leliekot muté planu “Afyon
Pastirmast” skeli, ta atri kast. Atskiriba no citiem pastrami veidiem “Afyon Pastirmasi” pagatavo$ana izmantotaja
sierabolina nav kumina, tapéc produktam ir izteikta galas garsa.

“Afyon Pastirmast” piedava pardosanai vesela gabala vai ari sagrieztu 2—-3 mm planas $kélés. Atkariba no klientu
pieprasijuma dazkart sierabolina slanis pirms iepakoSanas tiek nopemts.

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Viens no faktoriem, kas ietekmé produkta raksturigas ipasibas, ir liellopu un Anatolian bifelu baroSanas rezims.
“Afyon Pastirmasi” raZo$ana izmanto tadu liellopu un Anatolian bifelu galu, ko vismaz tris ménesus baro atklatas un
slegtas saimniecibas Afyonkarahisar provinces robezas. Anatolian bifelus un liellopus atkariba no gadalaika baro ar
sauso abolinu un svaigam niedrém, ko sauc par “frig” un kas aug mitrajos. Dzivniekus baro ganibas ar unikalu floru.
Skarba klimata un geografisko Ipatnibu dé| Afyonkarahisar ganibas ir unikala flora. Afyonkarahisar flora ir identificéti
110 dzimtu 1 800 sugu un pasugu taksoni. Turklat Afyonkarahisar ir 234 endémiskas sugas. Vél svarigak ir tas, ka
“Afyon Pastirmast” unikalo gar$u pieskir magonu séklu rausi (viet&ji tos sauc par “haskes”), kas ieklauti galas
dzivnieku baribas devas.

Konkreti razoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Visi procesi javeic 4. panta noteiktaja geografiskaja apgabala. “Afyon Pastirmasi” razosana galas dzivnieki ir jabaro
Afyonkarahisar provincei raksturigajos apstaklos vismaz tris ménesus. Galas dzivnieku kausana, galas atdaliSana
pastrami vajadzibam, konservé$ana (saliSana), mazgasana, presé$ana, Zavésana un parklasana ar sierabolinu ir javeic
Afyonkarahisar provinces robeZas.

Ar registreto nosaukumu apzimétd produkta grieSanas, rivesanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

Ar registréto nosaukumu apzimétd produkta markesanas ipasie noteikumi

Lidztekus obligatajam noradém, kas tiesibu aktos paredzétas attieciba uz partikas produktu markéanu un
noforméjumu, markéuma janorada:

— nosaukums “Afyon Pastirmast”,
— raZotaja pilnais vai saisinatais nosaukums un adrese vai raZotaja registréta precu zime,
— Eiropas Savienibas AGIN logotips,

— 3ads logotips:
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Geografiska apgabala 1sa definicija

Geografiskais regions, kura oficiali razo “Afyon Pastirmast”, ir Afyonkarahisar province. Afyonkarahisar atrodas tada
pasa nosaukuma lidzenuma dienvidrietumu mala Egejas jiiras regiona Centralrietumu Anatolijas dala. Provinces
matematiska atra§anas vieta ir aptuveni no 37° 47’ lidz 39° 12’ ziemelu platuma un no 29° 50" lidz 31° 38
austrumu garuma. Afyonkarahisar provinci rietumos ieskauj Ugak province, ziemelrietumos — Kiitahya province,
ziemelos — Eskigehir province, austrumos — Konya province, dienvidaustrumos — Isparta province, dienvidos — Burdur
province un dienvidrietumos — Denizli province. Afyonkarahisar provincei ir 18 apgabali: Merkez, Basmakgi, Bayat,
Bolvadin, Cay, Cobanlar, Dazkiri, Dinar, Emirdag, Evciler, Hocalar, Ihsaniye, Iscehisar, Kiziloren, Sandikh, Sinanpasa, Suhut
un Sultandag.

Saikne ar geografisko apgabalu

“Afyon Pastirmasi” tradicionali razo Afyonkarahisar provincg jau gadsimtiem ilgi. Saikne starp “Afyon Pastirmast” un
geografisko apgabalu izriet no produkta reputacijas un razotaju zinatibas sastavdalu atlasé un sagatavosana,
dazadiem razo$anas procesa posmiem, kas nosaka produkta ipaSo gar§u un aromatu (ari galas izvéles), un dzivnieku
barosanas reZima.

“Afyon Pastirmast” atskiras no citiem turku pastrami veidiem ar mikstaku konsistenci un domingjoso galas garsu.
Vietéja kopiena zina, ka, izmantojot tikai vismikstakas dzivnieku dalas, pieméram, kriisu, ribu, muguras gabalus un
muguras fileju, ko ieglist no galas dzivnieku augsgjas dalas, kur ir mazak aktivi muskuli, tiek panakta mikstaka
konsistence, kas ir biitiska augstakai garsas kvalitatei. leliekot muté planu “Afyon Pastirmas:” skeli, tiek sagaidits, ka
ta atri sadalas; mazaks gar§vielu apjoms salidzindjuma ar citiem Turcijas pastrami veidiem, it seviski kumina
neizmanto$ana, nodrosina viet§jo ierasto gar$u. Tiek uzskatits, ka gar§vielu, it seviski kumina, parmeriga
izmantoSana nomaktu “Afyon Pastirmasi” raksturigo gar$u. Visbeidzot, galas dzivnieku viet€jais baroanas rezims, it
seviski magonu séklu rausi, kuros ir daudz nepiesatinato taukskabju, veicina raksturigo “galas garu”.

Vesturiski Afyonkarahisar province atrodas uz Zida cela, kas bija galvenais gar$vielu tirdzniecibas mar$ruts Osmanu
imperijas perioda. Sada atrasanas vieta viet€jiem raZotdjiem nodrosindja vieglu piekluvi “Afyon Pastirmasi”
pagatavoSana izmantotajam garsvielam, pieméram, sarkanas paprikas pulverim, kuminam un melnajiem pipariem.

Turklat Afyonkarahisar provinces geografiska atraSanas vieta un klimatiskie apstakli kop$ seniem laikiem ir
nodrosinajusi optimalus apstaklus lauksaimniecibai un lopkopibai. Lopkopiba jau gadsimtiem ilgi ir bijusi viens no
svarigakajiem vietéjo iedzivotaju iztikas avotiem. Tapéc “Afyon Pastirmasi” razosana izmantota gala ir Ipasi atlasita.
Klimats un augsnes struktiira arl veicina tadu lopbaribas kultiru (viku, abolina, skabbaribas kukurtizas un viklapu
esparsetes) augSanu regiona lielos apjomos, kas ir biitisks lopkopibas elements.

Augstas temperatiiras atSkiribas (vairak neka 10 °C) starp dienu un nakti rudeni ir bitiskas “Afyon Pastirmast”
kontrolétaja razosana. Fermentacija un Zavésana notiek diena, kad temperatiira ir augsta (no 19 lidz 25 °C), un
paléninas nakti, kad ta ir zema (no 6 lidz 8 °C). Udens galas gabala nakts laika pliist uz virsmu un, pienakot ritam,
uz virsmas ir izveidojusies idens pilieni, kas dienas laika veicina atru Z@isanu. Sis periods, ko dévé par “Pastirami
vasaru”, ir laika, kad regiona relativais mitrums samazinas zem 64 %.
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Afyonkarahisar provincé ir bagatiga augu daudzveidiba. Ir zindms, ka provinces robezas ir sastopami aptuveni
2000 taksonu. No Siem augiem 330 ir endémiski Turcijai. Afyonkarahisar dominé Asteraceae, Fabaceae, Lamiaceae un
Caryophyllaceae Verbascum augu dzimtas un Astragalus sugas. No $im 330 sugam seSas sugas ir Afyonkarahisar
endémiskas sugas. Sis endémiskas sugas aug zalajas plavas un ir dzivnieku baribas avots, un dazu sugu sastava ir
éteriskas ellas un flavoni, kas veicina “Afyon Pastirmasi” raksturigo gar$u. Turklat galas dzivnieku, it seviski bifelu,
baro$anai $aja regiona tiek izmantoti rausi, kas paliek péc magonu séklu parstrades. Turcija ienem otro vietu pasaulé
magonu séklu razo$ana — ta saraZo 12 240 tonnas, apstradajot 26 501 ha lielu razoanas apgabalu (FAOSTAT,
2023. gads). Saskana ar Turcijas Statistikas institiita (TUIK) 2022. gada datiem Afyonkarahisar ir Turcijas province ar
vislielako magonu séklu razosanas apjomu, jo 31,3 % no provinces teritorijas ir iedaliti to razo$anai un 34,9 % no
valsts produkcijas tiek sarazoti $aja provincé.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

Turcijas Patentu un preCu zimju biroja 2021. gada 3. maija Oficialais geografiskas izcelsmes nordzu, cilmes vietas
nosaukumu un garantéto tradicionalo ipatnibu biletens Nr. 100, 118. Ipp.
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