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1. Produktens namn

”Alsace [ Vin d'Alsace”

2. Typ av geografisk beteckning
Skyddad ursprungsbeteckning (SUB)
O  Skyddad geografisk beteckning (SGB)
O  Geografisk beteckning (GB)

3. Sektor
O  Jordbruksprodukter
Vin
O  Spritdrycker

4. Land till vilket det geografiska omradet hor

Frankrike

5. Myndighet i medlemsstaten som meddelar standardindringen

Ministeriet for jordbruk och livsmedelssuveranitet — generaldirektoratet for foretagens ekonomiska och miljomassiga
resultat, avdelningen for vin och andra drycker

6.  Klassificering som standardindring

Andringarna av produktspecifikationen utgér standardéndringar enligt definitionen artikel 24.4 i forordning
(EU) 2024/1143.

Andringsansokan for den skyddade ursprungsbeteckningen ”Alsace” géller ingen av de tre situationer som utgér en
unionsindring, eftersom den inte

a)  innefattar en dndring i namnet eller anvindningen av namnet eller i den produktkategori eller de produkter
som omfattas av den geografiska beteckningen,

b)  riskerar att upphiva sambandet med det geografiska omradet,

¢)  innebir ytterligare begransningar vad giller saluféringen av produkten. De franska myndigheterna bedomer
ddrfor att ansokan giller en standardindring.

(') Kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 av den 30 oktober 2024 om komplettering av Europaparlamentets och radets
férordning (EU) 20241143 med regler om registrering och skydd av geografiska beteckningar, garanterade traditionella specialiteter
och frivilliga kvalitetsbegrepp samt om upphavande av delegerad forordning (EU) nr 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Beskrivning av den eller de standardiindringar som godkiints

1. Geografiskt omrdde

I kapitel I avsnitt IV.1 i produktspecifikationen har ett stycke lagts till med angivande av det datum dé det geografiska
omradet godkindes av det nationella institutet fér ursprung och kvalitet (Institut national de l'origine et de la qualité,
INAO) och faststillande av killan till avgransningen av omrddets omkrets (2019 ars officiella geografiska kodex) i
enlighet med produktspecifikationen.

Foljande dndringar har gjorts: I punkt 1 har foljande tvé inledande stycken lagts till:

"Det geografiska omréddet 4r det som godkindes av det nationella institutet for ursprung och kvalitet vid den
behoriga nationella kommitténs sammantrdde den 3 februari 2000. Vid det datum dé& denna produktspecifikation
godkindes av den behoriga nationella kommittén omfattade detta omrade f6ljande kommuner pd grundval av 2019
ars officiella geografiska kodex.

Kartor over det geografiska omrédet finns pa INAO:s webbplats.”

Hanvisningen till 2019 ars officiella geografiska kodex gjorde det nédvindigt att uppdatera forteckningen over
kommuner. Foljande dndringar har gjorts: I punkt 1 a, i stycket gillande departementet Haut-Rhin:

—  Ordet "Vignoble” har lagts till namnet pd kommunen "Kaysersberg”.
—  Kommunerna "Kientzheim” och "Sigolsheim” har strukits.
—  Ytterligare en redaktionell dndring har gjorts:

—  Ipunkt 1 b har ordet "f6ljande” ersatts med "som avses i avsnitt I 2”.

Dessa dndringar paverkar det sammanfattande dokumentet.

2. Omedelbart ndromrédde

I kapitel I avsnitt IV 3 i produktspecifikationen har stycket om det omedelbara niromradet dndrats for att rétta till ett
misstag i numreringen.

Foljande dndring har gjorts: I punkt 3 b har hinvisningen "IV 1 b” ersatts med "I 2”.

Denna dndring paverkar inte det sammanfattande dokumentet.

3. Druvbestdnd

I kapitel I avsnitt V a i produktspecifikationen har en redaktionell 4ndring gjorts av tabellen ndr det giller
bruksnamnet "Edelzwicker”, eftersom detta ingdr i "kategorin” ”Alsace” eller "Vin d’Alsace” oavsett om det foljs av en
kompletterande geografisk beteckning eller ett platsnamn eller inte. Detta namn ingdr inte i den kategorin.

Foljande dndring har gjorts: I tabellen under punkt a har orden "oavsett om det foljs av en kompletterande geografisk
beteckning eller ett platsnamn eller inte” strukits for bruksnamnet "Edelzwicker”.

Denna 4ndring paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

4. Plan for plantering av vinstockar

I kapitel I avsnitt V b i produktspecifikationen har tidsfristen for att limna in planer for plantering av vinstockar som
godkints av det nationella institutet for ursprung och kvalitet till de kommunala myndigheterna strukits.

Denna 4ndring paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

5. Bestammelser om beskdrning

I kapitel I avsnitt VI 1 b i produktspecifikationen har regeln om antalet knoppar/m? strukits, vilket innebir att endast
regeln om antalet knoppar per planta finns kvar.

Detta gor det mojligt att harmonisera formuleringen i produktspecifikationerna och forenkla kontrollmetoderna.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4116/oj



EUT C, 24.7.2025

SV

For vinstockar som ar godkdnda for framstallning av ursprungsbeteckningen "Alsace” eller "Vin d’Alsace”, f6ljd av en
plats eller en kompletterande geografisk beteckning, har det maximala antalet knoppar per vinstock minskats fran
24 till 22. Denna minskning faststiller en prioritetsordning jamfort med vinstockar som ar godkinda for
framstillning av ursprungsbeteckningen "Alsace” eller "Vin d’Alsace”.

For vinstockar som ar godkdnda for framstéllning av ursprungsbeteckningen "Alsace” eller "Vin d’Alsace”, f6ljd av en
plats eller en kompletterande geografisk beteckning kompletterad med begreppet "vendanges tardives” eller
"sélection de grains nobles”, har orden "hogst 20 knoppar per vinstock” lagts till.

Dessa dndringar paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

6. Regler for uppbindning

I kapitel I avsnitt VI.1 ¢ i produktspecifikationen stryks maximihéjden for spaljétradarna vid nedbindning, och
metoden for att kontrollera hojden pd bladverket dndras.

Dessa dndringar gor det mojligt att kontrollera att bladverkets hojd overensstimmer med kraven allteftersom
plantorna vixer. Tidigare var detta endast mojligt genom ett krav med avseende pa spaljén.

Denna dndring paverkar inte det sammanfattande dokumentet.

7. Vinanldggningens kapacitet

[ kapitel I avsnitt IX.1 f i produktspecifikationen har koefficienten for berdkning av vineriets kapacitet minskats fran
1,3 till 1,2 gdnger den foregdende skordens volym.

Forhéllandet mellan den volym vin som produceras och vineriets kapacitet inte behéver vara sa stort.

Denna 4ndring paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

8. Forpackning

I kapitel I avsnitt IX.3 b i produktspecifikationen stryks kravet att aktorer ska lagra provflaskor under en viss period.
Denna regel omfattas av den godkinda inspektionsplanen.

Denna 4ndring paverkar inte det ssammanfattande dokumentet.

9. Forvaring av flaskor

I kapitel I avsnitt IX.4 i produktspecifikationen har ytterligare uppgifter lagts till om egenskaperna for den plats dar
forpackade viner lagras, genom att orden "anpassad, sluten och tickt” lagts till.

Denna ytterligare detalj hjalper akt6rerna att folja denna regel.

Denna 4ndring paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

10.  Overgdngsbestammelser avseende metoder for beskirning och uppbindning av vinstockar
I kapitel I avsnitt XI.3 b i produktspecifikationen har foljande dndringar gjorts:

—  Regeln om antalet knoppar/m? har tagits bort, vilket innebir att endast regeln om antalet knoppar per planta
finns kvar. Detta gor det mojligt att harmonisera formuleringen i produktspecifikationerna och forenkla
kontrollmetoderna.

—  Kravet avseende maximihojden for spaljétradarna vid bdgformning har strukits eftersom denna parameter har
tagits bort frdn uppbindningsreglerna i kapitel I avsnitt IV.1 c.
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Dessa dndringar paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

11.  Uppgift om sockerhalten pd markningen

Enligt den tidigare specifikationen var det frivilligt att ange sockerhalten pd mérkningen. I kapitel I avsnitt XIL1 i
produktspecifikationen har ett stycke lagts till som gor det obligatoriskt att ndmna sockerhalten i enlighet med
forordning (EU) 2019/33.

Denna information gor det littare for konsumenter att forstd vilken typ av produkt de koper.

En kompletterande bestimmelse om miérkning har lagts till i punkt 9 i det ssmmanfattande dokumentet.

12, Redaktionella uppdateringar
Kapitel I avsnitt VII i produktspecifikationen har dndrats pa foljande sitt:
—  Ipunkt 1 d har orden "for transport av” lagts till efter orden "behallare”.

—  Itabellen i punkt 2 a har till radan med orden "Alsace” eller "Vin d’Alsace” fogats ordalydelsen "kompletterat
med bruksnamnet Edelzwicker eller inte”.

Dessa redaktionella dndringar paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

Namn

Alsace [ Vin d'Alsace

Typ av geografisk beteckning

SUB - skyddad ursprungsbeteckning

Kategorier av vinprodukter

Vin

KN-nummer
— 22 —DRYCKER, SPRIT OCH ATTIKA

2204 - Vin av firska druvor, inbegripet vin som tillsatts alkohol; druvmust, annan dn sidan enligt nr 2009

Beskrivning av vinet eller vinerna

1. Vita viner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Vinerna kdnnetecknas av en tydlig friskhet som har sin grund i en kraftig vinsyra i kombination med full
druvmognad. De har intensiva aromer och fyllighet, med en ling eftersmak som ofta framhdvs av en latt
kolsyramittnad. Man skiljer mellan torra viner som kédnnetecknas av mineralitet och mjukare, fruktiga viner.
Namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen kan kompletteras med bruksnamnet "Edelzwicker”. Firgen gar
vanligtvis fran blekgul med gréna inslag till gyllene. Vinerna har en lagsta naturlig alkoholhalt p& 9,5 volymprocent.
Efter berikning har vinerna en total alkoholhalt pa hogst 12,5 volymprocent.

Ovriga analytiska kriterier dverensstimmer med de virden som faststills i EU-lagstiftningen.
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Allménna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) —

—  Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): —

—  Ligsta totala syrahalt (i milliekvivalenter per liter)

—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

2. Vitaviner med ett kompletterande bruksnamn

KORTFATTAD BESKRIVNING

Dessa viner ar av tva typer: — torra, viner som kdnnetecknas av mineralitet med en stram, mogen syra som generellt
forknippas med foljande bruksnamn: “chasselas” eller "gutedel”, "sylvaner”, "pinot blanc”, "pinot” eller "klevner”,
"auxerrois”, "riesling”, "muscat” och "muscat ottonel”, — fruktiga, mjukare viner som kinnetecknas av betydande
torrsubstans och generellt forknippas med f6ljande bruksnamn: "gewurztraminer” och "pinot gris”. Firgen gar
vanligtvis fran blekgul med grona inslag till gyllene. De har foljande sérskilda analytiska egenskaper: — For chasselas
eller gutedel, muscat, muscat ottonel och sylvaner, 4r den ldgsta naturliga alkoholhalt i volymprocent 9,5 och deras
hogsta alkoholhalt i volymprocent efter berikning dr 12,5. — For auxerrois, pinot blanc, pinot eller klevner och
riesling, 4r den ldgsta naturliga alkoholhalt i volymprocent 10 och deras hogsta alkoholhalt i volymprocent efter
berikning dr 13. — For gewurztraminer och pinot gris, dr den lagsta naturliga alkoholhalt i volymprocent 11,5 och
deras hogsta alkoholhalt i volymprocent efter berikning ar 14,5.

Ovriga analytiska kriterier dverensstimmer med de virden som faststills i EU-lagstiftningen.

Allminna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) —

—  Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): —

—  Léagsta totala syrahalt (i milliekvivalenter per liter)

—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

3. Vitaviner som fGljs av en kompletterande geografisk beteckning

KORTFATTAD BESKRIVNING

Dessa viner kan delas upp i de tvd ovannimnda typerna, det vill sdga torra viner som kinnetecknas av mineralitet
och mjukare, fruktiga viner. De sammanfor optimala forutsittningar att uttrycka var och en av de druvsorter som
anvinds. Firgen gdr vanligtvis frén blekgul med grona inslag till gyllene. Vinernas ligsta naturliga alkoholhalt i
volymprocent dr 10,5, férutom dir den kompletterande geografiska beteckningen kompletteras med bruksnamnen
"gewurztraminer” och "pinot gris”, dd alkoholhalten dr 12. Den hogsta totala alkoholhalten efter berikning ar
13,5 volymprocent. Endast for bruksnamnen "gewurztraminer” och "pinot gris” dr alkoholhalten 15 volymprocent.
— For den kompletterande geografiska beteckningen "Klevner de Heiligenstein” dr den ldgsta naturliga alkoholhalten
i volymprocent 11 och den hogsta alkoholhalten i volymprocent efter berikning ar 14.

Ovriga analytiska kriterier dverensstimmer med de virden som faststills i EU-lagstiftningen.

Allminna analytiska egenskaper
—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) —

—  Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): —
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—  Lagsta totala syrahalt (i milliekvivalenter per liter)
—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

4. Vitaviner som f6ljs av namnet pd en plats

KORTFATTAD BESKRIVNING

Dessa viner kan delas upp i de tvd ovannimnda typerna, det vill sdga torra viner som kinnetecknas av mineralitet
och mjukare, fruktiga viner. De sammanfor optimala forutsittningar att uttrycka var och en av de druvsorter som
anvinds. Fargen gdr vanligtvis fran blekgul med grona inslag till gyllene. Nar namnet pd den skyddade ursprungsbe-
teckningen foljs av en plats, dr den ldgsta naturliga alkoholhalt i volymprocent10,5, forutom om platsen
kompletteras med bruksnamnen "gewurztraminer” och “pinot gris”, dd den dr 12. For samma viner dr den hogsta
totala alkoholhalten efter berikning 4r 13,5 volymprocent, forutom for bruksnamnen “"gewurztraminer” och “pinot
gris”, dd den ér 15 volymprocent.

Ovriga analytiska kriterier dverensstimmer med de virden som faststills i EU-lagstiftningen.

Allminna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) —

—  Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): —

—  Léagsta totala syrahalt (i milliekvivalenter per liter)

—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

5. Roséviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Rosévinerna har vanligtvis en genomskinlig rosa till r6d firg av varierande intensitet. De kdnnetecknas av en tydlig
friskhet som har sin grund i en kraftig vinsyra i kombination med full druvmognad. De har intensiva aromer och
fyllighet, med en ldng eftersmak som ofta framhivs av en latt kolsyramittnad. Rosévinerna ar friska, fruktiga och
latta. Namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen kan kompletteras med bruksnamnet "pinot noir”. Vinerna
har en ldgsta naturlig alkoholhalt pd 10 volymprocent. Efter berikning fir vinernas totala alkoholhalt inte Gverstiga
13 volymprocent.

Ovriga analytiska kriterier dverensstimmer med de virden som faststlls i EU-lagstiftningen.

Allminna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) —

—  Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): —

—  Léagsta totala syrahalt (i milliekvivalenter per liter)

—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —
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6. Roda viner

KORTFATTAD BESKRIVNING

De r6da vinerna har olika toner av djupt och intensivt rétt. De kinnetecknas av en tydlig friskhet som har sin grund i
en kraftig vinsyra i kombination med full druvmognad. De har intensiva aromer och fyllighet, med en lang eftersmak
som ofta framhdvs av en latt kolsyramattnad. Vid buteljering har de roda vinerna en halt av dppelsyra pa hogst 0,4
gram per liter. Man skiljer mellan ambitiosa, fina och eleganta roda viner och pd friska, fruktiga och litta viner.
Namnet pa den skyddade ursprungsbeteckningen kan kompletteras med bruksnamnet "pinot noir”. Vinerna har en
lagsta naturlig alkoholhalt pd 11 volymprocent. Efter berikning har vinerna en total alkoholhalt pd hogst 14
volymprocent. Namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen kan foljas av en plats eller en kompletterande
geografisk beteckning: "Cotes de Rouffach”, "Ottrott”, "Rodern”, "Sainte Hippolyte”. Om detta ar fallet, dr den lagsta
naturliga alkoholhalt i volymprocent 11,5 och deras hogsta alkoholhalt i volymprocent efter berikning ar 14,5.

Ovriga analytiska kriterier dverensstimmer med de virden som faststalls i EU-lagstiftningen.

Allminna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) —

—  Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): —

—  Légsta totala syrahalt (i milliekvivalenter per liter)

—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

7. Den skyddade ursprungsbeteckningen f6ljd av begreppet “vendanges tardives”

KORTFATTAD BESKRIVNING

Den naturliga alkoholhalten dr 16 volymprocent for gewurztraminer Rs och pinot gris G samt 14,5 volymprocent
for ovriga druvsorter. Dessa vita viner har en djup och intensiv firg som dr mycket kraftigare 4n barnstensgult.
Vinerna har ofta mycket exotiska aromer av kanderad frukt med en frisk eftersmak. De 4r mycket koncentrerade,
med en smak som drojer sig kvar.

Ovriga analytiska kriterier verensstimmer med de virden som faststlls i EU-lagstiftningen.

Allménna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) —

—  Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): —

—  Légsta totala syrahalt (i milliekvivalenter per liter)

—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

8. Beteckning med det kompletterande begreppet "Sélection de grains nobles”

KORTFATTAD BESKRIVNING

Den naturliga alkoholhalten 4r 18,2 volymprocent fér gewurztraminer Rs och pinot gris G samt 16,4 volymprocent
for 6vriga druvsorter. Dessa vita viner har en djup och intensiv firg som dr mycket kraftigare dn barnstensgult. De dr
mer koncentrerade, kraftfulla viner som ofta har aromer av kanderad frukt. De dr mycket koncentrerade, med en
smak som drojer sig kvar.
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Ovriga analytiska kriterier verensstimmer med de virden som faststills i EU-lagstiftningen.

Allminna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) —

—  Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): —

—  Ligsta totala syrahalt (i milliekvivalenter per liter)

—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

Oenologiska metoder
Sarskilda oenologiska metoder

1. Odlingsmetoder: planteringstithet

Odlingsmetod
Planteringstitheten ska vara minst 4 000 stockar per hektar. Avstindet mellan raderna far inte 6verstiga 2,50 m.

Avstandet mellan vinstockar i samma rad ska vara minst 0,75 meter och hogst 1,50 meter.

2. Odlingsmetoder: bestimmelser om beskdrning

Odlingsmetod

Vinstockarna beskdrs med Guyotmetoden, enkel eller dubbel, med
—  hogst 24 knoppar per planta for "Alsace” eller "Vin d’Alsace”,

—  hogst 22 knoppar per planta for "Alsace” eller "Vin d’Alsace” som foljs av en plats eller en kompletterande
geografisk beteckning,

— hogst 20 knoppar per planta for "Alsace” eller "Vin d’Alsace” oavsett om det foljs eller inte av en
kompletterande geografisk beteckning eller en plats kompletterad med begreppet "vendanges tardives” eller
"sélection de grains nobles”.

3. Skord

Odlingsmetod

Viner som fir bara namnet pé en plats och framstills av sorterna pinot gris G och pinot noir N, och viner som far
bira begreppen "vendanges tardives” och "sélection de grains nobles” maste framstillas av druvor som skordas
manuellt.

4. Hdajning av den lagsta naturliga alkoholhalten uttryckt i volymprocent

Sarskilda oenologiska metoder

For viner som bir ett namn pd en plats eller en kompletterande geografisk beteckning far den ligsta naturliga
alkoholhalt i volymprocent inte hojas mer dn 2 volymprocent.

Vita viner som kan fa uttrycken "vendanges tardives” eller "sélection de grains nobles” far inte berikas.

5. Vinframstdllning
Restriktioner som giller for framstillningen
— Anvindning av ekspan dr forbjuden.

— Anvindning av kol for oenologiskt bruk for att framstilla roséviner, antingen enbart eller blandad i
beredningar, 4r forbjuden.
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5.2

7.

6.

Lagring

Sarskilda oenologiska metoder

Viner som kan fd uttrycken "vendanges tardives” eller "sélection de grains nobles” ska dtminstone lagras fram till den
1 juni andra dret efter skorden.

Hagsta avkastning

1.

Vita viner
96 hektoliter per hektar

Vita viner som f6ljs av en kompletterande geografisk beteckning
79 hektoliter per hektar

Vita viner som f6ljs av namnet pé en plats
75 hektoliter per hektar

Roséviner
90 hektoliter per hektar

Roda viner eller geografisk beteckning med det kompletterande begreppet "vendanges tardives”
66 hektoliter per hektar

Beteckning med det kompletterande begreppet "sélection de grains nobles”
48 hektoliter per hektar

Avgrinsat geografiskt omride

Det geografiska omradet dr det som godkindes av det nationella institutet for ursprung och kvalitet vid den behoriga
nationella kommitténs sammantriade den 3 februari 2000. P4 det datum d& den behériga nationella kommittén
lamnade sitt godkdnnande omfattade detta omrdde de kommuner som anges nedan pd grundval av 2019 drs
officiella geografiska kodex.

Kartor 6ver det geografiska omradet finns pd INAO:s webbplats.

For de skyddade ursprungsbeteckningarna ”Alsace” eller "Vin d’Alsace” giller, oavsett om det foljs av en plats, att
druvorna skordas och vinerna framstills, utvecklas och lagras i territoriet i f6ljande kommuner i departementen
Haut-Rhin och Bas-Rhin:

Departementet Haut-Rhin: Ammerschwihr, Beblenheim, Bennwihr, Bergheim, Bergholtz, Bergholtz-Zell,
Berrwiller, Buhl, Cernay, Colmar, Eguisheim, Gueberschwihr, Guebwiller, Hartmanswiller, Hattstatt,
Herrlisheim, Houssen, Hunawihr, Husseren-les-Chateaux, Ingersheim, Jungholtz, Katzenthal, Kaysersberg
Vignoble, Leimbach, Mittelwihr, Niedermorschwihr, Obermorschwihr, Orschwihr, Osenbach, Pfaffenheim,
Ribeauvillé, Riquewihr, Rorschwihr, Rodern, Rouffach, Saint-Hippolyte, Soultz, Soultzmatt, Steinbach, Thann,
Turckheim, Uftholtz, Vieux-Thann, Voegtlinshoffen, Walbach, Wattwiller, Westhalten, Wettolsheim, Wihr-au-
Val, Wintzenheim, Wuenheim, Zellenberg och Zimmerbach.

Departementet Bas-Rhin: Albé, Andlau, Avolsheim, Balbronn, Barr, Bergbieten, Bernardswiller, Bernardvillé,
Bischoffsheim, Blienschwiller, Boersch, Bourgheim, Chatenois, Cleebourg, Dahlenheim, Dambach-la-Ville,
Dangolsheim, Dieffenthal, Dorlisheim, Eichhoffen, Epfig, Ergersheim, Flexbourg, Furdenheim, Gertwiller,
Gimbrett-Berstett, Goxwiller, Heiligenstein, Itterswiller, Kienheim, Kintzheim, Kirchheim, Kuttolsheim,
Marlenheim, Mittelbergheim, Molsheim, Mutzig, Nothalten, Nordheim, Oberhoffen-les-Wissembourg,
Obernai, Odratzheim, Orschwiller, Osthoffen, Ottrott, Reichsfeld, Riedseltz, Rosenwiller, Rosheim, Rott,
SaintNabor, Saint-Pierre, Scharrachbergheim-Irmstett, Scherwiller, Soultz-les-Bains, Steinseltz, Stotzheim,
Traenheim, Villé, Wangen, Westhoffen, Wissembourg, Wolxheim och Zellwiller.

Druvsort(er)

auxerrois B

chasselas B
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chasselas rose Rs

gewurztraminer Rs

muscat ottonel B — muscat, moscato

muscat a petits grains blancs B — muscat, moscato
muscat a petits grains roses B — muscat, moscato
pinot blanc B

pinot gris B

pinot noir N

riesling B

savagnin rose Rs

sylvaner B

8. Beskrivning av samband

Samverkan mellan sambanden

Vingérdarna tnjuter optimalt med solsken pa sin nordliga placering som skyddas fran péverkan frin havet av
bergsmassivet Vogeserna. Det dr visentligen denna plats som ger vinerna en gemensam smak.

De manga olika vinodlingsligena med varierande jordmdner och det mycket specifika mesoklimatet gjorde att
producenterna i Alsace bevarade ett brett urval av i forsta hand aromatiska druvsorter, genom att uppritthalla
vinstockarnas biologiska méngfald och std emot frestelsen att forenkla sortblandningen.

I Alsace dr de manga olika vinstockssorterna det basta uttrycket for vinregionens lokala egenskaper (terroir), som
skapas kring en stark "Alsace”-identitet.

Valet av vinstockssorter har i hog grad styrt produktionen mot mycket aromatiska viner. P4 grund av de ménga olika
vinodlingsligena med mycket stor variation avseende geologisk profil och jordmén har producenterna i Alsace hittat
optimala férhallanden for varje vinstockssort som odlas dér. Onskan att hitta den bést limpade sorten for varje lige
har kunnat uppfyllas tack vare strikt och noga avgrinsade jordbrukslotter baserade pd historiska
produktionscentrum, kompletterande namn, namn pd kommuner och lokala namn samt en motsvarande plan for
vinstockssorter.

Tack vare skyddet fran bergsmassivet Vogeserna har Alsace ett torrt och tamligen soligt halvkontinentalt klimat som
gor att vinstockarna utvecklas optimalt. Utvecklingen ar reglerad av strikta regler om ldgsta tillitna sockerhalt i
druvorna. Att odlingarna ligger i sluttningar och att klimatet kdnnetecknas av en mognadsperiod med omvixlande
varma dagar och svala nitter, i kombination med hég planteringstithet och hojden pd bladverket, ger druvorna en
god mognadsgrad (balans mellan socker och vinsyra), bevarar vinernas friskhet och utvecklar och koncentrerar
deras aromer och linga eftersmak. Vinodlingarnas genomsnittliga hojd 6ver havet (mellan 200 m och 400 m)
innebdr ett optimalt virmeintervall och sikerstiller en balanserad naturlig vinsyra utifran ett kvalitativt perspektiv.
Alla dessa forhéllanden skapar Alsacevinernas egenskaper.

De utmirkta klimatforhéllandena i slutet av sisongen dr ofta gynnsamma for vinets koncentration och utvecklingen
av ddelrota som gor det mojligt att framstilla viner av 6vermogna druvor. Denna potential bevaras genom manuell
skord, stringare regler for ldgsta tillitna sockerhalt och genom att forbjuda berikning. Den kortaste
lagringsperioden pd 18 mdnader later vinerna forbittras, med en komplexitet och aromatisk styrka som tilltar med
tiden.

Den nirbeldgna floden Rhen har fungerat som en viktig transportlink dnda sedan medeltiden och har alltid gjort det
lattare att exportera viner frn regionen till linderna vid och bortom flodens utlopp. Annu i dag produceras éver en
fjardedel av vinet for leverans till utlandet och export.
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Vinvigen i Alsace ar regionens framsta turistattraktion som hélls vid liv av vinodlare genom utveckling av direktfor-
sdljning och genom att marknadsfora den sedan linge vilkidnda och fortfarande livskraftiga kombinationen med det
traditionella koket i Alsace. Vinet 4r en viktig tillgdng for regionen Alsace ekonomi.

André Jullien kallade dem 1822 for "uppskattade intensiva vita viner” och beskrev dem som "torra, med en uttalad
bouquet av aromer”. Historiskt transporterades vinerna till Mainz dir de blandades med viner frin Rhenomradet f6r
att ge dem styrka och berika deras uppsittning aromer. Jules Guyot sade 1866 om de vita vinerna fran Alsace att de
“har hogt skattade egenskaper och dr bland de frimsta av vita viner”. Han foredrog ocksd vita viner framstillda av
sorten Riesling B, som han kallade "enastdende i sin fina smak, styrka och linga eftersmak”.

9.  Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)

Kompletterande geografiska beteckningar

Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret

Ursprungsbeteckningens namn far kompletteras med en av foljande kompletterande geografiska beteckningar pd de
viner som uppfyller de produktionskrav som faststills for dessa kompletterande geografiska beteckningar for vart
och ett av dessa namn:

—  "Bergheim”

—  "Blienschwiller”

—  "Coteaux du Haut-Koenigsbourg”

—  "Cotes de Barr”

—  "Cote de Rouffach”

—  “Klevener de Heiligenstein”

— "Ottrott”

—  "Rodern”

—  "Saint-Hippolyte”

—  "Scherwiller”

—  "Vallée Noble”

—  "Val Saint Grégoire’

—  "Wolxheim”

Forpackning i omrddet

Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Forpackning inom det avgrinsade geografiska omradet
Beskrivning av villkoret

Enligt lagen av den 5 juli 1972 maste viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Alsace” eller "Vin d’Alsace”
buteljeras i departementen Bas-Rhin och Haut-Rhin.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/4116/oj 11/13



SV

EUT C, 24.7.2025

Vinerna med den skyddade ursprungsbeteckningen ”Alsace” eller "Vin d’Alsace” ska buteljeras i flateflaskor
(thenvinsflaskor) enligt bestimmelserna i dekret nr 55-55.673 av den 20 maj 1955, forordningen av den 13 maj
1959 och dekretet av den 19 mars 1963. Andra flasktyper fir inte anvindas.

Omedelbart niromrdde
Rittslig ram
Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Undantag med avseende pd produktionen i det avgrinsade geografiska omradet

Beskrivning av villkoret

For de skyddade ursprungsbeteckningarna "Alsace” eller "Vin d’Alsace” utgors det omedelbara niromradet, som
faststillts genom undantag for framstillning, beredning och lagring av vinerna, av territoriet i féljande kommuner:

—  Departementet Haut-Rhin: Gundolsheim, Ostheim.

—  Departementet Bas-Rhin: Dachstein, Ernolsheim-Bruche, Fessenheim-le-Bas, Mittelhausen, Petersbach, Seebach
och Strasbourg.

"Edelzwicker”

Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret

Namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen — forutom dir det foljs av en kompletterande geografisk
beteckning eller en plats — fir kompletteras med bruksnamnet "Edelzwicker” endast for stilla vita viner som
uppfyller de produktionskrav som faststllts for detta [standard]namn.

For viner som salufors under bruksnamnet "Edelzwicker” dr det inte tilldtet att ett eller flera bruksnamn anges pa
behallare, etiketter eller handelsdokument.

"Vendanges tardives” och "Sélection de grains nobles”

Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret

Namnet péd den skyddade ursprungsbeteckningen — oavsett om det {6ljs eller inte av en kompletterande geografisk
beteckning eller en plats — fir kompletteras med begreppen "Vendanges Tardives” eller "Sélection de Grains Nobles”
for vita viner som uppfyller produktionskraven som faststillts for dessa begrepp.

Dessa begrepp maste kompletteras med en angivelse av argdngen och med ndgot av foljande bruksnamn:

"gewurztraminer”, "muscat”, “muscat ottonel”, "pinot gris”, "riesling”.

Angivelse av plats

Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret
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Namnet pa den skyddade ursprungsbeteckningen far f6ljas av en plats om vinerna uppfyller produktionskraven for
att ange den platsen.

Bruksnamn

Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret

Namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen far — oavsett om det f6ljs eller inte av en kompletterande geografisk
beteckning eller en plats — kompletteras med négot av foljande bruksnamn, forutsatt att vinerna enbart framstalls av
druvsorter som dr tillitna for den berérda beteckningen och att de uppfyller 6vriga produktionskrav som faststéllts
for vart och ett av dessa namn:

auxerrois

chasselas eller gutedel

gewurztraminer

muscat

muscat ottonel

pinot blanc

pinot eller klevner

pinot gris

riesling

sylvaner

pinot noir (fér roda viner och roséviner)

Det ir forbjudet att ange tvd eller flera bruksnamn pd samma etikett.

Uppgift om sockerhalten

Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret

Sockerhalten, enligt definitionen i EU-lagstiftningen, mdaste anges tydligt for vita viner f6r vilka man vill anvinda de
skyddade ursprungsbeteckningarna "Alsace” eller "Vin d’Alsace” enligt denna produktspecifikation. Viner som
presenteras med den beteckningen fér inte erbjudas till allménheten, sindas, bjudas ut till forsdljning eller siljas utan
att man i annonser och i broschyrer och pé etiketter, fakturor och behallare anger sockerhalten. Detta géller inte for
viner markta med "Vendanges Tardives” eller "Sélection de Grains Nobles”.

Link till produktspecifikationen

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-2bf32a0d-f8 6a-4d0d-ae1a-f052b3713e55
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