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1.  Nazwa produktu
,Alsace [ Vin d’Alsace”
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

C[2025/4116

(C/2025/4116)

»Alsace | Vin d’Alsace”

Chroniona nazwa pochodzenia (ChNP)

O  Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG)

O  Oznaczenie geograficzne (OG)

3. Sektor
O  Produkty rolne
X  Wina

O  Napoje spirytusowe

4. Panstwo, do ktorego nalezy obszar geograficzny
Francja
5. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Ministerstwo Rolnictwa i Suwerennoéci Zywno$ciowej— Dyrekcja Generalna ds. Wynikéw Gospodarczych
i Efektywnosci Srodowiskowej, Urzad ds. Win i Innych Napojow

6.  Kwalifikacja jako zmiana standardowa

Zmiany wprowadzone w niniejszej specyfikacji produktu s zmianami standardowymi zgodnie z definicja okreslong
w art. 24 ust. 4 rozporzadzenia (UE) 2024/1143.

Whiosek o zmiang ChNP ,Alsace” nie dotyczy zadnej z trzech sytuacji stanowigcych zmiang na poziomie Unii,

w szczeg6lnosci:

a)  nie obejmuje zmiany w nazwie lub stosowaniu nazwy lub w kategorii produktu lub produktéw noszacych

odno$ne oznaczenie geograficzne;

b)  nie grozi zanikiem zwigzku z obszarem geograficznym;

¢)  nie wigze si¢ z dalszymi ograniczeniami dotyczacymi wprowadzania produktu do obrotu. W zwigzku z tym

wladze francuskie uznajg, ze wniosek dotyczy zmiany standardowej.

(') Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2025/27 z dnia 30 pazdziernika 2024 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 o przepisy dotyczace rejestracji i ochrony oznaczef geograficznych, gwarantowanych
tradycyjnych specjalnosci i okreslen jakosciowych stosowanych fakultatywnie oraz uchylajace rozporzadzenie delegowane (UE)

nr 664/2014 (Dz.U. L, 2025/27,15.1.2025, ELL: http://data.europa.eufelifreg_del/2025/27oj).

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/4116/oj
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Opis zatwierdzonych zmian standardowych

1. Obszar geograficzny

W rozdziale I pkt IV ppkt 1 specyfikacji produktu dodano akapit, aby wprowadzi¢ odniesienie do daty zatwierdzenia
obszaru geograficznego przez Krajowy Instytut ds. Pochodzenia i Jakosci (Institut national de l'origine et de la
qualité, INAO) oraz wskazal ramy wyznaczenia granic obszaru (oficjalny kod geograficzny z 2019 r)
uwzglednionego w specyfikacji produktu.

Wprowadzono nast¢pujace zmiany: w ppkt 1 dodano dwa akapity otwierajace w brzmieniu:

,Obszar geograficzny zostal zatwierdzony przez Krajowy Instytut ds. Pochodzenia i Jakosci (INAO) na posiedzeniu
wla$ciwego komitetu krajowego 3 lutego 2000 r. W dniu zatwierdzenia niniejszej specyfikacji produktu przez
wiasciwy krajowy komitet obszar ten obejmuje terytorium nastgpujacych gmin, zgodnie z oficjalnym kodem
geograficznym z 2019 r.

Dokumenty kartograficzne przedstawiajace obszar geograficzny s3 dostepne do wgladu na stronie internetowej
INAO.”;

Odniesienie do oficjalnego kodu geograficznego z 2019 r. spowodowalo koniecznos¢ aktualizacji wykazu gmin.
Wprowadzono nastgpujace zmiany: w ppkt 1 lit. a) w akapicie dotyczacym departamentu Haut-Rhin:

—  do nazwy gminy ,Kaysersberg” dodano stowo ,Vignoble”;
—  usunigto gminy ,Kientzheim” i ,Sigolsheim”.
—  Wprowadzono réwniez kolejng poprawke redakcyjna:

—  wppkt 1 lit. b) stowo ,nastepujacych gmin” zastgpiono stowami ,gmin, o ktérych mowa w pkt II ppkt 2”.

Zmiany te maja wplyw na jednolity dokument.

2. Obszar bezposredniego sgsiedztwa

W rozdziale I pkt IV ppkt 3 specyfikacji produktu zmieniono akapit dotyczacy obszaru bezposredniego sasiedztwa
w celu skorygowania bledu w numeracji.

Wprowadzono nast¢pujacg zmiang: w ppkt 3 lit. b) odestanie ,IV ppkt 1 lit. b)” zastgpiono odestaniem ,II ppkt 2”.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

3. Odmiany winorosli

W rozdziale I pkt V lit. a) specyfikacji produktu w tabeli wprowadzono zmiang redakcyjng w odniesieniu do nazwy
zwyczajowej ,Edelzwicker”, poniewaz nalezy ona do ,kategorii”: ,Alsace” lub ,Vin d’Alsace”, bez wzgledu na to, czy
nastepuje po niej uzupelniajace oznaczenie geograficzne lub nazwa miejsca. Nazwa ta nie nalezy do tej kategorii.

Wprowadzono nastepujacg zmiane: w tabeli w lit. a) w odniesieniu do nazwy zwyczajowej ,Edelzwicker” skreslono
stowa ,bez wzgledu na to, czy nastepuje po niej uzupelniajace oznaczenie geograficzne lub nazwa miejsca”.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

4. Plan nasadzer winorosli

W rozdziale I pkt V lit. b) specyfikacji produktu usunigto termin skladania wladzom gminnym zatwierdzonych
przez INAO planéw nasadzen winorosli.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

5. Zasady cigcia

W rozdziale I pkt VI ppkt 1 lit. b) specyfikacji produktu skreslono zasade dotyczaca liczby oczek/m?, pozostawiajac
jedynie zasadg dotyczaca liczby oczek na krzewie.

Pozwala to ujednolici¢ brzmienie wszystkich specyfikacji oraz uprosci¢ metody kontroli.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4116/oj
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W odniesieniu do winoro$li dozwolonych do produkeji wina o nazwie pochodzenia ,Alsace” lub ,Vin d’Alsace”, po
ktérej nastepuje nazwa miejsca lub uzupelniajgce oznaczenie geograficzne, maksymalng liczbe oczek na krzewie
zmniejszono z 24 do 22. Zmniejszenie to ustanawia kolejno$¢ pierwszefistwa w stosunku do winoro$li
zatwierdzonych do produkcji win objetych nazwa pochodzenia ,Alsace” lub ,Vin d’Alsace”.

W odniesieniu do winoroéli zatwierdzonych do produkcji win objetych nazwa pochodzenia ,Alsace” lub ,Vin
d’Alsace”, po ktdrej nastepuje nazwa miejsca lub uzupelniajgce oznaczenie geograficzne uzupelnione stowami
,vendanges tardives” lub ,sélection de grains nobles”, dodano stowa ,maksymalnie 20 oczek na krzewie”.

Zmiany te maja wplyw na jednolity dokument.

6.  Zasady palikowania

W rozdziale I pkt VI ppkt 1 lit. ¢) specyfikacji produktu usunigto maksymalng wysoko$¢ drutu no$nego rusztowania
i zmieniono metod¢ sprawdzania wysokosci ulistnienia.

Zmiany te umozliwiaja sprawdzenie zgodnos$ci z wymogiem wysokosci ulistnienia w trakcie wegetacji. Weze$niej
istnialo wylacznie zobowigzanie starannego dziatania.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

7. Pojemnosé piwnicy winiarskiej

W rozdziale I pkt IX ppkt 1 lit. f) specyfikacji produktu wspdtczynnik stuzacy do obliczania pojemnosci piwnicy
winiarskiej obnizono z 1,3 do 1,2-krotnosci wielkosci poprzednich zbioréw.

Stosunek objeto$ci wyprodukowanego wina do pojemnosci piwnicy winiarskiej nie musi by¢ tak wysoki.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

8. Pakowanie

W rozdziale I pkt IX ppkt 3 lit. b) specyfikacji produktu zniesiono obowigzujacy podmioty gospodarcze wymag
przechowywania reprezentatywnych butelek przez okreslony okres. Zasada ta jest objeta zatwierdzonym planem
kontroli.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

9. Przechowywanie butelek

W rozdziale I pkt IX ppkt 4 specyfikacji produktu okreslono cechy miejsca przechowywania win zabutelkowanych,
dodajac stowa ,zamkniete i zakryte”.

Dodatkowe informacje umozliwiaja podmiotom gospodarczym lepsze zrozumienie tej zasady.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

10.  Srodek przejsciowy dotyczgcy metod prowadzenia winorosli
W rozdziale I pkt XI ppkt 3 lit. b) specyfikacji produktu:

—  skreslono zasadg dotyczaca liczby oczek/m?, pozostawiajac jedynie zasade dotyczaca liczby oczek na krzewie.
Pozwala ujednolici¢ brzmienie wszystkich specyfikacji oraz upraszcza metody kontroli;

—  usunigto wymdg dotyczacy maksymalnej wysokosci drutu no$nego rusztowania, poniewaz parametr ten
usunieto z zasad dotyczacych palikowania w rozdziale I pkt IV ppkt 1 lit. ¢).
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Zmiany te nie majg wplywu na jednolity dokument.

11.  Wskazanie zawartosci cukru na etykietach
W poprzedniej specyfikacji informacja o zawartosci cukru na etykiecie byta nieobowiazkowa. W rozdziale I pkt XII

ppkt 1 specyfikacji produktu dodano akapit, aby wprowadzi¢ obowiazek wskazywania zawartosci cukru zgodnie
z rozporzadzeniem (UE) 2019/33.

Informacje te ulatwiajg konsumentom zrozumienie rodzaju produktu, ktéry kupuja.

W pkt 9 jednolitego dokumentu dodano przepis dodatkowy dotyczacy etykietowania.

12.  Przeredagowanie
W rozdziale I pkt VII specyfikacji produktu wprowadzono nastepujace zmiany:
—  wppkt 1 lit. d) po stowie ,pojemnikéw” dodano stowa ,do transportu”;

—  wtabeli w pkt 2 lit. a) wiersz zawierajacy stowa ,Alsace” lub ,Vin d’Alsace” uzupelniono stowami ,niezaleznie
od tego, czy sa one uzupelnione nazwa zwyczajowa Edelzwicker”.

Te zmiany redakcyjne nie majg wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Alsace | Vin d'Alsace

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

Wino

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten
objety pozycja 2009

Opis wina lub win

1. Wina biate

ZWIEZLY OPIS

Wina te charakteryzuja si¢ duzg $wiezoscia oparta na dominujacej kwasowosci winowej, wynikajacej z pelnej
dojrzaloéci winogron. S to wina o intensywnym aromacie i dobrej objetosci oraz dlugim finiszu, czesto
podkreslonym lekkim nasyceniem dwutlenku wegla. Mozna wyrdznié: wina wytrawne, mineralne oraz bardziej
migkkie wina owocowe. Nazwe pochodzenia mozna uzupetni¢ nazwg zwyczajows ,Edelzwicker”. Wina zazwyczaj
maja barwe od bladozéltej z zielonymi odcieniami do zlotozottej. Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu
wynosi co najmniej 9,5 %. Calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie
przekracza 12,5 %.

Pozostale kryteria analityczne sg zgodne z warto$ciami ustanowionymi w przepisach UE.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4116/oj
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Ogdlne cechy analityczne

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
—  Minimalna kwasowo$¢ ogdlna (w miliekwiwalentach na litr)
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)
2. Wina biale uzupelnione nazwg zwyczajowg

ZWIEZLY OPIS

Wina te dzielg si¢ na dwa rodzaje: — wina mineralne, wytrawne, z wyrazista, dojrzala kwasowoscig, zwykle
kojarzone z nastepujacymi nazwami zwyczajowymi: Chasselas lub Gutedel, Sylvaner, Pinot Blanc, Pinot lub Klevner,
Augxerrois, Riesling, Muscat i Muscat Ottonel; — wina owocowe, bardziej migkkie, charakteryzujace si¢ znacznym
suchym ekstraktem, zwykle powiazane z nast¢pujacymi nazwami zwyczajowymi: Gewurztraminer i Pinot Gris.
Wina zazwyczaj maja barwe od bladozéltej z zielonymi odcieniami do zlotozéltej. Posiadaja one nastgpujace
szczegblne cechy analityczne: — w przypadku win Chasselas lub Gutedel, Muscat, Muscat Ottonel i Sylvaner
naturalna objgtoSciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 9,5 %, a calkowita objetoSciowa zawartosé
alkoholu po wzbogaceniu nie przekracza 12,5 %; — w przypadku win Auxerrois, Pinot Blanc, Pinot lub Klevner
i Riesling naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 10 %, a catkowita objetoSciowa zawarto$é
alkoholu po wzbogaceniu nie przekracza 13 %; — w przypadku win Gewurztraminer i Pinot Gris naturalna
objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 11,5 %, a catkowita objetosciowa zawartos$¢ alkoholu po
wzbogaceniu nie przekracza 14,5 %.

Pozostale kryteria analityczne sg zgodne z warto$ciami ustanowionymi w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
—  Minimalna kwasowo$¢ ogélna (w miliekwiwalentach na litr)
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)
3. Wina biale z uzupelniajgcym oznaczeniem geograficznym

ZWIEZLY OPIS

Wina te zaliczajg si¢ do dwoch wyzej wymienionych rodzajow, tj. win wytrawnych, mineralnych oraz win
owocowych, bardziej migkkich. Razem pozwalaja one optymalnie wyrazi¢ wlasciwosci kazdej z wykorzystywanych
odmian winoro$li. Wina zazwyczaj maja barwe od bladozéltej z zielonymi odcieniami do zlotozoéltej. Naturalna
objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 10,5 %, z wyjatkiem win, w przypadku ktérych uzupelniajace
oznaczenia geograficzne sg uzupelniane nazwami zwyczajowymi ,Gewurztraminer” i ,Pinot Gris” — wéwczas
naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 12 %. Catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po
wzbogaceniu nie przekracza 13,5 %; wynosi ona 15 % tylko w przypadku win o nazwach zwyczajowych
,2Gewurztraminer” i ,Pinot Gris”. W przypadku win z uzupelniajgcym oznaczeniem geograficznym ,Klevener de
Heiligenstein” naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 11 %, a calkowita objetosciowa
zawarto$¢ alkoholu po wzbogaceniu nie przekracza 14 %.

Pozostale kryteria analityczne s3 zgodne z warto$ciami ustanowionymi w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne
—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna (w miliekwiwalentach na litr)
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

Wina biale uzupetnione nazwg miejsca

ZWIEZLY OPIS

Wina te zaliczaja si¢ do dwoch wyzej wymienionych rodzajow, tj. win wytrawnych, mineralnych oraz win
owocowych, bardziej mi¢kkich. Razem pozwalaja one optymalnie wyrazi¢ wlasciwosci kazdej z wykorzystywanych
odmian winoro$li. Wina zazwyczaj maja barwe od bladozéltej z zielonymi odcieniami do ztotozéltej. W przypadku
win, ktérych nazwa pochodzenia jest uzupelniona nazwa miejsca, naturalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu
wynosi co najmniej 10,5 %, z wyjatkiem sytuacji, gdy nazwa miejsca jest uzupelniona nazwami zwyczajowymi
,2Gewurztraminer” i ,Pinot Gris"- wowczas naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 12 %. Calkowita
objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w tych samych winach po wzbogaceniu nie przekracza 13,5 %, z wyjatkiem win
o nazwach zwyczajowych ,Gewurztraminer” i ,Pinot Gris”, w przypadku ktérych wynosi ona 15 %.

Pozostale kryteria analityczne s3 zgodne z warto$ciami ustanowionymi w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

5.

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna kwasowos¢ ogélna (w miliekwiwalentach na litr)
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

Wina rozowe

ZWIEZLY OPIS

Wina rézowe majg zazwyczaj przezroczystg barwe rézowg do czerwonej o réznej intensywnosci. Charakteryzuja sie
one duzg $wiezoscig opartg na dominujacej kwasowosci winowej, wynikajacej z pelnej dojrzatosci winogron. Sg to
wina o intensywnym aromacie i dobrej objetosci oraz dlugim finiszu, czesto podkreslonym lekkim nasyceniem
dwutlenku wegla. Wina rézowe sg $wieze, owocowe i lekkie. Nazwe pochodzenia mozna uzupelnié¢ nazwa
zwyczajowa ,Pinot Noir”. Naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 10 %. Calkowita
objetodciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 13 %.

Pozostale kryteria analityczne sg zgodne z warto$ciami ustanowionymi w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna kwasowo$¢ ogélna (w miliekwiwalentach na litr)
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)
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Dz.U. Cz 24.7.2025

PL

6. Wina czerwone

ZWIEZLY OPIS

Wina czerwone wystepuja w rozmaitych odcieniach glebokiej i intensywnej czerwieni. Charakteryzuja si¢ one duzg
$wiezo$cig opartg na dominujgcej kwasowosci winowej, wynikajacej z pelnej dojrzatosci winogron. Sg to wina
o intensywnym aromacie i dobrej objetosci oraz dlugim finiszu, czesto podkreslonym lekkim nasyceniem
dwutlenku wegla. Na etapie pakowania zawarto$¢ kwasu jablkowego w winach czerwonych nie przekracza 0,4
grama na litr. Mozna wyr6znié: ambitne, finezyjne i eleganckie wina czerwone oraz $wieze, owocowe i lekkie wina
czerwone. Nazwe pochodzenia mozna uzupelni¢ nazwg zwyczajowa ,Pinot Noir”. Naturalna objetosciowa
zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 11 %. Calkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu w winach po
wzbogaceniu nie przekracza 14 %. Nazwe pochodzenia mozna uzupehié, dodajac do niej nazwe miejsca lub
uzupelniajgce oznaczenie geograficzne: ,Cotes de Rouffach”, ,Ottrott”, ,Rodern”, ,Sainte Hippolyte”. W takim
przypadku naturalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 11,5 %, a calkowita objetosciowa
zawarto$¢ alkoholu po wzbogaceniu nie przekracza 14,5 %.

Pozostale kryteria analityczne s3 zgodne z warto$ciami ustanowionymi w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
—  Minimalna kwasowo$¢ ogdlna (w miliekwiwalentach na litr)
—  Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

7. Nazwa uzupetniona okresleniem ,vendanges tardives”

ZWIEZLY OPIS
Naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 16 % w przypadku win Gewurztraminer Rs i Pinot Gris G oraz
14,5 % w przypadku innych odmian winorosli. Te biale wina charakteryzuja gleboka i intensywng barwa, ktéra

moze dochodzi¢ do bursztynowej. Wina te maja czesto bardzo egzotyczne aromaty kandyzowanych owocow
i $wiezy finisz. Charakteryzujg si¢ niezwyklym stezeniem i duza trwaloscia aromatyczna.

Pozostale kryteria analityczne sg zgodne z warto$ciami ustanowionymi w przepisach UE.

Ogédlne cechy analityczne

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
—  Minimalna kwasowo$¢ ogdlna (w miliekwiwalentach na litr)
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

8. Nazwa uzupetniona okresleniem ,sélection de grains nobles”

ZWIEZLY OPIS

Naturalna objgtosciowa zawartos¢ alkoholu wynosi 18,2 % w przypadku win Gewurztraminer Rs i Pinot Gris G oraz
16,4 % w przypadku innych odmian winorosli. Te biale wina charakteryzuja gleboka i intensywna barwa, ktéra
moze dochodzi¢ do bursztynowej. Sa to bardziej skoncentrowane, intensywne wina, czgsto o aromatach
kandyzowanych owocéw. Charakteryzuja si¢ niezwyktym stezeniem i duzg trwaloscig aromatyczng.
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5.1.

Pozostale kryteria analityczne s3 zgodne z warto$ciami ustanowionymi w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
—  Minimalna kwasowo$¢ ogélna (w miliekwiwalentach na litr)
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
Szczegélne praktyki enologiczne

1. Sposoby prowadzenia winorosli: gestos¢ nasadzeti

Metoda uprawy

Minimalna gesto$¢ nasadzen w winnicy wynosi 4 000 roélin na hektar. Odstep migdzy rzedami nie moze by¢
wiekszy niz 2,50 m.

Odstep miedzy rzedami winoro$li wynosi od co najmniej 0,75 m do nie wigcej niz 1,50 m.

2. Sposoby prowadzenia winorosli: zasady cigcia

Metoda uprawy

Winoro$l przycina si¢ w formie jednoramiennego lub dwuramiennego sznura Guyota, z pozostawieniem:

—  maksymalnie 24 oczek na krzewie w przypadku winorosli wykorzystywanych do produkcji win o nazwie
»Alsace” lub ,Vin d’Alsace”;

—  maksymalnie 22 oczek na krzewie w przypadku winorodli wykorzystywanych do produkcji win o nazwie
,Alsace” lub ,Vin d’Alsace”, po ktérej umieszczono nazwe miejsca lub uzupelniajace oznaczenie geograficzne;

—  maksymalnie 20 oczka na krzewie w przypadku winorosli wykorzystywanych do produkcji win objetych
nazwg pochodzenia ,Alsace” lub ,Vin d'Alsace”, bez wzgledu na to, czy umieszczono po niej uzupelniajgce
oznaczenie geograficzne lub nazwe miejsca uzupelniona okresleniem ,vendanges tardives” lub ,sélection de
grains nobles”.

3. Zbiér
Metoda uprawy

Wina kwalifikujace si¢ do okreSlenia nazwg miejsca, ktére produkuje si¢ z odmian Pinot Gris G i Pinot Noir N, oraz
wina kwalifikujace si¢ do opatrzenia okresleniami ,vendanges tardives” i ,sélection de grains nobles”, muszg by¢
produkowane z zebranych recznie winogron.

4. Zwigkszenie minimalnej naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu

Szczegoblne praktyki enologiczne

W przypadku win kwalifikujgcych si¢ do opatrzenia nazwg miejsca lub uzupelniajgcym oznaczeniem geograficznym
minimalnej naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu nie mozna zwigkszy¢ o wigcej niz 2 % obj.

Win bialych kwalifikujacych sie do uzycia okreslenia ,vendanges tardives” lub ,sélection de grains nobles” nie
poddaje si¢ wzbogacaniu.

5. Produkcja wina

Ograniczenie majgce zastosowanie do produkcji wina
—  Zabrania si¢ stosowania wiérkéw drewna.

—  Przy produkgji win rézowych zabronione jest wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych — samego, jak
réwniez domieszanego do stosowanych preparatow.
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6.

Dojrzewanie

Szczegblne praktyki enologiczne

Wina kwalifikujace si¢ do uzycia okreSlenia ,vendanges tardives” lub ,sélection de grains nobles” dojrzewaja co
najmniej do 1 czerwca drugiego roku po zbiorach.

5.2. Maksymalna wydajnosé

1. Wina biale
96 hektolitrow z hektara

2. Wina biale z uzupelniajagcym oznaczeniem geograficznym
79 hektolitréw z hektara

3. Wina biale uzupelnione nazwg miejsca
75 hektolitréw z hektara

4. Wina rézowe
90 hektolitréw z hektara

5. Wina czerwone lub nazwa uzupelniona okresleniem ,vendanges tardives”
66 hektolitréw z hektara

6.  Nazwa uzupelniona okre§leniem ,sélection de grains nobles”
48 hektolitréw z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny zostal zatwierdzony przez Krajowy Instytut ds. Pochodzenia i Jakosci (Institut national de
lorigine et de la qualité, INAO) na posiedzeniu wlasciwego komitetu krajowego 3 lutego 2000 r. W dniu
zatwierdzenia przez wlasciwy krajowy komitet obszar ten obejmuje terytorium wymienionych ponizej gmin,
zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym z 2019 r.

Dokumenty kartograficzne przedstawiajace obszar geograficzny sa dostepne do wgladu na stronie internetowej
INAO.

W przypadku win objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Alsace” lub ,Vin d’Alsace”, bez wzgledu na to, czy
nastepuje po niej nazwa miejsca, zbidr winogron, ich fermentacja oraz produkcja i dojrzewanie wina odbywaja sie
na obszarze wymienionych ponizej gmin w departamentach Haut-Rhin i Bas-Rhin.

W departamencie Haut-Rhin: Ammerschwihr, Beblenheim, Bennwihr, Bergheim, Bergholtz, Bergholtz-Zell,
Berrwiller, Buhl, Cernay, Colmar, Eguisheim, Gueberschwihr, Guebwiller, Hartmanswiller, Hattstatt,
Herrlisheim, Houssen, Hunawihr, Husseren-les-Chateaux, Ingersheim, Jungholtz, Katzenthal, Kaysersberg
Vignoble, Leimbach, Mittelwihr, Niedermorschwihr, Obermorschwihr, Orschwihr, Osenbach, Pfaffenheim,
Ribeauvillé, Riquewihr, Rorschwihr, Rodern, Rouffach, Saint-Hippolyte, Soultz, Soultzmatt, Steinbach, Thann,
Turckheim, Uftholtz, Vieux-Thann, Voegtlinshoffen, Walbach, Wattwiller, Westhalten, Wettolsheim, Wihr-au-
Val, Wintzenheim, Wuenheim, Zellenberg, Zimmerbach.

W departamencie Bas-Rhin: Albé, Andlau, Avolsheim, Balbronn, Barr, Bergbieten, Bernardswiller, Bernardvillé,
Bischoffsheim, Blienschwiller, Boersch, Bourgheim, Chatenois, Cleebourg, Dahlenheim, Dambach-la-Ville,
Dangolsheim, Dieffenthal, Dorlisheim, Eichhoffen, Epfig, Ergersheim, Flexbourg, Furdenheim, Gertwiller,
Gimbrett-Berstett, Goxwiller, Heiligenstein, Itterswiller, Kienheim, Kintzheim, Kirchheim, Kuttolsheim,
Marlenheim, Mittelbergheim, Molsheim, Mutzig, Nothalten, Nordheim, Oberhoffen-les-Wissembourg,
Obernai, Odratzheim, Orschwiller, Osthoffen, Ottrott, Reichsfeld, Riedseltz, Rosenwiller, Rosheim, Rott,
SaintNabor, Saint-Pierre, Scharrachbergheim-Irmstett, Scherwiller, Soultz-les-Bains, Steinseltz, Stotzheim,
Traenheim, Villé, Wangen, Westhoffen, Wissembourg, Wolxheim, Zellwiller.

7. Odmiany winorosli

Auxerrois B

Chasselas B
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Chasselas Rose Rs

Gewurztraminer Rs

Muscat Ottonel B — Muscat, Moscato

Muscat a petits grains blancs B — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains roses Rs — Muscat, Moscato
Pinot Blanc B

Pinot Gris G

Pinot Noir N

Riesling B

Savagnin Rose Rs

Sylvaner B

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Zaleznosci przyczynowe

Dzigki pélnocnemu potozeniu winnice sa optymalnie nastonecznione, a przed wplywem klimatu oceanicznego
chroni je masyw Wogez6w. To wlasnie ta lokalizacja nadaje winom wspdlny smak.

Réznorodnosé lokalizacji winnic, réznorodno$é gleb i podglebia oraz bardzo specyficzny mezoklimat sktonily
producentéw w Alzacji do zachowania szerokiej gamy gléwnie aromatycznych odmian winorosli — producenci
celowo zachowali bioréznorodnos¢ roélin i nie ulegli pokusie uproszczenia mieszanki odmian.

W Alzagji ta réznorodnos¢ roélin jest gwarancjg wyrazenia w najlepszy sposéb lokalnego terroir, bazujacego na silnej
tozsamosci zwigzanej z nazwa ,Alsace”.

Wybér odmian winoro$li w duzej mierze ukierunkowal produkcje na wina bardzo aromatyczne. Réznorodnosé
lokalizacji winnic, a w szczegblnosci niezwykla réznorodno$é¢ warunkéw geologicznych i pedologicznych
w Alzacji, umozliwita producentom zapewnienie kazdej zadomowionej odmianie winorodli optymalnych
warunkéw wzrostu. Dopasowanie to osiggnigto dzigki rygorystycznemu i precyzyjnemu wyznaczeniu dzialek
w oparciu o historyczne odrodki produkgji, nazwy uzupelniajace, gminne i lokalne oraz odpowiedni plan ochrony
odmian winorosli.

Alzacja, chroniona masywem Wogezow, charakteryzuje si¢ suchym i w duzej mierze stonecznym klimatem
potkontynentalnym, ktéry umozliwia optymalny rozwdj winorosli, regulowany przez rygorystyczne przepisy
dotyczace minimalnej zawartosci cukru w winogronach. Polozenie wzgérz i klimat charakteryzujacy si¢ okresem
przebarwiania jagéd, w ktorym gorace dni nastepuja naprzemiennie z chlodnymi nocami, wraz z wysoka gestoscia
nasadzen i wysokoscig ulistnienia, zapewniajg dobra dojrzalo$¢ winogron (réwnowage cukréw i kwasu winowego),
pozwalajg zachowad §wiezo$¢ win i odpowiadajg za utworzenie si¢ i skoncentrowanie aromatéw w winach oraz ich
diugi finisz. Srednia wysokos¢ winnic (od 200 do 400 m n.p.m.) zapewnia optymalny zakres temperatur
i zréwnowazong naturalng kwasowo$¢ wina pod wzgledem jakoSciowym. Wszystkie te warunki ksztaltuja cechy
charakterystyczne win alzackich.

Doskonate warunki klimatyczne pod koniec sezonu czgsto sprzyjaja koncentracji cukru na krzewach winorosli oraz
rozwojowi szlachetnej plesni. W rezultacie mozna produkowal wina z przejrzatych zbioréw. Potencjal ten
zachowano dzigki recznym zbiorom, bardziej rygorystycznym przepisom dotyczacym minimalnej zawartoSci
cukru oraz zakazowi wzbogacania. Minimalny czas dojrzewania wynoszacy 18 miesiecy pozwala na poprawe
jakosci win, a ich ztozonos¢ i sita aromatyczna wzbogacaja si¢ z uplywem czasu.

Plynacy w poblizu Ren stuzyt jako wazne polaczenie transportowe juz od $redniowiecza, co zawsze pomagato
w wywozie win z tego regionu do krajéw potozonych u ujscia rzeki i poza nig. Do dzi$§ ponad jedng czwartg win
produkuje si¢ w celu wysytki za granice i wywozu.
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Szlak win w Alzacji jest najwigkszg atrakcja turystyczna regionu, utrzymywang przez plantatoréw winorosli dzigki
rozwojowi sprzedazy bezposredniej i promowaniu istniejgcego od dawna i wciaz zywego polaczenia z kuchnig
Alzagji. Jest to wazny atut alzackiej gospodarki.

André Jullien w 1822 r. okrelil je jako ,bardzo cenione biale wina”, i opisal jako ,wytrawne z bardzo wyraznym
bukietem aromatéw”. W przesztoci wina te transportowano do Moguncji, gdzie mieszano je z winami z regionu
Renu, aby nada¢ im mocy i wzbogaci¢ ich gam¢ aromatéw. W 1866 r. Jules Guyot powiedzial o bialych winach
z Alzadji, ze ,oferujg niezwykle pozadane cechy, plasujac si¢ w gornej czesci skali win biatych”. Preferowat rowniez
wina biate produkowane z odmiany Riesling B, ktére okreslit jako ,wyjatkowe pod wzgledem finezyjnego smaku,
mocy i dlugowiecznosci”.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Dodatkowe nazwy geograficzne

Ramy prawne
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Po nazwie pochodzenia mozna umiesci¢ jedno z uzupehiajacych oznaczefi geograficznych wymienionych ponizej,
jezeli wina spelniaja wymogi dotyczace produkcji okreslone dla kazdej z tych nazw:

— ,Bergheim”

— ,Blienschwiller”

— ,Coteaux du Haut-Koenigsbourg”
— ,Cotes de Barr”

— ,Cote de Rouffach”

— ,Klevener de Heiligenstein”
— ,Ottrott”

— ,Rodern”

— ,Saint-Hippolyte”

— ,Scherwiller”

— ,Vallée Noble”

— ,Val Saint Grégoire”

—  ,Wolxheim”

Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych

Pakowanie w wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Zgodnie z ustawa z dnia 5 lipca 1972 r. wina objete chroniong nazwa pochodzenia ,Alsace” lub ,Vin d’Alsace”
musza by¢ butelkowane w departamentach Bas-Rhin i Haut-Rhin.
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Wina objete chroniong nazwa pochodzenia ,Alsace” lub ,Vin d’Alsace” butelkuje si¢ w butelki typu ,Vin du Rhin”
zgodnie z przepisami dekretu nr 55-55.673 z dnia 20 maja 1955 r., zarzadzenia z dnia 13 maja 1959 r. i dekretu
z dnia 19 marca 1963 r. Nie dopuszcza si¢ stosowania innych typow butelek.

Obszar bezposredniego sasiedztwa
Ramy prawne
przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych

odstepstwo dotyczgce produkgji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

W przypadku chronionej nazwy pochodzenia ,Alsace” lub ,Vin d’Alsace” obszar bezposredniego s3siedztwa,
okreslony na zasadzie odstepstwa w odniesieniu do fermentacji, produkgji i dojrzewania wina, stanowi obszar
wymienionych ponizej gmin.

— W departamencie Haut-Rhin: Gundolsheim, Ostheim.

— W departamencie Bas-Rhin: Dachstein, Ernolsheim-Bruche, Fessenheim-le-Bas, Mittelhausen, Petersbach,
Seebach, Strasbourg.

Edelzwicker”

Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Nazwe pochodzenia — z wyjatkiem sytuacji, gdy nastgpuje po niej uzupelniajgce oznaczenie geograficzne lub nazwa
miejsca — mozna uzupehi¢ nazwg zwyczajows ,Edelzwicker” wylacznie w przypadku biatych win niemusujacych
spelniajacych wymogi produkeji okreslone dla tej nazwy [zwyczajowej].

W przypadku win wprowadzanych do obrotu pod nazwa zwyczajowa ,Edelzwicker” niedozwolone jest
umieszczanie na pojemnikach, etykietach lub dokumentach handlowych jednej lub wigcej nazw zwyczajowych.

JVendanges tardives” i ,sélection de grains nobles”

Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Nazwe pochodzenia — niezaleznie od tego, czy nastgpuje po niej uzupelniajgce oznaczenie geograficzne lub nazwa
miejsca — mozna uzupelni¢ okresleniem ,vendanges tardives” lub ,sélection de grains nobles” w przypadku win
bialych spelniajacych wymogi produkcji okreslone dla tych okreslen.

Okreslenia te muszg by¢ uzupelnione o oznaczenie rocznika wina i jedna z nastepujacych nazw zwyczajowych:

Gewurztraminer, Muscat, Muscat Ottonel, Pinot Gris, Riesling.

Oznaczenie nazwy miejsca

Ramy prawne
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu
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Nazwe pochodzenia mozna uzupehi¢, dodajac po niej nazwe miejsca, jezeli wina spelniaja wymogi produkcji
dotyczace oznaczenia tej nazwy.

Nazwy zwyczajowe

Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Chroniona nazwe pochodzenia — niezaleznie od tego, czy nastepuje po niej uzupelniajagce oznaczenie geograficzne
lub nazwa miejsca — mozna uzupelni¢ jedng z nastepujacych nazw zwyczajowych, pod warunkiem ze wina
wyprodukowano wylacznie z odmian winorosli, do ktérych dana nazwa nawiazuje, oraz ze spelniaja one pozostale
wymogi produkgji okreslone dla kazdej z tych nazw:

Auxerrois

Chasselas lub Gutedel

Gewiirztraminer

Muscat

Muscat Ottonel

Pinot Blanc

Pinot lub Klevner

Pinot Gris

Riesling

Sylvaner

Pinot Noir (w przypadku win czerwonych i rézowych)
Zabrania si¢ umieszczania dwoch albo wiecej nazw zwyczajowych na tej samej etykiecie.

Wskazanie zawartosci cukru

Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

W przypadku win bialych, dla ktérych zgodnie z niniejsza specyfikacja zastrzezono chroniong nazwe pochodzenia
,Alsace” lub ,Vin d’Alsace”, nalezy wyraznie poda zawarto$¢ cukru zgodnie z definicja okre$long w przepisach UE.
Win prezentowanych pod wskazang nazwg nie mozna oferowaé klientom, wysylaé, oferowaé do sprzedazy ani

sprzedawal bez wskazania w reklamach, ulotkach, etykietach, fakturach i pojemnikach zawartosci cukru. Wymaog
ten nie ma zastosowania do win opatrzonych okresleniem ,vendanges tardives” i ,sélection de grains nobles”.

Link do specyfikacji produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-2bf32a0d-f8 6a-4d0d-ae1a-f052b3713e55
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