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Pubblikazzjoni tal-komunikazzjoni ta’ emenda standard approvata ta’ specifikazzjoni tal-prodott ta’
indikazzjoni geografika f’konformita mal-Artikolu 5(4) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni
(UE) 2025/27 ()

(C/2025/4116)

KOMUNIKAZZJONI TAL-APPROVAZZJONI TA' EMENDA STANDARD
(Artikolu 24 tar-Regolament (UE) 2024/1143)
“Alsace | Vin d’Alsace”

PDO-FR-A1101-AMO03 — 29.4.2025

1.  Isemil-prodott

Alsace [ Vin d'Alsace

2. Tip ta’ indikazzjoni geografika
Denominazzjoni ta’ origini protetta (DOP)
O  Indikazzjoni geografika protetta (IGP)
O  Indikazzjoni geografika (IG)

3. Settur
O  Prodotti agrikoli
X  Inbejjed

O  Xarbiet spirituzi

4. Pajjiz li ghalih tappartjeni z-zona geografika

Franza

5. Awtorita tal-Istat Membru li tikkomunika l-emenda standard

II-Ministeru ghall-Agrikoltura u ghas-Sovranitd tal-lkel — id-Direttorat Generali ghall-Prestazzjoni Ekonomika u
Ambjentali tal-Intraprizi, Uffic¢ju ghall-Inbejjed u Xorb Iehor

6. Kwalifika bhala emenda standard

L-emendi li saru fdin l-ispecifikazzjoni tal-prodott huma emendi standard kif definiti fl-Artikolu 24(4) tar-
Regolament (UE) 2024/1143.

L-applikazzjoni ghal emenda tad-DOP Alsace ma tinvolvi l-ebda wahda mit-tliet sitwazzjonijiet li jikkostitwixxu
emenda tal-Unjoni, b’'mod specifiku:

(@ ma tinkludix bidla fl-isem jew fl-uzu tal-isem, jew fil-kategorija ta’ prodott jew prodotti identifikati
bl-indikazzjoni geografika;

(b)  ma tirriskjax li xxejjen ir-rabta maz-zona geografika;

() ma tinvolvix aktar restrizzjonijiet fuq il-kummercjalizzazzjoni tal-prodott. Ghalhekk, l-awtoritajiet Francizi
jqisu li l-applikazzjoni hija ghal emenda standard.

() Ir-Regolament Delegat tal-Kummissjoni (UE) 2025/27 tat-30 ta’ Ottubru 2024 li jissupplimenta r-Regolament (UE) 2024/1143 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill b'regoli dwar ir-registrazzjoni u l-protezzjoni ta’ indikazzjonijiet geografici, specjalitajiet tradizzjonali
garantiti u termini tal-kwalitd mhux obbligatorji u li jhassar ir-Regolament Delegat (UE) Nru 6642014 (GU L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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Deskrizzjoni tal-emendali standard approvata/i

1. Zona geografika
Gie mizjud paragrafu fil-Kapitolu I, it-Tagsima IV(1), tal-ispecifikazzjoni tal-prodott, li jaghti d-data li fiha z-zona
geografika giet approvata mill-Istitut Nazzjonali ghall-Origini u I-Kwalita (INAO, Institut national de l'origine et de

la qualité) u li jiddefinixxi s-sors ghad-demarkazzjoni tal-perimetru taz-zona (il-Kodi¢i Geografiku Uffi¢jali tal-2019)
kif jidher fl-ispecifikazzjoni tal-prodott.

Saru l-emendi li gejjin: taht il-punt 1, zdiedu z-zewg paragrafi tal-ftuh li gejjin:

“Iz-zona geografika hija kif approvata mill-Istitut Nazzjonali ghall-Origini u l-Kwalita fil-laqgha tal-kumitat
nazzjonali rilevanti tat-3 ta’ Frar 2000. Il-perimetru ta’ din iz-zona, fid-data tal-approvazzjoni ta’ din
l-ispecifikazzjoni mill-kumitat nazzjonali rilevanti, jinkludi t-territorju tal-municipalitajiet li gejjin, abbazi tal-Kodici
Geografiku Uffi¢jali tal-2019.

Il-mapep taz-zona geografika jistghu jigu accessati fuq is-sit web tal-INAO.”

Ir-referenza ghall-Kodi¢i Geografiku Uffi¢jali tal-2019 ghamlitha necessarja li I-lista tal-municipalitajiet tigi
aggornata. Saru l-emendi li gejjin: taht il-punt 1(a), fil-paragrafu dwar id-dipartiment ta’ Haut-Rhin:

—  il-kelma “Vignoble” giet mizjuda mal-isem tal-municipalita “Kaysersberg”;
—  il-municipalitajiet “Kientzheim” u “Sigolsheim” thassru.

—  Saret ukoll emenda editorjali ohra:

4

—  Tahtil-punt 1(b), il-kelma “li gej” giet sostitwita b™kif imsemmi fit-Tagsima II(2)";

Dawn l-emendi jaffettwaw id-dokument uniku.

2. Zona fi prossimita immedjata

Fil-Kapitolu I, Tagsima IV(3), tal-ispecifikazzjoni tal-prodott, il-paragrafu dwar iz-zona fi prossimita immedjata gie
emendat sabiex jigi kkoregut zball fin-numerazzjoni.

Saret l-emenda li gejja: taht il-punt 3(b), ir-referenza “IV(1)(b)” giet sostitwita bi “I[(2)".

Din l-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

3. Varjetajiet tad-dwieli

Fil-Kapitolu I, Tagsima V(a), tal-ispecifikazzjoni tal-prodott, saret emenda editorjali fit-tabella fir-rigward tal-isem
komuni Edelzwicker peress li dan huwa inkluz fil-“kategorija”: Alsace jew Vin d’Alsace kemm jekk segwiti minn
denominazzjoni geografika supplimentari jew isem ta’ post kif ukoll jekk le. Dan l-isem ma huwiex parti minn dik
il-kategorija.

Saret l-emenda li gejja: fit-tabella taht il-punt (a), il-kliem “kemm jekk segwit minn denominazzjoni geografika
supplimentari jew isem ta’ post kif ukoll jekk le” thassar ghall-isem komuni Edelzwicker.

Din l-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

4. Pjan tat-thawwil ta’ dwieli

Fil-Kapitolu I, Tagsima V(b), tal-ispecifikazzjoni tal-prodott, thassret l-iskadenza ghall-prezentazzjoni tal-pjanijiet tat-
thawwil tad-dwieli kif approvati mill-INAO mal-awtoritajiet municipali.

Din l-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

5. Regola taz-zbir

Fil-Kapitolu I, it-Tagsima VI(1)(b), tal-ispecifikazzjoni tal-prodott, ir-regola dwar l-ghadd ta’ ghejun/m? thassret, u
baqghet biss ir-regola dwar l-ghadd ta’ ghejun ghal kull pjanta.

Dan jippermetti l-armonizzazzjoni tal-kliem fl-ispecifikazzjonijiet kollha u s-simplifikazzjoni tal-metodi ta’ verifika.
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Ghal vinji li huma awtorizzati biex jipproducu d-denominazzjoni ta’ origini Alsace jew Vin d’Alsace segwita minn
isem ta’ post jew minn denominazzjoni geografika supplimentari, l-ghadd massimu ta’ ghejun ghal kull pjanta
tnaqqas minn 24 ghal 22. Dan it-tnaqgis jistabbilixxi ordni ta’ prijorita meta mqabbel mad-dwieli awtorizzati biex
jipproducu d-denominazzjoni ta’ origini Alsace jew Vin d’Alsace.

Ghal vinji li huma awtorizzati biex jipproducu d-denominazzjoni ta’ origini Alsace jew Vin d’Alsace segwita minn
isem ta’ post jew minn denominazzjoni geografika supplimentari ssupplimentata bit-terminu “Vendanges Tardives”
jew “Sélection de Grains Nobles”, zdiedu l-kliem “massimu ta’ 20 ghajn ghal kull pjanta”.

Dawn l-emendi jaffettwaw id-dokument uniku.

6.  Regoli dwar it-tharrig ma’ kannizzata

Fil-Kapitolu I, it-Tagsima VI(1)(c), tal-ispecifikazzjoni tal-prodott, thassar l-gholi massimu tal-wajers li jappoggaw
iz-zriegen fil-forma ta’ arkata, u nbidel il-metodu biex jigi vverifikat l-gholi tal-faxxina.

Dawn il-bidliet jaghmluha possibbli li jigi vverifikat li -gholi tal-faxxina jkun konformi hekk kif il-pjanti jikbru.
Qabel, dan kien possibbli biss permezz ta’ rekwizit relatat mal-appogg.

Din l-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

7. Kapadita tal-kantini tal-inbid

Fil-Kapitolu I, it-Tagsima IX(1)(f), tal-ispecifikazzjoni tal-prodott, il-koeffi¢jent ghall-kalkolu tal-kapacita tal-kantina
tal-inbid tnaqqas minn 1,3 ghal 1,2 immultipikat bil-volum tal-hsad precedenti.

II-proporzjon bejn il-volum tal-inbid prodott u l-kapacita tal-kantina tal-inbid ma ghandux ghalfejn ikun dagshekk
gholi.

Din l-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

8. Imballags

Fil-Kapitolu I, Tagsima IX(3)(b), tal-ispecifikazzjoni tal-prodott, tnehha r-rekwizit ghall-operaturi li jzommu fliexken
kampjuni ghal perjodu partikolari. Din ir-regola hija koperta mill-pjan ta’ spezzjoni approvat.

Din l-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

9. Hazna tal-fliexken

Fil-Kapitolu I, it-Tagsima IX(4), tal-ispecifikazzjoni tal-prodott, inghataw aktar dettalji tal-karatteristici tal-post fejn
jinhaznu l-inbejjed imballati, billi zdiedu l-kliem “maghluqa u mghottija”.

Id-dettall addizzjonali jghin lill-operaturi jikkonformaw ma’ din ir-regola.

Din l-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

10.  Mizura tranzizzjonali dwar il-metodi ta’ tharrig tad-dwieli
Fil-Kapitolu I, it-Tagsima XI(3)(b), tal-ispecifikazzjoni tal-prodott:

—  irregola dwar l-ghadd ta’ ghejun/m? thassret, u fadal biss ir-regola dwar l-ghadd ta’ ghejun ghal kull pjanta.
Dan jippermetti l-armonizzazzjoni tal-kliem fl-ispecifikazzjonijiet kollha u jissimplifika I-metodi ta’ verifika.

—  ir-rekwizit relatat mal-gholi massimu tal-wajers li jappoggaw iz-zargun fil-forma ta’ arkata thassar peress li dan
il-parametru tnehha mir-regoli dwar it-tharrig ma’ kannizzata skont il-Kapitolu I, it-Tagsima IV(1)(c).
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3.1.

Dawn l-emendi ma jaffettwawx id-dokument uniku.

11.  Indikazzjoni tal-kontenut taz-zokkor fuq it-tikkettar
Skont l-ispecifikazzjoni precedenti, l-indikazzjoni tal-kontenut taz-zokkor fuq it-tikkettar kienet fakultattiva. Fil-

Kapitolu I, it-Tagsima XII(1), tal-ispecifikazzjoni tal-prodott, zdied paragrafu li jaghmilha obbligatorja li jissemma
l-kontenut taz-zokkor kif stabbilit fir-Regolament (UE) 2019/33.

Din l-informazzjoni taghmilha iktar facli ghall-konsumaturi biex jithmu ahjar it-tip ta’ prodott li geghdin jixtru.

Zdiedet dispozizzjoni addizzjonali relatata mat-tikkettar taht il-punt 9 tad-dokument uniku.

12, Abbozzar mill-gdid
[I-Kapitolu I, tat-Tagsima VII, tal-ispecifikazzjoni tal-prodott gie emendat kif gej:

”

— tahtil-punt 1(d), il-kliem “ghat-trasport ta” jizdiedu wara l-kelma “kontenituri”;

— fit-tabella taht il-punt 2(a), ir-ringiela li fiha l-kliem Alsace jew Vin d’Alsace hija ssupplimentata bil-kliem
“kemm jekk supplimentat kif ukoll jekk le bl-isem komuni Edelzwicker”.

Dawn l-emendi editorjali ma jaffettwawx id-dokument uniku.

DOKUMENT UNIKU

Isem/Ismijiet

Alsace [ Vin d'Alsace

Tip ta’ indikazzjoni geografika

DOP - Denominazzjoni ta’ origini protetta

Kategoriji ta’ prodotti tad-dwieli

Inbid

Kodici tan-Nomenklatura Maghquda
— 22 — XARBIET, SPIRTI U HALL

2204 — Inbid tal-gheneb frisk, inkluz l-inbejjed imqawwija; most tal-gheneb ghajr dak tal-intestatura 2009

Deskrizzjoni tal-inbid jew tal-inbejjed

1. Inbejjed bojod

DESKRIZZJONI QASIRA

L-inbejjed huma kkaratterizzati minn freskezza qawwija bbazata fuq acidita tartarika naturali dominanti flimkien
ma’ gheneb misjur ghalkollox. Ghandhom aromi intensi u volum tajjeb, immarkati minn finitura twila li spiss tkun
enfasizzata minn saturazzjoni hafifa tad-diossidu tal-karbonju. Hemm Zewg tipi: inbejjed xotti, minerali u nbejjed
aktar sottili b’toghma ta’ frott. L-isem tad-denominazzjoni jista’ jigi ssupplimentat mill-isem komuni Edelzwicker.
Normalment ivarjaw fil-kulur minn isfar ¢ar bi sfumaturi hodor ghal isfar dehbi. Il-qawwa alkoholika naturali
minima taghhom skont il-volum hija ta’ 9,5 %. Wara l-arrikkiment, il-qawwa alkoholika totali tal-inbejjed skont
il-volum ma tridx tkun aktar minn 12,5 %.

[-kriterji analitici 1-ohra jikkonformaw mal-valuri stabbiliti fil-legizlazzjoni tal-UE.
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Karatteristici analitici generali

—  Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum) —

—  Qawwa alkoholika effettiva minima (% tal-volum) —

—  Acidita volatili minima fmilliekwivalenti ghal kull litru

—  Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru) —

—  Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru) —
2. Inbejjed bojod supplimentati b’isem komuni

DESKRIZZJONI QASIRA

Dawn l-inbejjed jaqghu taht zewg tipi: — inbejjed xotti minerali, b’acidita gawwija u misjura, li huma generalment
asso¢jati mal-ismijiet komuni li gejjin: Chasselas jew Gutedel, Sylvaner, Pinot Blanc, Pinot jew Klevner, Auxerrois,
Riesling, Muscat u Muscat Ottonel; — inbejjed b’'toghma ta’ frott, aktar sottili li huma ddefiniti minn estratt niexef
konsiderevoli, li huma generalment asso¢jati mal-ismijiet komuni li gejjin: Gewurztraminer u Pinot Gris.
Normalment ivarjaw fil-kulur minn isfar ¢ar bi sfumaturi hodor ghal isfar dehbi. Ghandhom il-karatteristici analitici
specifici i gejjin: — Ghal Chasselas jew Gutedel, Muscat, Muscat Ottonel u Sylvaner, il-qawwa alkoholika naturali
minima taghhom skont il-volum hija ta’ 9,5 % u l-qawwa alkoholika totali massima taghhom skont il-volum wara
l-arrikkiment hija ta’ 12,5 %; — Ghal Auxerrois, Pinot Blanc, Pinot jew Klevner u Riesling, il-qawwa alkoholika
naturali minima taghhom skont il-volum hija ta’ 10 % u l-qawwa alkoholika totali massima taghhom skont il-volum
wara l-arrikkiment hija ta’ 13 %; - Ghal Gewurztraminer u Pinot Gris, il-qawwa alkoholika naturali minima taghhom
skont il-volum hija ta’ 11,5 % u l-qawwa alkoholika totali massima taghhom skont il-volum wara l-arrikkiment hija
ta’ 14,5 %.

[-kriterji analitici 1-ohra jikkonformaw mal-valuri stabbiliti fil-legizlazzjoni tal-UE.
Karatteristici analitici generali

—  Qawwa alkoholika totali massima (f% tal-volum) —

—  Qawwa alkoholika effettiva minima (% tal-volum) —

—  Acidita volatili minima fmilliekwivalenti ghal kull litru

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru) —

—  Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru) —
3. Inbejjed bojod segwiti minn denominazzjoni geografika supplimentari

DESKRIZZJONI QASIRA

Dawn l-inbejjed jaqghu taht iz-zewg tipi msemmija hawn fug, jigifieri nbejjed xotti minerali u nbejjed aktar sottili
b’toghma ta’ frott. Dawn jigbru flimkien il-kundizzjonijiet ottimali ghall-espressjoni ta’ kull wahda mill-varjetajiet ta’
dwieli uzati. Normalment ivarjaw fil-kulur minn isfar ¢ar bi sfumaturi hodor ghal isfar dehbi. Il-qawwa alkoholika
naturali minima taghhom skont il-volum hija ta’ 10,5 %, hlief fejn id-denominazzjonijiet geografici supplimentari
huma ssupplimentati bl-ismijiet komuni Gewurztraminer u Pinot Gris, fliema kaz hija ta’ 12 %. ll-qawwa
alkoholika totali massima skont il-volum wara l-arrikkiment hija ta’ 13,5 %; hija 15 % biss ghall-ismijiet komuni
Gewurztraminer u Pinot Gris. Ghad-denominazzjoni geografika supplimentari Klevener de Heiligenstein, il-qawwa
alkoholika naturali minima skont il-volum hija ta’ 11 % u l-qawwa alkoholika totali massima skont il-volum wara
l-arrikkiment hija ta’ 14 %.

[-kriterji analitici l-ohra jikkonformaw mal-valuri stabbiliti fil-legizlazzjoni tal-UE.
Karatteristici analitici generali
—  Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum) —

—  Qawwa alkoholika effettiva minima (% tal-volum) —
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—  Acidita volatili minima fmilliekwivalenti ghal kull litru
—  Acdidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru) —

—  Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru) —

4. Inbejjed bojod segwiti minn isem ta’ post

DESKRIZZJONI QASIRA

Dawn l-inbejjed jaqghu taht iz-Zewg tipi msemmija hawn fug, jigifieri nbejjed xotti minerali u nbejjed aktar sottili
b'toghma ta’ frott. Dawn jigbru flimkien il-kundizzjonijiet ottimali ghall-espressjoni ta’ kull wahda mill-varjetajiet ta’
dwieli uzati. Normalment ivarjaw fil-kulur minn isfar car bi sfumaturi hodor ghal isfar dehbi. Fejn l-isem tad-
denominazzjoni jkun segwit minn isem ta’ post, il-qawwa alkoholika naturali minima skont il-volum hija ta’ 10,5 %,
hlief fejn l-isem tal-post ikun supplimentat bl-ismijiet komuni Gewurztraminer u Pinot Gris, fliema kaz tkun ta’
12 %. Ghal dawn l-istess inbejjed, il-qawwa alkoholika totali massima skont il-volum wara l-arrikkiment hija ta’
13,5 %, hlief ghall-ismijiet komuni Gewurztraminer u Pinot Gris fejn hija ta’ 15 %.

[-kriterji analiti¢i l-ohra jikkonformaw mal-valuri stabbiliti fil-legizlazzjoni tal-UE.

Karatteristici analitici generali

—  Qawwa alkoholika totali massima (f% tal-volum) —

—  Qawwa alkoholika effettiva minima (% tal-volum) —

— Acidita volatili minima fmilliekwivalenti ghal kull litru

—  Acdidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru) —

—  Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru) —

5. Inbejjed roze

DESKRIZZJONI QASIRA

L-inbejjed roze generalment ikollhom kulur roza trasparenti sa kulur ahmar b'intensita li tvarja. Huma
kkaratterizzati minn freskezza qawwija bbazata fuq acidita tartarika naturali dominanti flimkien ma’ gheneb misjur
ghalkollox. Ghandhom aromi intensi u volum tajjeb, immarkati minn finitura twila li spiss tkun enfasizzata minn
saturazzjoni hafifa tad-diossidu tal-karbonju. L-inbejjed rozé¢ huma friski, toghma ta’ frott u hfief. L-isem tad-
denominazzjoni jista’ jigi ssupplimentat bl-isem komuni Pinot Noir. [l-qawwa alkoholika naturali minima taghhom
skont il-volum hija ta’ 10 %. Wara l-arrikkiment, il-qawwa alkoholika totali tal-inbejjed skont il-volum ma tridx
tkun aktar minn 13 %.

Il-kriterji analitici l-ohra jikkonformaw mal-valuri stabbiliti fil-legizlazzjoni tal-UE.

Karatteristici analitici generali

—  Qawwa alkoholika totali massima (f% tal-volum) —

—  Qawwa alkoholika effettiva minima (% tal-volum) —

—  Acidita volatili minima fmilliekwivalenti ghal kull litru

—  Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru) —

—  Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru) —
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6.  Inbejjed homor

DESKRIZZJONI QASIRA

L-inbejjed homor jigu fdiversi toni ta’ ahmar profond u intensiv. Huma kkaratterizzati minn freskezza qawwija
bbazata fuq acidita tartarika naturali dominanti flimkien ma’ gheneb misjur ghalkollox. Ghandhom aromi intensi u
volum tajjeb, immarkati minn finitura twila li spiss tkun enfasizzata minn saturazzjoni hafifa tad-diossidu tal-
karbonju. Fl-istadju tal-imballagg, l-inbejjed homor ghandhom kontenut ta’ a¢idu maliku ta’ mhux aktar minn 0,4
grammi ghal kull litru. Hemm zewg tipi: inbejjed homor ambizzjuzi, fini u eleganti, u nbejjed homor friski,
b'toghma ta’ frott u hfief. L-isem tad-denominazzjoni jista’ jigi ssupplimentat bl-isem komuni Pinot Noir. Il-gawwa
alkoholika naturali minima taghhom skont il-volum hija ta’ 11 %. Wara l-arrikkiment, il-qawwa alkoholika totali
tal-inbejjed skont il-volum ma tridx tkun aktar minn 14 %. L-isem tad-denominazzjoni ta’ origini jista’ jkun segwit
minn isem ta’ post jew minn denominazzjoni geografika supplimentari: Cotes de Rouffach, Ottrott, Rodern, Sainte
Hippolyte. Meta dan ikun il-kaz, il-qawwa alkoholika naturali minima taghhom skont il-volum hija ta’ 11,5 % u
l-qawwa alkoholika totali taghhom skont il-volum wara l-arrikkiment ma tkunx aktar minn 14,5 %.

I-kriterji analitici 1-ohra jikkonformaw mal-valuri stabbiliti fil-legizlazzjoni tal-UE.
Karatteristici analitici generali

—  Qawwa alkoholika totali massima (f% tal-volum) —

—  Qawwa alkoholika effettiva minima (% tal-volum) —

—  Acidita volatili minima fmilliekwivalenti ghal kull litru

—  Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru) —

—  Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru) —

7. Denominazzjoni supplimentata bit-terminu “Vendanges Tardives”

DESKRIZZJONI QASIRA
Il-qawwa alkoholika naturali minima skont il-volum tal-inbejjed hija ta’ 16 % ghal Gewiirztraminer Rs u ghal Pinot
Gris G, u ta’ 14,5 % ghall-varjetajiet l-ohra. Dawn l-inbejjed bojod ghandhom kulur profond u intensiv li jestendi

sahansitra sa isfar ambra. L-inbejjed spiss ikollhom aromi ezoti¢i hafna, ta” konfettura tal-frott b'toghma friska.
Ghandhom koncentrazzjoni notevoli b’aromi li jdumu hafna.

Il-kriterji analitici l-ohra jikkonformaw mal-valuri stabbiliti fil-legizlazzjoni tal-UE.
Karatteristici analitici generali

—  Qawwa alkoholika totali massima (f% tal-volum) —

—  Qawwa alkoholika effettiva minima (% tal-volum) —

—  Acidita volatili minima fmilliekwivalenti ghal kull litru

—  Acdidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru) —

—  Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru) —

8. Denominazzjoni ssupplimentata bit-terminu “Sélection de Grains Nobles”

DESKRIZZJONI QASIRA

Il-qawwa alkoholika naturali minima skont il-volum tal-inbejjed hija ta’ 18,2 % ghal Gewiirztraminer Rs u ghal Pinot
Gris G, u ta’ 16,4 % ghall-varjetajiet l-ohra. Dawn l-inbejjed bojod ghandhom kulur profond u intensiv li jestendi
sahansitra sa isfar ambra. Huma nbejjed aktar koncentrati u qawwija, hafna drabi b’aromi ta’ konfettura tal-frott.
Ghandhom konc¢entrazzjoni notevoli b’aromi li jdumu hafna.
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I-kriterji analitici 1-ohra jikkonformaw mal-valuri stabbiliti fil-legizlazzjoni tal-UE.
Karatteristici analitici generali

—  Qawwa alkoholika totali massima (f% tal-volum) —

—  Qawwa alkoholika effettiva minima (% tal-volum) —

—  Acidita volatili minima f'milliekwivalenti ghal kull litru

—  Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru) —

—  Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru) —

Prattiki tal-produzzjoni tal-inbid
Prattiki enologici specifici
1. Sistemi ta’ tharrig: densita tat-thawwil

Metodu ta’ kultivazzjoni

Id-densita minima tat-thawwil tad-dwieli hija ta’ 4 000 pjanta ghal kull ettaru. Id-distanza bejn il-flanni ma tridx
tkun aktar minn 2,50 m.

Id-dwieli ghandhom distanza bejn il-flanni ta’ mill-inqas 0,75 metri u mhux aktar minn 1,50 metru.

2. Sistemi ta’ tharrig: regola taz-zbir

Metodu ta’ kultivazzjoni

Id-dwieli jinzabru bil-metodu Guyot sempli¢i jew doppju:

—  b’massimu ta’ 24 ghajn ghal kull pjanta fil-kaz ta’ Alsace jew Vin d’Alsace;

—  b’massimu ta’ 22 ghajn ghal kull pjanta fil-kaz ta’ Alsace jew Vin d’Alsace segwiti minn isem ta’ post jew minn
denominazzjoni geografika supplimentari;

—  Db’'massimu ta’ 20 ghajn ghal kull pjanta fil-kaz ta’ Alsace jew Vin d’Alsace kemm jekk segwiti kif ukoll jekk le
minn denominazzjoni geografika supplimentari jew isem ta’ post issupplimentat bit-terminu “Vendanges
Tardives” jew “Sélection de Grains Nobles”.

3. Hsad

Metodu ta’ kultivazzjoni

L-inbejjed eligibbli biex juzaw isem ta’ post u li jsiru mill-varjetajiet Pinot Gris G u Pinot Noir N, u l-inbejjed eligibbli
biex juzaw it-termini “Vendanges Tardives” u “Sélection de Grains Nobles”, iridu jkunu maghmula minn gheneb
mahsud bl-idejn.

4. Zieda fil-qawwa alkoholika naturali minima skont il-volum

Prattika enologika specifika

Ghal inbejjed eligibbli biex juzaw isem ta’ post jew denominazzjoni geografika supplimentari, il-qawwa alkoholika
naturali minima skont il-volum ma tistax tizdied b’aktar minn 2 % skont il-volum.

L-inbejjed bojod eligibbli biex juzaw it-terminu “Vendanges Tardives” jew “Sélection de Grains Nobles” ma jridux
ikunu arrikkiti.

5. Produzzjoni tal-inbid
Restrizzjoni ghall-produzzjoni tal-inbid
—  L-uzu ta’ lagx tal-injam huwa pprojbit.

— L-uzu ta’ faham enologiku ghall-produzzjoni tal-inbejjed roze, kemm wahdu kif ukoll jekk imhallat fi
preparazzjonijiet, huwa pprojbit.
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5.2.

7.

6.

Maturazzjoni

Prattika enologika specifika

L-inbejjed eligibbli biex juzaw it-terminu “Vendanges Tardives” jew “Sélection de Grains Nobles” iridu jigu mmaturati
mill-ingas sal-1 ta’ Gunju tat-tieni sena ta’ wara l-hsad.

Rendimenti massimi

1.

Inbejjed bojod
96 ettolitru ghal kull ettaru

Inbejjed bojod segwiti minn denominazzjoni geografika supplimentari
79 ettolitru ghal kull ettaru

Inbejjed bojod segwiti minn isem ta’ post

75 ettolitru ghal kull ettaru

Inbejjed roze

90 ettolitru ghal kull ettaru

Inbejjed bojod jew denominazzjoni ssupplimentata bit-terminu “Vendanges Tardives”
66 ettolitru ghal kull ettaru

Denominazzjoni ssupplimentata bit-terminu “Sélection de Grains Nobles”
48 ettolitru ghal kull ettaru

Zona geografika definita

[z-zona geografika hija kif approvata mill-Istitut Nazzjonali tal-Origini u [-Kwalita fil-laqgha tal-kumitat nazzjonali
rilevanti tat-3 ta’ Frar 2000. Il-perimetru ta’ din iz-zona, fid-data tal-approvazzjoni mill-kumitat nazzjonali rilevanti,
jinkludi t-territorju tal-municipalitajiet li gejjin, abbazi tal-Kodici Geografiku Ufficjali tal-2019.

Il-mapep taz-zona geografika jistghu jigu accessati fuq is-sit web tal-INAO.”

Ghad-denominazzjoni ta’ origini protetta Alsace jew Vin d’Alsace, kemm jekk segwita minn isem ta’ post kif ukoll
jekk le, I-gheneb jinhasad u l-inbejjed jigu prodotti, zviluppati u mmaturati fit-territorju tal-municipalitajiet li gejjin
fid-dipartementi ta’ Haut-Rhin u Bas-Rhin:

Id-dipartiment ta’ Haut-Rhin: Ammerschwihr, Beblenheim, Bennwihr, Bergheim, Bergholtz, Bergholtz-Zell,
Berrwiller, Buhl, Cernay, Colmar, Eguisheim, Gueberschwihr, Guebwiller, Hartmanswiller, Hattstatt,
Herrlisheim, Houssen, Hunawihr, Husseren-les-Chateaux, Ingersheim, Jungholtz, Katzenthal, Kaysersberg
Vignoble, Leimbach, Mittelwihr, Niedermorschwihr, Obermorschwihr, Orschwihr, Osenbach, Pfaffenheim,
Ribeauvillé, Riquewihr, Rorschwihr, Rodern, Rouffach, Saint-Hippolyte, Soultz, Soultzmatt, Steinbach, Thann,
Turckheim, Uftholtz, Vieux-Thann, Voegtlinshoffen, Walbach, Wattwiller, Westhalten, Wettolsheim, Wihr-au-
Val, Wintzenheim, Wuenheim, Zellenberg, Zimmerbach.

Id-dipartiment ta’ Bas-Rhin: Albé, Andlau, Avolsheim, Balbronn, Barr, Bergbieten, Bernardswiller, Bernardvillé,
Bischoffsheim, Blienschwiller, Boersch, Bourgheim, Chatenois, Cleebourg, Dahlenheim, Dambach-la-Ville,
Dangolsheim, Dieffenthal, Dorlisheim, Eichhoffen, Epfig, Ergersheim, Flexbourg, Furdenheim, Gertwiller,
Gimbrett-Berstett, Goxwiller, Heiligenstein, Itterswiller, Kienheim, Kintzheim, Kirchheim, Kuttolsheim,
Marlenheim, Mittelbergheim, Molsheim, Mutzig, Nothalten, Nordheim, Oberhoffen-lés-Wissembourg,
Obernai, Odratzheim, Orschwiller, Osthoffen, Ottrott, Reichsfeld, Riedseltz, Rosenwiller, Rosheim, Rott,
SaintNabor, Saint-Pierre, Scharrachbergheim-Irmstett, Scherwiller, Soultz-les-Bains, Steinseltz, Stotzheim,
Traenheim, Villé, Wangen, Westhoffen, Wissembourg, Wolxheim, Zellwiller.

Varjeta jew varjetajiet ta’ gheneb tal-inbid

Auxerrois B

Chasselas B

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/4116/oj



MT GU C, 24.7.2025

Chasselas Rose Rs

Gewurztraminer Rs

Muscat Ottonel B — Muscat, Moscato

Muscat a petits grains blancs B — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains roses Rs — Muscat, Moscato
Pinot Blanc B

Pinot Gris G

Pinot Noir N

Riesling B

Savagnin Rose Rs

Sylvaner B

8. Deskrizzjoni tar-rabta jew tar-rabtiet

Interazzjonijiet kawzali

I-vinji jgawdu minn dawl tax-xemx ottimali fil-post taghhom fit-Tramuntana li huwa protett mill-influwenzi
marittimi mill-Massa tal-Vosges. Dan il-post huwa essenzjalment dak li jaghti toghma komuni lill-inbejjed.

Id-diversita tal-postijiet tal-vinji, il-varjeta tal-hamrija u s-sottoswoli, u l-mezoklimi specifi¢i hafna, wasslu lill-
produtturi fAlsace biex jippreservaw firxa wiesgha ta’ varjetajiet ta’ gheneb li huma fil-bicca 1-kbira aromatici, billi
ppreferew li jzommu l-bijodiversita tad-dwieli u jirrezistu kwalunkwe tentazzjoni li jissimplifikaw it-tahlita tal-
varjetajiet.

FAlsace, id-diversita tal-vinja toffri l-aqwa espressjoni tat-terren lokali, imsawra madwar l-identita qawwija tal-
Alsace.

L-ghazla tal-varjetajiet tad-dwieli fil-bicca I-kbira mexxiet il-produzzjoni lejn inbejjed aromatici hafna. Id-diversita
tal-postijiet tal-vinji bil-profili geologi¢i u tal-hamrija estremament varjati taghhom ippermettiet lill-produtturi
fAlsace biex isibu kundizzjonijiet ottimali ghal kull wahda mill-varjetajiet ta’ dwieli li jikbru hemmbhekk. Ix-xewqa li
jinkiseb dan it-tqabbil giet realizzata bis-sahha ta’ rqajja’ tal-art demarkati b’'mod rigoruz u preciz, abbazi ta’ ¢entri
storici ta’ produzzjoni, ismijiet supplimentari, municipali u lokali u pjan korrispondenti tal-varjeta tad-dwieli.

Minhabba l-protezzjoni li toffri I-Massa tal-Vosges, -Alsace ghandha klima semikontinentali xotta u fil-bicca I-kbira
xemxija li tippermetti l-izvilupp ottimali tad-dwieli, li huwa rregolat minn regoli stretti dwar il-kontenut minimu
taz-zokkor fl-gheneb. Il-post mal-genb tal-gholja u l-klima li hija kkaratterizzata minn perjodu ta’ sajran fejn
il-granet shan jalternaw ma’ ljieli keshin, flimkien mad-densita gholja tat-thawwil u l-gholi tal-faxxina, jizguraw
sajran tajjeb tal-gheneb (bilan¢ taz-zokkor u l-acidita tartarika), jippreservaw il-freskezza tal-inbejjed, u jizviluppaw
u jikkoncentraw l-aromi u l-finitura twila taghhom. L-altitudni medja tal-vinji (bejn 200 m u 400 m) tirrapprezenta
l-medda termali ottimali u tizgura acidita tartarika naturali bbilan¢jata minn perspettiva kwalitattiva. Dawn
il-kundizzjonijiet kollha jiffurmaw il-karatteristici tal-inbejjed ta’ Alsace.

Il-kundizzjonijiet klimatici eccellenti fi tmiem l-istagun hafna drabi jkunu favorevoli ghall-koncentrazzjoni fuq
id-dielja u ghall-izvilupp tal-moffa nobbli. B'rizultat ta’ dan, huwa possibbli li jigu prodotti nbejjed minn gheneb
mahsud meta jkun misjur izzejjed. Dan il-potenzjal jigi ppreservat permezz tal-hsad bl-idejn, regoli aktar stretti
dwar il-kontenut minimu taz-zokkor u billi jigi pprojbit l-arrikkiment. Il-perjodu minimu ta’ maturazzjoni ta’ 18-il
xahar jippermetti li l-inbejjed jitjiebu, bil-kumplessita u s-sahha aromatika taghhom jarrikkixxu maz-zmien.

Ix-Xmara Renu, li tinsab fil-qrib, serviet bhala konnessjoni importanti tat-trasport sa mill-Medju Evu, u dejjem
ghenet biex l-inbejjed mir-regjun jigu esportati lejn il-pajjizi fil-bokka tax-xmara u lil hinn. Sal-lum il-gurnata, aktar
minn kwart tal-inbid huwa prodott ghall-konsenja barra mill-pajjiz u ghall-esportazzjoni.
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Ir-rotta tal-inbid ta’ Alsace hija l-akbar attrazzjoni turistika tar-regjun, mizmuma hajja mill-vitikulturi permezz tal-
izvilupp tal-bejgh dirett, u l-promozzjoni tat-tqabbil li ilu jezisti u li ghadu vibranti mal-k¢ina ta’ Alsace. Din hija assi
ewlieni ghall-ekonomija ta’ Alsace.

Fl-1822 André Jullien irrefera ghalihom bhala “inbejjed bojod qawwija u apprezzati”’, u huwa ddeskrivihom bhala
“xotti bi fwicha qawwija hafna ta’ aromi”. Fil-passat, kienu jigu ttrasportati lejn Mainz fejn kienu jithalltu ma’ nbejjed
mir-regjun tar-Renu biex jaghtuhom is-sahha u biex tigi arrikkita I-firxa ta’ aromi taghhom. FI-1866, Jules Guyot gal
dwar l-inbejjed bojod ta’ Alsace li dawn “joffru kwalitajiet imfittxija hafna, u jikklassifikaw fl-oghla tarf tal-iskala tal-
inbejjed bojod”. ll-preferenza tieghu kienet ukoll ghal inbejjed bojod maghmula mill-varjeta Riesling B, li huwa sejjah
“eccellenti fit-toghma fina, fil-qawwa u fil-longevita taghhom”.

9.  Rekwiziti ohra applikabbli (imballagg, tikkettar, rekwiziti addizzjonali)

Ismijiet geografici supplimentari

Qafas legali

Legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ rekwizit addizzjonali

Dispozizzjonijiet addizzjonali relatati mat-tikkettar
Deskrizzjoni tar-rekwizit

L-isem tad-denominazzjoni ta’ origini jista’ jigi segwit minn wiehed mill-ismijiet geografi¢i supplimentari elenkati
hawn taht jekk l-inbejjed jissodisfaw ir-rekwiziti tal-produzzjoni stabbiliti ghal kull wiched minn dawn l-ismijiet:

—  Bergheim

—  Blienschwiller

—  Coteaux du Haut-Koenigsbourg
—  Cotes de Barr

—  Cote de Rouffach

—  Klevener de Heiligenstein
—  Ottrott

—  Rodern

—  Saint-Hippolyte

—  Scherwiller

—  Vallée Noble

—  Val Saint Grégoire

—  Wolxheim

Imballagg fiz-zona

Qafas legali

Legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ rekwizit addizzjonali
L-imballagg fiz-zona geografika definita
Deskrizzjoni tar-rekwizit

Fkonformita mal-Ligi tal-5 ta’ Lulju 1972, l-inbejjed bid-denominazzjoni ta’ origini protetta Alsace jew Vin d’Alsace
jridu jigu bbottiljati fid-dipartementi ta’ Bas-Rhin u Haut-Rhin.
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L-inbejjed bid-denominazzjoni ta’ origini protetta Alsace jew Vin d’Alsace jigu imballati fi fliexken tat-tip “Vin du
Rhin”, fkonformita mad-Digriet Nru 55-55.673 tal-20 ta’ Mejju 1955, I-Ordni tat-13 ta’ Mejju 1959 u d-Digriet
tad-19 ta’ Marzu 1963. Kull tip ta’ flixkun iechor ma huwiex permess.

Zona fi prossimita immedjata
Qafas legali
Legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ rekwizit addizzjonali

Deroga dwar il-produzzjoni fiz-zona geografika definita
Deskrizzjoni tar-rekwizit

Ghad-denominazzjoni ta’ origini protetta Alsace jew Vin d’Alsace, iz-zona fi prossimita immedjata, li hija definita
b'deroga ghall-produzzjoni, ghall-ipprocessar u ghat-tqaddim tal-inbejjed, tikkonsisti fit-territorju tal-
municipalitajiet li gejjin:

—  Id-dipartiment ta’ Haut-Rhin: Gundolsheim, Ostheim.

—  Id-dipartiment ta’ Bas-Rhin: Dachstein, Ernolsheim-Bruche, Fessenheim-le-Bas, Mittelhausen, Petersbach,
Seebach, Strasbourg.

Edelzwicker

Qafas legali

Legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ rekwizit addizzjonali

Dispozizzjonijiet addizzjonali relatati mat-tikkettar
Deskrizzjoni tar-rekwizit

L-isem tad-denominazzjoni ta’ origini — hlief fejn segwit minn denominazzjoni geografika supplimentari jew isem ta’
post —jista’ jigi ssupplimentat bl-isem komuni Edelzwicker biss ghal inbejjed bojod bla gass li jissodisfaw ir-rekwiziti
tal-produzzjoni stabbiliti ghal dak I-isem [komuni].

Ghal inbejjed introdotti fis-suq bl-isem komuni Edelzwicker, ma huwiex permess li isem komuni wiehed jew aktar
jidhru fuq il-kontenituri, it-tikketti jew id-dokumenti kummer¢jali.

“Vendanges Tardives” u “Sélection de Grains Nobles”

Qafas legali

Legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ rekwizit addizzjonali

Dispozizzjonijiet addizzjonali relatati mat-tikkettar
Deskrizzjoni tar-rekwizit

L-isem tad-denominazzjoni ta’ origini — kemm jekk segwit jew le minn denominazzjoni geografika supplimentari
jew isem ta’ post — jista’ jigi ssupplimentat bit-termini “Vendanges Tardives” jew “Sélection de Grains Nobles” ghal
inbejjed bojod li jissodisfaw ir-rekwiziti tal-produzzjoni stabbiliti ghal dawk it-termini.

Dawk it-termini jridu jigu ssupplimentati b'indikazzjoni tal-vendemmja u b'wiehed mill-ismijiet komuni li gejjin:

Gewurztraminer, Muscat, Muscat Ottonel, Pinot Gris, Riesling.

Indikazzjoni ta’ isem ta’ post

Qafas legali

Legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ rekwizit addizzjonali

Dispozizzjonijiet addizzjonali relatati mat-tikkettar

Deskrizzjoni tar-rekwizit
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L-isem tad-denominazzjoni ta’ origini jista’ jkun segwit minn isem ta’ post jekk l-inbejjed jissodisfaw ir-rekwiziti tal-
produzzjoni biex jigi indikat dak l-isem tal-post.

Ismijiet komuni

Qafas legali

Legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ rekwizit addizzjonali

Dispozizzjonijiet addizzjonali relatati mat-tikkettar

Deskrizzjoni tar-rekwizit

L-isem tad-denominazzjoni ta’ origini protetta — kemm jekk segwit minn denominazzjoni geografika supplimentari
jew isem ta’ post kif ukoll jekk le —jista’ jigi ssupplimentat b'wiehed mill-ismijiet komuni li gejjin, bil-kundizzjoni li
l-inbejjed ikunu maghmula eskluzivament minn varjetajiet ta’ gheneb li jistghu jissejhu bl-uzu tal-ismijiet
inkwistjoni u li jissodisfaw ir-rekwiziti l-ohra tal-produzzjoni stabbiliti ghal kull wieched minn dawk l-ismijiet:
Auxerrois

Chasselas jew Gutedel

Gewiirztraminer

Muscat

Muscat Ottonel

Pinot Blanc

Pinot jew Klevner

Pinot Gris

Riesling

Sylvaner

Pinot Noir (ghal inbejjed homor u roze)

Huwa pprojbit l-uzu ta’ Zewg ismijiet komuni jew aktar fuq l-istess tikketta.

Indikazzjoni tal-kontenut taz-zokkor

Qafas legali

Legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ rekwizit addizzjonali

Dispozizzjonijiet addizzjonali relatati mat-tikkettar
Deskrizzjoni tar-rekwizit

Il-kontenut taz-zokkor, kif definit mid-dritt tal-UE, irid jigi ddikjarat b’mod car fil-kaz ta’ nbejjed bojod li ghalihom
tintalab id-denominazzjoni ta’ origini protetta Alsace jew Vin d’Alsace skont it-termini ta’ din l-ispecifikazzjoni. Dan
japplika meta nbejjed bhal dawn jigu pprezentati taht id-denominazzjoni msemmija hawn fuq u jkunu tpoggew
ghad-dispozizzjoni tal-pubbliku, intbaghtu, gew offruti ghall-bejgh jew inbieghu, izda dan jista’ jsehh biss jekk
il-kontenut taz-zokkor ikun iddikjarat fi kwalunkwe pubblic¢ita u fuq kwalunkwe fuljett, tikketta, fattura jew
kontenitur. Ma japplikax ghal inbejjed tikkettati bhala “Vendanges Tardives” jew “Sélection de Grains Nobles”.

Link ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-2bf32a0d-f86a-4d0d-ae1a-f052b3713e55
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