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1.  Nazev produktu
,Alsace [ Vin d’Alsace”
2. Typ zemépisného oznaceni
Chranéné oznaceni ptivodu (CHOP)
O  Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO)
O  Zemépisné oznaceni (ZO)
3. Odvétvi
O  Zemédélské produkty
Vino
O  Lihoviny
4. Zemé, ke které zemé&pisnd oblast patii
Francie
5. Orgdn ¢lenského stitu sdélujici standardni zménu
Ministerstvo zemédélstvi a potravinové sobéstacnosti — Generdlnf feditelstvi pro hospoddfskou a environmentdlni
vykonnost podnikd, Ufad pro vino a ostatn{ napoje
6.  Divod pro standardni zménu
Zmény specifikace produktu jsou standardnimi zménami v souladu s definici stanovenou v ¢l. 24 odst. 4 nafizeni
(EU) 2024/1143.
Z4dost o zménu CHOP , Alsace” se netykd zddného ze ti{ ptipadts tzv. zmény na tirovni Unie, tzn. 7e:
a)  nezahrnuje zménu v ndzvu nebo v pouzivini ndzvu nebo v kategorii produktu ¢&i produktti oznacenych
zemépisnym oznacenim;
b)  neexistuje riziko, Ze v diisledku této zmény bude narusena souvislost se zemépisnou oblasti;
¢)  nevede k dal§im omezenim pro uvddéni produktu na trh. Francouzské orgdny se proto domnivaji, ze zadost
1ze kvalifikovat jako standardni zménu.
() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacenf, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
udajt o jakosti a kterym se zrusuje nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) ¢. 664/2014 (UF. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://
data.europa.eu/elifreg_del/2025/27oj).
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Popis schvilené standardni zmény (standardnich zmén)

1. Zemépisnd oblast

Do kapitoly I oddilu IV bodu 1 specifikace produktu byl doplnén odstavec, ktery uvadi datum schvaleni zemépisné
oblasti Ndrodni tistav pro ptvod a kvalitu (INAO, Institut de 'origine et de la qualité) a definuje zdroj pro vymezeni
obvodu oblasti (oficidlni zemépisny kodex z roku 2019), jak je uveden ve specifikaci produktu.

Byly provedeny tyto zmény: v bodé 1 se dopliuji tyto dva tivodni odstavce:

,<Zemépisnd oblast byla schvilena Ndrodnim tstavem pro ptvod a kvalitu na zasedani pfislu§ného vnitrostatniho
vyboru dne 3. tinora 2000. Tato oblast ke dni schvéleni této specifikace produktu pfislusnym vnitrostdtnim
vyborem zahrnuje na zdkladé oficidlntho zemépisného kodexu z roku 2019 tzem{ nasledujicich obci.

Kartografické dokumenty zobrazujici zemépisnou oblast jsou k nahlédnuti na internetovych strankdch INAO.*

Kvtili odkazu na oficidln{ zemépisny kodex z roku 2019 bylo nutné aktualizovat seznam obci. Byly provedeny tyto
zmény: v bodé 1 pism. a) v odstavci tykajicim se departementu Haut-Rhin:

—  kndzvu obce ,Kaysersberg” se pfidéva slovo ,Vignoble®,
— ndzvy obdi Kientzheim“ a ,Sigolsheim“ se zruguji.
—  Byla také provedena dalsi formdlni zména:

—  vbodé 1 pism. b) se slovo ,dalsi“ nahrazuje slovy ,uvedené v oddile II odst. 2.

Tyto zmény maji dopad na jednotny dokument.

2. Oblast v bezprostedni blizkosti

V kapitole I oddile IV bodé 3 specifikace vyrobku dochdzi ke zméné v odstavci o oblasti v bezprostedni blizkosti,
aby byla opravena chyba v ¢islovani.

Byly provedeny tyto zmény: v bodé 3 pism. b) se odkaz ,oddil IV odst. 1 pism. b)* nahrazuje odkazem ,oddil II
odst. 2.

Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

3. Odridy révy vinné

V kapitole I oddile V pism. a) specifikace produktu se provadi formdlni zména v tabulce tykajici se pouzivaného
nazvu ,Edelzwicker, protoZe tento nézev je zahrnut do ,kategorie”: ,Alsace” nebo ,Vin d’Alsace”, doplnénd nebo
nedoplnénd doplitkovym zemépisnym oznacenim nebo ndzvem vinice. Tento ndzev do této kategorie nepatii.

Byly provedeny tyto zmény: v tabulce v pismenu a) se u pouzivaného ndzvu ,Edelzwicker” vypousti slova ,téz
s doplitkovym zemépisnym oznacenim nebo ndzvem vinice*.

Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

4. Pldn odriidové skladby

V kapitole 1 oddile V pism. b) specifikace produktu se vypousti lhita pro uloZeni plinii odridové skladby
schvalenych INAO na obecnim tfadé.

Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

5. Pravidlo fezu

V kapitole I oddile VI odst. 1 pism. b) specifikace produktu se vypousti pravidlo tykajici se po¢tu ocek na m?
a ponechava se pouze pravidlo tykajici se poctu ocek na kef.

Tato zména umoziuje sladit znéni specifikaci a zjednodusit kontrolni metody.
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U vinic povolenych k vyrobé vin s oznacenim ptvodu ,Alsace” nebo ,Vin d’Alsace”, za nimz nésleduje ndzev vinice
nebo doplitkové zemépisné oznaceni, se maximélni pocet ocek na kef sniZuje z 24 na 22. Timto snizenim se
uplatiiuje hierarchie pro vinice povolené k vyrobé vin s oznacenim ptvodu ,Alsace” nebo ,Vin d’Alsace”.

U vinic povolenych k vyrobé vin s oznacenim ptvodu ,Alsace” nebo ,Vin d’Alsace”, za nimZ nésleduje ndzev vinice
nebo doplitkové zemépisné oznaceni doplnéné oznacenim ,Vendanges Tardives“ (pozdni sbér) nebo ,Sélection de

N

Grains Nobles* (vybér z vysoce kvalitnich hroznt), se doplituji slova ,maximdlné 20 ocek na kef“.

Tyto zmény maji dopad na jednotny dokument.

6.  Pravidla vyvazovdni

V kapitole I oddile VI bodé 1 pism. c) specifikace produktu se vypousti maximélni vyska vodictho dritu
vyvazovaciho oblouku a méni se zpisob méfeni vysky vyvazaného olisténi.

Tyto zmény umoziuji béhem vegetaéniho obdobi sledovat, jak se dodrzuje vyska olisténi. To bylo dfive jen
vSeobecnou povinnosti.

Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

7. Kapacita vinafskych zatizeni

V kapitole I oddile IX bodé 1 pism. f) specifikace produktu byl sniZzen koeficient pro vypocet kapacity vinafskych
zafizeni z 1,3ndsobek na 1,2ndsobek objemu pfedchozi sklizné.

Pomér mezi objemem vyrobeného vina a kapacitou vinaiskych zafizeni nemusi byt tak vysoky.

Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

8. Baleni

V kapitole I oddile IX bodé 3 pism. b) specifikace produktu se vypousti pozadavek, aby hospoddfské subjekty
uchovavaly po ur¢itou dobu kontrolni lahve. Na toto pravidlo se vztahuje schvéleny plan kontrol.

Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

9. Skladovdni lahvi

V kapitole I oddile IX bodé 4 specifikace produktu se dopliiuji dalsi ddaje o vlastnostech mista ke skladovani
balenych vin, a to o slova ,uzavfend a zastfeSend".

To umoziuje hospoddiskym subjektim lépe porozumét tomuto pravidlu.

Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

10.  Prechodné opatfeni tykajici se zpiisobti vedeni révy
V kapitole I oddile XI bodé 3 pism. b) specifikace vyrobku se zrusuje:

—  pravidlo o po¢tu ofek/m? a zlistdvad pouze pravidlo o poctu olek na kef. Tato zména umoziuje sladit znéni
specifikaci a zjednodusit kontrolni metody,

—  pozadavek tykajici se maximdlni vysky vodictho dritu vyvazovaciho oblouku byl zrusen, protoze tento
parametr byl vypustén z pravidel vyvazovani v kapitole I oddile IV bod¢ 1 pism. c).
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Tyto zmény nemaji vliv na jednotny dokument.

11.  Udaj o obsahu cukru na etiketdch
Podle predchozi specifikace bylo uvddéni obsahu cukru na etiketé nepovinné. Do kapitoly I oddilu XII bodu 1

specifikace produktu se dopliuje odstavec, podle kterého je povinné uvddét obsah cukru, jak je stanoveno
v nafizeni (EU) 2019/33.

Tento tidaj umoznuje poskytnout spotiebiteli lepsi pfedstavu o druhu vyrobku, ktery kupuje.

V bodé¢ 9 jednotného dokumentu se dopliiuje dalsi ustanoven tykajici se oznacovani.

12.  Redakéni aktualizace
Kapitola I oddil VII specifikace vyrobku se méni takto:
—  vbodé 1 pism. d) se za slovo ,nddoby* vkladaji slova ,pro pfepravu®,

— v tabulce v bodé 2 pism. a) se fadek obsahujici slova ,Alsace“ nebo ,Vin d’Alsace* dopliiuje slovy ,téz
s doplitkovym pouzivanym oznacenim Edelzwicker*.

Tyto redakéni zmény nemaji vliv na jednotny dokument.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nizev (ndzvy)

Alsace [ Vin d'Alsace

Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni ptvodu

Druhy vyrobki z révy vinné

Vino

Kéd kombinované nomenklatury
— 22— NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hroznil, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)
1. Bildvina

STRUCNY POPIS

Vina se vyznacuji patrnou svéZesti zaloZzenou na dominantni kyselosti dané kyselinou vinnou ve spojeni s dobrou
vyzralosti hroznt. Maji vyrazné aroma a plnost, zdiraznénou dlouhou dochuti, kterou ¢asto podtrhuje mirné
nasyceni oxidem uhli¢itym. RozliSuji se dva typy: suchd minerdln{ vina a jemnéj$i ovocnd vina. Ndzev oznaceni
muze byt doplnén pouzivanym ndzvem ,Edelzwicker”. Obvykle maji barvu od svétle Zluté se zelenymi odlesky az
po zlatozlutou. Jejich minimalni p¥irozeny obsah alkoholu je 9,5 %. Po obohaceni netvoii celkovy obsah alkoholu
v téchto vinech vice nez 12,5 % objemovych.

Ostatn{ analytickd kritéria odpovidaji hodnotdm stanovenym v pravnich ptredpisech EU.
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Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost v miliekvivalentech na litr

—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) —

2. Bild vina doplnénd pouZivanym ndzvem

STRUCNY POPIS

Tato vina se déli na dva typy: — suchd minerdln{ vina se svézi vyzrdlou kyselosti, obvykle spojovand s témito
pouzivanymi ndzvy: Chasselas nebo Gutedel, Sylvaner, Pinot Blanc, Pinot nebo Klevner, Auxerrois, Riesling, Muscat
a Muscat Ottonel, — ovocnd, jemngjsi vina, kterd se vyznacuji znaénym mnoZstvim bezcukernatého extraktu,
obvykle spojovand s témito pouzivanymi ndzvy: Gewurztraminer a Pinot Gris. Obvykle maji barvu od svétle zluté
se zelenymi odlesky aZ po zlatozlutou. Maji tyto specifické analytické vlastnosti: — u Chasselas nebo Gutedel,
Muscat, Muscat Ottonel a Sylvaner je minimdlni pfirozeny obsah alkoholu 9,5 % objemovych a maximélni celkovy
obsah alkoholu po obohaceni 12,5 % objemovych, — u Auxerrois, Pinot Blanc, Pinot nebo Klevner a Riesling je
minimdlni pfirozeny obsah alkoholu 10 % objemovych a maximdlni celkovy obsah alkoholu po obohaceni 13 %
objemovych, — u Gewurztraminer a Pinot Gris je minimdlni pfirozeny obsah alkoholu 11,5 % objemovych
a maximalni celkovy obsah alkoholu po obohaceni 14,5 % objemovych.

Ostatn{ analytickd kritéria odpovidaji hodnotdm stanovenym v pravnich ptredpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost v miliekvivalentech na litr

—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

3. Bild vina s dopliikovym zemépisnym oznacenim

STRUCNY POPIS

Tato vina se déli na dva vySe uvedené typy, tj. suchd minerdlni vina a jemnéj§i ovocnd vina. Spojuji optimdlni
podminky pro uplatnéni kazdé z pouzitych odrid révy. Obvykle maji barvu od svétle 7luté se zelenymi odlesky az
po zlatozlutou. Jejich minimalni pfirozeny obsah alkoholu je 10,5 % objemovych, s vyjimkou ptipadd, kdy jsou
doplitkovd zemépisnd oznaceni doplnéna pouZzivanymi ndzvy ,Gewurztraminer” a ,Pinot Gris*, kdy ¢inf 12 %.
Maximalni celkovy obsah alkoholu po obohaceni je 13,5 % objemovych, pouze v piipadé pouZivanych ndzvi
,2Gewurztraminer* a ,Pinot Gris“ je to 15 % V piipadé doplitkového zemépisného oznaceni ,Klevener de
Heiligenstein“ je minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu 11 % objemovych a maximalni celkovy obsah alkoholu po
obohaceni 14 % objemovych.

Ostatn{ analytickd kritéria odpovidaji hodnotdm stanovenym v préavnich ptredpisech EU.

Obecné analytické viastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —
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—  Minimdln{ celkova kyselost v miliekvivalentech na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

4. Bild vina doplnénd ndzvem vinice

STRUCNY POPIS

Tato vina se déli na dva vySe uvedené typy, tj. suchd minerdlni vina a jemnéj$i ovocnd vina. Spojuji optimdlni
podminky pro uplatnéni kazdé z pouzitych odrid révy. Obvykle maji barvu od svétle zluté se zelenymi odlesky az
po zlatozlutou. Pokud za ndzvem oznaceni ndsleduje ndzev vinice, je minimdlni pfirozeny obsah alkoholu 10,5 %
objemovych, s vyjimkou piipadd, kdy je ndzev vinice doplnén pouzivanymi ndzvy ,Gewurztraminer” a ,,Pinot Gris*,
kdy je 12 %. U téchto vin je maximdlni celkovy obsah alkoholu po obohaceni 13,5 % objemovych, s vyjimkou
pouzivanych ndzvli ,Gewurztraminer” a ,Pinot Gris“, kde je 15 %.

Ostatni analytickd kritéria odpovidaji hodnotdm stanovenym v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické viastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost v miliekvivalentech na litr

—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

5. RilZovd vina

STRUCNY POPIS

Rizovd vina maji obvykle prisvitnou riizovou az Cervenou barvu riizné intenzity. Vyznacuji se patrnou svéZesti
zalozenou na dominantni kyselosti dané kyselinou vinnou ve spojeni s dobrou vyzralosti hroznd. Maji vyrazné
aroma a plnost, zdraznénou dlouhou dochuti, kterou ¢asto podtrhuje mirné nasyceni oxidem uhli¢itym. Rizova
vina jsou svéZzi, ovocnd a lehkd. Ndzev oznaceni mize byt doplnén pouzivanym ndzvem ,Pinot Noir“. Minimdlni
pfirozeny obsah alkoholu v nich ¢ini 10 %. Po obohaceni nepiekracuje celkovy obsah alkoholu ve vinech 13 %
objemovych.

Ostatni analytickd kritéria odpovidaji hodnotdm stanovenym v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické viastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost v miliekvivalentech na litr

—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —
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6. Cervend vina

STRUCNY POPIS

Cervend vina se vyrabé&ji v riznych odstinech temné a syté ervené barvy. Vyznacuji se patrnou svéZesti zalozenou
na dominantni kyselosti dané kyselinou vinnou ve spojeni s dobrou vyzrdlost hroznd. Maji vyrazné aroma
a plnost, zdtraznénou dlouhou dochuti, kterou ¢asto podtrhuje mirné nasyceni oxidem uhli¢itym. Pfi baleni
obsahuji Cervend vina nejvySe 0,4 g kyseliny jablecné na litr. RozliSuji se dva typy: odvdznd, jemnd a elegantni
ervend vina a sv€Zi, ovocnd a lehkd cervend vina. Ndzev oznaceni miZe byt doplnén pouzivanym ndzvem ,Pinot
Noir“. Minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu v nich ¢ini 11 %. Po obohaceni netvoif celkovy obsah alkoholu v téchto
vinech vice nez 14 % objemovych. Za ndzvem oznaceni ptivodu miZe ndsledovat ndzev vinice nebo doplitkové
zemépisné oznacleni: ,Cotes de Rouffach, ,Ottrott”, ,Rodern®, ,Sainte Hippolyte“. V takovém piipadé je minimdlni
piirozeny obsah alkoholu 11,5 % objemovych a celkovy obsah alkoholu po obohaceni nejvyse 14,5 % objemovych.

Ostatni analytickd kritéria odpovidaji hodnotdm stanovenym v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické viastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost v miliekvivalentech na litr

—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

7. Oznaceni doplnéné vyrazem ,Vendanges Tardives*

STRUCNY POPIS

Prirozeny obsah alkoholu u vin je 16 % objemovych u odridy Gewurztraminer Rs a Pinot gris G a 14,5 %
objemovych u ostatnich odrad. Tato bild vina maji trvalé intenzivni zbarveni jdouci az do jantarové zluté. Vina
Casto vykazuji velmi exotické aroma po kandovaném ovoci se svézim zavérem. Maji pozoruhodnou koncentraci
a velkou aromatickou trvanlivost.

Ostatni analytickd kritéria odpovidaji hodnotdm stanovenym v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické viastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost v miliekvivalentech na litr

—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

8. Oznaceni doplnéné vyrazem ,Sélection de grains nobles

STRUCNY POPIS

Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu u vin je 18,2 % objemovych u odrtidy Gewurztraminer Rs a Pinot gris
G a 16,4 % objemovych u ostatnich odriid. Tato bild vina maji trvalé intenzivni zbarveni jdouci az do jantarové
Zluté. Jsou to koncentrovanéjsi, silnd vina, Casto s viini kandovaného ovoce. Maji pozoruhodnou koncentraci
a velkou aromatickou trvanlivost.
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Ostatni analytickd kritéria odpovidaji hodnotdm stanovenym v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost v miliekvivalentech na litr

—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy

1. Zpisoby vedeni: Hustota vysadby

Péstebni postupy
Vinice maji minimdln{ hustotu vysadby 4 000 rostlin na hektar. Vzdalenost mezi fadky nesmi byt vétsi nez 2,50 m.

Vinice maji spon mezi fddky minimdlné 0,75 metru a maximdlné 1,50 metru.

2. Zpiisoby vedeni: Pravidlo fezu

Péstebni postupy

Rez révy se provadi bud jednoduchym, nebo dvojitym Guyotovym fezem:
— s nejvyse 24 ocky na kef v piipadé ,Alsace” nebo ,Vin d’Alsace”,

— s nejvySe 22 ocky na ket v pifpadé ,Alsace” nebo ,Vin d’Alsace”, za nimiz ndsleduje nazev vinice nebo
doplitkové zemépisné oznaceni,

— s nejvySe 20 ocky na kef v pfipadé ,Alsace” nebo ,Vin d'Alsace” pro vina doplnénd nebo nedoplnénd
doplitkovym zemépisnym oznacenim nebo ndzvem vinice a vyrazem ,Vendanges Tardives“ nebo ,Sélection

de Grains Nobles*.
3. Sklizert
Péstebni postupy

Vina, kterd vyuZivaji ndzev vinice a jsou vyrobena z odriid Pinot Gris G a Pinot Noir N, a vina, kterd vyuZivaji
oznaceni ,Vendanges Tardives“ a ,Sélection de Grains Nobles®, jsou ziskdvdna z hroznii sklizenych ru¢né.
4. ZvySovdni minimdiniho pfirozeného obsahu alkoholu v % objemovych

Zvlastni enologické postupy

U vin, kterd vyuzivaji ndzev vinice nebo doplitkové zemépisné oznaceni, nesmi zvySeni minimélniho pfirozeného
obsahu alkoholu pfekrocit 2 % objemova.

Vina, kterd vyuZivaji vyrazii ,vendanges tardives“ nebo ,sélection de grains nobles, nejsou predmétem zddného
obohacovéni.

5. Vinifikace
Omezeni tykajici se vyroby
—  Pouzivani kousku dfeva je zakdzdno.

— P vyrobé rtzZovych vin je zakdzdno pouzivat k enologickym dlelim aktivni uhli nebo jeho smési
v piipravcich.
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6.

Zrani

Zvlastni enologické postupy

Vina, kterd vyuzivaji vyrazi ,vendanges tardives“ nebo ,sélection de grains nobles®, zraji minimdlné do 1. ¢ervna
dalsiho roku, ktery nésleduje po roce sklizné.

5.2 Maximdlni vjnosy

1.  Bildvina
96 hektolitrti na hektar

2. Bild vina s dopliikovym zemépisnym oznacenim
79 hektolitrti na hektar

3. Bild vina doplnénd ndzvem vinice
75 hektolitri na hektar

4. Ruzovd vina
90 hektolitrti na hektar

5. Cervend vina nebo oznaceni doplnéné vyrazem ,Vendanges Tardives
66 hektolitri na hektar

6.  Oznaceni doplnénd vyrazem ,Sélection de grains nobles*
48 hektolitrii na hektar

6.  Vymezend zemé&pisnd oblast

Zemépisnd oblast byla schvdlena Ndrodnim institutem pro ptvod a kvalitu na zaseddni pfislusného vnitrostatniho
vyboru dne 3. tinora 2000. Tato oblast ke dni schvileni piislusnym vnitrostdtnim vyborem zahrnuje tzemi
ndsledujicich obci uvedenych nize na zdkladé¢ oficialniho zemépisného kodexu z roku 2019.

Kartografické dokumenty zobrazujici zemépisnou oblast jsou k nahlédnuti na internetovych strankach INAO.

V ptipadé chranéného oznaceni pvodu ,Alsace” nebo ,Vin d’Alsace”, doplnéného nebo nedoplnéného nazvem
vinice probihd sklizen hroznd, vinifikace, vyroba a zrdni vin na tzemi ndsledujicich obci v departementech Haut-
Rhin a Bas-Rhin:

Departement Haut-Rhin: Ammerschwihr, Beblenheim, Bennwihr, Bergheim, Bergholtz, Bergholtz-Zell,
Berrwiller, Buhl, Cernay, Colmar, Eguisheim, Gueberschwihr, Guebwiller, Hartmanswiller, Hattstatt,
Herrlisheim, Houssen, Hunawihr, Husseren-les-Chateaux, Ingersheim, Jungholtz, Katzenthal, Kaysersberg
Vignoble, Leimbach, Mittelwihr, Niedermorschwihr, Obermorschwihr, Orschwihr, Osenbach, Pfaffenheim,
Ribeauvillé, Riquewihr, Rorschwihr, Rodern, Rouffach, Saint-Hippolyte, Soultz, Soultzmatt, Steinbach, Thann,
Turckheim, Uftholtz, Vieux-Thann, Voegtlinshoffen, Walbach, Wattwiller, Westhalten, Wettolsheim, Wihr-au-
Val, Wintzenheim, Wuenheim, Zellenberg, Zimmerbach.

Departement Bas-Rhin: Albé, Andlau, Avolsheim, Balbronn, Barr, Bergbieten, Bernardswiller, Bernardvillé,
Bischoffsheim, Blienschwiller, Boersch, Bourgheim, Chatenois, Cleebourg, Dahlenheim, Dambach-la-Ville,
Dangolsheim, Dieffenthal, Dorlisheim, Eichhoffen, Epfig, Ergersheim, Flexbourg, Furdenheim, Gertwiller,
Gimbrett-Berstett, Goxwiller, Heiligenstein, Itterswiller, Kienheim, Kintzheim, Kirchheim, Kuttolsheim,
Marlenheim, Mittelbergheim, Molsheim, Mutzig, Nothalten, Nordheim, Oberhoffen-lés-Wissembourg,
Obernai, Odratzheim, Orschwiller, Osthoffen, Ottrott, Reichsfeld, Riedseltz, Rosenwiller, Rosheim, Rott,
SaintNabor, Saint-Pierre, Scharrachbergheim-Irmstett, Scherwiller, Soultz-les-Bains, Steinseltz, Stotzheim,
Traenheim, Villé, Wangen, Westhoffen, Wissembourg, Wolxheim, Zellwiller.

7. Mostovi odriida (mostové odridy)

Auxerrois B

Chasselas B
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Chasselas Rose Rs

Gewurztraminer Rs

Muscat Ottonel B — Muscat, Moscato

Muscat a petits grains blancs B — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains roses Rs — Muscat, Moscato
Pinot Blanc B

Pinot Gris G

Pinot Noir N

Riesling B

Savagnin Rose Rs

Sylvaner B

8. Popis souvislosti

PFicinné souvislosti

Vinice je vystavena optimdlnimu mnoZstvi slune¢niho svitu diky své severni poloze, kdy je chranénd pied vlivy
ocednu pohoiim Vogézy. Pfedev$im tato poloha dodévé viniim spolecnou chutovou identitu.

Raiznorodost poloh vinic, rozmanitost piid a podlozi a velmi specifické mezoklima vedly alsaské producenty k tomu,
Ze zachovali Sirokou $kdlu pfevazné aromatickych odrtd, kladli draz na zachovani vysoké trovné biologické
rozmanitosti rostlin a vyhnuli se pokuseni zjednodusit odridovou skladbu.

V Alsasku tato rozmanitost odrid révy zarucuje nejlep$i vyjadieni razu mistniho kraje ve viné a vytvai{ silnou
»alsaskou” identitu.

Vybér odrtid révy vinné vedl k nasmérovani vyroby ptredevsim na vysoce aromatickd vina. Riiznorodost vinic s velmi
rtiznorodymi geologickymi a plidnimi profily umoznila alsaskym vinaftim najit optimdlni podminky pro kazdou
z odrtd révy, které se zde péstuji. Snaha o nalezeni tohoto souladu se projevila v peclivém a pfesném vymezeni
pozemk na zdkladé historickych center produkce, volbé doplitkovych, obecnich a mistnich ndzvii a odpovidajicim
planu odriidové skladby.

Diky ochrané, kterou poskytuje pohoti Vogézy, md Alsasko suché a prevazné slunecné polokontinentalni podnebi,
které umoziuje optimalni vyvoj révy, na zdkladé ptisnych pravidel pro minimdln{ obsah cukru v hroznech. Poloha
na svazich a podnebi charakterizované sttidanim teplych dnt a chladnych noci po celou dobu zrani hroznii zajistuji
spolu s vysokou hustotou vysadby a vyskou olisténi dobrou zralost hroznti (rovnovaha cukrt a obsahu kyseliny
vinné), zachovavaji svéZest vin a rozvijeji a koncentruji jejich vini a dlouhou chut na patfe. Primérnd nadmotskd
vyska vinic (200 az 400 m), kterd odpovidd optimalnimu tepelnému pdsmu, umoziuje zajistit z kvalitativniho
hlediska vyvdzeny pfirozeny obsah kyseliny vinné. Vsechny tyto podminky utvéieji charakteristické rysy
alsaskych vin.

Vyborné klimatické podminky ke konci sezény jsou ptiznivé pro koncentraci hroznti na kefi a rozvoj uslechtilé
plisné. To umoziuje vyrobu vin z pfezrilych hrozni. Tento potencidl je zachovdn diky ru¢ni sklizni, pisnéjsim
pravidlim pro minimalni obsah cukru a zdkazu obohacovani. Minimalni doba zrdni 18 mésicti umoziiuje, aby se
vina zkvalitnila a aby se postupem ¢asu rozvinula jejich komplexnost a aromaticka sila.

Nedaleka feka Ryn slouzila jiz od stfedovéku jako dilezitd dopravni spojnice, kterd vzdy napomahala vyvozu vin
z regionu do zem{ pii usti feky i mimo néj. Dodnes se vice neZ ¢tvrtina vina vyrdbi na dodavky mimo Francii a na
vyvoz do zahranici.
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Nejvétsi turistickou atrakei regionu je alsaska vinna stezka, kterou vinafi udrzuji diky rozvoji pfimého prodeje a kterd
také zarocuje historické spojenectvi s alsaskou gastronomii, které je dodnes velmi Zivé. Zna¢nou mérou tak pfispiva
k alsaské ekonomice.

André Jullien je v roce 1822 vina oznacil za ,vysoce cenénd opojnd bild vina“ a popsal je jako ,suchd s velmi
vyraznym aromatickym buketem*. V minulosti se vozily do Mohuce, kde se michala s viny z oblasti Ryna, aby jim
dodala silu a obohatila jejich skdlu aromat. V roce 1866 Jules Guyot o bilych vinech z Alsaska prohlésil, Ze ,nabizeji
velmi zddané vlastnosti a fadi se velmi vysoko na Zebiicku bilych vin“. Nejradéji mél bild vina z odriidy Riesling B,
kterd podle néj ,vynikaji skvélou chuti, silou a dlouhou trvanlivosti“.

9.  Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi poZadavky)

Dopliikové zemépisné ndzvy

Pravni rdmec

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dal$ich podminek

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek

Za nazvem oznaceni ptivodu muZe nésledovat jedno z niZe uvedenych dopliikovych zemépisnych oznaceni, pokud
vina spliuji pozadavky na vyrobu stanovené pro kazdé z téchto oznacent:

— ,Bergheim*

— ,Blienschwiller

— ,Coteaux du Haut-Koenigsbourg*
— ,Cotes de Barr*

— ,Cote de Rouffach*

— ,Klevener de Heiligenstein“
— ,Ottrott®

—  ,Rodern”

— ,Saint-Hippolyte®

— ,Scherwiller”

— ,Vallée Noble*

— ,Val Saint Grégoire®

—  ,Wolxheim*

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti

Prdvni rimec

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek

Podle zdkona ze dne 5. Cervence 1972 musi byt vina s chrdnénym oznacenim piivodu ,Alsace” nebo ,Vin d’Alsace*
std¢ena v departementech Bas-Rhin a Haut-Rhin.
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Vina s chranénym oznacenim puvodu ,Alsace” nebo ,Vin d’Alsace” jsou sta¢ena do lahvi ,Vin du Rhin“, které
odpovidaji ustanovenim natizeni ¢. 55-55.673 ze dne 20. kvétna 1955, vyhldsky ze dne 13. kvétna 1959 a nafizeni
ze dne 19. biezna 1963 s vyloucenim jakéhokoliv jiného typu lahve.

Oblast v bezprostiedni blizkosti
Pravni rdmec
Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek

V piipadé chranéného oznaceni ptvodu ,Alsace” nebo ,Vin d’Alsace” je oblast v bezprostfedni blizkosti, vymezend
odchylkou pro vinifikaci, vyrobu a zrdni vin, tvofena tzemim téchto obci:

—  Departement Haut-Rhin: Gundolsheim, Ostheim.

—  Departement Bas-Rhin: Dachstein, Ernolsheim-Bruche, Fessenheim-le-Bas, Mittelhausen, Petersbach, Seebach,
Strasbourg.

L Edelzwicker”

Pravni rimec

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek

Dal3i ustanoven tykajici se oznac¢ovani
Popis podminek

Nézev oznaceni pivodu — s vyjimkou pfipadt, kdy za nim ndsleduje doplitkové zemépisné oznaceni nebo ndzev
vinice — maze byt doplnén pouzivanym nazvem ,Edelzwicker” pouze u tichych bilych vin, kterd spliiuji poZadavky
na vyrobu stanovené pro tento [pouzivany] nzev.

U vin uvadénych na trh pod pouzivanym nazvem ,Edelzwicker” neni povoleno uvddét na nadobéch, etiketich nebo
obchodnich dokumentech jeden nebo vice pouzivanych ndzvi.

,Vendanges Tardives* a ,Sélection de Grains Nobles*

Pravni rimec

Vnitrostatni pravn{ pfedpisy

Typ dalsich podminek

Dal3i ustanoven tykajici se ozna¢ovani
Popis podminek

Nazev oznaceni ptivodu — af uz za nim ndsleduje doplitkové zemépisné oznaceni nebo ndzvem vinice, nebo ne —
muze byt doplnén oznacenim ,Vendanges Tardives“ nebo ,Sélection de Grains Nobles* u bilych vin, kterd spliuji
pozadavky na vyrobu stanovené pro toto oznacen.

Tato oznaceni musi byt doplnéna ddajem o ro¢niku a jednim z ndsledujicich pouzivanych ndzvi: Gewurztraminer,
Muscat, Muscat Ottonel, Pinot Gris, Riesling.

Oznaceni ndzvu vinice

Prdvni rimec

Vnitrostatni pravn{ pfedpisy

Typ dalsich podminek

Dal3{ ustanoven tykajici se ozna¢ovani

Popis podminek
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Za nazvem oznacen{ pivodu miiZe nasledovat nazev vinice, pokud vina spliiuji vyrobni pozadavky pro uvedeni
tohoto ndzvu vinice.

Pouzivané ndzvy

Pravni rdmec

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek

Dal3i ustanoven tykajici se ozna¢ovani

Popis podminek

Nézev chrénéného oznaleni pivodu — at uz za nim nésleduje dopliikové zemépisné oznaceni nebo ndzvem vinice,
nebo ne — mize byt doplnén jednim z nésledujicich pouzivanych ndzvti, pokud jsou vina vyrobena vyhradné

z odrtid révy vinné, které mohou byt oznaceny témito ndzvy, a pokud spliuji ostatni pozadavky na vyrobu
stanovené pro kazdy z téchto ndzvi:

Auxerrois

Chasselas nebo Gutedel
Gewurztraminer

Muscat

Muscat Ottonel

Pinot Blanc

Pinot nebo Klevner

Pinot Gris

Riesling

Sylvaner

Pinot Noir (pro Cervend a rizova vina)
Zakazuje se pouziti dvou nebo nékolika pouzivanych ndzvii na téze etiketé.

Udaj o obsahu cukru

Pravni rdmec

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek

Dal3i ustanoven tykajici se ozna¢ovani
Popis podminek

U bilych vin, pro kterd je podle podminek této specifikace produktu narokovano chranéné oznaceni piivodu ,Alsace”
nebo ,Vin d’Alsace”, musi byt jasné uveden obsah cukru tak, jak je urceno pravnimi predpisy EU. Tato vina, jeZ se
prezentuji pod uvedenym oznacenim, nesmé&ji byt nabizena vefejnosti, expedovina, ddvdna do prodeje nebo
prodavana, aniz by byl ve vSech propaga¢nich materidlech, na vSech prospektech, etiketdch, fakturach a obalech
napsan obsah cukru. Toto se nevztahuje na vina s oznaCenim ,Vendanges Tardives“ nebo ,Sélection de Grains
Nobles*.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-2bf32a0d-f86a-4d0d-ae1a-f052b3713e55

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/4116/oj 13/13


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-2bf32a0d-f86a-4d0d-ae1a-f052b3713e55

	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace produktu se zeměpisným označením v souladu s čl. 5 odst. 4 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2025/27 (C/2025/4116)

