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Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/33 ().

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
”Campo de Borja”
PDO-ES-A0180-AM04
Datum for meddelandet: 13 december 2024

BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

NY FRIVILLIG UPPGIFT | MARKNINGEN

BESKRIVNING:

Mirkningsuttrycket "Garnachas Histdricas” har lagts till for endruvsviner som framstalls av den bld druvsorten garnacha,
forutsatt att druvorna kommer frin vinodlingar som dr minst 35 ar gamla.

Andringen giller mirkningsbestimmelser (punkt 8 i produktspecifikationen och punkt 9 i det sammanfattande
dokumentet).

Andringen anses vara en standarddndring enligt artikel 24.3 och 24.4 i férordning (EU) 20241143 eftersom den inte
innebir en dndring av namnet eller anvindningen av namnet eller produktkategorierna. Den medfor ingen risk for att
sambandet med det geografiska omrddet upphdvs och den medfor inte heller ndgra ytterligare begrinsningar av
saluforingen av produkten.

MOTIVERING:

Det frivilliga begreppet”Garnachas Histéricas” laggs till for att skydda, framhéva och forbattra vinodlingar av en viss alder
som dr inriktade pa den bla druvsorten garnacha, sirskilt sddana som dr minst 35 ar gamla.

Referensen kommer att fungera som ett sirskiljande marke, ge sdvil produkt som producent ett mervirde samt stirka den
bld garnachadruvans historiska och kulturella betydelse och kulturarvsvirde. Detta innebir att skyddet av de berdrda
vinodlingarna ocksd kommer att bidra till att bevara den vinidentitet som omger "Campo de Borja”.

Referensen kommer ocksa att belysa den unika och sirpriglade kvaliteten hos viner frin gamla vinstockar och signalera till
konsumenterna att sddant vin ar till nytta {6r sdvil miljon — eftersom bevarandet av gamla vinodlingar i deras naturliga
miljo och landskap bidrar till att gora landsbygdsomrdden mer héllbara — som for samhéllet, dd solidaritet och kunskapso-
verforing mellan generationer frimjas.

Allt detta syftar till att sdkerstilla att regionens anseende som producent av kvalitetsviner erkdnns i dn hogre grad och
forstarks bade i och utanfor Spanien, vilket bor leda till en starkare profil for den skyddade ursprungsbeteckningen
”Campo de Borja”.

() EUTLY,11.1.2019,s. 2.
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3.1

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

Namn

Campo de Borja

Typ av geografisk beteckning

SUB - Skyddad ursprungsbeteckning

Kategorier av vinprodukter

1. Vin

3. Likorvin

5.  Mousserande kvalitetsvin
KN-nummer

22 — DRYCKER, SPRIT OCH ATTIKA

2204 — Vin av farska druvor, inbegripet vin som tillsatts alkohol; druvmust, annan 4n sddan enligt nr 2009

Beskrivning av vinet eller vinerna

1.

Vita viner och roséviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Vitt vin:

Utseende: klart, kristalliniskt, grongult. Doft: blommig, fruktig, framtrddande. Smak: frisk, syrlig.

Rosévin:

Utseende: klart, kristalliniskt, (mork)rosa. Doft: fruktig, blommig. Smak: frisk, syrlig, fruktig.

*

Hogsta halt av svaveldioxid: 250 mg/l om sockerhalten ar > 5 g/l.

Total alkoholhalt i volymprocent: Den totala alkoholhalten fir 6verstiga 15 volymprocent for viner som har
framstllts utan berikning.

De analytiska parametrar som inte faststéllts i detta dokument ska 6verensstimma med gillande regler.

Allminna analytiska egenskaper

2.

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): —

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 10

Lagsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i millickvivalenter per liter): 13,33

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 200

Réda viner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Utseende: klart, kristalliniskt, korsbarsrott.

Doft: fruktig, mogen, blommig.
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Smak: ldngvarig, behaglig, valstrukturerad, fyllig, generds.
*  Hogsta halt av svaveldioxid: 200 mg/l om sockerhalten dr = 5 g/l.

*  Total alkoholhalt i volymprocent: Den totala alkoholhalten far 6verstiga 15 volymprocent for viner som har
framstillts utan berikning.

*  De analytiska parametrar som inte faststallts i detta dokument ska 6verensstimma med gillande regler.
Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): -

— Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 11

— Légsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 13,33

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 150

3. Mousserande kvalitetsviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Utseende: klart, kristalliniskt, gulaktigt eller rosa (beroende pd om det ar frdga om vita viner eller roséviner).
Doft: fruktig och/eller blommig.
Smak: syrlig, balanserad, frisk.

*  De analytiska parametrar som inte faststallts i detta dokument ska 6verensstimma med gillande regler.
Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): -

— Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 10

— Légsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 10,83

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 160

4. Naturligt sota viner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Utseende: beroende pd cuvée (oavsett om det ror sig om vita viner, roséviner eller roda viner) kommer de att ha
grona, violetta eller roda inslag.

Doft: rena, mer intensiva aromer, utan att skilja sig frén cuvéens arom.

Smak: intensiv, behaglig och med en viss s6tma, som ér karakteristisk for dess sockerhalt, med toner av kanderad
eller torkad frukt.

*  Hogsta halt av svaveldioxid: 200 mg/l i vita viner och roséviner och 150 mg/l i réda viner om sockerhalten ar <
5¢/L

*  Hogsta halt av svaveldioxid: 250 mg/l i vita viner och roséviner och 200 mg/l i roda viner om sockerhalten ar >
5¢/L

*  De analytiska parametrar som inte faststillts i detta dokument ska 6verensstimma med gillande regler.
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Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): -

— Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 13

— Légsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 20

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

5. Vin fran sen skord:

KORTFATTAD BESKRIVNING

Utseende: beroende pa cuvée (oavsett om det ror sig om vita viner, roséviner eller réda viner) kommer de att ha
grona, violetta eller roda inslag.

Doft: rena, mer intensiva aromer, utan att skilja sig frén cuvéens arom.

Smak: intensiv, behaglig och med en viss s6tma, som ér karakteristisk for dess sockerhalt, med toner av kanderad
eller torkad frukt.

*  Hogsta halt av svaveldioxid: 200 mg/l i vita viner och roséviner och 150 mg/l i réda viner om sockerhalten ar <
5¢/L

*  Hogsta halt av svaveldioxid: 250 mg/l i vita viner och roséviner och 200 mg/l i roda viner om sockerhalten ar >
5¢/L

*  De analytiska parametrar som inte faststallts i detta dokument ska 6verensstimma med gillande regler.
Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): -

— Légsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 13

— Légsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 15

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

6. Likorviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Utseende: beroende pd cuvée (oavsett om det ror sig om vita viner, roséviner eller roda viner) kommer de att ha
grona, violetta eller roda inslag.

Doft: rena, mer intensiva aromer, utan att skilja sig frdn cuvéens arom.

Smak: intensiv, behaglig och med en viss s6tma, som 4r karakteristisk for dess sockerhalt, med toner av kanderad
eller torkad frukt.

*  Halt av svaveldioxid: 200 mg/l om sockerhalten ar > 5 g/l.

*  De analytiska parametrar som inte faststallts i detta dokument ska 6verensstimma med gillande regler.
Allménna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): —

— Légsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 15
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— Lagsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 15

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 150

5. Vinframstillningsmetoder

5.1  Sarskilda oenologiska metoder

1.

Odlingsmetoder

Planttdtheten ska vara minst 1 500 plantor per hektar och hdgst 4 000 plantor per hektar, jimnt fordelade over hela
vinodlingsarealen.

2.

Sarskild oenologisk metod

Vid skord plockas endast friska druvor som ér tillrdckligt mogna och som har en sockerhalt pd minst 170 g/l must
for att framstilla de skyddade vinerna. Defekta druvor sorteras bort.

Ritt tryck maste anvdndas for att utvinna musten eller vinet och skilja dem fran pressresterna sé att avkastningen inte
overstiger 74 liter vin per 100 kg druvor.

5.2 Hogsta avkastning

1. BI& druvsorter

8 000 kilogram druvor per hektar

2.

59,2 hektoliter per hektar

3. Grona druvsorter

10 000 kg druvor per hektar

4.

74 hektoliter per hektar

6.  Avgrinsat geografiskt omrade

Det geografiska omréddet for den skyddade ursprungsbeteckningen "Campo de Borja” bestdr av mark som finns i
foljande kommuner i provinsen Zaragoza i den autonoma provinsen Aragonien: Agén, Ainzén, Alberite, Albeta,
Ambel, Bisimbre, Borja, Bulbuente, Bureta, El Buste, Fuendejalén, Magallon, Malejan, Pozuelo de Aragbn, Tabuenca
och Vera de Moncayo, samt fastighetspolygonerna 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10 och 11 i kommunen Mallén och fastighetspo-
lygonerna 1, 2, 3, 4,5,6,7,8,9,10, 11, 12, 13, 14 och 19 i kommunen Fréscano.

7. Druvsort(er)

CABERNET SAUVIGNON
CALADOC
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/1558/oj 57



SV

EUT C, 6.3.2025

GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA

MARSELAN

MAZUELA

MERLOT

MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VERDEJO

VIOGNIER

Beskrivning av samband

VIN

Sambandet med det geografiska omrddet baseras pé en historisk tradition som gar tillbaka till tiden fore r 1203.
Veruela-klostret hade en stor paverkan pa vinstockens utveckling. Klostret bevarade, utvecklade och forbittrade den
tradition som finns dnnu i dag. Den laga nederborden, "Cierzo”-vinden och de plotsliga temperaturforindringarna
inverkar pd vinets organoleptiska egenskaper. "Cierzo”-vinden ger en intensiv avdunstning som begrinsar
fuktigheten i marken, vilket orsakar en permanent vattenstress som forsvagar vinstockarna. Foljaktligen dr den
fenoliska mognaden mycket langsam, vilket frimjar vinets aromer och intensiva firgtoner.

LIKORVIN

Traditionella likorviner som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Campo de Borja” borjade framstillas
for flera hundra &r sedan. De geografiska och klimatmissiga férutsittningarna i omradet ger en mycket hog mognad
och ger, tillsammans med en ldg produktion och sena skordar pé vinodlingarna, en sirskild prigel med framtridande
aromer av mycket mogen eller till och med 6vermogen frukt (vilket dr mycket lampliga kvaliteter for likorviner).

MOUSSERANDE KVALITETSVIN

De mousserande kvalitetsvinerna paverkas av de naturliga mark-, klimat- och vinframstallningsforhéllandena i
omradet, vilka ger vinerna deras sirskilda utseende, doft och smak. Dessa mousserande viner framstills enligt den
traditionella metoden, vilket gor dem milda och graddiga, med en blandning av aromer och smaker som pdminner
om de viner som framstills i det geografiska omradet. Genom en andra jasning pa flaska och lagring i samband
med jasning far vinerna sina fina, lingvariga bubblor samt en fruktig och elegant arom.

Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret:

Varje registrerat foretag méste informera tillsynsndmnden om den mirkning som det anvinder s att den kan
registreras i markningsregistret, efter det att kontroller har gjorts av att kraven i produktspecifikationen foljs.

Mirkningen ska innehalla uppgiften Denominacién de Origen "Campo de Borja” (Ursprungsbeteckning "Campo de
Borja”). Produkter som dr avsedda for konsumtion maste vara forsedda med garantimirken, som numrerats och
utfdrdats av tillsynsndimnden. De mdste anbringas pé den registrerade vinanldggningen pa ett sddant sitt att de inte
kan dteranvindas.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1558/0j



EUT C, 6.3.2025

Foljande traditionella uttryck fir anvindas for viner som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Campo
de Borja™

— Traditionella uttryck som avses i artikel 112 a i Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1308/2013:
"Denominacién de Origen” ("Ursprungsbeteckning”).

— Traditionella uttryck som avses i artikel 112 b i Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1308/2013:
”Crianza”, "Reserva”, "Gran Reserva”, "Afiejo”, "Noble”, "Clasico”, "Rancio”, "Superior” och "Viejo”.

Annan ordalydelse som fir anvindas pd mérkningen beroende pd framstillningsmetod ir foljande: "Naturalmente
dulce” (naturlig sotma), "Vendimia tardia” (sen skord), "Maceracién carbonica” (kolsyrejést), "Roble” (ekfat) och
"Fermentado en barrica” (jast pa fat).

Det kompletterande uttrycket "Garnachas Histéricas” fir anvindas for endruvsviner som framstills av druvor av den
bld druvsorten garnacha fran vingdrdar som 4r minst 35 r gamla.

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Forpackning i det avgrinsade geografiska omradet
Beskrivning av villkoret:

Forpackning madste ske i det avgrinsade geografiska omrdde som anges i punkt 4 i produktspecifikationen, vilket
kommer att garantera produktens ursprung.

Om vinet transporteras och buteljeras utanfor vinodlingsomrddet kan kvaliteten dventyras, eftersom vinet kan
utsittas for oxidering/reduktion, temperaturvixlingar och annan péverkan. Ju ldngre vinet transporteras desto storre
ar risken. Buteljeras vinet i ursprungsomrédet bevaras produktens egenskaper och kvalitet.

Buteljering ar en viktig del som, om den inte utfors i linje med harda krav, allvarligt kan forsimra produktkvaliteten
och férdndra vinets sirdrag.

Dessa faktorer — i kombination med de erfarenheter och den djupa kunskap om vinernas sirskilda egenskaper som
byggts upp under drens lopp pd de vinerier som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Campo de
Borja” — innebir att vinerna mdste buteljeras i ursprungsomradet (och foljaktligen behéller alla sina fysiska, kemiska
och organoleptiska egenskaper).

Link till produktspecifikationen

https://www.aragon.es/documents/d/guest/202412_pliego_condiciones_dop_campo_borja_vigente
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