B Uradny vestnik SK
Sl Eurépskej tnie Séria C
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Uverejnenie oznimenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(C/2025/1558)

Toto oznamenie sa uverejiiuje v silade s clinkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALEN] STANDARDNEJ ZMENY
»Campo de Borja“
PDO-ES-A0180-AM04
Ditum ozndmenia: 13.12.2024

OPIS A DOVODY SCHVALENEJ] ZMENY

NOVE NEPOVINNE VYRAZY V RAMCI OZNACOVANIA

OPIS:

K vyrazom, ktoré sa modézu uvddzat na oznaleni, sa doplna vyraz ,Garnachas Histéricas“. Tymto vyrazom sa mdzu
oznacovat jednoodrodové vina vyrobené z odrody Garnacha tinta, ak hrozno pouzité na ich vyrobu pochddza
z vinohradov starych 35 alebo viac rokov.

Tato zmena sa tyka ustanoveni o oznacovani (bod 8 $pecifikdcie vyrobu a bod 9 jednotného dokumentu).

Povazuje sa za Standardnt zmenu, pretoze v stlade s ¢linkom 24 ods. 3 a 4 nariadenia (EU) 2024/1143 nezahffia zmenu
nazvu, zmenu v pouZzivani ndzvu alebo v kategériach vyrobku, nepredstavuje riziko zrusenia suvislosti so zemepisnou
oblastou a neprindsa sebou dalsie obmedzenia tykajiice sa uvddzania vyrobku na trh.

DOVOD:

Nepovinny vyraz ,Garnachas Histéricas” sa zavddza s cielom chrénit, zviditelnit a ocenit vinohrady s odrodou Garnacha
tinta, ktoré dosiahli ur¢ity vek, konkrétne 35 a viac rokov.

Tento vyraz bude slazit ako rozliSovacia zndmka, ktorou sa este viac oceni vyrobok aj vyrobca a zddrazni sa historicky
a kultdrny vyznam odrody Garnacha tinta a jej dedi¢stva. Ochrana tychto vinohradov tak prispieva aj k zachovaniu
vindrskej identity ,,Campo de Borja“.

Tymto vyrazom sa navySe vyzdvihne jedinecnost a odlisnd kvalita vina zo starych vinohradov. Spotrebitelom sa tiez
poskytne informdcia, Ze takéto vino je prospesné nielen pre Zivotné prostredie (ochrana starych vinic v ich prirodzenom
prostredi a krajine pomdha podporovat udrzatelnost vidieckych oblasti), ale aj pre spolo¢nost (prostrednictvom podpory
solidarity a preddvanim znalosti z generdcie na generdciu).

Tymto vSetkym sa md podporif uznanie a posilnenie povesti regiéonu ako vyrobcu akostnych vin na ndrodnej aj
medzindrodnej drovni. Chrdnené oznacenie pévodu ,Campo de Borja“ by tak malo lahsie dosiahnut lepsie postavenie.

() U.v.EULY, 11.1.2019,s. 2.
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JEDNOTNY DOKUMENT

Nazov (ndzvy)

Campo de Borja

Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznalenie povodu

Kategérie vindrskych vyrobkov
1. Vino
3. Likérové vino

5.  Akostné Sumivé vino

Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vratane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky
2009

Opis vina (vin)
1. Biele a ruZové vina

STRUCNY OPIS

Biele vino:

Vzhlad: ¢iry, kristdlovy, zelenozlty. Vona: kvetinovd, ovocnd, vyraznd. Chut: svieza, kysld.
Ruzové vino:

Vzhlad: ¢iry, kristalovy, (syto) ruzovy. Vona: ovocnd, kvetinovd. Chut: svieza, kysla, ovocnd.
*  Maximdlny obsah oxidu siri¢itého: 250 mg/l, ak je obsah cukru = 5 g/l.

*  Celkovy obsah alkoholu v obj. %: Moze presiahnut 15 % vo vinach, ktoré sa vyrobili bez obohacovania.
*  Analytické parametre nestanovené v tomto dokumente musia splfiat platné pravidla.
Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10

— Minimélna celkovd kyslost: 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 13,33

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 200

2. Cervené vina

STRUCNY OPIS
Vzhlad: ¢iry, kristdlovy, (Cerestiovo) Cerveny.

Vona: ovocnd, zreld, kvetinova.
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Chut: dlhotrvajtica, prijemnd, dobre Struktirovand, masitd, objemna.

*  Maximdélny celkovy obsah oxidu siri¢itého: 200 mg/l, ak je obsah cukru = 5 g/l.

*  Celkovy obsah alkoholu v obj. %: Moze presiahnut 15 % vo vinach, ktoré sa vyrobili bez obohacovania.
*  Analytické parametre nestanovené v tomto dokumente musia splfiat platné pravidla.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11

— Minimélna celkovd kyslost: 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 13,33

— Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 150

3. Akostné Sumivé vina

STRUCNY OPIS

Vzhlad: ¢iry, kristalovy, zlty alebo ruzovy (v zavislosti od toho, ¢i ide o biele alebo ruzové vina).
Vona: ovocnd afalebo kvetinova.

Chut: kysla, vyvazend, svieza.

*  Analytické parametre nestanovené v tomto dokumente musia splfiat platné pravidld.
Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10

— Minimélna celkovd kyslost: 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 10,83

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 160

4. LPrirodne sladké“ vina

STRUCNY OPIS

Vzhlad: v zavislosti od cuvée (¢i ide o biele, ruzové alebo ¢ervené vino) bude mat odtienky zelenej, fialovej alebo
Cervenej farby.

Vona: neodchyluje sa od vone prislusného cuvée, s Cistymi vonami, intenzivnejsia.

Chut: intenzivna, prijemnd chut na podnebi s ur¢itou sladkostou, ktord je charakteristickd pre ich hladinu cukru,
s tonmi kandizovaného alebo suseného ovocia.

*  Maximdlny obsah oxidu siri¢itého 200 mg/l v bielych a ruzovych vinach a 150 mg/l v Cervenych, pokial je
obsah cukru < 5 g/l.

*  Maximélny obsah oxidu siri¢itého 250 mg/l v bielych a ruzovych vinach a 200 mg/l v Cervenych, pokial je
obsah cukru > 5 gfl.

*  Analytické parametre nestanovené v tomto dokumente musia splfiat platné pravidla.
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Vieobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 13

— Minimélna celkovd kyslost: 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 20

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

5. Vina s privlastkom ,neskory zber:

STRUCNY OPIS

Vzhlad: v zavislosti od cuvée (¢i ide o biele, ruzové alebo ¢ervené vino) bude mat odtienky zelenej, fialovej alebo
Cervenej farby.

Vona: neodchyluje sa od vone prislusného cuvée, s Cistymi vonami, intenzivnejsia.

Chut: intenzivna, prijemnd chut na podnebi s ur¢itou sladkostou, ktord je charakteristickd pre ich hladinu cukru,
s tonmi kandizovaného alebo suseného ovocia.

*  Maximélny obsah oxidu siri¢itého 200 mg/l v bielych a ruZovych vinach a 150 mg/l v cervenych, pokial je
obsah cukru < 5 g/l.

*  Maximélny obsah oxidu siri¢itého 250 mg/l v bielych a ruzovych vinach a 200 mg/l v Cervenych, pokial je
obsah cukru = 5 g/l.

*  Analytické parametre nestanovené v tomto dokumente musia splfiat platné pravidla.
Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 13

— Minimélna celkovd kyslost: 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 15

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

6. Likérové vina

STRUCNY OPIS

Vzhlad: v zdvislosti od cuvée (i ide o biele, ruzové alebo Cervené vino) bude mat odtienky zelenej, fialovej alebo
Cervenej farby.

Vona: neodchyluje sa od vone prislusného cuvée, s Cistymi vonami, intenzivnejsia.

Chut: intenzivna, prijemnd chuf na podnebi s ur¢itou sladkostou, ktord je charakteristickd pre ich hladinu cukru,
s tonmi kandizovaného alebo suseného ovocia.

*  Obsah oxidu siri¢itého 200 mg/l, pokial je obsah cukru > 5 g/l.

*  Analytické parametre nestanovené v tomto dokumente musia spliiat platné pravidla.
Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 15
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5.1.

5.2.

— Minimédlna celkova kyslost: 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 15

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 150

Vindrske vyrobné postupy

Osobitné enologické postupy

1.

Pestovatelsky postup

Hustota vysadby je minimdlne 1500 rastlin na hektdr a maximdalne 4 000 rastlin na hektdr s rovnomernym
rozmiestnenim po celej ploche vyclenenej na vysadbu vinica.

2.

Osobitny enologicky postup

Pocas zberu sa na vyrobu vina s chrdnenym oznacenim pouziva len zdravé hrozno, ktoré je dostato¢ne zrelé, pricom
must ma obsah cukru najmenej 170 g/l. Hrozno, ktoré nie je v perfektnom stave, sa odlozi nabok.

Na extrahovanie mustu alebo vina a jeho oddelenie od vyliskov sa musi vyviniit vhodny tlak, aby vynos nepresahoval
74 litrov vina na 100 kilogramov hrozna.

Maximdlne vynosy

1. Modré odrody vini¢a

8 000 kilogramov hrozna na hektar

2.

59,2 hektolitra na hektdr

3. Biele odrody vinica

10 000 kilogramov hrozna na hektdr

4.

74 hektolitrov na hektdr

Vymedzend zemepisnd oblast

Zemepisnt oblast CHOP ,Campo de Borja“ tvori tizemie, ktoré sa nachddza v tychto obciach v provincii Zaragoza
v autonémnej oblasti Aragénsko: Agén, Ainzén, Alberite, Albeta, Ambel, Bisimbre, Borja, Bulbuente, Bureta, El
Buste, Fuendejalon, Magallon, Malejdn, Pozuelo de Aragdn, Tabuenca a Vera de Moncayo, ako aj v katastrdlnych
tzemiach 4, 5, 6, 7, 8,9, 10 a 11 obce Mallén a katastralnych Gzemiach 1, 2, 3, 4,5, 6,7, 8,9, 10, 11, 12, 13, 14
a 19 obce Fréscano.

Mustové odrody

CABERNET SAUVIGNON
CALADOC
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA
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GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA

MARSELAN

MAZUELA

MERLOT

MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VERDEJO

VIOGNIER

Opis stvislosti

VINO

Stvislost so zemepisnou oblastou vychadza z historickej tradicie, ktorej korene siahajii pred rok 1203. Vyrazny
vplyv na rozvoj vinohradnictva mal klastor Veruela, ktory zachoval, rozvinul a posilnil tradiciu, ktord existuje az
dodnes. Nizky dhrn zrazok, vietor zndmy ako Cierzo a ndhle zmeny teploty ovplyviiuji organoleptické vlastnosti
vina. Vietor Cierzo sposobuje intenzivne odparovanie, ktoré obmedzuje vlhkost v pode, ¢o sposobuje trvaly
nedostatok vody oslabuijtici vini¢. Fenolickd zrelost je v ddsledku toho velmi mald, o spdsobuje pritomnost voni
a intenzivnych farebnych ténov vin.

LIKEROVE VINO

Korene tradi¢nych likérovych vin s CHOP ,Campo de Borja“ siahajii niekolko storo¢i do minulosti. Zemepisné
a klimatické podmienky oblasti poskytuji velmi vysoky stupen zrelosti a v kombindcii s nizkou produkciou
a neskorym zberom vo vinohradoch vinu doddvajii priznacny charakter, v rdmci ktorého vynikaji arémy zrelého,
ba dokonca prezretého ovocia, ¢o je pre likérové vina velmi vhodné.

AKOSTNE SUMIVE VINO

Na akostné $umivé vina vplyva prirodnd poda, klima a prvky, ktoré ovplyviiujii vyrobu vina v prislusnej oblasti, a to
im dodava osobité vizudlne, ¢uchové a chutové vlastnosti. Tieto Sumivé vina vyrobené tradicnym spdsobom st
jemné a krémové, vyznacujii sa zmesou voni a chuti vin vyprodukovanych v tejto zemepisnej oblasti. Druhotné
kvasenie vo flasi a lezanie na kvasni¢nych kaloch im dodédva jemné trvicne bublinky, ako aj ovocnil a elegantnii
vonu.

Dalsie zédkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poZziadavky)

Pravny ramec:

vnutrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia tykajtice sa oznacovania
Opis podmienky:

Obchodné oznacenia kazdej registrovanej spolo¢nosti sa musia oznamit regula¢nému vyboru, aby ich po kontrole
suvisiacich poziadaviek stanovenych v $pecifikdcii vyrobku, zaznamenal do registra oznaceni.

Na stitkoch sa musi uvddzat tento text: Denominacion de Origen ,Campo de Borja“ [Oznalenie povodu ,Campo de
Borja“]. Na vyrobkoch uréenych na spotrebu musia byt zaru¢né kontrolné stitky, o¢islované a vydané regulaénym
vyborom. Musia byt pripevnené v registrovanom vindrskom podniku tak, aby ich nebolo mozné opdtovne pouzit.
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Tradi¢né pojmy, ktoré mozno pouzit v stvislosti s vinami, na ktoré sa vztahuje CHOP ,Campo de Borja“:

— Tradi¢né pojmy uvedené v clanku 112 pism. a) nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (EU) &. 1308/2013:
Denominacion de Origen [Oznadenie pévodu]

— Tradi¢né pojmy uvedené v ¢ldnku 112 pism. b) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) &. 1308/2013:
,Crianza“, ,Reserva“, ,Gran Reserva“, ,Afiejo*, ,Noble, ,Cldsico®, ,Rancio®, ,Superior” a ,Viejo*“.

Dalsie formulacie, ktoré zavislosti od sposobu vyroby mozno pouzit na oznaceni: ,Naturalmente dulce” (prirodne
sladké), ,Vendimia tardia“ (z neskorého zberu), ,Maceracién carbénica“ (vyrobené karbonickou maceréciou), ,Roble”
(v dubovych sudoch) a ,Fermentado en barrica“ (kvasené v sudoch).

Jednoodrodové vina vyrobené z hrozna odrody Garnacha tinta, ktoré pochddza z vinohradov starych 35 alebo viac
rokov, sa mozu oznacovat doplnkovym vyrazom ,Garnachas Historicas“.

Pravny ramec:

vnutro§titne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

flagovanie vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky:

Balenie sa musi vykonat vo vymedzenej zemepisnej oblasti opisanej v bode 4 3pecifikdcie vyrobku, ¢im sa zaisti
povod vyrobku.

Preprava a plnenie vina do flia§ mimo vinohradnickej oblasti moze ohrozit kvalitu, kedZe vino moze byt vystavené
oxida¢no-redukénym javom, zmendm teploty a dalsim vplyvom. Cim dalej sa vino prepravuje, tym je riziko vyssie.
Plnenie do flia§ v oblasti povodu umoznuje zachovat charakteristické vlastnosti a kvalitu vyrobku.

Plnenie do flias je doleZity tkon a pokial sa nevykond v stlade s prisnymi poziadavkami, méze vazne narusit kvalitu
vyrobku a zmenif charakteristické vlastnosti vina.

Tieto faktory — v kombindcii so skdsenostami a rozsiahlymi znalostami o osobitnych vlastnostiach vin, ktoré pocas

rokov ziskali vindrske podniky registrované k vyrobe CHOP ,Campo de Borja“ — znamenajti, Ze vina sa musia plnit
do flias v oblasti povodu (a ndsledne si zachovavaju svoje fyzikdlne, chemické a organoleptické vlastnosti).

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https://www.aragon.es/documents/d/guest/202412_pliego_condiciones_dop_campo_borja_vigente
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