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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2025/1558)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
,Campo de Borja”
PDO-ES-A0180-AM04
Data przekazania informacji: 13.12.2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

NOWE NIEOBOWIAZKOWE OZNACZENIE NA ETYKIECIE

OPIS:

Na etykiecie umieszcza si¢ oznaczenie ,Garnachas Histéricas” w odniesieniu do win jednoodmianowych produkowanych
z winogron odmiany czerwonej Garnacha, pod warunkiem Ze winogrona przeznaczone do tej produkeji pochodzg
z winnic, ktérych wiek wynosi co najmniej 35 lat.

Zmiana dotyczy etykietowania (pkt 8 specyfikacji produktu i pkt 9 jednolitego dokumentu).

Uznaje si¢ ja za zmiang standardowa, poniewaz zgodnie z art. 24 ust. 3 i 4 rozporzadzenia (UE) 20241143 nie dotyczy
ona zmiany nazwy, stosowania nazwy lub kategorii produktu; nie istnieje ryzyko uniewaznienia zwigzku z obszarem
geograficznym; zmiana nie wigze si¢ réwniez z dalszymi ograniczeniami dotyczgcymi wprowadzania produktu do obrotu.

UZASADNIENIE:

Celem umieszczenia nieobowigzkowego oznaczenia ,Garnachas Histéricas” jest ochrona, wyeksponowanie i docenienie
starych winnic odmiany czerwonej Garnacha, w szczegdlnosci tych w wieku co najmniej 35 lat.

Oznaczenie to postuzy jako znak wyrézniajacy, dajac warto$¢ dodang zaréwno produktowi, jak i producentowi oraz
wzmacniajac historyczne i kulturowe znaczenie odmiany czerwonej Garnacha, a takze jej warto$¢ jako dziedzictwa
kulturowego. Ochrona tych winnic przyczynia si¢ zatem réwniez do zachowania tozsamosci wina ,Campo de Borja”.

Oznaczenie to podkresla réwniez wyjatkowo$¢ i wysoka jako$¢ wina pochodzacego ze starych winorodli, a takze
przekazuje konsumentom informacje o jego wartosci Srodowiskowej wynikajacej z ochrony tych starych winnic,
Srodowiska i krajobrazu, praktyk niezbednych do zré6wnowazonego rozwoju obszaréw wiejskich, a takze o jego wartosci
spolecznej dzigki promowaniu solidarnosci i transferu wiedzy migdzy pokoleniami.

Wszystko to ma na celu wspieranie uznawania i umacniania na szczeblu krajowym i migdzynarodowym renomy regionu
jako producenta win gatunkowych, przyczyniajac si¢ tym samym do lepszej pozycji chronionej nazwy pochodzenia
,Campo de Borja”.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Campo de Borja

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

3. Wino likierowe

5. Gatunkowe wino musujace

Kod Nomenklatury scalonej

— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten
objety pozycja 20.09

Opis wina lub win
1. Wina biate i rézowe

KROTKI OPIS

Wino biale:

Wyglad: klarowne, krystaliczne, o barwie zéltozielonej. Aromat: kwiatowy, owocowy, wyrazny. Smak: $wiezy
i kwasny.

Wino rézowe:

Wyglad: klarowne, krystaliczne, o (wyraznej) r6zowej barwie. Aromat: owocowy i kwiatowy. Smak: $wiezy, kwasny
i owocowy.

*  Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 250 mg]l, jezeli zawarto$¢ cukréow = 5 g/l

*  Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: Moze przekraczaé 15 % obj. w winach produkowanych bez
wzbogacania.

Parametry analityczne, kt6re nie zostaly wyrazone, musza by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.
Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200

2. Wina czerwone

KROTKI OPIS

Wyglad: klarowne, krystaliczne, o barwie wisni.

Aromat: owocowy, dojrzaly i kwiatowy.
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Smak: pozostajacy dlugo w ustach, przyjemny, o dobrej strukturze, bogaty, gleboki.
*  Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukréw = 5 g/l

*  Catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: Moze przekracza¢ 15 % obj. w winach produkowanych bez
wzbogacania.

*  Parametry analityczne, ktére nie zostaly wyrazone, muszg by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.
Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

3. Gatunkowe wina musujgce

KROTKI OPIS

Wyglad: klarowny, krystaliczny, z6lty lub rézowy (w zaleznosci od tego, czy jest bialy, czy rézowy).
Aromat: owocowy i kwiatowy.

Smak: kwasny, zrownowazony i $wiezy.

*  Parametry analityczne, ktére nie zostaly wyrazone, muszg by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.
Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 10,83

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 160

4. Wino naturalnie stodkie

KROTKI OPIS

Wyglad: na podstawie wina cuvée (bialego, ré6zZowego lub czerwonego) wystepuja odcienie zielone, fioletowe lub
czerwone.

Aromat: nie odbiega od aromatu cuvée, z czystymi aromatami, bardziej intensywny.
Smak: intensywny i przyjemny na podniebieniu, z pewng stodycza typowa dla jego zawartosci cukréw, z nutami

kandyzowanych lub suszonych owocéw.

* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki 200 mg/l w winach bialych i rézowych oraz 150 mg/l w winach
czerwonych, jezeli zawarto§¢ cukrow < 5 g/l

*  Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki 250 mg/l w winach bialych i r6zowych oraz 200 mg/l w winach
czerwonych, jezeli zawarto§¢ cukrow = 5 g/l

*  Parametry analityczne, ktdre nie zostaly wyrazone, muszg by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.
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Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 13

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

5. Wina pochodzgce z péznych zbiorow

KROTKI OPIS

Wyglad: na podstawie wina cuvée (bialego, rézowego lub czerwonego) wystepuja odcienie zielone, fioletowe lub
czerwone.

Aromat: nie odbiega od aromatu cuvée, z czystymi aromatami, bardziej intensywny.

Smak: intensywny i przyjemny na podniebieniu, z pewna stodycza typowa dla jego zawartosci cukréw, z nutami
kandyzowanych lub suszonych owocow.

*  Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki 200 mg/l w winach bialych i ré6zowych oraz 150 mg/l w winach
czerwonych, jezeli zawarto$¢ cukréw < 5 g/l

*  Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki 250 mg/l w winach bialych i r6zowych oraz 200 mg/l w winach
czerwonych, jezeli zawarto$¢ cukrow = 5 g/l

*  Parametry analityczne, ktére nie zostaly wyrazone, muszg by¢ zgodne z obowiazujacymi przepisami.
Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 13

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 15

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

6. Wina likierowe

KROTKI OPIS

Wyglad: na podstawie wina cuvée (bialego, ré6zowego lub czerwonego) wystepuja odcienie zielone, fioletowe lub
czerwone.

Aromat: nie odbiega od aromatu cuvée, z czystymi aromatami, bardziej intensywny.

Smak: intensywny i przyjemny na podniebieniu, z pewna stodycza typowa dla jego zawartosci cukréw, z nutami
kandyzowanych lub suszonych owocow.

*  Zawarto$¢ dwutlenku siarki 200 mg/litr, jezeli zawarto$¢ cukréw = 5 g/litr

*  Parametry analityczne, ktére nie zostaly wyrazone, muszg by¢ zgodne z obowiazujacymi przepisami.
Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15
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5.1.

5.2.

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 15

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

Praktyki enologiczne

Podstawowe praktyki enologiczne

1.

Praktyki zwigzane z uprawg

Gesto$¢ obsady wynosi co najmniej 1 500 rolin na hektar i maksymalnie 4 000 roslin na hektar, rtéwnomiernie
rozmieszczonych na calym obszarze nasadzenia.

2.

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wina objete chroniona nazwg pochodzenia produkuje si¢ wylacznie z zebranych partii zdrowych winogron, ktére
sa wystarczajgco dojrzale i w przypadku ktérych zawarto§¢ cukru w moszczu wynosi co najmniej 170 graméwlitr.
Wszystkie winogrona, ktore nie sg w stanie idealnym, s odrzucane.

Do ekstrakcji moszczu lub wina oraz oddzielania go od wytlokéw stosuje sie odpowiednie ci$nienie, tak aby
wydajnos¢ nie przekraczata 74 litréw wina na 100 kilograméw winogron.

Maksymalna wydajnosc

1. Odmiany czerwone

8 000 kilograméw winogron z hektara

2.

59,2 hektolitrow z hektara

3. Odmiany biate

10 000 kilograméw winogron z hektara

4.

74 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny ChNP ,Campo de Borja” obejmuje tereny polozone w nastepujacych gminach prowingji
Saragossa we Wspodlnocie Autonomicznej Aragonii: Agdn, Ainzén, Alberite, Albeta, Ambel, Bisimbre, Borja,
Bulbuente, Bureta, El Buste, Fuendejalén, Magallon, Malejdn, Pozuelo de Aragén, Tabuenca i Vera de Moncayo, jak
réwniez na obszarach ujetych w spisie winnic okregu miejskiego Mallén pod nr 4, 5, 6, 7, 8,9, 10 i 11 oraz na
obszarach ujetych w spisie winnic okregu miejskiego Fréscano podnr 1,2, 3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,141i19.

Odmiany winorosli

CABERNET SAUVIGNON
CALADOC
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA
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GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA

MARSELAN

MAZUELA

MERLOT

MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VERDEJO

VIOGNIER

Opis zwigzku lub zwigzkéw

WINO

Zwigzek z obszarem geograficznym opiera si¢ na tradycji historycznej, ktéra siega czaséw przed 1203 r. Klasztor
Veruela odegral wazng role w uprawie winorosli, zachowujac, rozwijajac i promujac uprawe winorosli w formie,
jaka przetrwala do czaséw obecnych. Niskie opady, wystgpowanie wiatru cierzo i nagle zmiany temperatury
wplywaja na wlasciwosci organoleptyczne win. Cierzo przyczynia si¢ do silnego parowania terenowego, ktére
ogranicza wilgotno$¢ gleby, powodujac staly stres wodny, ktéry zmniejsza wigor winoro$li. W zwigzku z tym
dojrzewanie fenolowe przebiega bardzo powoli, co wzmacnia aromaty i niuanse kolorystyczne win.

WINO LIKIEROWE

Tradycja win likierowych objetych ChNP ,Campo de Borja” sigga kilku stuleci wstecz. Warunki geograficzne
i klimatyczne regionu pozwalaja winogronom na osiggniecie bardzo wysokiego stopnia dojrzalosci i —
w polaczeniu z cechami charakterystycznymi winnic — a mianowicie niewielka produkcjg i péznymi zbiorami,
nadajg winogronom ich wlasng osobowo$¢, w ktérej wyréiniaja si¢ aromaty bardzo dojrzalych, a nawet
przejrzatych owocow, ktdre to cechy sprawiaja, Ze doskonale nadaja si¢ one do produkgji win likierowych.

GATUNKOWE WINO MUSUJACE

Na gatunkowe wina musujgce wplyw maja naturalne elementy obszaru geograficznego, a mianowicie gleba, klimat
i uprawa winoroéli, ktére nadajg im szczegdlne wlasciwosci wizualne, zapachowe i smakowe. Poniewaz wytwarza
si¢ je tradycyjna metoda, sa to stodkie i kremowe wina musujace, w ktorych wyczuwalne sg aromaty i smaki win
produkowanych na tym obszarze geograficznym. Dzieki procesowi drugiej fermentacji w butelce i poddawaniu
dojrzewaniu na osadzie wina uzyskaja drobne i utrzymujace si¢ pecherzyki, a takze owocowy i elegancki aromat.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Etykiety handlowe kazdej zarejestrowanej wytworni muszg zostal przekazane organowi regulacyjnemu w celu
wpisania ich do rejestru etykiet, po sprawdzeniu spelnienia wymogéw okreslonych w niniejszej specyfikacji

produktu.

Na etykietach musi znaleZ¢ si¢ nastepujgce oznaczenie: Nazwa pochodzenia ,Campo de Borja”. Produkt
przeznaczony do spozycia bedzie opatrzony znakami gwarancyjnymi, numerowanymi i wydawanymi przez organ
regulacyjny, ktére zostana naniesione w zarejestrowanej wytwoérni wina w sposéb uniemozliwiajacy ich ponowne
wykorzystanie.
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W odniesieniu do win objetych ChNP ,,Campo de Borja” mozna stosowa¢ nastgpujace okreslenia tradycyjne:

— okreslenie tradycyjne, o ktérym mowa w art. 112 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu i Rady (UE) nr 1308/2013:
,nazwa pochodzenia”.

— okreslenia tradycyjne, o ktérych mowa w art. 112 lit. b) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1308/2013: ,Crianza”, ,Reserva”, ,Gran Reserva”, ,Afiejo”, ,Noble”, ,Clasico”, ,Rancio”, ,Superior” i ,Viejo”.

Na etykietach moga znajdowal si¢ nastepujace oznaczenie dodatkowe, w zaleznosci od metody produkdji:
,Naturalmente dulce”, ,Vendimia tardia”, ,Maceracion carbdnica”, ,Roble” i ,Fermentado en barrica”.

Oznaczenie dodatkowe ,Garnachas Histéricas” moze by¢ stosowane w odniesieniu do win jednoodmianowych
produkowanych z winogron odmiany czerwonej Garnacha z winnic w wieku co najmniej 35 lat.

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Butelkowanie musi odbywa¢ si¢ na wyznaczonym obszarze wskazanym w pkt 4 niniejszej specyfikacji produktu, co
pozwala zagwarantowa¢ pochodzenie produktu.

Transport i butelkowanie poza obszarem produkcji majg negatywny wplyw na jako$¢ wina, ktére moze by¢
narazone na reakcje utleniania-redukcji, wahania temperatury i inne zjawiska. Ryzyko to wzrasta wraz
z pokonywang odlegloscia. Butelkowanie na obszarze pochodzenia pozwala zachowad wlasciwosci i cechy
produktu.

Jest ono wazng czynnoScia, ktora — jesli nie zostanie przeprowadzona zgodnie z rygorystycznymi wymogami —
moze powaznie obnizy¢ jako$¢ produktu i zmienic jego whasciwosci.

Czynnik ten, w polaczeniu z do§wiadczeniem i doglebng wiedzg na temat cech charakterystycznych win objetych

ChNP ,Campo de Borja”, ktére producenci zdobyli na przestrzeni lat, uzasadnia butelkowanie na obszarze

pochodzenia. Dzigki temu wina zachowuja wszystkie swoje wlasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne.
Link do specyfikacji produktu

https://www.aragon.es/documents/d/guest/202412_pliego_condiciones_dop_campo_borja_vigente
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