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Pubblikazzjoni ta’ komunikazzjoni tal-approvazzjoni ta’ emenda standard tal-Ispecifikazzjoni tal-
Prodott ghal isem fis-settur tal-inbid kif imsemmi fl-Artikolu 17(2) u (3) tar-Regolament Delegat tal-
Kummissjoni (UE) 2019/33

(C/2025/1558)

Din il-komunikazzjoni hija ppubblikata fkonformita mal-Artikolu 17(5) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni
(UE) 2019/33 ().

KOMUNIKAZZJONI TAL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA STANDARD
“Campo de Borja”
PDO-ES-A0180-AM04
Data tal-komunikazzjoni: 13.12.2024

DESKRIZZJONI TAL-EMENDA/I APPROVATA(I

INDIKAZZJONI FAKULTATTIVA GDIDA FUQ IT-TIKKETTAR

DESKRIZZJONI:

It-terminu tat-tikkettar “Garnachas Historicas” gie inkluz ghall-inbejjed monovarjetali maghmula mill-varjeta Garnacha
ahmar, dment li -gheneb ghal dik il-produzzjoni jkun gej minn vinji li jkollhom mill-inqas 35 sena.

Din l-emenda tikkoncerna d-dispozizzjonijiet dwar it-tikkettar (il-punt 8 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u I-punt 9 tad-
Dokument Uniku).

Hija megjusa bhala emenda standard peress li — kif stabbilit fl-Artikolu 24(3) u (4) tar-Regolament (UE) 2024/1143 — bidla
fl-isem, fl-uzu tal-isem jew fil-kategoriji ta’ prodott mhumiex inkluzi, ma hemm l-ebda riskju li xxejjen ir-rabta maz-zona
geografika u l-emenda ma tinvolvix aktar restrizzjonijiet fuq il-kummer¢jalizzazzjoni tal-prodott.

RAGUNI:

Ir-raguni ghall-inkluzjoni tat-terminu fakultattiv “Garnachas Historicas” hija li jigu protetti, enfasizzati u mtejba l-vinji
homor tal-Garnacha ta’ ¢erta eta — specifikament dawk li ghandhom mill-inqas 35 sena.

Ir-referenza se sservi bhala marka distintiva, izzid il-valur kemm ghall-prodott kif ukoll ghall-produttur u ttejjeb is-sinifikat
storiku u kulturali tal-Garnacha ahmar u l-valur tal-wirt tieghu. Dan ifisser li I-protezzjoni tal-vinji kkoncernati se tghin
ukoll biex tigi ppreservata l-identita tal-inbid Campo de Borja.

Barra minn hekk, ir-referenza se tenfasizza l-unicita u l-kwalita distinta tal-inbid minn dwieli antiki u se tindika lill-
konsumaturi li dan l-inbid huwa ta’ benefi¢¢ju kemm ghall-ambjent - il-konservazzjoni tal-vinji antiki fl-ambjent naturali u
l-pajsagg taghhom tghin biex tirfed is-sostenibbilta taz-zoni rurali - kif ukoll ghas-so¢jeta - permezz tal-promozzjoni tas-
solidarjeta u t-trasferiment tal-gharfien minn generazzjoni ghal generazzjoni.

Dan kollu huwa mahsub biex jizgura li r-reputazzjoni tar-regjun bhala produttur ta’ nbejjed ta’ kwalita tizgura
rikonoxximent akbar u tissahhah kemm fi Spanja kif ukoll lil hinn mill-fruntieri tal-pajjiz — li ghandu jirrizulta fi profil
oghla ghad-denominazzjoni ta’ origini protetta ta’ Campo de Borja.

() GULY,11.1.2019,p. 2.
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3.1.

DOKUMENT UNIKU

Isem/ismijiet ghar-registrazzjoni

Campo de Borja

Tip ta’ indikazzjoni geografika

DOP - Denominazzjoni ta’ Origini Protetta

Kategoriji tal-prodotti tad-dwieli
1. Inbid
3. Inbid likur

5. Inbid spumanti ta’ kwalita

Kodici tan-Nomenklatura Maghquda
— 22 - XARBIET, SPIRTI U HALL

2204 - Inbid tal-gheneb frisk, inkluz l-inbejjed imqawwija; most tal-gheneb, ghajr dak fl-intestatura 2009

Deskrizzjoni tal-inbid/inbejjed
1. Inbejjed bojod u roze

DESKRIZZJONI QASIRA

Inbid abjad:

Dehra viziva: cara, kristallina, safra li taghti fl-ahdar. Riha: ta’ fjuri, ta’ frott, qawwija. Toghma: friska, aciduza.
Inbid roze:

Dehra viziva: cara, kristallina, roza (skur). Riha: ta’ frott, ta’ fjuri. Toghma: friska, aciduza, ta’ frott.

*  Kontenut massimu ta’ diossidu tal-kubrit: 250 mg|/l jekk il-kontenut taz-zokkor > 5 g/l

*  Qawwa alkoholika totali skont il-volum: tista’ tagbez il-volum ta’ 15 % fl-inbejjed prodotti minghajr
arrikkiment.

*  Il-parametri analitici mhux stabbiliti fdan id-dokument ghandhom jikkonformaw mar-regoli fis-sehh.
Karatteristici analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum): 10

— Acidita totali minima: 4,5 grammi ghal kull litru, espressi bhala acidu tartariku

— Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru): 13,33

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru): 200

2. Inbejjed homor

DESKRIZZJONI QASIRA

Dehra viziva: cara, kristallina, hamra (lewn i¢-¢irasa).

Riha: ta’ frott, misjura, ta’ fjuri.
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Toghma: iddum, pjacevoli, strutturata tajjeb, robusta, voluminuza.
*  Kontenut massimu ta’ diossidu tal-kubrit: 200 mg|/1 jekk il-kontenut taz-zokkor > 5 g/l

*  Qawwa alkoholika totali skont il-volum: tista’ tagbez il-volum ta’ 15 % fl-inbejjed prodotti minghajr
arrikkiment.

*  Il-parametri analitici mhux stabbiliti fdan id-dokument ghandhom jikkonformaw mar-regoli fis-sehh.
Karatteristici analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum): 11

— Acidita totali minima: 4,5 grammi ghal kull litru, espressi bhala acidu tartariku

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru): 13,33

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru): 150

3. Inbejjed spumanti ta’ kwalita

DESKRIZZJONI QASIRA

Dehra viziva: cara, kristallina, safra jew roza (skont jekk ikunux bojod jew roze).

Riha: ta’ frott ufjew ta’ fjuri.

Toghma: aciduza, ibbilancjata, friska.

*  Il-parametri analitici mhux stabbiliti fdan id-dokument ghandhom jikkonformaw mar-regoli fis-sehh.
Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum): 10

— Acidita totali minima: 4,5 grammi ghal kull litru, espressi bhala acidu tartariku

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru): 10,83

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru): 160

4. Inbejjed “helwin naturali”

DESKRIZZJONI QASIRA

Dehra viziva: skont il-cuvée taghhom (kemm jekk bojod, roze jew homor), se jipprezentaw sfumaturi hodor, vjola
jew homor.

Riha: l-ebda divergenza mir-riha tal-cuvée taghhom, bi rwejjah nodfa, aktar intensi.

Toghma: intensa, pjacevoli fuq il-palat u b'¢erta hlewwa karatteristika tal-livelli taz-zokkor taghhom, b'noti ta’
konfettura jew frott imnixxef.

*  Kontenut massimu ta’ diossidu tal-kubrit 200 mg/l fl-inbejjed bojod u roze u 150 mg/l fil-homor jekk
il-kontenut ta’ zokkor ikun < 5 g/l.

*  Kontenut massimu ta’ diossidu tal-kubrit 250 mg/l fl-inbejjed bojod u roze u 200 mg/l fil-homor jekk
il-kontenut ta’ zokkor ikun = 5 g/l.

*  Il-parametri analiti¢ci mhux stabbiliti fdan id-dokument ghandhom jikkonformaw mar-regoli fis-sehh.
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Karatteristici analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum): 13

— Acidita totali minima: 4,5 grammi ghal kull litru, espressi bhala acidu tartariku
— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru): 20

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru): —

5. Inbejjed “ta’ hsad tardiv”:

DESKRIZZJONI QASIRA

Dehra viziva: skont il-cuvée taghhom (kemm jekk bojod, roze jew homor), se jipprezentaw sfumaturi hodor, vjola
jew homor.

Riha: l-ebda divergenza mir-riha tal-cuvée taghhom, bi rwejjah nodfa, aktar intensi.

Toghma: intensa, pjacevoli fuq il-palat u b'¢erta hlewwa karatteristika tal-livelli taz-zokkor taghhom, b’noti ta’
konfettura jew frott imnixxef.

*  Kontenut massimu ta’ diossidu tal-kubrit 200 mg/l fl-inbejjed bojod u rozé u 150 mg/l fil-homor jekk
il-kontenut ta’ zokkor ikun < 5 g/l.

*  Kontenut massimu ta’ diossidu tal-kubrit 250 mg/l fl-inbejjed bojod u rozé u 200 mg/l fil-homor jekk
il-kontenut ta’ zokkor ikun = 5 g/l.

*  Il-parametri analiti¢i mhux stabbiliti fdan id-dokument ghandhom jikkonformaw mar-regoli fis-sehh.
Karatteristici analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum): 13

— Acidita totali minima: 4,5 grammi ghal kull litru, espressi bhala acidu tartariku

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru): 15

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru): —

6.  Inbejjed likuri

DESKRIZZJONI QASIRA

Dehra viziva: skont il-cuvée taghhom (kemm jekk bojod, roze jew homor), se jipprezentaw sfumaturi hodor, vjola
jew homor.

Riha: l-ebda divergenza mir-riha tal-cuvée taghhom, bi rwejjah nodfa, aktar intensi.

Toghma: intensa, pjacevoli fuq il-palat u b'certa hlewwa karatteristika tal-livelli taz-zokkor taghhom, b'noti ta’
konfettura jew frott imnixxef.

*  Diossidu tal-kubrit 200 mg/litru jekk il-kontenut taz-zokkor ikun > 5 g/litru

*  Il-parametri analiti¢i mhux stabbiliti fdan id-dokument ghandhom jikkonformaw mar-regoli fis-sehh.
Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f'% tal-volum): 15
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— Acidita totali minima: 4,5 grammi ghal kull litru, espressi bhala acidu tartariku
— Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru): 15

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru): 150

5. Prattiki tal-produzzjoni tal-inbid

5.1.  Prattiki enologici specifici uzati biex isir l-inbid jew biex isiru l-inbejjed, u r-restrizzjonijiet rilevanti fuq il-produzzjoni taghhom

1.

Prattika ta’ kultivazzjoni

Id-densita tat-thawwil se tkun, minimu ta’ 1 500 pjanta ghal kull ettaru u massimu ta’ 4 000 pjanta ghal kull ettaru,
imqassma b’'mod uniformi fiz-zona kollha tat-thawwil tad-dwieli.

2.

Metodu enologiku specifiku

Meta jsir il-hsad, ghall-produzzjoni tal-inbejjed protetti jintuza biss gheneb b’sahhtu li jkun misjur bizzejjed u li
jkollu kontenut ta’ zokkor ta’ mill-inqas 170 g/l ta” most. L-gheneb mhux fkundizzjoni perfetta jitwarrab.

Trid tigi applikata pressjoni suffi¢jenti sabiex il-most jew l-inbid jigi estratt u jigi sseparat mill-karfa, btali mod li
r-rendiment ma jaqbizx 1-74 litru ta’ nbid ghal kull 100 kilogramma ta’ gheneb.

5.2.  Rendimenti massimi ghal kull ettaru

1. Varjetajiet ta’ gheneb ahmar

8 000 kilogramma ta’ gheneb ghal kull ettaru

2.

59,2 ettolitru ghal kull ettaru

3. Varjetajiet ta’ gheneb abjad

10 000 kilogramma ta’ gheneb ghal kull ettaru

4.

74 ettolitru ghal kull ettaru

6.  Definizzjoni taz-zona demarkata

[z-zona geografika tad-DOP Campo de Borja tinkludi art li tinsab fil-municipalitajiet li gejjin tal-provingja ta’
Zaragoza fil-Komunita Awtonoma ta’ Aragona: Agon, Ainzén, Alberite, Albeta, Ambel, Bisimbre, Borja, Bulbuente,
Bureta, El Buste, Fuendejalén, Magallon, Malejan, Pozuelo de Aragdn, Tabuenca u Vera de Moncayo, kif ukoll
il-poligoni katastali 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10 u 11 tal-municipalita ta’ Mallén u l-poligoni katastali 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9,
10,11, 12, 13, 14 u 19 tal-municipalita ta’ Fréscano.

7. Varjeta jew varjetajiet tad-dwieli li minnhom jinkiseb l-inbid | jinkisbu l-inbejjed
CABERNET SAUVIGNON
CALADOC
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/1558/oj 57



MT

GU G, 6.3.2025

GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA

MARSELAN

MAZUELA

MERLOT

MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VERDEJO

VIOGNIER

Deskrizzjoni tar-rabta/rabtiet

INBID

Ir-rabta maz-zona geografika tal-inbid hija bbazata fuq tradizzjoni storika li tmur lura ghal qabel 1-1203.
II-Monasteru ta’ Veruela influwenza hafna l-izvilupp tal-vitikultura, billi ghen biex tigi ppreservata, zviluppata u
msahha tradizzjoni li ghadha tezisti sal-lum. Ix-xita skarsa, ir-rih maghruf bhala Cierzo u I-bidliet fdaqqa fit-
temperatura jaffettwaw il-kwalitajiet organolettici tal-inbejjed. Ir-rih Cierzo jipproduci traspirazzjoni intensa li
tillimita t-tira fil-hamrija, u b’hekk tikkawza stress idriku permanenti li jdghajjef id-dwieli. Konsegwentement,
il-maturazzjoni fenolika ddum hafna, u dan iwassal ghal irwejjah notevoli u sfumaturi ta’ kuluri gawwija fl-inbejjed.

INBID LIKUR

L-inbejjed likuri tradizzjonali tad-DOP Campo de Borja jmorru lura ghal diversi sekli. Il-kundizzjonijiet geografici u
klimatici taz-Zona jipprovdu grad gholi hafna ta’ maturazzjoni u, flimkien ma’ produzzjoni baxxa u hsad tardiv fil-
vinji, jaghtu karattru distintiv li fih jispikkaw irwejjah ta’ frott misjur hafna jew sahansitra misjur izzejjed (i huma
kwalitajiet xierqa hafna ghall-inbejjed likuri).

INBID SPUMANTI TA' KWALITA

L-inbejjed spumanti ta’ kwalita huma influwenzati mill-elementi naturali tal-hamrija, tal-klima u tal-produzzjoni tal-
inbid fiz-zona, li jaghtuhom il-karatteristi¢i vizivi, olfattivi u tat-toghma specifici taghhom. Dawn l-inbejjed
spumanti prodotti tradizzjonalment huma rotob u kremuzi, u jipprezentaw tahlita ta’ rwejjah u toghmiet tal-
inbejjed prodotti fiz-zona geografika. Il-fermentazzjoni sekondarja fil-flixkun u t-tqaddim bin-naqal tal-
fermentazzjoni jaghtuhom bziezaq fini u dejjiema flimkien ma’ riha ta’ frott u eleganti.

Rekwiziti ohra applikabbli

Qafas legali:

Legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ rekwizit addizzjonali:

Dispozizzjonijiet addizzjonali dwar it-tikkettar
Deskrizzjoni tar-rekwizit:

It-tikketti kummer¢jali ta’ kull kumpanija rregistrata jridu jigu nnotifikati lill-Bord Regolatorju sabiex ikunu jistghu
jigu rregistrati fir-Registru tat-Tikketta ladarba jkunu gew ivverifikati ghall-konformita mar-rekwiziti stabbiliti f'din
I-Ispecifikazzjoni tal-Prodott.

It-tikketti jrid ikollhom il-kliem li gej: Denominacion de Origen Campo de Borja [Denominazzjoni ta’ Origini Campo
de Borja]. Il-prodotti mahsuba ghall-konsum irid ikollhom sigilli ta’ garanzija nnumerati u mahruga mill-Bord
Regolatorju. Dawn iridu jitwahhlu fil-fabbrika tal-inbid irregistrata b'tali mod li ma jkunux jistghu jergghu jintuzaw.
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It-termini tradizzjonali li jistghu jintuzaw ghall-inbejjed koperti mid-DOP Campo de Borja huma:

— Termini tradizzjonali msemmija fl-Artikolu 112(a) tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament
Ewropew u tal-Kunsill: Denominacién de Origen [Denominazzjoni ta’ Origini]

— Termini tradizzjonali msemmija fl-Artikolu 112(b) tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament
Ewropew u tal-Kunsill: “Crianza”, “Reserva”, “Gran Reserva”, “Afiejo”, “Noble”, “Clsico”, “Rancio”, “Superior” u
“Viejo”.

II-kliem addizzjonali li jista’ jintuza fuq it-tikkettar skont il-metodu ta’ produzzjoni: “Naturalmente dulce” (helu

naturali), “Vendimia tardfa” (hsad tardiv), “Maceraciéon carbdnica” (macerazzjoni karbonika), “Roble” (ballut), u
“Fermentado en barrica” (iffermentat fil-btieti).

It-terminu addizzjonali “Garnachas Histdricas” jista’ jintuza ghal inbejjed monovarjetali maghmula minn gheneb tal-
varjeta Garnacha ahmar minn vinji li jkollhom mill-inqas 35 sena.

Qafas legali:

Legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ rekwizit addizzjonali:

L-imballagg fiz-zona geografika demarkata
Deskrizzjoni tar-rekwizit:

L-imballagg irid isir fiz-zona geografika demarkata deskritta fil-punt 4 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott, li se jipprovdi
garanzija dwar l-origini tal-prodott.

It-trasport u l-ibbottiljar tal-inbid barra miz-zona fejn isir l-inbid jistghu jipperikolaw il-kwalita, peress li l-inbid jista’
jigi espost ghal tnaqgqis fl-ossidazzjoni, varjazzjonijiet fit-temperatura u influwenzi ohra. Aktar ma l-inbid jivvjagga,
aktar ikun kbir ir-riskju. L-ibbottiljar fiz-zona tal-origini jippermetti li jigu ppreservati l-karatteristici u I-kwalita tal-
prodott.

L-ibbottiljar huwa operazzjoni importanti li, jekk ma jsirx fkonformita ma’ rekwiziti rigoruzi, jista’ jdghajjef
serjament il-kwalita tal-prodott u jibdel il-karatteristici tal-inbid.

Dawn il-fatturi — flimkien mal-esperjenza u l-gharfien profond tal-kwalitajiet partikolari tal-inbejjed li nbnew matul
is-snin mill-fabbriki tal-inbid tad-DOP Campo de Borja — ifissru li l-inbejjed iridu jigu bbottiljati fiz-zZona tal-origini
(u konsegwentement izommu |-karatteristici fizici, kimici u organolettici kollha taghhom).

Link ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott

https://www.aragon.es/documents/d/guest/202412_pliego_condiciones_dop_campo_borja_vigente
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