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Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina podle ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C/2025/1558)

Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»Campo de Borja“
PDO-ES-A0180-AM04
Datum ozndmeni: 13.12.2024

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

NOVY NEPOVINNY VYRAZ NA ETIKETACH

POPIS:

K informacim, které mohou byt uvedeny na etiketéch, se dopliuje vyraz ,Garnachas Histéricas®. Timto vyrazem mohou byt
oznacovéna jednoodriidovd vina vyrobend z odriidy Garnacha tinta, pokud hrozny pouzité k jejich vyrobé pochézely
z vinic starych 35 nebo vice let.

Tato zména md vliv na ustanoveni tykajici se oznacovéni (bod 8 specifikace vyrobku a bod 9 jednotného dokumentu).

Je povaZovéna za standardni zménu, nebot v souladu s ¢l. 24 odst. 3 a 4 nafizeni (EU) 2024/1143 nezahrnuje zménu ndzvu
chranéného oznaceni ptivodu nebo zménu v jeho pouzivani nebo v kategoriich produktu, nemtize zptisobit naruseni
souvislosti se zemépisnou oblasti ani nepfindsi dalsi omezeni pro uvadéni produktu na trh.

ODUVODNENT:

Nepovinny vyraz ,Garnachas Histdricas“ se zavadi s cilem chrénit, zviditelnit a docenit vinice osdzené odridou Garnacha
tinta, které dosdhly vyssiho staf, konkrétné 35 a vice let.

Tento vyraz bude slouzit jako rozliSovaci zndmbka, ktera jesté vice zhodnoti produkt i vyrobce a podtrhne historicky odkaz
a kulturni vyznam odridy Garnacha tinta. Ochrana téchto vinic tak rovnéZ prispivd k zachovéni vinafské identity ,Campo
de Borja“.

Vyraz také vyzdvihne jedine¢nost a odlisnou jakost vin ze starych vinic a poskytne spotiebitelim informaci o jejich
environmentalni a socidlni hodnoté, kterd je spojena s udrzZovanim téchto starych vinic, s krajinou a prostfedim, s postupy,
které jsou nutné k zachovani udrzitelnosti venkovského hospodateni, s podporou spolecenské pospolitosti a s preddvanim
znalosti z generace na generaci.

To v8e ma podpofit uznani a posileni povésti kraje jakoZto mista, kde se vyrabéji kvalitni vina, na ndrodni i mezindrodni
trovni. Chrdnéné oznaceni ptivodu ,Campo de Borja“ by tak mélo sndze dosdhnout lepsiho postaveni.

() Uf vést.L9,11.1.2019, s. 2.
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3.1

JEDNOTNY DOKUMENT

Ndzev (ndzvy)

Campo de Borja

Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni ptvodu

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
3. Likérové vino

5. Jakostni $umivé vino
Kdéd KN
— 22 - NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hroznt, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez &isla 2009

Popis vina (vin)

1. Bild ariiZovd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Bild vina:

Vzhled: vina jsou ¢ird, krystalickd, zelenozlutd. Viné: kvétinovd, ovocnd, ¢istd. Chut: svézi, kyselkava.
Rtzovd vina:

Vzhled: vina jsou ¢ird, krystalickd, rizovd (¢istd). Viné: ovocnd, kvétinova. Chut: svéZi, kyselkavd, ovocnd.
*  Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého 250 mg/l pfi obsahu cukru > 5 g/l.

*  Celkovy obsah alkoholu v % objemovych: miiZe pfekrocit 15 % objemovych u vin vyrobenych bez obohaceni.
*  Analytické parametry, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimélni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10

— Minimdlni celkova kyselost: 4,5 gfl, vyjadteno obsahem kyseliny vinné

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 200

2. Cervend vina

STRUCNY SLOVNI POPIS
Vzhled: vina jsou ¢ird, krystalickd, (tfesiiové) Cervend.

Viiné: ovocnd, zrald, kvétinovd.
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Chut: dlouhd, ptijemnd, strukturovand, masitd, plna.

*  Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého 200 mg/l pfi obsahu cukru = 5 g/l.

*  Celkovy obsah alkoholu v % objemovych: miiZe ptekrocit 15 % objemovych u vin vyrobenych bez obohaceni.
* Analytické parametry, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11

— Minimélni celkovd kyselost: 4,5 gfl, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné

— Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

— Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): 150

3. Jakostni Sumivd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vzhled: vina jsou ¢ird, krystalickd, Zlutd nebo rizova (podle toho, zda se jednd o bilé nebo riizové vino).
Viné: ovocnd a/nebo kvétinova.

Chut: kyselkavd, vyvazend, svézi.

* Analytické parametry, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10

— Minimélni celkovd kyselost: 4,5 gfl, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné

— Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 10,83

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 160

4. Vina ,Naturalmente dulce” (pFirodni sladkd)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vzhled: zelenavé, fialkové nebo cervené odstiny v zavislosti na zdkladnim vinu (podle toho, zda se jednd o bilé,
rizové nebo Cervené vino).

Viné: blizkd vini zdkladniho vina, ¢istd aromata, vyssi intenzita.

Chut: intenzivni, ptijemny vyvoj chuti s urcitou sladkosti pfiznaény pro konkrétni obsah cukru, se stopami
kandovaného nebo suseného ovoce.

*  Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého 200 mg/l u bilych a riZovych vin a 150 mg/l u Cervenych vin pfi obsahu
cukru < 5 g/l.

*  Maximdln{ obsah oxidu sifi¢itého 250 mg/l u bilych a rizovych vin a 200 mg/l u ¢ervenych vin pfi obsahu
cukru = 5 g/l.

*  Analytické parametry, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislative.
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Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 13

— Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gfl, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
— Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

5. Vina Vendimia tardia“ (pozdni sklizeri)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vzhled: zelenavé, fialkové nebo cervené odstiny v zdvislosti na zdkladnim vinu (podle toho, zda se jednd o bilé,
rtzové nebo ¢ervené vino).

Ving: blizka vini zdkladniho vina, ¢istd aromata, vyssi intenzita.

Chut: intenzivni, ptijemny vyvoj chuti s urcitou sladkosti pfiznaény pro konkrétni obsah cukru, se stopami
kandovaného nebo suseného ovoce.

*  Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého 200 mg/l u bilych a riZovych vin a 150 mg/l u Cervenych vin pfi obsahu
cukru < 5 g/l.

*  Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého 250 mg/l u bilych a rizovych vin a 200 mg/l u Cervenych vin pfi obsahu
cukru > 5 g/l.

* Analytické parametry, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé.
Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Miniméln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 13

— Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 g/l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 15

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

6. Likérovd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vzhled: zelenavé, fialkové nebo cervené odstiny v zavislosti na zdkladnim vinu (podle toho, zda se jednd o bilé,
riZové nebo Cervené vino).

Viné: blizka vini zdkladniho vina, ¢istd aromata, vy$si intenzita.

Chut: intenzivni, pi{jemny vyvoj chuti s uritou sladkosti pfiznacny pro konkrétni obsah cukru, se stopami
kandovaného nebo suseného ovoce.

* Oxid sificity 200 mg/l p¥i obsahu cukru > 5 g/l

* Analytické parametry, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé.
Obecné analytické vlastnosti

— Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 15
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— Minimdlni celkova kyselost: 4,5 g/l, vyjadteno obsahem kyseliny vinné
— Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 15

— Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): 150

5. Vinafské postupy

5.1  Zvldstni enologické postupy

1.

Péstitelské postupy

Hustota vysadby ¢ini nejméné 1 500 ketti na hektar a nejvySe 4 000 ket na hektar. Rostliny jsou rovnomérné
rozloZeny po celé ploe vinice.

2.

Zvlastni enologicky postup

K vyrobé chranénych vin se pouzivaji vylu¢né zdravé hrozny. Sklizené hrozny musi byt dostatecné zralé tak, aby litr
mostu obsahoval nejméné 170 g cukru. Hrozny, které nejsou v perfektnim stavu, se pfi sklizni odkladaji stranou.

K extrakci mostu nebo vina a jeho oddéleni od matolin se pouZivd vhodny tlak, aby vynos neptesahl 74 litri vina na
100 kilogramt hroznd.

5.2 Maximdlni vynosy

1. Modré odridy

8 000 kilogrami hroznti na hektar

2.

59,2 hektolitru na hektar

3. Bilé odriidy

10 000 kilogramt hroznti na hektar

4.

74 hektolitrti na hektar

6.  Vymezend zemépisnd oblast

Zemépisnd oblast CHOP ,,Campo de Borja“ se sklddd z pozemka, které se nachdzeji v nésledujicich obcich provincie
Zaragoza v autonomni oblasti Aragonie: Agon, Ainzon, Alberite, Albeta, Ambel, Bisimbre, Borja, Bulbuente, Bureta,
El Buste, Fuendejalén, Magallon, Malejan, Pozuelo de Aragén, Tabuenca a Vera de Moncayo, v katastralnich zénidch
4,56,7,8,9,10a 11 obce Mallén a v katastrdlnich z6ndch 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 a 19 obce
Fréscano.

7. Mostova odrida (odridy)

CABERNET SAUVIGNON
CALADOC
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA
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GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA
MARSELAN

MAZUELA

MERLOT

MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VERDEJO

VIOGNIER

Popis souvislosti (souvislosti)

VINO

Souvislost se zemépisnou oblasti je zaloZena na historické tradici, kterd sahd azZ pfed rok 1203. Vyznamny vliv na
rozvoj péstovani vinné révy mél kldster ve Veruele. Ten vinafstvi, jez pfetrvalo az do dne$nich dnd, uchovaval,
rozvijel a posiloval. Za organoleptickymi vlastnostmi vin stoji slabé srazky, silny, suchy a chladny severni vitr
nazyvany ,cierzo“ a nahlé vykyvy teplot. ,Cierzo“ vyvoldvd intenzivni odpafovani vody, ¢imZ se snizuje vlhkost
v pdé, a réva trpi stdlym vodnim stresem, ktery ji ubird na sile. Fenolické zrani je tak velmi pomalé, ale vina diky
tomu nabyvaji na aromati¢nosti a intenzivni barve.

LIKEROVE VINO

Vyroba likérovych vin ma v oblasti CHOP ,Campo de Borja“ staletou tradici. Zemépisné a klimatické podminky
tohoto kraje umoziuji ziskdvat hrozny s velmi vysokym stupném zralosti. Vynosy vinic jsou nizké a sklizeri
probihd pozdé. Viechny tyto faktory dodavaji vintim vlastni osobitost, v niZ vynikaji aromata velmi zralého, nebo
dokonce piezralého ovoce, coz jsou vlastnosti, které jsou u likérovych vin velmi zddouci.

JAKOSTNI SUMIVE VINO

Jakostni $umivé vina jsou ovlivnéna ptirodnimi podminkami kraje: piidnimi poméry, podnebim a vinohradnickymi
postupy, diky kterym ziskévaji své specifické vizudlni, ¢ichové a chutové vlastnosti. Vyrabgji se tradi¢ni metodou,
a jsou tak jemnd a krémovd. Vynikaji v nich viné a chuté vin z vymezené zemépisné oblasti. Vysledkem
druhotného kvaseni v ldhvi a zrdni na kvasni¢nych kalech je jemné a vytrvalé perleni a také elegantni ovocné aroma.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Regula¢ni rada musi byt sezndmena s vlastnimi obchodnimi stitky kazdé registrované spolecnosti. Ty se po kontrole
souvisejicich pozadavki specifikace zanaseji do rejstitku etiket.

Na $titcich musi byt uvedena slova: Denominacién de Origen ,Campo de Borja“ (oznaceni pvodu ,,Campo de
Borja“). Produkty uréené ke spotiebé musi byt opatfeny ocislovanymi zaru¢nimi stitky, které vydava regula¢ni rada
a které se na né umistuji v registrovaném vinafstvi takovym zptsobem, aby je nebylo mozno znovu pouzit.
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U vin s CHOP ,Campo de Borja“ lze pouZit tyto tradi¢ni vyrazy:

— Tradi¢ni vyraz uvedeny v ¢l. 112 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013:
,Denominacién de Origen” (,Oznaceni ptvodu*).

— Tradi¢ni vyrazy uvedené v ¢l. 112 pism. b) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013:
,Crianza“, ,Reserva“, ,Gran Reserva“, ,Afiejo*, ,Noble, ,Cldsico®, ,Rancio®, ,Superior” a ,Viejo*“.

Na etiketdch mohou byt uvedeny nasledujici dopliikové vyrazy, v zdvislosti na metod€ vyroby: ,Naturalmente dulce®,
,Vendimia tardia“, ,Maceracion carbdnica®, ,Roble“ a ,Fermentado en barrica“.

Jednoodriidové vina vyrobend z hroznti odriidy Garnacha tinta sklizenych z vinic starych 35 nebo vice let mohou
byt oznacena dopliikovym vyrazem ,Garnachas Hist6ricas*.

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Baleni musi probihat ve vymezené zemépisné oblasti popsané v bodé 4 specifikace vyrobku, aby byl zarucen piivod
produktu.

Preprava a lahvovadni vina mimo oblast produkce mize ohrozit kvalitu, protoZe vino mtize byt vystaveno
oxidoredukei, kolisani teploty nebo dalsim vliviim, a toto riziko se zvySuje s rostouci vzdalenosti. Lahvovani
v oblasti pavodu umoziuje zachovat vlastnosti a kvalitu produktu.

Staceni do lahvi je dalezitd operace, kterd mize zdvazné narusit kvalitu vina a zménit jeho vlastnosti, pokud by
nebyla provadéna v souladu s pfisnymi poZadavky.

Vinafstvi registrovand k CHOP ,Campo de Borja“ navic disponuji letitymi zkuSenostmi a velmi dobfe znaji specifické
vlastnosti téchto vin, coZ je dalsi diivod, pro¢ musi byt vina lahvovéna v oblasti piivodu. Timto zptsobem zlstdvaji
zachovény v3echny jejich fyzikdlni, chemické a organoleptické vlastnosti.

Odkaz na specifikaci

https://www.aragon.es/documents/d/guest/202412_pliego_condiciones_dop_campo_borja_vigente
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