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Publicarea comunicirii unei modificiri standard aprobate a caietului de sarcini al unei indicatii
geografice, in conformitate cu articolul 5 alineatul (4) din Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al
Comisiei (')

(C[2025/6049)

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
[Articolul 24 din Regulamentul (UE) 2024/1143]

»Antequera”

Numdrul de referinti al UE: PDO-ES-0327-AMO2 - 31.7.2025

1.  Denumirea produsului

Antequera

2. Tipul indicatiei geografice

O IGp
DOP
O IG

3. Sectorul
Produse agricole
O Vin

OO  Bduturi spirtoase

4. Tara cireia i apartine aria geografici

Spania

5.  Autoritatea din statul membru care comunici modificarea standard

Denumirea

Directia Generald pentru Industriile Agroalimentare, Inovare si Lantul de Aprovizionare cu Alimente

6.  Calificarea drept modificare standard

Modificarea aprobatd se incadreazd in definitia unei modificiri standard, astfel cum se prevede la articolul 24
alineatul (4) din Regulamentul (UE) 2024/1143, deoarece nu include o modificare a denumirii sau a utilizarii
denumirii respective, nu risci sd anuleze legdtura stabilitd cu aria geografica si nu presupune restrictii suplimentare
asupra comercializdrii produsului. Aceastd modificare face permanentd modificarea temporard aprobatd prin
Ordinul din 11 martie 2024 al Ministerului Agriculturii, Pescuitului, Apelor si Dezvoltirii Rurale al Guvernului
Regional al Andaluziei. Aceastd modificare a fost justificatd de impactul major pe care seceta si schimbdrile climatice
l-au avut asupra plantatiilor de mislini si a recoltelor de masline, care continui si afecteze caracteristicile fizico-
chimice ale uleiurilor de misline extravirgine din aria geograficd acoperitd de Antequera DOP.

7. Descrierea modificirii (modificirilor) standard aprobate

Titlu

Modificarea limitelor pentru acidul oleic si linoleic

(') Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al Comisiei din 30 octombrie 2024 de completare a Regulamentului (UE) 2024/1143 al
Parlamentului European si al Consiliului cu norme privind inregistrarea si protectia indicatiilor geografice, a specialititilor traditionale
garantate si a mentiunilor facultative de calitate, precum si de abrogare a Regulamentului delegat (UE) nr. 664/2014 (JO L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/270j).
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Descriere

Modificarea vizeazd punctul B.3.), ,Caracteristici fizice, chimice §i organoleptice ale uleiurilor”, din caietul de sarcini si
sectiunea ,Specificitatea produsului” de la punctul 5 ,Legitura cu aria geograficd” din documentul unic.

Limitele pentru acidul oleic au fost modificate de la ,intre 78 % si 81 %” la ,intre 72 % si 81 %” iar limitele pentru
acidul linoleic au fost modificate de la ,intre 5 % si 8 %” la ,intre 4 % si 10 %".

Justificare:

Studiile si inregistririle din ultimii cinci ani aratd cd schimbdrile climatice afecteazd in mod semnificativ profilul
acizilor grasi ai uleiului de misline, in special continutul de acid oleic, a cdrui reducere este asociatd cu penuria de
apd si cu temperaturile ridicate. Aceastd scddere modificd proportia de acizi grasi saturati si nesaturati i este invers
corelatd cu continutul de acid linoleic, care creste in paralel.

Prin urmare, a fost adoptatd o abordare tehnicd de modificare a intervalelor stabilite pentru acizii oleici si linoleici, in
conformitate cu normele in vigoare si cu garantarea calitatii uleiului protejat de , Antequera” DOP.

Aceastd modificare vizeazd documentul unic.
Titlu

Eliminarea analizei parametrilor referitori la acizii grasi
Descriere

Modificarea vizeaza punctul B.3.), ,Caracteristici fizice, chimice §i organoleptice ale uleiurilor”, din caietul de sarcini si
sectiunea ,Specificitatea produsului” de la punctul 5 ,Legitura cu aria geograficd” din documentul unic.

- A fost eliminata trimiterea la analiza parametrilor referitori la raportul dintre acizii grasi mononesaturati/saturati si
acizii oleici/linolenici.

Justificare:

Eliminarea parametrilor referitori la raporturile dintre acizii grasi mononesaturati/saturati si acizii oleici/linolenici ca
indicatori indirecti ai stabilitatii oxidative a uleiului de masline este justificatd pe baza dovezilor stiintifice actuale.
Stabilitatea la oxidare a uleiului este deja evaluatd in mod corespunzitor pe baza parametrilor de calitate K270 si
peroxid, care analizeazd in mod direct gradul de oxidare.

Aceastd modificare vizeazd documentul unic.
Titlu

Modificari de redactare

Descriere

Modificarea vizeazd punctul B.3.), ,Caracteristici fizice, chimice §i organoleptice ale uleiurilor”, din caietul de sarcini si
sectiunea ,Specificitatea produsului” de la punctul 5 ,Legitura cu aria geograficd” din documentul unic.

Al patrulea paragraf a fost eliminat din ambele documente:

,In cadrul fractiei nesaponificabile a uleiurilor Antequera existd niveluri ridicate de metil steroli, care depisesc
30 mg/100 mg de ulei.”

Justificare:

Cerinta ca nivelurile de metil sterol si depidseascd 30 mg/100 mg de ulei a fost eliminatd, deoarece in prezent nu
existd nicio metodid oficiald validatd pentru analizarea acestora in uleiurile de mdsline extravirgine in temeiul
Regulamentului de punere in aplicare (UE) 2022/2105 al Comisiei din 29 iulie 2022 de stabilire a normelor privind
metodele de analizd a caracteristicilor uleiului de masline.

In consecintd, nu este posibil si se solicite o astfel de analizi de la niciun laborator acreditat, deoarece acestea nu
dispun de o metodd specificd sau standardizatd de analizd a acestui parametru. Prin urmare, organismul de
certificare nu poate monitoriza sau verifica conformitatea, ceea ce face imposibild aplicarea acestei analize in cadrul
controalelor oficiale.

Aceastd modificare vizeazd documentul unic.
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Titlu

Actualizarea comunelor fird modificarea ariei geografice delimitate

Descriere

Modificarea vizeazi sectiunile intitulate ,Localizarea si delimitarea arealului” si ,Suprafata totald de productie si aria
plantatiilor de maslini” de la punctul C), ,Aria geograficd”, din caietul de sarcini §i punctul 4, ,Descrierea succintd a
ariei geografice”, din documentul unic.

In caietul de sarcini:

Paragraful:

,Aria de productie cuprinde 17 comune din partea de nord a provinciei Mdlaga, si anume Alameda, Almargen,
Antequera, Archidona, Campillos, Cafiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente de Piedra,
Humilladero, Mollina, Sierra de Yeguas, Teba, Villanueva de Algaidas, Villanueva del Rosario, Villanueva del Trabuco
si Villanueva de Tapia si o comund din provincia Cérdoba, si anume Palenciana.”

se inlocuieste cu:

,Aria de productie cuprinde 18 comune din partea de nord a provinciei Mélaga, si anume Alameda, Almargen,
Antequera, Archidona, Campillos, Cafiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente de Piedra,
Humilladero, Mollina, Sierra de Yeguas, Teba, Villanueva de Algaidas, Villanueva de la Concepcién, Villanueva del
Rosario, Villanueva del Trabuco si Villanueva de Tapia si o comund din provincia Cérdoba, si anume Palenciana.”

Justificare:

Comuna Villanueva de la Concepcion a fost inclusd pe lista comunelor care alcituiesc aria de productie protejatd,
fiind consideratd anterior o autoritate locald autonoma a comunei Antequera. Prin urmare, aria totald de productie
protejatd si aria plantatiilor de maslini riman neschimbate; numai lista comunelor a fost actualizata.

Aceastd modificare vizeazd documentul unic.

Titlu

Modificarea cerintelor privind delimitarea ariei si a plantatiilor de maslini

Descriere

Modificarea vizeaza sectiunile intitulate ,Localizarea si delimitarea arealului” si ,Suprafata totald de productie si aria
plantatiilor de maslini” de la punctul C), ,Aria geograficd”, din caietul de sarcini si punctul 4, ,Descrierea succintd a

ariei geografice”, din documentul unic.

Se elimind urmdtorul paragraf:

,Suprafata totald de productie i aria plantatiilor de maslini: Suprafata totald de productie este 2 150 km? si aria totald
a plantatiilor de maslini este 75 000 ha, distribuitd in urmatoarele comune:”

Tabelul care a urmat acestui alineat a fost, de asemenea, eliminat.
Justificare:

Aceste informatii au fost eliminate avand in vedere variabilitatea suprafetei utilizate pentru cultivarea plantatiilor de
mdslini, in functie de factorii socioeconomici, climatici, economici si de piata.

Aceastd modificare vizeazd documentul unic.
Titlu

Flexibilitate sporitd in certificarea operatorilor
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Descriere

Modificarea vizeazd punctul E), ,Descrierea metodei de productie”, litera (f), ,Transportul in vrac si ambalarea”, din
caietul de sarcini, dupd cum urmeazi:

Paragraful:

,b)  Sisteme de asigurare a calitdtii, de la primirea uleiului in vrac pand la expedierea uleiului imbuteliat, certificate
conform standardului ISO-9001:2000, cu modificdrile si completdrile ulterioare. Sistemul de asigurare a
calitdtii trebuie sd fie certificat de o entitate acreditati de ENAC (Autoritatea Nationald de Acreditare din
Spania).”

se inlocuieste cu:

,b)  Sisteme de asigurare a calititii, de la primirea uleiului in vrac pani la expedierea uleiului imbuteliat, certificate
conform standardului ISO-9001:2000 sau standarde recunoscute de GESI care se referd la sistemele de
gestionare a sigurantei alimentare.”

Justificare:

Cerinta anterioard ca operatorii sd respecte standardul ISO 9001: 2000 a fost relaxatd prin permiterea, in mod
alternativ, a conformitatii cu standardele recunoscute de GSFI (sisteme de gestionare a sigurantei alimentare care
includ si cerinte de gestionare a calitdtii), permitand astfel operatorilor sd isi adapteze sistemele la cerintele pietei si si
selecteze certificarea care corespunde cel mai bine proceselor si nevoilor lor.

O  Aceastd modificare vizeazd documentul unic.
Titlu

Modificiri de redactare

Descriere

Modificarea vizeazd punctul E), ,Descrierea metodei de productie”, litera (f), ,Transportul in vrac si ambalarea”, din
caietul de sarcini, dupd cum urmeaza:

Se elimind urmdtorul paragraf:

,(j)  Un laborator fizico-chimic si o comisie de degustare specificd pentru ulei sau, in lipsa acesteia, una acreditata in
conformitate cu standardul EN ISO/IEC 17025 si clasifice uleiurile primite, depozitate si ambalate pentru a
respecta caietul de sarcini al denumirii de origine.”

Am eliminat aceastd cerintd, care se referd la controalele proprii ale operatorului si nu la cerintele referitoare la

produse, deoarece, in conformitate cu normele care reglementeazi indicatiile geografice, operatorii trebuie sd
efectueze autocontroale interne pentru a asigura respectarea cerintelor previzute in caietul de sarcini.

O  Aceastd modificare vizeazd documentul unic.
DOCUMENT UNIC
Denumirile de origine si indicatiile geografice ale produselor agricole
»Antequera”

Numdrul de referinti al UE: PDO-ES-0327-AMO2 - 31.7.2025

Denumirea (denumirile)

Antequera

Tipul indicatiei geografice

DOP
O IGp
O IG

Tara cireia i apartine aria geografici delimitata

Spania
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4,

4.5.

Descrierea produsului agricol

Clasificarea produsului agricol prin pozifia §i codul din Nomenclatura combinatd, in conformitate cu articolul 6 alineatul (1) din Regulamentul
(UE) 2024/1143

15 — GRASIMI SI ULEIURI DE ORIGINE ANIMALA, VEGETALA SAU MICROBIANA $I PRODUSE ALE DISOCIERII ACESTORA; GRASIMI
ALIMENTARE PRELUCRATE; CEARA DE ORIGINE ANIMALA SAU VEGETALA

Descrierea produsului agricol cdruia i se aplicd denumirea inregistratd

Ulei de mésline extravirgin obtinut din fructele méslinului (Olea europea L.), produs exclusiv prin procedee fizice sau mecanice, la o temperaturd
care nu altereazd compozitia chimicd naturald a uleiului, pastrand in acelasi timp gustul, aroma si caracteristicile fructului din care provine.

Din punct de vedere organoleptic, sunt uleiuri care prezintd un atribut fructat de mésline verzi, de alte fructe coapte, de migdale, banane si iarbd
verde, cu intensitdti care variazd de la medie la puternicd. Pe de altd parte, atributul amar si cel picant au intensitdti care variazd de la ugoari la
medie si care coexistd in perfectd armonie cu arome ugor dulci.

Uleiurile cu denumirea de origine protejatd ,Antequera” trebuie si fie obligatoriu uleiuri de mésline extravirgine care s prezinte urmdtoarele
proprietati:

Parametri fizico-chimici

Aciditate (%) maximum 0,3
Indice de peroxid (mEq oxigen per kg de ulei) maximum 10
Ky70 (capacitate de absorbtie 270 nm) maximum 0,18

Caracteristici organoleptice:

Mediana atributului fructat Mai mare sau egal cu 4

Mediana defectelor Egald cu 0

Derogiri privind aprovizionarea cu hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald care poartd o denumire de origine protejatd) si restrictii
privind aprovizionarea cu materii prime (doar in cazul produselor prelucrate care poartd o indicatie geograficd protejatd)

Ulei de mésline extra virgin obtinut din fructele mislinului (Olea europea L.) din soiul local Hojiblanca, putand fi incluse si alte soiuri minoritare,
precum Picual sau Martefio, Arbequina, Picudo, Lechin de Sevilla sau Zorzalefio, Gordal de Archidona, Verdial de Vélez Mélaga si Verdial de
Huévar.

Soiul Hojiblanca este soiul principal, majoritar, dat fiind ci reprezintd peste 90 % din suprafata totald a plantatiilor de mdslini din zond. Celelalte
soiuri sunt considerate secundare, intrucat sunt mai putin rispandite in zond. Urmdtoarele soiuri sunt considerate autohtone, de origine locald:
Hojiblanca si Gordal de Archidona.

Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfisoare in aria geograficd delimitatd

Mislinele folosite la fabricarea produsului trebuie si provind din plantatii de méslini inregistrate situate in aria de productie si si apartind soiurilor
autorizate.

Uleiul se obtine in presele inregistrate, situate in aria de productie, care indeplinesc toate conditiile previzute.

Etapele productiei sunt: separarea fazelor solide i lichide prin centrifugare continud; separarea fazelor lichide prin centrifugare continud;
decantarea §i stocarea.

Norme specifice privind felierea, rizuirea, ambalarea etc. ale produsului agricol la care se referd denumirea inregistratd

Uleiul trebuie ambalat in recipiente din sticld de culoare inchisd, plastic de culoare inchisd, metal captusit cu material de uz alimentar sau ceramici.
In toate cazurile, acestea trebuie si fie recipiente de uz alimentar conforme cu legislatia in vigoare, deoarece mentin proprietitile fizice/chimice si
organoleptice ale uleiului si impiedicd modificarea calitdtii continutului datoritd incidentei mai scizute a luminii, care ar putea duce la cresterea
ratei de oxidare a ulefului.
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4.6.

4.7.

Norme specifice privind etichetarea produsului agricol la care se referd denumirea inregistratd

Etichetele comerciale, proprii fiecdrei intreprinderi inregistrate, trebuie sa fie supervizate de Consiliul de reglementare
in ceea ce priveste utilizarea logoului denumirii. Etichetele trebuie si contind urmatoarele mentiuni: ,Denominacion
de Origen Protegida Antequera” sau simbolul denumirii de origine, precum si simbolul Uniunii.

Toate tipurile de recipiente in care uleiul este vandut pentru consum trebuie s prezinte un sigiliu de garantie, etichete
sau contraetichete, numerotate si acordate sau supervizate de Consiliul de reglementare in ceea ce priveste utilizarea
logoului denumirii. Contraetichetele trebuie sd fie aplicate doar in unitatea de imbuteliere inregistrata si intotdeauna
in asa fel incat sd nu poati fi reutilizate.

Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria de productie este constituitd din teritoriile situate in urmdtoarele comune din provincia Mélaga: Alameda,
Almargen, Antequera, Archidona, Campillos, Cafiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente de Piedra,
Humilladero, Mollina, Sierra de Yeguas, Teba, Villanueva de Algaidas, Villanueva de la Concepcién, Villanueva del
Rosario, Villanueva del Trabuco si Villanueva de Tapia si, din provincia Cordoba, comuna Palenciana.

Legdtura cu aria geograficd

Rezumatul legdturii
Specificitatea ariei geografice

Aria de productie se incadreazi in regiunea naturald a depresiunii Antequera, situatd in vestul extrem al depresiunilor
intrabetice din Andaluzia. La nord, aria de productie este marginitd de provinciile Cordoba si Sevilla, la vest de
provinciile Sevilla si Cadiz si la est de Granada. Limita de sud este formatd dintr-un complex de lanturi muntoase
subbetice care separd aria de productie de Montes de Malaga, de Hoyas del valle del Guadalhorce si de Serrania de
Ronda, toate aceste regiuni ficand parte din provincia Malaga.

Aria geograficd prezintd caracteristici geomorfologice si climatice deosebite. Regiunea cuprinde o zoni de depresiune
cu topografie lind (400-600 m altitudine), care este inconjuratd de o serie de lanturi muntoase situate spre nord
(lanturile muntoase subbetice) si sud (lantul muntos penibetic), ceea ce ii conferd conditii microclimatice si edafice
deosebite pentru cultivarea maslinului.

Plantatiile de maslini sunt situate la cote cuprinse intre 450 si 600 de metri altitudine, pe soluri de profunzime medie
si foarte calcaroase (20-70 % carbonati). Avand in vedere cd zona inconjuritoare se varsd in Depresiunea din
Antequera, s-au dezvoltat diferite niveluri de terase fluviale care prezintd o mare cantitate de depozite tertiare, intre
care argile rosii miopliocene, care furnizeazd mult potasiu plantatiilor de mislini §i o retentie pronuntatd a apei.
Aceste conditii favorizeazd procesul de vegetatie a maslinilor, dat fiind cd peste 90 % din suprafata cultivatd cu
maslini nu este irigatd. Zona Antequera are o climd mediteraneeand temperatd pand la caldd, cu unele caracteristici
continentale datoritd situdrii sale in depresiile intrabetice din Andaluzia. Aceastd situatie produce diferente majore de
temperaturd intre vard si iarnd i intre noapte si zi. Temperaturile medii din luna cea mai friguroasd (ianuarie sau
decembrie) variazd intre 6 °C si 9 °C. Lunile cele mai calde sunt iulie si august, cu temperaturi medii cuprinse intre
22°Csi27 °C.

Specificitatea produsului

Uleiul de misline extra virgin DOP ,Antequera” se caracterizeazd, din punct de vedere organoleptic, prin faptul cd
prezintd intensitdti ale caracteristicii fructate de masline verzi care variazd de la medii la puternice, cu o valoare
medie mai mare sau egald cu 4, impreund cu o gami de arome placute de alte fructe coapte, migdale, banane si iarbd
verde. Atributul amar si cel picant al uleiurilor au intensitdti care variazd de la usoard la medie si care coexistd in
perfectd armonie cu arome usor dulci. In ceea ce priveste caracteristicile fizico-chimice, produsul se distinge printr-o
aciditate scizutd (sub 0,3 %), un continut redus de peroxizi (sub 10) si o absorbantd in ultraviolet scizutd (K5)
(sub 0,18).

Produsul prezintd un continut foarte echilibrat de acizi grasi. Continutul siu de acid oleic este ridicat intre 72 %
si 81 %, iar cel de acid linoleic este mediu intre 4 % si 10 %.

Sunt uleiuri cu o stabilitate moderatd, datoritd concentratiilor mari de tocoferoli. Datoritd acestui fapt, uleiurile din
Antequera sunt foarte bogate in vitamina E.

Legdtura cauzald dintre arealul geografic si caracteristicile produsului

Toleranta la solurile calcaroase din aria geografici a soiului autohton Hojiblanca, data fiind necesitatea arborelui de a
extrage calciul din sol, impreund cu clima mediteraneeand continentalizatd din regiunea naturald a depresiunii
Antequera, cu ierni reci i uscate, au permis ca mislinele din soiul autohton Hojiblanca, recoltate de pe plantatiile de
mdslini din aceastd zond in lunile cu temperaturi scizute, si producd uleiuri care prezintd, in plan senzorial, o
caracteristicd fructatd de mdsline verzi cu valori medii mai mari sau egale cu 4, cu arome plicute de alte fructe
coapte, migdale, banane si iarbd verde si cu arome amare §i picante cu o intensitate care variaza intre usoard si
medie. Din punct de vedere fizico-chimic, ulejurile au o aciditate scazutd (sub 0,3), un indice de peroxizi mai mic de
10 si absorbtia ultravioletelor mai micd de 0,18.
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Pe de altd parte, temperaturile scizute din sezonul de iarnd, caracteristice ariei geografice, intarzie perioada de coacere
a soiului autohton Hojiblanca, ceea ce provoacd o modificare a profilurilor de aciditate ale uleiurilor, crescand
nivelurile de acid oleic (intre 72 si 81 %) in detrimentul acizilor grasi saturati si nesaturati.

Trimitere electronici (url) la publicarea caietului de sarcini

https:/[lajunta.es/5kbo7
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	Publicarea comunicării unei modificări standard aprobate a caietului de sarcini al unei indicații geografice, în conformitate cu articolul 5 alineatul (4) din Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al Comisiei (C/2025/6049)

