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1.  Isemil-prodott

Antequera

2. Tip ta’ indikazzjoni geografika

O IGp
DOP
O IG

3. Settur

Prodotti agrikoli
O  Inbejjed

O  Xarbiet spirituzi

4. Pajjiz li ghalih tappartjeni z-zona geografika

Spanja

5.  Awtorita tal-Istat Membru li tikkomunika l-emenda standard
Isem/Ismijiet

Id-Direttorat Generali ghall-Industriji, ghall-Innovazzjoni u ghall-Katina Agroalimentari

6. Kwalifika bhala emenda standard

L-emenda approvata tissodisfa d-definizzjoni ta’ emenda standard, kif stabbilita fl-Artikolu 24(4) tar-Regolament
(UE) 2024/1143, peress li ma tinkludix bidla fl-isem jew fl-uzu tal-isem, ma hemm Il-ebda riskju li tigi annullata
r-rabta stabbilita maz-zona geografika jew li tinvolvi restrizzjonijiet godda fuq il-kummer¢jalizzazzjoni tal-prodott.
Din l-emenda tikkonsolida l-emenda temporanja approvata bl-Ordni tal-11 ta’ Marzu 2024 mill-Ministeru Regjonali
tal-Agrikoltura, is-Sajd, I-llma u l-lzvilupp Rurali tal-Gvern Regjonali ta” Andalusija, iggustifikata mill-impatt qawwi
tan-nixfa u t-tibdil fil-klima fuq l-imsagar taz-zebbug u l-hsad taz-zebbug, li tkompli taffettwa l-karatteristici
tizikokimici taz-zjut taz-zebbuga ekstra vergni taz-zona geografika koperta mid-DOP “Antequera”.

7. Deskrizzjoni tal-emenda/i standard approvata/i

Titolu

Emenda tal-limiti ghall-acidu olejku u ghall-acidu linolejku

() Ir-Regolament Delegat tal-Kummissjoni (UE) 2025/27 tat-30 ta’ Ottubru 2024 li jissupplimenta r-Regolament (UE) 2024/1143 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill b'regoli dwar ir-registrazzjoni u l-protezzjoni ta’ indikazzjonijiet geografici, specjalitajiet tradizzjonali
garantiti u termini tal-kwalitd mhux obbligatorji u li jhassar ir-Regolament Delegat (UE) Nru 6642014 (GU L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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Deskrizzjoni

Se jigi emendat il-punt B.3.) Karatteristici fizikokimi¢i u organolettici taz-zjut tal-ispecifikazzjoni tal-prodott. Din
l-emenda tikkoncerna l-punt 5. “Rabta maz-zona geografika”, tagsima “Natura specifika tal-prodott” tad-Dokument
Uniku.

— Emenda tal-limiti ghall-acidu olejku b'valuri “bejn 78 u 81 %” sa “bejn 72 u 81 %” u tal-limiti ghall-a¢idu linolejku
bvaluri “bejn 5 u 8 %” ghal “bejn 4 u 10 %”.

Ragunijiet:

Diversi studji u rekords minn dawn l-ahhar 5 snin ta’ kummer¢jalizzazzjoni juru i t-tibdil fil-klima qed jaffettwa
b'mod sinifikanti l-profil tal-acidi grassi taz-zejt taz-zebbuga, specjalment il-kontenut tal-acidu olejku, li t-tnaqgis
tieghu huwa assocjat ma’ nuqqas frekwenti ta’ ilma u mat-temperaturi gholjin. Dan it-tnaqqis iwassal ghal bidla fil-
proporzjon tal-acidi grassi saturati u mhux saturati u hu relatat b’'mod invers mal-kontenut tal-a¢idu linolejku, li
jizdied b'mod parallel.

Ghalhekk, minn approc¢ tekniku, il-meded stabbiliti ghall-acidi olejci u linolej¢i gew emendati, fkonformita mar-
regolamenti fis-sehh u jiggarantixxu I-kwalita taz-zejt protett mid-DOP “Antequera”.

L-emenda taffettwa d-dokument uniku

Titolu

Tnehhija tal-analizi tal-parametri li ghandhom x’jagsmu mal-acidi grassi

Deskrizzjoni

Se jigi emendat il-punt B.3.) Karatteristici fizikokimici u organolettici taz-Zjut tal-ispecifikazzjoni tal-prodott. Din
l-emenda tikkoncerna l-punt 5. “Rabta maz-zona geografika”, tagsima “Natura specifika tal-prodott” tad-Dokument

Uniku.

— Thassret l-analizi tal-parametri relatati mal-proporzjon tal-acidi grassi monoinsaturatifsaturati u l-acidi olejci/
linolejci.
Ragunijiet:

Abbazi tal-evidenza xjentifika attwali, it-thassir tal-parametri relatati mal-proporzjonijiet tal-acidi grassi
monoinsaturati/saturati u olej¢i/linolej¢i huwa ggustifikat bhala indikaturi indiretti ghall-istabbilta ossidattiva taz-zejt
taz-zebbuga. Dan diga huwa vvalutat kif xieraq bl-uzu tal-parametri tal-kwalitd K270 u l-valur tal-perossidu, li
janalizzaw direttament il-grad ta’ ossidazzjoni.

L-emenda taffettwa d-dokument uniku
Titolu

Emenda editorjali.

Deskrizzjoni

Se jigi emendat il-punt B.3.) Karatteristici fizikokimici u organolettici taz-zjut tal-ispecifikazzjoni tal-prodott. Din
l-emenda tikkoncerna l-punt 5. “Rabta maz-zona geografika”, tagsima “Natura specifika tal-prodott” tad-Dokument
Uniku.

— Ir-raba’ paragrafu taz-zewg dokumenti thassar:

“Fi hdan il-frazzjoni mhux saponifikabbli taz-zjut tal-Antequera johrog bi¢-car il-livelli gholjin tal-isteroli tal-metil, li
jagbzu t-30 mg/100 mg ta’ zejt.”

Ragunijiet:
Ir-rekwizit rigward il-kontenut tal-isteroli tal-metil ta’ aktar minn 30 mg/100 mg Zejt jithassar peress li bhalissa ma
hemm l-ebda metodu uffi¢jali vvalidat ghall-analizi fiz-zjut taz-zebbuga ekstra vergni, fkonformita mar-Regolament

ta’ Implimentazzjoni tal-Kummissjoni (UE) 2022/2105 tad-29 ta’ Lulju 2022 li jistabbilixxi r-regoli applikabbli
ghall-metodi analitici ghall-karatterizzazzjoni taz-zejt taz-zebbuga.

Ghaldaqgstant, mhuwiex possibbli li tintalab din l-analizi minn kwalunkwe laboratorju akkreditat, peress li ma
ghandhomx metodu specifiku jew standardizzat ghal dan il-parametru. Ghalhekk, il-korp tac-certifikazzjoni ma
jistax jimmonitorja jew jivverifika I-konformita, li jaghmilha impossibbli li din tigi applikata fi hdan il-qafas ta’
kontroll uffi¢jali.

L-emenda taffettwa d-dokument uniku
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Titolu

Aggornament tal-municipalitajiet minghajr ma tinbidel iz-Zona geografika demarkata.

Deskrizzjoni

Il-punt C) “ZONA GEOGRAFIKA” tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott, it-tagsimiet “Sitwazzjoni u demarkazzjoni taz-
zona” u “Erja totali taz-zona u erja tal-imsagar taz-zebbug”, gie emendat. Din l-emenda tikkoncerna l-punt 4.
“Deskrizzjoni qasira taz-zona geografika” fid-Dokument Uniku.

Fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott:

Il-paragrafu:

“Iz-zona tal-produzzjoni tinkludi 17-il municipalitd taz-Zona tat-Tramuntana tal-provin¢ja ta’ Mélaga, li huma:
Alameda, Almargen, Antequera, Archidona, Campillos, Cafiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente
de Piedra, Humilladero, Mollina, Sierra de Yeguas, Teba, Villanueva de Algaidas, Villanueva del Rosario, Villanueva
del Trabuco u Villanueva de Tapia, u municipalita wahda fil-provin¢ja ta’ Cérdoba: Palenciana.”

Huwa sostitwit b'dan li gej:

“Iz-zona tal-produzzjoni tinkludi 18-il munic¢ipalita taz-Zona tat-Tramuntana tal-provin¢ja ta’ Mélaga, li huma:
Alameda, Almargen, Antequera, Archidona, Campillos, Cafiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente
de Piedra, Humilladero, Mollina, Sierra de Yeguas, Teba, Villanueva de Algaidas, Villanueva de la Concepcién,
Villanueva del Rosario, Villanueva del Trabuco u Villanueva de Tapia, u municipalita wahda fil-provin¢ja ta’ Cérdoba:
Palenciana.”

Ragunijiet:

I-municipalita ta’ Villanueva de la Concepcién giet inkluza fil-lista tal-municipalitajiet li jiffurmaw iz-zZona ta’
produzzjoni protetta, peress li sissa tqieset bhala korp lokali awtonomu tal-municipalita ta’ Antequera.
Ghaldagstant, l-erja totali taz-zona protetta u l-erja tal-imsagar taz-zebbug jibqghu l-istess, u Illista tal-
municipalitajiet biss hija mitluba li tigi aggornata.

L-emenda taffettwa d-dokument uniku.

Titolu

Emenda tar-rekwiziti relatati mad-demarkazzjoni taz-zona u tal-erja tal-imsagar taz-zebbug.

Deskrizzjoni

Il-punt C) “ZONA GEOGRAFIKA” tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott, it-tagsimiet “Sitwazzjoni u demarkazzjoni taz-
zona” u “Erja totali taz-zona u erja tal-imsagar taz-zebbug”, gie emendat. Din l-emenda tikkoncerna l-punt 4.

“Deskrizzjoni qasira taz-zona geografika” fid-Dokument Uniku.

Jithassar il-paragrafu:

“Erja totali taz-zona u erja tal-imsagar taz-zebbug: L-erja totali taz-zona tal-produzzjoni hija ta’ 2 150 Km2 u l-erja
totali tal-imsagar taz-zebbug hija ta’ madwar 75 000 ettaru, imqassma fil-municipalitajiet li gejjin:”

It-tabella ta’ wara l-paragrafu ta’ hawn fuq thassret ukoll.
Ragunijiet:

Din l-informazzjoni thassret minhabba l-varjabbilta tal-erja uzata ghat-tkabbir tal-imsagar taz-zebbug, skont fatturi
so¢joekonomici, klimatici, ekonomici u tas-suq.

L-emenda taffettwa d-dokument uniku
Titolu

Flessibbilta fic-certifikazzjoni tal-operaturi.
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Deskrizzjoni

II-punt E) DESKRIZZJONI TAL-METODU TA’ PRODUZZJONI TAL-PRODOTT, it-tagsima f) Trasport bl-ingrossa u
imballagg tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott gie emendat kif gej:

Il-paragrafu li gej:

“(b) Sistemi ta’ assigurazzjoni tal-kwalita mill-wasla taz-zejt bl-ingrossa sad-dispacc taz-zejt ippakkjat, skont
I-Istandard ISO-9001: 2000 u r-revizjonijiet sussegwenti. Is-sistema tal-kwalita trid tigi ccertifikata minn korp
akkreditat mill-ENAC (Korp Nazzjonali ta’ Akkreditazzjoni, Entidad Nacional de Acreditacion).”

huwa sostitwit bil-kliem:

“(b) Sistemi ta’ assigurazzjoni tal-kwalita mill-wasla taz-zejt bl-ingrossa sad-dispac¢ taz-zejt ippakkjat, fkonformita
mal-istandard ISO 9001: 2000 jew mal-istandards rikonoxxuti tal-Indi¢i Globali tas-Sigurta Alimentari (GFS,
Global Food Security Index) li jirreferu ghas-sistemi ta’ gestjoni tas-Sigurta Alimentari.”

Ragunijiet:

Ir-rekwizit attwali ghall-operaturi biex jikkonformaw mal-istandard ISO 9001: 2000 jinghata aktar flessibilita billi
tigi permessa konformita, alternattivament, mal-istandards rikonoxxuti mill-GFSI (sistemi ta’ gestjoni tas-Sigurta
Alimentari u li jinkorporaw ukoll ir-rekwiziti ta” gestjoni tal-kwalita), u b’hekk l-operaturi jkunu jistghu jadattaw

is-sistemi taghhom ghad-domandi tas-suq u jaghzlu certifikazzjoni li tagbel bl-ahjar mod mal-processi u mal-htigijiet
taghhom.

O  L-emenda taffettwa d-dokument uniku
Titolu

L-emendi editorjali

Deskrizzjoni

[I-punt E) DESKRIZZJONI TAL-METODU TA’ PRODUZZJONI TAL-PRODOTT, it-tagsima f) Trasport bl-ingrossa u
imballagg tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott gie emendat kif gej:

Jitnehha l-paragrafu:

“G)  laboratorju fizikokimiku u bord tad-dewqan taz-zjut proprji jew, fin-nuqqas ta’ dan, akkreditati fl-istandard
EN ISO/IEC 17025, biex jikklassifikaw iz-zjut i jaslu, li jinhaznu, u dawk li jigu ppakkjati, ghall-konformita
mal-ispecifikazzjoni tal-Prodott ghad-Denominazzjoni tal-Origini.”

Qed jigi propost li jitnehha dan ir-rekwizit relatat mal-awtokontrolli tal-operatur u mhux mar-rekwiziti tal-prodott,

peress li, fkonformita mar-regoli li jirregolaw l-indikazzjonijiet geografici, l-operaturi jridu jwettqu awtokontrolli
interni biex jizguraw il-konformita mar-rekwiziti stabbiliti fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott.

O  L-emenda taffettwa d-dokument uniku
DOKUMENT UNIKU
Denominazzjonijiet ta’ origini u indikazzjonijiet geografici ta’ prodotti agrikoli
“Antequera”
Numru ta’ Ref tal-UE: PDO-ES-0327-AMO2 - 31.7.2025
Isem/Ismijiet

Antequera

Tip ta’ indikazzjoni geografika

DOP
O IGP
O IG

Pajjiz li ghalih tappartjeni z-zZona geografika definita

Spanja
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu

Klassifikazzjoni tal-prodott agrikolu fkonformita mal-intestatura u I-kodici tan-Nomenklatura Maghquda, kif imsemmi fl-Artikolu 6(1) tar-Regolament
(UE) 2024/1143

15 - XAHMIJIET U ZJUT TAL-ANNIMALI, VEGETALI JEW MIKROBICI U PRODOTTI MILL-QSIM TAGHHOM; XAHMIJIET IPPREPARATI
TAJBIN GHALL-IKEL; XEMGHAT TAL-ANNIMALI JEW VEGETALI

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu li ghalih japplika l-isem registrat

Zejt tai-iebbuga ekstra vergni miksub mill-frott tas-sigra taz-zebbug (Olea europea L.), maghmul esklussivament permezz ta’ mezzi fizici jew
mekkanici, ftemperatura li ma tibdilx il-kompozizzjoni kimika naturali taz-zejt, u filwaqt li tinzamm it-toghma, ir-riha u I-karatteristici tal-frott
taghha.

Mil-lat organolettiku, dawn huma zjut i ghandhom toghma ta’ frott taz-zebbug ahdar, ta’ frott misjur iehor, ta’ lewz, ta’ banana u haxix ahdar
fintensitajiet 1i jvarjaw minn moderat sa gholi. Min-naha l-ohra, l-attributi li jkunu morri u jaharqu jirrizultaw fintensitajiet li jvarjaw minn hafif
sa medju u jezistu farmonija perfetta b'toghmiet kemxejn helwin.

Iz-zjut protetti mid-Denominazzjoni ta' Origini Protetta “Antequera” ghandhom iridu jkunu Zjut taz-zebbuga ekstra vergni li jkollhom
lispecifikazzjonijiet li gejjin:

Parametri fizikokimici:

Acidita (%) Massimu ta’ 0,3
Valur ta’ perossidi (ossignu milliekwivalenti ghal kull kg zejt) Massimu ta’ 10
K,7¢ (Assorbenza ta’ 270 nm) Massimu ta’ 0,18

Karatteristici organolettici:

Valur medjan tat-toghma tal-frott Akbar minn jew ugwali ghal 4

Puntegg medjan ghad-difetti Ugwali ghal 0

Derogi dwar I-akkwist ta’ ghalf (ghal prodotti Ii joriginaw mill-annimali ddezinjati b'denominazzjoni ta’ origini protetta biss) u restrizzjonifiet fuq I-akkwist ta’
materja prima (ghal prodotti processati dezinjati minn Indikazzjoni Geografika Protetta biss)

Zejt taz-zebbuga ekstra vergni, miksub mill-frott tas-sigra taz-zebbug (Olea europea, L., tal-varjetd Hojiblanca, u li jista’ jifforma parti minn
varjetajiet minuri ohra bhal Picual jew Martefio, Arbequina, Picudo, Lechin de Sevilla jew Zorzalefio, Picudo, Gordal de Archidona, Verdial de
Vélez Mdlaga u Verdial de Huévar.

Il-varjeta Hojiblanca hija l-varjeta principali u l-akbar wahda, peress li tiehu iktar minn 90 % tal-erja totali tal-imsagar taz-zebbug fiz-zona. Il-bgija

jitgiesu bhala varjetajiet sekondarji, peress li huma ingas mifruxa fiz-zona. ll-varjetajiet li gejjin jitqiesu bhala indigeni, b'origini lokali: Hojiblanca u
Gordal de Archidona.

Passi specifici fil-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika definita

[z-2ebbug uzat biex isir il-prodott, ghandu jkunu gej minn imsagar taz-zebbug irregistrati li jinsabu fiz-zona tal-produzzjoni u mill-varjetajiet
approvati.

Iz-zejt irid jigi estratt fl-imtiehen irregistrat, li jinsabu fiz-zona tal-produzzjoni li jissodisfaw I-kundizzjonijiet stabbiliti.

[l-fazijiet tal-produzzjoni ghandhom ikunu: it-tindif, il-hasil u l-uzin taz-zebbug, l-ghagin taz-zebbug, is-separazzjoni tal-fazijiet solidi u likwidi
permezz ta’ centrifugazzjoni kontinwa, is-separazzjoni tal-fazijiet likwidi permezz ta’ centrifugazzjoni kontinwa, id-dikantazzjoni u -hzin.

Regoli specifici dwar l-imballagg, it-tfettit, it-tahkik, ecc. tal-prodott agrikolu li ghalih jirreferi l-isem registrat
L-ibbottiljar ghandu jsir fkontenituri tal-hgieg skur, tal-plastik skur, tal-metall miksi b'materjal adattat ghal mal-ikel jew tac-ceramika adattata ghal

mal-ikel, fkonformita mar-regolamentazzjoni fis-sehh, sabiex il-proprjetajiet fizikokimici u organolettici taz-zejt jigu pprezervati ghal perjodu ta’
zmien itwal, u sabiex ma jibdlux il-kwalita tal-kontenut billi ma jhallux id-dawl jghaddi, inkella d-dawl ihaffef il-process ta’ ossidazzjoni taz-zejt.
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4.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar tal-prodott agrikolu li ghalih jirreferi l-isem registrat

Fir-rigward tal-uzu tal-logo tad-denominazzjoni, it-tikketti kummer¢jali ta’ kull ditta registrata ghandhom jigu
ssorveljati mill-Kunsill Regolatorju. Ghandhom jidhru fughom b’mod obbligatorju I-kliem li gej: “Denominazzjoni
ta’ Origini Protetta Antequera” jew is-simbolu tad-Denominazzjoni ta’ Origini, u s-simbolu tal-Unjoni.

Kwalunkwe tip ta’ imballagg li fih jinhareg iz-zejt protett ghall-konsum ghandu jkollu sigill ta’ garanzija, litografija,
tikketti jew tikketti sekondarji, numerati u mahruga jew sorveljati fir-rigward tal-uzu tal-logo tad-denominazzjoni
mill-Kunsill Regolatorju. Dawn it-tikketti sekondarji ghandhom jitwahhlu biss fl-impjant tal-imballagg registrat u
dejjem b'mod li ma jippermettix li jintuzaw mill-gdid.

4.7. Definizzjoni qasira taz-zona geografika

[z-zona ta’ produzzjoni hija maghmula mit-territorji li jinsabu fil-municipalitajiet li gejjin fil-provinéja ta’ Mélaga:
Alameda, Almargen, Antequera, Archidona, Campillos, Cafiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente
de Piedra, Humilladero, Mollina, Sierra de Yeguas, Teba, Villanueva de Algaidas, Villanueva de la Concepcion,
Villanueva del Rosario, Villanueva del Trabuco u Villanueva de Tapia, u fil-provin¢ja ta’ Cérdoba, fit-territorju
municipali ta’ Palenciana.

5. Rabta maz-zona geografika

Sommarju tar-rabta

Specificita taz-zona geografika

[z-zona ta’ produzzjoni taga’ taht ir-regjun naturali tal-Hofra ta’ Antequera (“la Depresion de Antequera”) li tinsab fit-
tarf tal-Punent tal-hofor intrabeti¢i ta’ Andalusija. Mit-Tramuntana tmiss mal-provingji ta’ Cérdoba u Seville, mill-
Punent mal-provingji ta’ Seville u Cadiz u mill-Lvant ma’ Granada. Il-konfini tan-Nofsinhar huma fformati minn

grupp ta’ firxiet ta’ muntanji Subbéticas li jifirduha mill-Muntanji ta’ Mélaga: il-Hoyas tal-wied ta’ Guadalhorce u
r-regjun ta’ Serrania de Ronda, regjuni li huma kollha parti mill-provin¢ja ta’ Mélaga.

Iz-zona geografika ghandha karatteristici geomorfologici u klimatici partikolari. Ir-regjun ikopri zZona fil-baxx ta’
topografija hafifa (altitudni ta’ 400-600 m), imdawra b’sensiela ta’ sistemi muntanjuzi li jinsabu fit-Tramuntana
(Sierras Subbéticas) u fin-Nofsinhar (Sistema Penibético), li jipprovdu kundizzjonijiet mikroklimatici u tal-hamrija
partikolari ghall-kultivazzjoni taz-zebbug.

L-imsagar taz-zebbug jinsabu faltitudnijiet li jvarjaw bejn 1-450 u s-600 metru, fuq hamrija ta’ fond medju u kalkarja
hafna (20-70 % ta’ karbonati). Min-naha l-ohra, minhabba li I-ilma taz-zZona tal-madwar jinzel fil-Hofra ta’ Antequera,
sitwazzjoni li wasslet ghal livelli differenti ta’ terrazzi ta’ xmajjar, il-hamrija ghandha kwantita kbira ta’ depoziti
terzjarji, li jinkludu tafal ahmar Mijo-plijoceniku, li jipprovdi livelli gholjin ta’ potassju lill-imsagar taz-zebbug u livell
gholi ta’ zamma tal-umdita. Dan kollu jiffavorixxu I-kundizzjonijiet ta’ vegetazzjoni tal-imsagar taz-zebbug, peress li
aktar minn 90 % tal-erja ta’ dan ir-raba’ mhuwiex irrigat. Ir-regjun ta’ Antequera ghandu klima Mediterranja
moderata-shuna, kemxejn kontinentali minhabba li jinsab fil-hofor intrabeti¢i ta’ Andalusija. Din is-sitwazzjoni
tikkawza kuntrasti kbar fit-temperatura bejn is-sjuf u x-xtiewi, u bejn il-lejl u n-nhar. It-temperaturi medji tax-xahar
l-aktar kiesah (Jannar jew Dicembru) ivarjaw bejn 6 °C u 9°C. Ix-xhur l-aktar shan huma Lulju u Awwissu,
b'temperaturi medji li jvarjaw minn 22 °C sa 27 °C.

— Specificita tal-prodott

[z-zejt taz-zebbuga ekstra vergni DOP “Antequera” huwa kkaratterizzat, mil-lat organolettiku, bil-prezentazzjoni ta’
intensitajiet bejn moderati sa gholjin tal-attribut tat-toghma tal-frott taz-zebbug ahdar, b’'medjan ugwali jew ikbar
minn 4, li huwa akkumpanjat b'firxa ta’ attributi pozittivi ta’ frott ichor misjur, lewz, banana u haxix ahdar. Dawn
huma Zjut li jipprezentaw intensitajiet li jvarjaw bejn hfief sa medji tal-attributi li huma morri u ma jaharqux, li
jezistu farmonija perfetta b'toghmiet kemxejn helwin. Fdak li jikkoncerna l-karatteristic¢i fizikokimici tieghu,
il-prodott huwa kkaratterizzat minn acidita baxxa, ingas minn 0,3 %, kontenut baxx ta’ perossidu, ingas minn 10, u
assorbenza tar-raggi ultravjola baxxa (K,;), ingas minn 0,18.

[z-zejt ghandu kompozizzjoni ta” acidi grassi bbilan¢jata tajjeb. Ghandu livelli gholjin ta’ ac¢idu olejku, bejn 78 u 81 %
u livelli medji ta’ a¢idu linolejku, bejn 4 sa 10 %.

Huma Zjut moderatament stabbli permezz tal-koncentrazzjonijiet gholjin tat-tokoferoli taghhom. Dan ghalhekk
jiddetermina li zZ-zjut ta’ Antequera jkun mizghuda vitamina E.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u l-karatteristici tal-prodott

It-tolleranza ghall-hamrija kalkarja taz-Zona geografika tal-varjeta lokali Hojiblanca, bir-rekwizit tas-sigra ghall-
estrazzjoni tal-kal¢ju mill-hamrija, flimkien mal-klima Mediterranja kontinentalizzata tar-regjun naturali tal-Hofra ta’
Antequera, bi xtiewi keshin u nixfin, ippermettew li z-zebbug tal-varjeta lokali Hojiblanca, migbur mill-imsagar taz-
zebbug fdin iz-zona fix-xhur ta’ temperaturi baxxi, mil-lat organolettiku jwassal ghal zjut b'toghma tal-frott taz-
zebbug ahdar b’'medjan ugwali jew ikbar minn 4, attributi pozittivi ta’ frott misjur iehor, lewz, banana u haxix ahdar,
u attributi li huma morri u ma jaharqux ta’ intensitajiet hfief sa medji; fir-rigward tal-proprjetajiet fizikokimici
taghhom, iz-zjut ghandhom acidita baxxa ta’ inqas minn 0,3, valur tal-perossidu ta’ ingas minn 10 u assorbenza tar-
raggi ultravjola ta’ ingas minn 0,18.

6/7 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/6049/oj



GU C, 6.11.2025 MT

Barra minn hekk, it-temperaturi baxxi matul l-istagun tax-xitwa, tipi¢i taz-Zona geografika, idewmu l-perjodu ta’
maturazzjoni tal-varjeta lokali Hojiblanca, li jwasslu ghal bidla tal-profili aciduzi taz-zjut u jzidu Hivelli tal-acidu
olejku, bejn 72 u 81 % filwaqt li jbaxxu l-livelli tal-acidi grassi saturati u mhux saturati.
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