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Eriddn maantieteellisen merkinnin tuote-eritelmin hyviksyttyi vakiomuutosta koskevan
tiedonannon julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2025/27 (') 5 artiklan 4 kohta)
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VAKIOMUUTOKSEN HYVAKSYMISTA KOSKEVA TIEDONANTO
(asetuksen (EU) 2024/1143 24 artikla)
” Antequera”
EU:n viitenumero: PDO-ES-0327-AM02 - 31.7.2025
1.  Tuotteen nimi

Antequera

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

O SMM
SAN
O MM
3. Ala
Maataloustuotteet
O  Viinit

O  Tislatut alkoholijuomat

4. Maa, johon maantieteellinen alue kuuluu

Espanja

5. Vakiomuutoksesta ilmoittava jisenvaltion viranomainen
Nimi

Direccién General de Industrias, Innovacién y Cadena Agroalimentaria (maatalouselintarviketeollisuudesta,
innovoinnista ja elintarvikeketjusta vastaava pddosasto)

6.  Luokittelu vakiomuutokseksi

Hyviksytty muutos on asetuksen (EU) 2024/1143 24 artiklan 4 kohdassa sdddetyn vakiomuutosta koskevan
maédritelmin mukainen, silld se ei sisdlli muutosta nimessa tai nimen kiytossi, ei uhkaa poistaa vahvistettua yhteyttd
maantieteelliseen alueeseen eikd aiheuta uusia tuotteen kaupan pitimisen rajoituksia. Tdlli muutoksella tehdddn
pysyviksi viliaikainen muutos, joka hyviksyttiin Andalusian aluehallituksen maataloudesta, kalastuksesta, vesistd ja
maaseudun kehittdmisestd vastaavan ministerion 11. maaliskuuta 2024 antamalla mairdykselli. Muutosta
perusteltiin silld, ettd kuivuudella ja ilmastonmuutoksella on ollut merkittdva vaikutus oliivitarhoihin ja -satoihin,
mikd vaikuttaa edelleen suojatun alkuperinimityksen "Antequera” kattamalta maantieteelliseltd alueelta perdisin
olevien ekstra-neitsytoliivioljyjen fysikaalis-kemiallisiin ominaisuuksiin.

7. Hyviksytyn vakiomuutoksen [ hyviksyttyjen vakiomuutosten kuvaus
Otsikko

Muutos 6ljy- ja linolihapon raja-arvoihin

(') Komission delegoitu asetus (EU) 2025/27, annettu 30 pdivini lokakuuta 2024, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) 2024/1143 tdydentdmisesti maantieteellisten merkintéjen, aitojen perinteisten tuotteiden ja vapaaehtoisten laatumerkintojen
rekisterointid ja suojaa koskevilla sdinnéilld sekd delegoidun asetuksen (EU) N:o 664/2014 kumoamisesta (EUVL L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/270j).
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Kuvaus

Muutos koskee tuote-eritelmin B.3 kohtaa "Oljyjen fysikaaliset, kemialliset ja aistinvaraiset ominaisuudet” ja
yhtendisen asiakirjan 5 kohdan "Yhteys maantieteelliseen alueeseen” osiota "Tuotteen erityisyys”.

Oljyhapon raja-arvoja on muutettu tasolta ”78-81 prosenttia” tasolle "72-81 prosenttia” ja linolihapon raja-arvoja
tasolta ”5-8 prosenttia” tasolle "4-10 prosenttia”.

Perustelut:

Viiden viime vuoden tutkimukset ja tiedot osoittavat, ettd ilmastonmuutos vaikuttaa merkittaviasti oliivioljyn
rasvahappoprofiiliin — erityisesti 6ljyhappopitoisuuteen, jonka viheneminen liittyy vesipulaan ja korkeisiin
lampéotiloihin. Tamé viheneminen muuttaa tyydyttyneiden ja tyydyttymattomien rasvahappojen osuutta ja korreloi
kéddnteisesti linolihappopitoisuuden kanssa, joka puolestaan kasvaa.

Sen vuoksi on noudatettu teknistd ldhestymistapaa Oljy- ja linolihappojen vahvistettujen vaihteluvilien
muuttamiseksi voimassa olevien siddntojen mukaisesti ja suojatulla alkuperdnimitykselld "Antequera” suojatun 6ljyn
laadun takaamiseksi.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

Otsikko

Rasvahappoja koskevien parametrien analysoinnin poistaminen

Kuvaus

Muutos koskee tuote-eritelmin B.3 kohtaa "Oljyjen fysikaaliset, kemialliset ja aistinvaraiset ominaisuudet” ja
yhtendisen asiakirjan 5 kohdan "Yhteys maantieteelliseen alueeseen” osiota "Tuotteen erityisyys”.

Viittaus kertatyydyttymattomien ja tyydyttyneiden rasvahappojen suhdetta sekd oljy- ja linolihappojen suhdetta
koskevien parametrien analysointiin on poistettu.

Perustelut:

Kertatyydyttymattomien ja tyydyttyneiden rasvahappojen suhdetta sekd 6ljy- ja linolihappojen suhdetta koskevien
parametrien poistaminen oliividljyn hapettumisvakauden epdsuorina indikaattoreina on perusteltua nykyisen
tieteellisen ndyton perusteella. Oljyn hapettumisvakautta arvioidaan jo asianmukaisesti kdyttimallda K270:td ja
peroksidilukua koskevia laatuparametreja, joilla analysoidaan suoraan hapettumisastetta.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

Otsikko

Toimituksellinen muutos

Kuvaus

Muutos koskee tuote-eritelmin B.3 kohtaa "Oljyjen fysikaaliset, kemialliset ja aistinvaraiset ominaisuudet” ja
yhtendisen asiakirjan 5 kohdan "Yhteys maantieteelliseen alueeseen” osiota "Tuotteen erityisyys”.

Neljis kappale on poistettu molemmista asiakirjoista:
” Antequera-oljyjen saippuoitumattomassa jakeessa on runsaasti metyylisteroleja, yli 30 mg 100 mg:ssa 6ljyd.”

Perustelut:

Vaatimus, jonka mukaan metyylisterolipitoisuuden on oltava yli 30 mg 100 mg:ssa 6ljyd, on poistettu, koska tdimin
pitoisuuden analysoimiseksi ekstra-neitsytoliivioljyissi ei tilld hetkelld ole olemassa virallista menetelmai, joka olisi
vahvistettu oliiviéljyn ominaisuuksien analyysimenetelmid koskevista sadnnoistd 29. heindkuuta 2022 annetussa
komission taytintoonpanoasetuksessa (EU) 2022/2105.

Tallaista analyysid ei voida vaatia miltddn akkreditoidulta laboratoriolta, koska niilld ei ole erityistd tai standardoitua
menetelméd tdiman parametrin analysoimiseksi. Sertifiointielin ei ndin ollen voi valvoa tai todentaa vaatimustenmu-
kaisuutta, minkd vuoksi tdtd analyysia ei voida toteuttaa virallisen valvontakehyksen puitteissa.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.
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Otsikko
Kuntien pdivitys ilman muutosta rajattuun maantieteelliseen alueeseen
Kuvaus

Muutos koskee tuote-eritelméin C kohdan "Maantieteellinen alue” alakohtia ”Alueen sijainti ja rajaus” ja "Kokonaistuo-
tantoalue ja oliivinviljelyalue” seké yhtendisen asiakirjan 4 kohtaa "Maantieteellisen alueen tarkka kuvaus”.

Tuote-eritelma:

Kappale

"Tuotantoalue kdsittdd seuraavat 17 kuntaa Mdlagan maakunnan pohjoisosassa: Alameda, Almargen, Antequera,
Archidona, Campillos, Cafiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente de Piedra, Humilladero, Mollina,
Sierra de Yeguas, Teba, Villanueva de Algaidas, Villanueva del Rosario, Villanueva del Trabuco ja Villanueva de Tapia.
Lisiksi alueeseen kuuluu yksi kunta Cérdoban maakunnassa eli Palenciana.”

on korvattu seuraavasti:

"Tuotantoalue kdsittdd seuraavat 18 kuntaa Mdlagan maakunnan pohjoisosassa: Alameda, Almargen, Antequera,
Archidona, Campillos, Caiiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente de Piedra, Humilladero, Mollina,
Sierra de Yeguas, Teba, Villanueva de Algaidas, Villanueva de la Concepcién, Villanueva del Rosario, Villanueva del
Trabuco ja Villanueva de Tapia. Lisdksi alueeseen kuuluu yksi kunta Cérdoban maakunnassa eli Palenciana.”

Perustelut:

Villanueva de la Concepci6nin kunta on sisillytetty suojatun tuotantoalueen muodostavien kuntien luetteloon, koska
se on aiemmin ollut Antequeran kunnan autonominen alue. Nédin ollen suojattu kokonaistuotantoalue ja oliivinvil-
jelyalue siilyvat ennallaan. Kuntien luettelo on vain péivitetty.

Muutos vaikuttaa yhtenaiseen asiakirjaan.

Otsikko

Muutos tuotantoalueen ja oliivinviljelyalueen rajaamista koskeviin vaatimuksiin

Kuvaus

Muutos koskee tuote-eritelmidn C kohdan "Maantieteellinen alue” alakohtia ”Alueen sijainti ja rajaus” ja "Kokonaistuo-
tantoalue ja oliivinviljelyalue” sekd yhteniisen asiakirjan 4 kohtaa "Maantieteellisen alueen tarkka kuvaus”.

Seuraava kappale on poistettu:

”Kokonaistuotantoalue ja oliivinviljelyalue: Tuotantoalueen kokonaispinta-ala on 2 150 km? ja oliivinviljelyalueen
kokonaispinta-ala 75 000 hehtaaria, ja se jakautuu seuraaviin kuntiin:”

Myos kyseistd kappaletta seurannut taulukko on poistettu.
Perustelut:

Niamd tiedot on poistettu, koska oliivitarhojen viljelyala vaihtelee sosioekonomisten, taloudellisten seka ilmasto- ja
markkinatekijoiden mukaan.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.
Otsikko

Toimijoiden sertifioinnin joustavuuden lisddminen
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Kuvaus

Tuote-eritelmin E kohdan "Tuotantomenetelmén kuvaus” f alakohtaa "Kuljetus pakkaamattomana ja pakkaaminen”
on muutettu seuraavasti:

Kappale

"b)  kaytetddn laadunvarmistusjirjestelmid pakkaamattoman oljyn saapumishetkestd pakatun 6ljyn toimittamiseen
saakka. Jdrjestelmit ovat 1SO-9001:2000-standardin ja sen mydhempien tarkistusten mukaisia. Laatujérjes-
telmille on saatava sertifiointi Espanjan kansallisen akkreditointiviranomaisen (Entidad Nacional de
Acreditacion, ENAC) akkreditoimalta laitokselta.”

on korvattu seuraavasti:

"b)  kéytetddn laadunvarmistusjirjestelmid pakkaamattoman 6ljyn saapumishetkestd pakatun 6ljyn toimittamiseen
saakka. Jirjestelmdt ovat I1SO-9001:2000-standardin tai elintarviketurvallisuuden hallintajdrjestelmid
kisittelevien GFSI-standardien mukaisia.”

Perustelut:

Aikaisempaa vaatimusta, jonka mukaan toimijoiden on noudatettava ISO-9001:2000-standardia, on lievennetty
sallimalla vaihtoehtoisesti GFSI-standardien noudattaminen (elintarviketurvallisuuden hallintajirjestelmdt, joihin
sisdltyy myos laadunhallintavaatimuksia), jotta toimijat voivat mukauttaa jarjestelminsd markkinoiden vaatimuksiin
ja valita prosessejaan ja tarpeitaan parhaiten vastaavan sertifioinnin.

O  Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.
Otsikko

Toimituksellinen muutos

Kuvaus

Tuote-eritelmén E kohdan "Tuotantomenetelmin kuvaus” f alakohtaa "Kuljetus pakkaamattomana ja pakkaaminen”
on muutettu seuraavasti:

Seuraava kappale on poistettu:

") Erityisesti Oljyd kisittelevd fysikaalis-kemiallinen laboratorio ja makupaneeli tai, jos niitd ei ole, standardin
EN ISO/IEC 17025 mukaisesti akkreditoitu laboratorio ja makupaneeli, jotka luokittelevat vastaanotetut,
varastoidut ja pakatut 6ljyt alkuperdnimityksen tuote-eritelmin noudattamiseksi.”

Olemme poistaneet tdimin vaatimuksen, joka liittyy toimijan omiin tarkastuksiin eikd tuotevaatimuksiin, koska

maantieteellisid merkintojd koskevien sddntéjen mukaan toimijoiden on tehtdvd sisdisid omatarkastuksia
varmistaakseen, ettd tuote-eritelmassé asetettuja vaatimuksia noudatetaan.

O  Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.
YHTENAINEN ASIAKIRJA
Maataloustuotteiden alkuperinimitykset ja maantieteelliset merkinnit
”Antequera”
EU:n viitenumero: PDO-ES-0327-AMO02 - 31.7.2025
Nimi/nimet

Antequera

Maantieteellisen merkinniin tyyppi

SAN
O SMM
O MM

Maa, johon rajattu maantieteellinen alue kuuluu

Espanja
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4. Maataloustuotteen kuvaus

4.1 Maataloustuotteen luokitus asetuksen (EU) 2024/1143 6 artiklan 1 kohdassa tarkoitetun yhdistetyn nimikkeiston nimikkeen ja koodin mukaisesti

15 - BLAIN-, KASVI- JA MIKROBIRASVAT JA -OLJYT SEKA NIIDEN PILKKOUTUMISTUOTTEET; VALMISTETUT RAVINTORASVAT; ELAIN- JA
KASVIVAHAT

4.2 Kuvaus rekisterdidylld nimelld nimetystd maataloustuotteesta

Oliivipuun (Olea europea L.) hedelmistd yksinomaan fysikaalisia tai mekaanisia menetelmid kayttden lampotilassa, joka ei muuta éljyn luonnollista
kemiallista koostumusta, siten, ettd alkuperéisen hedelmédn maku, aromi ja muut ominaisuudet séilyvit, tuotettu ekstra-neitsytoliivioljy.

Oljyjen aistinvaraisissa ominaisuuksissa tuntuu voimakkaasti tai keskimaérdisen selkessti vihreiden oliivien ja muiden kypsien hedelmien, kuten
mantelin ja banaanin, seki tuoreen ruohon hedelmaisyys. Lisiksi esiintyy mietoa tai keskivahvaa karvautta ja pistivyyttd, joka yhdistyy erittiin
tasapainoisesti kevyen makeisiin vivahteisiin.

Alkuperanimitykselld "Antequera” suojattujen 6ljyjen on ehdottomasti oltava ekstra-neitsytoliivioljyjd, joilla on seuraavat ominaisuudet:

fysikaalis-kemialliset indikaattorit:

happopitoisuus (%) enintddn 0,3
peroksidiluku (m.E.q. happea kg:ssa 6ljyi) enintaén 10
K,70 (Absorbanssi 270 nm) enintddn 0,18

aistinvaraiset ominaisuudet:

hedelmiisyyden mediaani vahintddn 4

virheiden mediaani 0

4.3 Rehun hankintaa koskevat poikkeukset (ainoastaan suojatulla alkuperanimitykselld nimettyjen eldinperdisten tuotteiden osalta) ja raaka-aineiden hankintaa
koskevat rajoitukset (ainoastaan suojatulla maantieteelliselld merkinndlld nimettyjen jalostettujen tuotteiden osalta)

Oliivipuun (Olea europea L.) Hojiblanca-lajikkeen hedelmisti saatu ekstra-neitsytoliividljy; kyseisen lajikkeen lisiksi voidaan kayttid vihdisemmissa
médrin my0s seuraavia lajikkeita: Picual tai Martefio, Arbequina, Picudo, Lechin de Sevilla tai Zorzalefio, Picudo, Gordal de Archidona, Verdial de
Vélez Mdlaga ja Verdial de Huévar.

Hojiblanca on padasiallinen lajike, jonka osuus on suurin, koska sitd kasvatetaan yli 90 prosentilla alueen oliivinviljelyalasta. Muita toissijaisia
lajikkeita esiintyy eri puolilla aluetta vihisempini maérind. Kotoperdisind paikallisina lajikkeina pidetadn Hojiblancaa ja Gordal de Archidonaa.

4.4 Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava rajatulla maantieteellisell alueella

Tuotteen valmistukseen kéytettavat oliivit ovat perdisin tuotantoalueella sijaitsevista rekisterdidyistd oliivitarhoista ja hyviksytyisti lajikkeista.
Oljy tuotetaan tuotantoalueella sijaitsevissa rekisterdidyiss puristamoissa, jotka tiyttavit asetetut vaatimukset.

Tuotantovaiheet ovat oliivien puhdistaminen, pesu ja punnitseminen, oliivimassan sekoittaminen, kiinteéin ja nestemdisen faasin erottaminen
jatkuvalla sentrifugoinnilla, nesteméisen faasin erottaminen jatkuvalla sentrifugoinnilla, dekantointi ja varastointi.

4.5 Maataloustuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, pakkaamista, viipalointia, raastamista jne. koskevat erityissddnndt

Oljy pakataan tummiin lasi- tai muoviséiligihin, elintarvikekéyttoon soveltuvalla materiaalilla paallystettyihin metallisiilioihin tai keraamisiin
astioihin. Pakkausten on joka tapauksessa oltava voimassa olevan lainsdddinndn mukaisia elintarvikekdyttoon soveltuvia siilivitd, koska ne
sdilyttavat oljyn fysikaalis-kemialliset ja aistinvaraiset ominaisuudet ja laadun muuttumattomana ja rajoittavat oljyn hapettumista nopeuttavan
valon vaikutusta.
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4.6

4.7

Maataloustuotteen, johon reRisterdity nimi viittaa, merkintoji koskevat erityissidnnit

Kunkin rekisterdidyn yrityksen myyntietikettien on oltava sadntelyneuvoston tarkastamia nimityksen tunnuksen
kdyton osalta. Etiketeissd on ehdottomasti oltava maininta "Denominacién de Origen Protegida Antequera” tai
alkuperdnimityksen tunnus sekd EU:n tunnus.

Kaikissa pakkauksissa, joissa Oljy saatetaan kulutukseen, on oltava takuusinetti, numeroitu sddntelyneuvoston
toimittama tai nimityksen kdyttoon tuotemerkissd tarkastama kivipainettu etiketti tai takaetiketti. Ndma takaetiketit
kiinnitetddn pakkauksiin yksinomaan rekisterdidyissd pakkaamoissa ja sellaisessa muodossa, ettei niitd voida kayttda
uudelleen.

Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Tuotantoalue kisittdd seuraavat Mdlagan maakunnan kunnat: Alameda, Almargen, Antequera, Archidona, Campillos,
Cafiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente de Piedra, Humilladero, Mollina, Sierra de Yeguas, Teba,
Villanueva de Algaidas, Villanueva de la Concepcién, Villanueva del Rosario, Villanueva del Trabuco ja Villanueva de
Tapia. Lisdksi alueeseen kuuluu Palencianan kunta Cérdoban maakunnassa.

Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Tiivistelmd yhteydesti

Maantieteellisen alueen erityisyys

Tuotantoalue sijaitsee luonnonalueella Antequeran vajoama-alueella, joka sijaitsee aivan Andalusian Beettisten
vuorten vajoamien linsiosassa. Alue rajoittuu pohjoisessa Coérdoban ja Sevillan maakuntiin, linnessd Sevillan ja
Cadizin maakuntiin ja iddssd Granadan maakuntaan. Eteldisen rajan muodostavat Sierras Subbéticas -vuoristoketjut,
jotka erottavat alueen Montes de Mdlaga -vuorista, Valle de Guadalhorcen laaksoista ja Serrania de Rondan alueesta,
jotka kuuluvat Mdlagan maakuntaan.

Alueen pinnanmuodostus ja ilmasto-olosuhteet ovat erityislaatuiset. Alueella on vajoama, jonka pinnanmuo-
dostuksen vaihtelut eivit ole suuria (korkeus 400-600 metrid) ja jota ympirdivit vuoristot pohjoisessa (Cordillera
Subbética) ja eteldssd (Cordillera Penibético). Vuorten vuoksi alueella vallitsevat erityiset, oliivinviljelyyn sopivat
mikroilmasto- ja maaperdolosuhteet.

Oliivipuut kasvavat 450-600 metrin korkeudessa suhteellisen syvissd ja hyvin savipitoisessa maassa (jossa on
20-70 % karbonaatteja). Antequeran vajoaman suljetussa luonnonympiristossd, jonne on syntynyt monitasoisia
jokipenkereitd, on myos paljon tertidédrisid kerrostumia, joiden vilissd on mioseeni- ja plioseenikauden punasavea,
joista oliivipuut saavat paljon kaliumia ja jotka sitovat paljon kosteutta. Tima on hyviksi oliivitarhoille, silld yli 90
prosenttia oliivipuista kasvaa kastelemattomalla maalla. Antequeran alueen ilmasto on vilimerellisen lauhkeaa/
ldamminti, ja siind on myds mannermaisia piirteitd, silld alue sijjaitsee Andalusian Beettisten vuorten vajoama-alueella.
Sijainnista johtuen kesi- ja talvi- sekd yo- ja pdivilaimpotilojen vililld on suuria eroja. Kylmimmaén kuukauden (joulu-
tai tammikuu) keskildimpétila on 6-9 °C. Kuumimmat kuukaudet ovat heini- ja elokuu, jolloin keskilimpétila on
22-27°C.

Tuotteen erityisyys

Suojatun alkuperdnimityksen saaneen Antequera-ekstra-neitsytoliivioljyn aistinvaraisten ominaisuuksien erityispiirre
on voimakkaasta keskimaariisen selkeddn vaihteleva vihreiden oliivien hedelmdisyys, jonka mediaani on vahintdan 4;
sithen sekoittuu miellyttdvilld tavalla muiden kypsien hedelmien, kuten mantelin ja banaanin, tai tuoreen ruohon
vivahteita. Lisdksi Oljyssd esiintyy mietoa tai keskivahvaa karvautta ja pistavyyttd, joka yhdistyy erittdin
tasapainoisesti kevyen makeisiin vivahteisiin. Tuotteen fysikaalis-kemiallisten ominaisuuksien erityispiirteitd ovat
alhainen happopitoisuus (alle 0,3 %), alhainen peroksidiluku (alle 10) ja alhainen ultraviolettiabsorbanssi eli K,
(alle 0,18).

Oljyn happokoostumus on erittdin tasapainoinen. Sen 6ljyhappopitoisuus on korkea, 72-81 prosenttia, ja linolihap-
popitoisuus keskimédardinen, 4-10 prosenttia.

Korkean tokoferolipitoisuuden ansiosta Antequera-oliivioljy on kohtuullisen stabiilia ja sisiltdd myos runsaasti
E-vitamiinia.

Syy-seuraussuhde, joka yhdistdd maantieteellisen alueen tuotteen ominaisuuksiin

Kotoperiinen Hojiblanca-lajike on sopeutunut hyvin maantieteellisen alueen kalkkipitoiseen maaperain, silld puu
imee runsaasti kalkkia maasta. Sen lisiksi Antequeran vajoaman vilimerellinen ilmasto, jossa on myos
mannermaisia piirteitd, kylmine kuivine talvineen on vaikuttanut siihen, ettd tilld alueella viileiden kuukausien
aikana korjatuista kyseisen lajikkeen oliiveista saadaan 6ljy4, jonka aistinvaraisten ominaisuuksien erityispiirteitd on
vihreiden oliivien hedelmdisyys (mediaani vahintddn 4); sithen sekoittuu miellyttavilld tavalla muiden kypsien
hedelmien, kuten mantelin ja banaanin, tai tuoreen ruohon vivahteita. Lisiksi 6ljyssd esiintyy mietoa tai keskivahvaa
karvautta ja pistavyyttd. Tuotteen fysikaalis-kemiallisten ominaisuuksien erityispiirteitd ovat alhainen happopitoisuus
(alle 0,3 %), alhainen peroksidiluku (alle 10) ja alhainen ultraviolettiabsorbanssi (alle 0,18).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/6049/oj



EUVL C, 6.11.2025

FI

Maantieteelliselle alueelle ominaiset alhaiset talvilimpotilat hidastavat kotoperdisen Hojiblanca-lajikkeen oliivien
kypsymisvaihetta, minka vuoksi oliividljyn happoprofiili muuttuu: ljyhappopitoisuus kasvaa (72-81 %), kun taas
tyydyttyneiden ja tyydyttimattomien rasvahappojen mairit laskevat.

Tuote-eritelmin sihkéinen julkaisuviite (URL)

https:/[lajunta.es/5kbo7

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/6049/oj
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