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6. Muudatuse kisitamine standardmuudatusena

Heakskiidetud muudatus vastab médruse (EL) 2024/1143 artikli 24 1dikes 4 sdtestatud standardmuudatuse
médratlusele, kuna see ei holma nimetuse voi nimetuse kasutuse muutmist, puudub oht kaotada loodud seos
geograafilise piirkonnaga ning sellega ei seata lisapiirangud toote turustamisele. Selle muudatusega kinnitatakse
Andaluusia piirkondliku valitsuse pollumajandus-, kalandus-, vee- ja maaelu arengu ministeeriumi 11. mirtsi 2024.
aasta korraldusega heaks kiidetud ajutine muudatus, mis on pdhjendatud p&ua ja kliimamuutuste tugeva mdjuga
oliivisaludele ja oliivisaagile, mis mojutab jitkuvalt kaitstud paritolunimetusega holmatud geograafilise piirkonna
ekstra-vadrisoliividlide fuiisikalis-keemilisi omadusi.

7. Heakskiidetud standardmuudatus(t)e kirjeldus

Pealkiri

Oleiinhappe ja linoolhappe piirnormide muutmine

(") Komisjoni 30. oktoobri 2024. aasta delegeeritud médrus (EL) 2025/27, millega taiendatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarust
(EL) 2024/1143 geograafiliste tahiste, garanteeritud traditsiooniliste toodete ja vabatahtlike kvaliteedimdistete registreerimist ja kaitset
kasitlevate eeskirjadega ning tunnistatakse kehtetuks delegeeritud madrus (EL) nr 664/2014 (ELT L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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Kirjeldus

Muudetud on tootespetsifikaadi punkti B alapunkti 3 ,Oli fisiisikalis-keemilised ja organoleptilised omadused®. See
muudatus puudutab koonddokumendi punkti 5 ,Seos geograafilise piirkonnaga“ alajaotist , Toote eripdra“.

— Oleiinhappe piirnormide muutmine vahemikust 78-81 % vahemikku 72-81 % ja linoolhappe piirnormide
muutmine vahemikust 5-8 % vahemikku 4-10 %.

Péhjendus

Mitu uuringut ja viimase viie hooaja andmed niitavad, et kliimamuutused mojutavad mérkimisvéirselt oliivioli
rasvhapete koostist, eelkdige oleiinhappesisaldust, mille vahenemine on seotud veepuuduse ja kdrge temperatuuriga.
See vahenemine toob kaasa kiillastunud ja kiillastumata rasvhapete osakaalu muutuse ning sellel on poordvordeline

seos linoolhappesisaldusega, mis samal ajal suureneb.

Seetdttu on tehnilisest vaatenurgast lahtudes muudetud oleiinhappe ja linoolhappe jaoks kehtestatud vahemikke,
jargides sealjuures kehtivaid eeskirju ja tagades kaitstud paritolunimetusega oli ,Antequera“ kvaliteedi.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Pealkiri

Rasvhapetega seotud parameetrite analiiiisi véljajitmine
Kirjeldus

Muudetud on tootespetsifikaadi punkti B alapunkti 3 ,Oli fisiisikalis-keemilised ja organoleptilised omadused*. See
muudatus puudutab koonddokumendi punkti 5 ,Seos geograafilise piirkonnaga“ alajaotist , Toote eripara“.

— Vilja on jdetud monokiillastumata ja kiillastunud rasvhapete suhte ning oleiin- ja linoolhappe suhtega seotud
parameetrite analiiis.

Péhjendus

Praegusele teaduslikule tdendusmaterjalile tuginedes pdhjendatakse monokiillastumata ja kiillastunud rasvhapete
suhte ning oleiin- ja linoolhappe suhtega seotud parameetrite véljajatmist sellega, et need on oliividli oksiidatsiooni-
kindluse kaudsed nitajad. Oksiidatsioonikindlust on juba nduetekohaselt hinnatud, kasutades kvaliteedinditajaid
K,70 ja peroksiidarvu, mis analiiiisivad otseselt oksiidatsiooniastet.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Pealkiri

SOnastuse muutmine

Kirjeldus

Muudetud on tootespetsifikaadi punkti B alapunkti 3 ,Oli fisiisikalis-keemilised ja organoleptilised omadused“. See
muudatus puudutab koonddokumendi punkti 5 ,Seos geograafilise piirkonnaga“ alajaotist , Toote eripara“.

— Molemas dokumendis on vilja jaetud neljas 16ik:

L2Antequera Olis sisalduvatest seebistumatutest ainetest rddkides tuleb mairkida, et oli sisaldab suurel mééral
metiiiilsteroole, iile 30 mg 100 g &li kohta.

Péhjendus

Vilja on jdetud ndue metiiiilsteroolide sisalduse kohta iile 30 mg 100 g &li kohta, kuna praegu puudub ametlikult
valideeritud meetod nende analiiiisimiseks ekstra-véirisoliividlides vastavalt komisjoni 29. juuli 2022. aasta
rakendusmadirusele (EL) 2022/2105, milles sitestatakse eeskirjad oliivioli turustusstandarditele vastavuse kontrollide
ja oliividli omaduste analiiiisimeetodite kohta.

Seetdttu ei ole vdimalik nduda sellist analiiisi tiheltki akrediteeritud laborilt, kuna neil puudub konkreetne ja
standarditud meetod selle parameetri madramiseks. Seega ei saa ka sertifitseerimisasutus nduetele vastavust jilgida
ega kontrollida, mis teeb selle rakendamise ametliku jirelevalve raames vdimatuks.

Muudatus puudutab koonddokumenti.
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Pealkiri

Omavalitsusi puudutavate andmete ajakohastamine maaratletud geograafilist piirkonda muutmata

Kirjeldus

Muudetud on tootespetsifikaadi punkti C ,GEOGRAAFILINE PIIRKOND* alajaotisi ,Piirkonna paiknemine ja
piiritlemine” ning ,Piirkonna kogupindala ja oliivisalude pindala“. Muudatus puudutab koonddokumendi punkti 4
,Geograafilise piirkonna tdpne mairatlus®.

Tootespetsifikaadis

on 16ik:

,Tootmispiirkond hoélmab Malaga provintsi pohjaosas 17 omavalitsusiiksust: Alameda, Almargen, Antequera,
Archidona, Campillos, Cafiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente de Piedra, Humilladero, Mollina,

Sierra de Yeguas, Teba, Villanueva de Algaidas, Villanueva del Rosario, Villanueva del Trabuco ja Villanueva de Tapia,
ning itht omavalitsusiiksust Cérdoba provintsis — Palenciana.”

asendatud jargmisega:

,Tootmispiirkond hélmab Malaga provintsi pdhjaosas 18 omavalitsusiiksust: Alameda, Almargen, Antequera,
Archidona, Campillos, Cafiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente de Piedra, Humilladero, Mollina,
Sierra de Yeguas, Teba, Villanueva de Algaidas, Villanueva de la Concepcion, Villanueva del Rosario, Villanueva del
Trabuco ja Villanueva de Tapia, ning itht omavalitsusiiksust Cérdoba provintsis — Palenciana.”

Pahjendus

Villanueva de la Concepcioni omavalitsusitksus on lisatud pdritolunimetusega kaitstud tootmispiirkonna
moodustavate omavalitsusiiksuste loetellu, kuna seda on seni peetud Antequera omavalitsusitksuse autonoomseks
kohalikuks omavalitsusiiksuseks. Sellest tulenevalt kaitstud piirkonna kogupindala ja oliivisalude pindala ei muutu
ning sellega palutakse ajakohastada iiksnes omavalitsusiiksuste loetelu.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Pealkiri

Oliivisalude piirkonna ja pindala piiritlemisega seotud nduete muutmine

Kirjeldus

Muudetud on tootespetsifikaadi punkti C ,GEOGRAAFILINE PIIRKOND*“ alajaotisi ,Piirkonna paiknemine ja
piiritlemine” ning ,Piirkonna kogupindala ja oliivisalude pindala“. Muudatus puudutab koonddokumendi punkti 4
,Geograafilise piirkonna tdpne mairatlus®.

Vilja jaetakse jargmine 15ik:

,Piirkonna kogupindala ja oliivisalude pindala: tootmispiirkonna kogupindala on 2150 km, ja oliivisalude
kogupindala on ligikaudu 75 000 ha, mis jaguneb jargmiste omavalitsusiiksuste vahel:“.

Samuti jdetakse vilja kdnealusele 16igule jargnev tabel.
Pohjendus

See teave jdetakse vilja, arvestades oliiviistandusteks mdeldud pindala varieeruvust, mis sdltub sotsiaal-
majanduslikest, klimaatilistest, majanduslikest ja turuteguritest.

Muudatus puudutab koonddokumenti.
Pealkiri

Paindlikkus ettevtjate sertifitseerimisel
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Kirjeldus

Tootespetsifikaadi punkti E ,TOOTMISMEETODI KIRJELDUS“ alapunkti f ,Lahtine vedu ja pakendamine” on
muudetud jargmiselt.

Tootespetsifikaadis on asendatud jirgmine 15ik:

,b)  kvaliteedi tagamise siisteemid alates pakendamata 8li vastuvdtmisest kuni pakendatud 6li viljasaatmiseni, mis
on sertifitseeritud standardi ISO 9001:2000 ja selle hilisemate versioonide alusel. Kvaliteedisiisteemi peab
sertifitseerima Hispaania riikliku akrediteerimisameti ENAC akrediteeritud asutus.”

Uus sdnastus on jargmine:

,b)  kvaliteedi tagamise siisteemid alates pakendamata 8li vastuvStmisest kuni pakendatud oli ldhetamiseni
kooskodlas standardiga ISO 9001:2000 voi GFSI tunnustatud standarditega, mis viitavad toiduohutuse
juhtimise stisteemidele.”

Pahjendus

Leevendatud on kehtivat nduet, mille kohaselt peavad ettevtjad vastama ISO standardile 9001:2000, lubades
alternatiivina tdita GFSI tunnustatud standardeid (need on toiduohutuse juhtimise siisteemid, mis hdlmavad ka
kvaliteedijuhtimise ndudeid), ning voimaldades seeldbi ettevdtjatel kohandada oma siisteeme turundudlusega ja
valida sertifikaadi, mis sobib kdige paremini nende protsesside ja vajadustega.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.
Pealkiri

Sonastuse muutmine

Kirjeldus

Tootespetsifikaadi punkti E ,TOOTMISMEETODI KIRJELDUS* alapunkti f ,Lahtine vedu ja pakendamine on
muudetud jargmiselt.

Vilja on jdetud jirgmine 15ik:
o)  oma fiiiisika-keemialabor ja 6lide degusteerimiskomisjon v&i nende puudumise korral standardi EN ISO/IEC

17025 kohaselt akrediteeritud labor ja degusteerimiskomisjon, mis véimaldavad klassifitseerida vastuvdetud,
tallele pandud 6lid ja pakendatavad 8lid, et tagada paritolunimetuse spetsifikatsiooni tditmine.

Tehakse ettepanek jdtta vilja ndue, mis puudutab ettevtja enesekontrolli, mitte tootendudeid, kuna geograafilisi

tdhiseid reguleerivate igusaktide kohaselt peavad ettevdtjad tegema sisekontrolle, et tagada tootespetsifikaadis
kehtestatud nouete tiitmine.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.
KOONDDOKUMENT
Pollumajandustoodete paritolunimetused ja geograafilised tihised
»Antequera“
ELi viitenumber: PDO-ES-0327-AMO02 - 31.7.2025
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4. Pollumajandustoote kirjeldus

4.1.  Pollumajandustoote klassifikatsioon vastavalt kombineeritud nomenklatuuri rubriigile ja koodile, nagu on osutatud mddruse (EL) 2024/1143 artikli 6 [oikes 1

15 - LOOMSED, TAIMSED VOI MIKROOBSED RASVAD JA OLID NING NENDE LOHUSTAMISSAADUSED; TOODELDUD TOIDURASVAD;
LOOMSED JA TAIMSED VAHAD

4.2.  Registreeritud nimetusega pdllumajandustoote kirjeldus

Ekstra-védrisoliivioli, mis on saadud oliivipuu (Olea europaea L.) viljadest ning mida toodetakse iiksnes fiiiisiliste ja mehaaniliste protsesside abil
temperatuuril, mis ei muuda 6li looduslikku keemilist koostist. Uhtlasi séilivad sel viisil tooraineks olevate viljade maitse, [5hn ja omadused.

Organoleptiliselt on tegemist dliga, milles on keskmiselt kuni tugevalt tunda roheliste oliivide puuviljasust ning muude kiipsete viljade, mandli,
banaani ja viirske rohu nilansse. Samas esineb vahese kuni keskmise tugevusega mdru ja terav noot, mis harmoneerub igati veidi magusate
maitseniianssidega.

Kaitstud péritolunimetusega ,Antequera“ hélmatud dli on igal juhul ekstra-véarisoliivioli, millel peavad olema jirgmised omadused.

Fiiiisikalis-keemilised omadused:

happesus (%) kuni 0,3
peroksiidiarv (mEq O, kg 6li kohta) kuni 10
Kyyo (ultraviolettkiirguse absorptsioon 270 nm juures) kuni 0,18

Organoleptilised omadused:

puuviljasuse mediaan 4 vdi rohkem

veamediaan 0

4.3, Erandid s66da hankimisel (iiksnes kaitstud péritolunimetusega loomsete toodete puhul) ja piirangud tooraine hankimisel (iiksnes kaitstud geograafilise tihisega
tiodeldud toodete puhul)

Oliivipuu (Olea europaea L) sordi ,Hojiblanca“ viljadest saadud ekstra-vérisoliivili, mille koostises vdib leiduda vihesel mééral ka selliseid sorte
nagu ,Picual* voi Martefio*, ,Arbequina‘, ,Picudo®, ,Lechin de Sevilla“ voi ,Zorzalefio®, ,Picudo®, ,Gordal de Archidona“, ,Verdial de Vélez
Mélaga“ ja ,Verdial de Huévar*.

Phisort on ,Hojiblanca“, mille osakaal on suurim, moodustades piirkonna oliivikasvatusest rohkem kui 90 %. Ulejaanud teisejirgulisi sorte esineb
piirkonnas vahesel mééral. Jargmisi sorte késitatakse algupéraste kohalike sortidena: ,Hojiblanca“ ja ,Gordal de Archidona“.

4.4. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Toote valmistamiseks kasutatavad oliivid saadakse tootmispiirkonnas asuvatest registreeritud oliivisaludest ja lubatud sortidest.
Oli toodetakse tootmispiirkonnas asuvates registreeritud pressimisettevotetes, mis vastavad sitestatud nduetele.

Tootmisetapid on jargmised: oliivide puhastamine, pesemine ja kaalumine; oliivimassi segamine; tahke ja vedela fraktsiooni eraldamine pideva
tsentrifuugimise abil; vedelate fraktsioonide eraldamine pideva tsentrifuugimise abil; dekanteerimine ja ladustamine.

4.5, Registreeritud nimetusega pdllumajandustoote pakendamise, viilutamise, riivimise jm erieeskirjad

Toode pakendatakse kehtivatele Gigusaktidele vastavalt tumedast Klaasist, tumedast plastmaterjalist, toiduainete pakendamiseks ettenihtud
materjaliga kaetud metallist voi samal otstarbel kasutatavatesse keraamilistesse ndudesse. Tanu sellele siilivad oli fuiisikalis-keemilised ja
organoleptilised omadused kauem, kuna pakendimaterjalid ei mojuta neis sisalduva toote kvaliteeti, olles inertsed ja lastes vaid piiratud ulatuses
dbi valgust, mis kiirendab 6li oksiideerumisprotsessi.
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4.6.

4.7.

Registreeritud nimetusega pollumajandustoote mdrgistamise erieeskirjad

Reguleeriv asutus peab kontrollima paritolunimetuse logo kasutamist iga registreeritud ettevdtja kaubanduslikul
margisel. Margisel peab olema péritolunimetus ,Denominacién de Origen Protegida ,Antequera™ (kaitstud
paritolunimetus , Antequera“) voi péritolunimetuse logo ja Euroopa Liidu logo.

Igal pakendil, millega kaitstud paritolunimetusega 8li tarbijateni saadetakse, peab olema garantiipitser ja reguleeriva
asutuse véljastatud voi paritolunimetuse logo kasutamise kontrollimist tdendav nummerdatud margis voi lisamargis.
Need lisamargised kinnitatakse iiksnes registreeritud pakendamisettevottes viisil, mis ei vdimalda neid uuesti
kasutada.

Geograafilise piirkonna tdpne mdadratlus

Tootmispiirkond koosneb jirgmistest Malaga omavalitsusiiksustest: Alameda, Almargen, Antequera, Archidona,
Campillos, Cafiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente de Piedra, Humilladero, Mollina, Sierra de
Yeguas, Teba, Villanueva de Algaidas, Villanueva de la Concepcidn, Villanueva del Rosario, Villanueva del Trabuco ja
Villanueva de Tapia, ning Palenciana omavalitsusitksusest Cérdoba provintsis.

Seos geograafilise piirkonnaga

Seose kokkuvote

— Geograafilise piirkonna eripira

Tootmispiirkond asub looduslikul Antequera alamikul, mis paikneb Andaluusia Cordillera Bética méieaheliku alamike
lddnetipus. Phjas piirneb ala Cérdoba ja Sevilla provintsiga, lddnes Sevilla ja Cadizi provintsiga ning idas Granada
provintsiga. Lounapiiri moodustavad mieahelikud Sierras Subbéticas, mis eraldavad piirkonda Montes de Malaga
miestikust, Valle de Guadalhorcesti orgudest ja Serranfa de Ronda piirkonnast, mis kik asuvad Mélaga provintsis.

Piirkonnas valitsevad erilised geomorfoloogilised ja kliimatingimused. Piirkond hdlmab laugja topograafiaga ndgu
(kdrgus 400-600 m), mida iimbritsevad migialad (pShjas Sierras Subbéticas ja 1dunas Sistema Penibético), mis
tagavad oliivide kasvatamiseks erilised mikroklimaatilised ning mullastikutingimused.

Oliivisalud kasvavad 450-600 m korgusel asuvatel nolvadel keskmise siigavusega viga savisel pinnasel (20-70 %
karbonaate). Samas on Antequera alamikku tmbritsevale alale suubuvate vete tulemusena moodustunud
looduslikud jéeterrassid, mis sisaldavad palju tertsiaarajastu setteid, mille hulgas leidub ka miotseeni ja pliotseeni
punasavi, millest oliivisalud saavad suurel miiral kaaliumi ning mis hoiavad histi niiskust. See soodustab
oliivipuude kasvu, kuna suurem osa (rohkem kui 90 %) selle kultuuri all olevast maast on kuiv. Antequera piirkonnas
valitseb moddukalt soe vahemereline kliima, mis on veidi kontinentaalne, kuna asub Andaluusia Cordillera Bética
mieaheliku vahelistel alamikel. Selline asukoht p&hjustab suvise ja talvise ning pievase ja Gise temperatuuri suuri
koikumisi. Koige kilmema kuu (jaanuar voi detsember) keskmised Shutemperatuurid jaavad vahemikku 6-9 °C.
Kaige soojemad kuud on juuli ja august, mil keskmine temperatuur on vahemikus 22-27 °C.

— Toote eripdra

Kaitstud pdritolunimetust ,Antequera“ kandval ekstra-vddrisoliividlil on jirgmised organoleptilised omadused:
roheliste oliivide keskmine kuni tugev puuviljalisus (4 v6i rohkem), millega segunevad meeldivalt muude kiipsete
viljade, mandli, banaani ja virske rohu niiansid. Tegemist on 6liga, milles esineb vahese kuni keskmise tugevusega
méru ja terav noot, mis harmoneerub igati veidi magusate maitseniianssidega. Fiiiisikalis-keemilised omadused on
jargmised: tootel on madal happesus (alla 0,3 %), vdike peroksiidisisaldus (alla 10) ja madal ultraviolettkiirguse
absorptsioon (Ky7) (alla 0,18).

Oli rasvhapete sisaldus on vdga heas tasakaalus. Oli sisaldab ohtralt oleiinhapet (72-81 %), keskmisel maaral
linoolhapet (4-10 %).

Tanu oma suurele tokoferoolisisaldusele on 6li keskmiselt stabiilne ja sellest tulenevalt sisaldab Antequera oli
rikkalikult E-vitamiini.

Pohjuslik seos toote omaduste ning geograafilise piirkonna vahel

Omamaine sort ,Hojiblanca“ on histi kohanenud geograafilise piirkonna lubjakivirikka mullaga, kuna puu vétab
mullast rohkesti kaltsiumi. Lisaks vdimaldab Antequera alamiku vahemerelis-mandriline kliima, kus talved on
killmad ja kuivad, saada nimetatud omamaise sordi oliividest, mida korjatakse piirkonna oliiviistandustest kiilmadel
kuudel, dli, mille organoleptiline eripdra on roheliste oliivide keskmine kuni tugev puuviljasus (4 vdi rohkem),
millega segunevad meeldivalt muude kiipsete viljade, mandli, banaani ja virske rohu nilansid. Tootes esineb vihese
kuni keskmise tugevusega moru ja teravat nooti ning selle fiiiisikalis-keemiliste omaduste erijooned on madal
happesus (alla 0,3 %), viike peroksiidarv (alla 10) ja madal ultraviolettkiirguse absorptsioon (alla 0,18).
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Geograafilisele piirkonnale omased madalad talvised Shutemperatuurid pikendavad omamaise sordi ,Hojiblanca“
valmimisperioodi, mistdttu oliividli happesus muutub: suureneb oleiinhappe mair (72-81 %) ning viheneb
kiillastunud ja kiillastumata rasvhapete mar.

Elektrooniline viide (URL) tootespetsifikaadi avaldamisele

https:/[lajunta.es/5kbo7
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