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Eurépskej tnie Séria C

C[2024/1215 31.1.2024

Uverejnenie Ziadosti 0 zmenu Specifikicie vyrobku v sivislosti s ndzvom v sektore vinohradnictva
a vindrstva v zmysle ¢ldanku 105 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(C/2024/1215)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla cldnku 98 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013 (') do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU
,Lisboa“
PGI-PT-A1535-AMO01
Déatum Ziadosti: 13. 3. 2017

1. Pravidld vzfahujice sa na zmenu

Clénok 105 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 — podstatnd zmena

2. Opis a dovody zmeny

2.1.  Udaje o Ziadatelovi
Aktualizdcia adajov o ziadatelovi.

Dovody: KedZze tidaje su zastarané, je potrebné ich aktualizovaf. Zmena je potrebnd na zabezpecenie suladu
$pecifikdcie s platnymi predpismi a jej cielom je vylepsit a objasnit predchddzajtici opis.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

Zmenené body ($pecifikicia): ,Dalsie informacie* — Udaje o Ziadatelovi.

2.2. Udaje o zainteresovanyich strandch
Vypustenie tidajov o zainteresovanych strandch.

Dovody: KedZze tdaje st zastarané, je potrebné ich aktualizovat. Zmena je potrebnd na zabezpecenie suladu
$pecifikdcie s platnymi predpismi a jej cielom je vylepsit a objasnit predchddzajici opis.

Tdto zmena sa netyka jednotného dokumentu.

Zmenené body (3pecifikdcia): ,Dalsie informdcie” — Zainteresované strany.

2.3, Udaje o kontrolnych orgdnoch
Aktualizacia Gdajov o kontrolnych organoch

Doévody: KedZe tdaje sii zastarané, je potrebné ich aktualizoval. Zmena je potrebnd na zabezpeenie siladu
$pecifikdcie s platnymi predpismi a jej cielom je vylepsit a objasnit predchddzajiici opis.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

Zmenené body ($pecifikacia): ,Dalsie informdcie“ — Udaje o kontrolnych organoch.

2.4, Udaje o pristusnych dozornych orgdnoch
Aktualizacia tdajov o prislusnych dozornych organoch
Dévody: KedZe tdaje st zastarané, je potrebné ich aktualizovaf. Zmena je potrebnd na zabezpecenie siladu

Specifikdcie s platnymi predpismi a jej cielom je vylepsit a objasnit predchddzajici opis.

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

Zmenené body ($pecifikacia): ,Dalsie informécie“ — Udaje o prislusnjch dozornych orgénoch.

Kategdria vyrobku — pridanie novej kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov— Akostné Sumivé vino
Priddva sa kategoria ,, Akostné Sumivé vino*.

Dovody: Zvysenie ekonomickej hodnoty vyrobku, ktory uz v regidne existuje, udelenim uznania formou oznacenia
povodu.

Tento typ vyrobku vyrobcovia uZ vyrdbaji v stlade s tradi¢nymi postupmi pouzivanymi v regione,
s charakteristickou kvalitou a typickymi vlastnostami. Zaradenie tohto nového vyrobku do CHZO ,Lisboa“ je teda

uznanim jeho délezitosti a kvality a pridanou hodnotou pre jeho vyrobcov.

Zmenené body (jednotny dokument): ,Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov®, ,Opis vina (vin)*,
,Osobitné enologické postupy*, ,Stivislost so zemepisnou oblastou” a ,Dalsie podmienky*.

Zmenené body (Specifikdcia): ,Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov*, ,Opis vina (vin)*, ,Osobitné
enologické postupy*, ,Stvislost so zemepisnou oblastou” a ,Dalsie podmienky*.

Kategdria vyrobku — pridanie novej kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov — Perlivé vino
Priddva sa kategéria ,Perlivé vino“.

Dovody: Zvysenie ekonomickej hodnoty vyrobku, ktory uz v regione existuje, udelenim uznania formou oznacenia
povodu.

Tento typ vyrobku vyrobcovia uz vyrdbaji v stlade s tradicnymi postupmi pouZivanymi v regione,
s charakteristickou kvalitou a typickymi vlastnostami. Zaradenie tohto nového vyrobku do CHZO ,Lisboa“ je teda

uznanim jeho dolezitosti a kvality a pridanou hodnotou pre jeho vyrobcov.

Zmenené body (jednotny dokument): ,Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov“, ,Opis vina (vin)*
,Osobitné enologické postupy*, ,Stvislost so zemepisnou oblastou” a ,Dalsie podmienky*.

Zmenené body (Specifikdcia): ,Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov®, ,Opis vina (vin)*, ,Osobitné
enologické postupy*, ,Stvislost so zemepisnou oblastou* a ,Dalsie podmienky*.

Kategdria vyrobku — pridanie novej kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov — Sytené perlivé vino
Priddva sa kategdria ,Sytené perlivé vino“.

Dévody: Zvysenie ekonomickej hodnoty vyrobku, ktory uz v regiéne existuje, udelenim uznania formou oznacenia
povodu.

Tento typ vyrobku vyrobcovia uZ vyrdbaji v stlade s tradiénymi postupmi pouzivanymi v regione,
s charakteristickou kvalitou a typickymi vlastnostami. Zaradenie tohto nového vyrobku do CHZO ,Lisboa“ je teda

uznanim jeho dolezitosti a kvality a pridanou hodnotou pre jeho vyrobcov.

Zmenené body (jednotny dokument): ,Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov®, ,Opis vina (vin)*,
,Osobitné enologické postupy*, ,Stvislost so zemepisnou oblastou” a ,Dalsie podmienky*.

Zmenené body ($pecifikdcia): ,Kategdrie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov®, ,Opis vina (vin)“, ,Osobitné
enologické postupy*, ,Stvislost so zemepisnou oblastou” a ,Dalsie podmienky*.

Opis vina (vin) — kategdrie vina, likérového vina a sumivého vina

Spresnil sa a upravil opis kategérif vina, likérového vina a Sumivého vina.
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2.9.

2.10.

2.11.

Dovody: Kedze predchddzajici opis sa povazoval za vieobecny a nejasny, je potrebné ho upravit, aby lepsie
zdoraziioval vlastnosti spojené s vyrobkami, na ktoré sa vztahuje CHZO ,Lisboa“. Zmena je potrebnd na
zostladenie jednotného dokumentu a $pecifikicie s platnymi predpismi.

Zmenené body (jednotny dokument): Opis vina (vin) — kategdrie vina, likérového vina a Sumivého vina.

Zmenené body ($pecifikdcia): Opis vina (vin) — kategérie vina, likérového vina a Sumivého vina.

Stvislost so zemepisnou oblastou

Opis stvislosti so zemepisnou oblastou bol vylepSeny a zmeneny. Informacie o zemepisnej oblasti, podrobnostiach
o vyrobku a jeho pri¢innej stvislosti boli revidované pre uz existujtice aj nové kategérie vyrobkov.

Doévody: KedZe na jednej strane sa predchddzajici opis stvislosti povazoval za vSeobecny a nejasny a na druhej
strane bolo potrebné doplnit opis stvislosti pre nové kategdrie vyrobkov (akostné Sumivé vino, perlivé vino
a sytené perlivé vino), obsah tohto bodu bol upraveny tak, aby zahffial vsetky kategérie vyrobkov. Vdaka tomu je
obsah objektivnejsi, pretoze stvislost so zemepisnou oblastou plati pre vietky kategérie.

Zmenené body (jednotny dokument): Stivislost so zemepisnou oblastou.

Zmenené body ($pecifikacia): Stvislost so zemepisnou oblastou.

Oznacenie ,Vinho leve [Tahké vino]
Objasnenie poziadaviek na pouZzivanie oznacenia ,Leve” [[ahké] na etikete.

Dévody: Objasiiuje sa, Ze oznacenie ,Leve” [[ahké] sa moZe pouzivat pre vindrske vyrobky s CHZO ,Lisboa“ za
podmienok stanovenych v platnom prévnom rdmci.

Zmenené body (jednotny dokument): ,Dalsie podmienky* —,Oznacovanie.

Zmenené body (Specifikdcia): ,Dalsie podmienky* — ,,Oznacovanie.

Hlavné mustové odrody — zaradenie novych odrdd

Zmena/uprava zoznamu odrod. Zavedené odrody sii: Bacchus, Cédega-do-Larinho, Gouveio, Griiner-Veltliner,
Feteasca-Alba, Liliorila, Marsanne, Moscatel-Galego-Branco, Petit-Manseng, Rotgipfler, Roussanne, Verdejo,
Vermentino, Acolon, Aglianico, Arinarnoa, Cabernet-Cubin, Cabernet-Dorsa, Cabernet-Mitos, Carmenere,
Chambourcin, Cot Malbec, Dolcetto, Dornfelder, Durif/Petite-Syrah, Lemberger, Marselan, Nebbiolo, Nero, Nero-
d’Avola, Sangiovese, Sezdo a Tinta-Francisca.

Doévody: Potreba aktualizovat a prispdsobit odrody urcené na vyrobu vina v regiéne Lisabonu novému pravnemu
rdamcu ndrodného zoznamu odrod vhodnych na vyrobu vina v Portugalsku vritane novych odrdd, ktoré boli
dolezité pre charakterizdciu vin tohto regidnu.

Tieto odrody st stcastou tradi¢nej odrodovej mapy zemepisnej oblasti, takZe ich zaradenie nementi osobity charakter
vin s CHZO ,Lisboa“, ale skor poméha optimalizovat ich opis.

Zmenené body (jednotny dokument): ,Dalsie podmienky” — ,Oznacovanie*

Zmenené body (Specifikicia): ,Dalsie podmienky* —,Oznacovanie”

]EDNOTNY DOKUMENT

Nézov vyrobku

Lisboa
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Druh zemepisného oznacenia

CHZO - chrdnené zemepisné oznacenie

Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

3. Likérové vino

4. Sumivé vino

5. Akostné sumivé vino

8. Perlivé vino

9. Sytené perlivé vino

Opis vina (vin)

1. Vino

Biele vina: Farby sa pohybuji medzi citrinovozltou, slamovozltou a zlatoZltou. Vyznacuji sa aromatickymi ténmi,
ktoré sa pohybujii od kvetinovych az po ovocné, a to od ténov ovocia s bielou duzinou az po tropické ovocie. Chut
je v zdsade lahkd a svieza, s dobrou kyslostou, osvieZujiicou mineralitou a dobrou $truktdrou.

Ruzové vina: Maji ruzovi farbu roznej intenzity. Si ovocné a vonavé, s ardmami Cerveného ovocia v dobrej
kombindcii s kvetinovymi nuansami od delikdtnych azZ po intenzivne. V dstach st sviezZe a vyvazené, s osvieZujicou
kyslostou a mineralitou, dobrou $truktdrou a dlhou a prijemnou koncovkou.

Cervené vina: Cervené vina sa vyznacuji rubinovou a granitovou farbou roznej intenzity. St ovocné a aromatické,
s prevaZujicimi ténmi Cerveného a volne rastiiceho ovocia alebo zrelych bobdl a balzamikovymi nuansami
v zévislosti od arém hlavnych odrdéd pouzitych vo vine. S elegantné, telnaté, s vyvdZenou kyslostou, dlhou
koncovkou a dobre integrovanymi pevnymi taninmi, ¢o im dodéva komplexnost a dobri truktiru.

Pre ostatné analytické parametre platia hodnoty stanovené v pravnych predpisoch.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10

Minimdlna celkovd kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

2. Likérové vino

Biele vina: Maju zlatoZltd farbu roznej intenzity. Vyznacuju sa intenzivnymi a komplexnymi arémami suseného
ovocia, korenia, kvetov pomarancovnika, ndznakom medu a ¢okolddy. SG ovocné, s chutami podobnymi ich
arémam, hladké a elegantné a s dlhou koncovkou.

Cervené vina: Majd rubinovii farbu roznej intenzity, s arémami dzemu z lesného ovocia, korenia, r6znych ténov
vypéleného dreva a ¢okolddy. Ich chut je vyraznd a intenzivna, si telnaté, bohaté a vyvdzené, s dobrou struktirou,
eleganciou a dlhou koncovkou.
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Pre ostatné analytické parametre platia hodnoty stanovené v pravnych predpisoch.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 15

Minimélna celkové kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

3. Sumivé vino

Biele vina: Zvycajne maju citrinovozlti farbu rdznej intenzity v zdvislosti od doby vyzrievania. Vyznacuju sa
kvetinovymi a ovocnymi arémami v zdvislosti od arém hlavnych odrod pouzitych na vyrobu vina a od pouzitej
vindrskej technoldgie. V tstach sa vyznacuji jemnymi dlhotrvajicimi bublinkami a vyvdZenostou svieZosti,
plnostou v dstach a vyvazenou kyslostou.

Ruzové vina: RuZové vina maji zvycajne svetlt lososovi farbu a jemné dlhotrvajiice bublinky. St to vina s ovocnymi
ardmami, v ktorych prevazuji tony cerveného ovocia. V ustach s svieze a elegantné, s ovocnymi ténmi
a vyvazenou kyslostou.

Cervené vina: St &ire, majd intenzivnu Cervend farbu, pomerne dlhotrvajicu penu jasnej farby s karminovymi
odtienmi. Z arém vystupuji do popredia rastlinné a ovocné tény Cerstvého hrozna. Ovocné aromatické tény
vynikaji aj v dstach. Vina st hladké a vyvdzené, maji dobré telo a sviezi profil s vyvdzenou kyslostou a dlhou
a harmonickou koncovkou.

Pre ostatné analytické parametre platia hodnoty stanovené v pravnych predpisoch.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9,5

Minimélna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

4. Akostné sumivé vino

Biele vina: Zvycajne maju citrinovozlti farbu rdznej intenzity v zdvislosti od doby vyzrievania. Vyznacuju sa
kvetinovymi a ovocnymi arémami v zdvislosti od arém hlavnych odrod pouzitych na vyrobu vina a od pouzitej
vindrskej technoldgie. V ustach sa vyznacuju jemnymi dlhotrvajicimi bublinkami a vyvdZzenostou svieZosti,
plnostou v ustach a vyvazenou kyslostou.
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Ruzové vina: Ruzové vina majii zvycajne svetl lososovii farbu. Vyznacujii sa velmi bohatym buketom s velkym
mnozstvom aromatickych ténov ¢erveného ovocia. V tstach sa vyznacuji jemnymi dlhotrvajiicimi bublinkami,
sviezostou a eleganciou, ovocnymi tonmi a vyvdZenou kyslostou.

Cervené vina: SG &ire, majti intenzivnu Cervend farbu, pomerne dlhotrvajiicu penu jasnej farby s karminovymi
odtieimi. Aréma je intenzivna a dominuja jej rastlinné a ovocné tény Cerstvého hrozna. Ovocné aromatické tény
vynikaja aj v Gstach. Vina st hladké a vyvdZené, maji dobré telo a sviezi profil s vyvdZenou kyslostou a dlhou
a harmonickou koncovkou.

Pre ostatné analytické parametre platia hodnoty stanovené v pravnych predpisoch.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10

Minimdlna celkovd kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

5. Perlivé vino

Biele vina: Ich farby sa pohybuji od citrinovozltej po zlatozltd. Vyznacuji sa aromatickymi ténmi, ktoré sa
pohybujt od kvetinovych az po ovocné, a to od ténov ovocia s bielou duzinou az po tropické ovocie. V dstach st
v zdsade lahké a svieZe, s vyraznou kyslostou a mineralitou.

Ruzové vina: Vyznacuji sa ruzovou farbou roznej intenzity. St ovocné a aromatické. Prevazujii arémy cerveného
ovocia, v dobrej kombindcii s kvetinovymi nuansami od delikdtnych az po intenzivne. Ide o svieze, vyvazené vina
s dlhou a prijemnou koncovkou, osviezujicou mineralitou a kyslostou.

Pre ostatné analytické parametre platia hodnoty stanovené v pravnych predpisoch.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10

Minimdlna celkovd kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

6.  Sytené perlivé vino

Biele vina: Ich farby sa pohybujt od citrinovozltej po slamovozlti. Vyznacuji sa aromatickymi ténmi, ktoré sa
pohybuji od kvetinovych az po ovocné, a to od ténov ovocia s bielou duzinou aZ po tropické ovocie. V tstach st
v zdsade lahké a svieze, s vyvaZenou kyslostou. Pritomnost oxidu uhli¢itého doddva svieZost a Zivost.
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Pre ostatné analytické parametre platia hodnoty stanovené v pravnych predpisoch.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10

Minimdlna celkovd kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

Vindrske vyrobné postupy

a)  Zdkladné enologické postupy

1. Vino, likérové vino, Sumivé vino, akostné $umivé vino, perlivé vino a sytené perlivé vino — vedenie vinica
apoda

Pestovatel'ské postupy

Vini¢ uréeny na vyrobu vina a vinarskych vyrobkov s pravom pouzivat CHZO ,Lisboa“ musi byt ¢isty a pestovany
tak, aby rdstol blizko pri zemi a bol strihany krikovym alebo kordénovym sposobom.

Vini¢ uréeny na vyrobu vindrskych vyrobkov s pravom pouzivat CHZO ,Lisboa“ musi rst alebo byt vysadeny na
jednom z tychto typov pody:

— hnedé alebo ¢ervené vapenaté pody s obsahom slienia a jemného pieskovca alebo tvrdého prelinajiceho sa
vapenca,

— hnedé alebo ¢ervené vapenaté pody s obsahom drobivého vdpenca alebo sliena,

— hnedé alebo ¢ervené nehuminové litozeme s obsahom jemného a hrubého vrstveného pieskovca,

— hnedé stredomorské pddy s obsahom jemného pieskovca, flu alebo bridlice,

— Cervené stredomorské pody s obsahom jemného pieskovea, ilu, bridlice, tvrdého vdpenca alebo dolomitu,
— podzoly, ktoré mozu obsahovat piesok alebo pieskovcové kalkréty,

— piescité psamitické regozeme,

— recentné aluvidlne pody,

— slané aluvidlne pody,

— Cervenkasté az dohneda sfarbené blato s obsahom cadica.

2. Vino, likérové vino, Sumivé vino, akostné sumivé vino, perlivé vino a sytené perlivé vino — prirodzeny obsah
alkoholu v obj. %

Obmedzenie tykajiice sa vyroby vina

Musty pouZivané na vyrobu vyrobkov s pravom pouzivat CHZO ,Lisboa“ musia mat minimalny prirodzeny obsah
alkoholu:

a) vino—9 obj. %;
b) Sumivé vino — 9 obj. %;

¢) akostné sumivé vino — 9 obj. %;
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d) perlivé vino — 7,5 obj. %;
e) sytené perlivé vino — 7,5 obj. %;

f) likérové vino — 12 obj. %.

b)  Maximdlne vynosy
Vino, likérové vino, Sumivé vino, akostné sumivé vino, perlivé vino a sytené perlivé vino

200 hektolitrov vina na hektar

Vymedzend zemepisnd oblast
Zemepisnd oblast CHZO ,Lisboa“ zahfna:
— okres Lisabon, okrem obce Azambuja,

— v okrese Leiria zahffla obce Alcobaga, Batalha, Bombarral, Caldas da Rainha, Leiria, Marinha Grande, Nazaré,
Obidos, Peniche, Pombal, ale nie farnosti Abiul, Pelariga, Redinha a Vila C3 a obec Porto de Mds a

— v okrese Santarém obec Ourém.
Zemepisnd oblast, v ktorej sa vyrabajii vina, ktoré sa mézu preddvat s ndzvom subregionu, je tato:
a) Estremadura:

— okres Lisabon, okrem obce Azambuja,

— v okrese Leiria obce Bombarral, Peniche a Obidos a vietky farnosti v obci Caldas da Rainha, okrem Carvalhal
Benfeito, Santa Catarina a Salir de Matos.

b) Alta -Estremadura:

— v okrese Leiria zahffia obce Alcobaca, Batalha, Leiria, Marinha Grande, Nazaré, Pombal — okrem farnosti
Abiul, Pelariga, Redinha a Vila Ca — a Porto de Mos a farnosti Carvalhal Benfeito, Santa Catarina a Salir de
Matos v obci Caldas da Rainha;

— v okrese Santarém obec Ourém.

Hlavné mustové odrody
Acolon

Aglianico

Alfrocheiro - Tinta-Bastardinha
Alicante-Bouschet
Alicante-Branco

Almafra

Alvadurdo

Alvarinho

Amostrinha

Antdo-Vaz

Aragonez - Tinta-Roriz; Tempranillo
Arinarnoa

Arinto - Pederni

Bacchus
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Baga

Bastardo - Graciosa

Bical - Borrado-das-Moscas
Boal-Branco

Boal-Espinho

Bonvedro

Cabernet-Cubin
Cabernet-Dorsa
Cabernet-Franc
Cabernet-Cubin
Cabernet-Sauvignon
Cabinda

Caladoc

Camarate

Carignan

Carmeneére

Casteldo - Jodo-de-Santarém(1); Periquita
Boal-Branco

Cercial - Cercial-da-Bairrada
Chambourcin

Chardonnay

Chenin - Chenin-Blanc
Cinsaut

Cot - Malbec
Cédega-do-Larinho
Diagalves

Dolcetto

Dornfelder

Durif — Petite-Syrah
Encruzado

Ferndo-Pires - Maria-Gomes
Ferndo-Pires-Rosado
Feteasca -Alba

Galego -Dourado
Gewiirztraminer

Gouveio

Grand-Noir

Grenache

Griiner-Veltliner

Jaen - Mencia

Jampal
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Lemberger - Blaufrinkisch
Liliorila

Loureiro

Malvasia

Malvasia-Fina - Boal; Bual
Malvasia-Rei

Marquinhas

Marsanne

Marselan

Merlot

Monvedro

Moreto

Moscatel-Galego-Branco - Muscat-a-Petits-Grains

Moscatel-Gratido - Moscatel-de-Settbal

Nebbiolo

Negra -Mole

Nero

Nero-d’Avola
Parreira-Matias
Petit-Manseng
Petit-Verdot
Pinot-Blanc

Pinot-Gris - Pinot-Grigio
Pinot-Noir
Preto-Cardana
Preto-Martinho
Rabo-de-Ovelha
Ramisco

Mice

Riesling

Rotgipfler

Roussanne

Rufete - Tinta-Pinheira
Sangiovese

Sauvignon - Sauvignon-Blanc
Seara-Nova

Semillon

Sercial - Esgana-Cio
Sezao

Syrah - Shiraz

Siria - Roupeiro, Codega
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Tamarez - Molinha

Tannat

Tinta -Barroca

Tinta -Caiada - Pau-Ferro, Tinta-Lameira
Tinta -Carvalha

Tinta-Francisca

Tinta-Grossa - Carrega-Tinto
Tinta-Mitida

Tinta Negra Mole, Saborinho
Tinta-Pomar

Tinta-de-Lisboa - Bastardo-Tinto
Tintinha

Tinto-Cdo

Touriga-Franca

Touriga-Nacional

Trincadeira - Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta
Trincadeira-Branca

Trincadeira-das -Pratas

Talia - Ugni-Blanc; Trebbiano-Toscano
Valbom

Verdejo

Verdelho

Vermentino

Vinhio - Sousio

Viognier

Viosinho

Vital

Zinfandel

Opis siivislosti

Vino, likérové vino, Sumivé vino, akostné sumivé vino, perlivé vino a sytené perlivé vino

Podrobnosti o zemepisnej oblasti:

Oblast vyroby vin s CHZO ,Lisboa“ zahfna vSetky obce na pobrezi Atlantického ocednu na severnej strane tstia
rieky Tejo a je ohraniCend regiénom Beira na severe a Ribatejo na vychode.

Topograficky reliéf regiénu je predovietkym hladky, pricom nadmorska vyska sa pohybuje v priemere od 50 do 200

m.

Takmer v3etky pddy v regione su ilovito-vdpencové a piescito-ilovité. Kvalita pod zdvisi, okrem inych faktorov, od
mnozstva pritomného {lu, ¢o md vplyv na jej vhodnost na polnohospodérske aéely. Ide prevazne o alkalické

a dobre odvodriované pody.
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Podnebie je mierne, bez vacsich teplotnych vykyvov. Region sa vyznacuje roénym tthrnom zrdzok od 600 do 1 000
mm, miernou zimou a relativne chladnym letom, v ktorom prevldda mierny a vlhky zdpadny vietor.

Vini¢ sa pestoval uz pocas rimskej nadvlady. Jeho pestovanie sa pocas stredoveku zvysilo vdaka cirkevnym rddom
a vini¢ zacal mat v tejto oblasti vyznamné miesto.

Pri vyrobe vina zohrdvali na zaciatku hlavna tlohu cirkevné rady. Vyroba a spotreba vina sa rychlo rozvijali
a rovnako sa zvySovalo aj uznanie kvality tychto vin, ktoré sa postupne stali jednym z najvyznamnejsich vyrobkov
v hospodarstve tohto regionu.

Osobitné vlastnosti vyrobkov, ktoré sa spdjaji so zemepisnou oblastou

Vina, likérové vina, Sumivé vina, akostné Sumivé vina, perlivé vina a sytené perlivé vina s CHZO ,Lisboa“ majt
spolo¢né charakteristické vlastnosti. Sti aromatické, svieze a vyvazené, s vyraznou kyslostou a mineralitou.

Stavislost so zemepisnou oblastou:

Kvalitativne vlastnosti vin st dané vplyvom podnych a klimatickych podmienok v oblasti pestovania. Mierne, svieze
a veterné podnebie a dobre odvodiiované pddy zabezpecujl, Ze Lisabonsky region je jednym z najbohatsich
vinohradnickych regiénov, a to vd'aka $kdle sadenych odrod, typom pody a podnebiu.

Morsky vplyv je rozhodujiicim faktorom pre mierne teploty pocas celého roka, v kombindcii s velkym dhrnom
zrdzok v zime a vlhkym letnym vetrom, ¢o zaistuje dlhé a vyvazené dozrievanie hrozna. To zase zabezpecuje dobrt
uroven prirodzenej kyslosti v hrozne. To dédva vinam, likérovym vinam, $umivym vinam, akostnym $umivym vinam,
perlivym vinam a sytenym perlivym vinam s CHZO ,Lisboa“ ich typicki sviezost a vyvazZent kyslost.

Pomalé dozrievanie hrozna je dolezité aj pre vyvoj fenolovych zlicenin a aromatickych prekurzorov v hrozne, ¢o sa
odzrkadluje v aromatickych vinach, likérovych vinach, Sumivych vinach, akostnych $umivych vinach, perlivych
vinach a sytenych perlivych vinach.

Pody, ktoré st vo svojej podstate prevazne vapnité, prispievajii rozhodujicou mierou k mineralite, ktorou sa
vyznacuji vina, likérové vina, Sumivé vina, akostné sumivé vina, perlivé vina a sytené perlivé vina s CHZO ,Lisboa“.

Vysledkom stvislosti medzi pédnymi a klimatickymi faktormi na jednej strane a na strane druhej s odrodami vinica
regi6nu sii vina s jedine¢nymi vlastnostami, ktoré sa vyznacuji mineralitou, kyslostou a erstvostou.

Ludské faktory, v ktorych sa sniibia tisicro¢né tradicie a ktoré sa odzrkadluji vo vybere odrdd, ktoré sa najlepsie
prisposobili podmienkam v zemepisnej oblasti, maji rozhodujici vyznam pri pestovani hrozna, ktoré doddva
vinam, likérovym vinam, Sumivym vinam, akostnym $umivym vinam, perlivym vinam a sytenym perlivym vinam
s CHZO ,Lisboa“ ich vlastnosti.

9.  Dalsie zdkladné podmienky

Vino, likérové vino, Sumivé vino, akostné sumivé vino, perlivé vino a sytené perlivé vino — vyroba
Pravny ramec:

vniitrodtitne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

vynimka v stvislosti s vyrobou vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky:

Vyroba vina a priprava vyrobkov s CHZO ,Lisboa“ sa moZe vykondvat v bezprostrednej blizkosti zemepisnej oblasti
vyroby pod podmienkou povolenia od certifikaéného orgdnu a v stlade s pravidlami kontroly stanovenymi tymito
orgdnmi.
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Vino, likérové vino, Sumivé vino, akostné sumivé vino, perlivé vino a sytené perlivé vino — oznacovanie
Prdvny rdmec:

vniitrodtitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né opatrenia stivisiace s oznacovanim

Opis podmienky:

Kontroly oznacenia pred uvedenim na trh.

Na etikete musi byt uvedeny ndzov znacky.

Vino, perlivé vino a sytené perlivé vino — oznacenie ,Leve*
Pravny rdmec:

pravo EU

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né opatrenia stivisiace s oznacovanim

Opis podmienky:

Oznacenie ,Leve” [lahké] sa moze pouzivat pre vindrske vyrobky s CHZO ,Lisboa“ za podmienok stanovenych
v platnom pravnom rdmci.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

http:/[www.ivv.gov.pt/np4/8616.html
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