Utedni véstnik CS
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C[2024/1215 31.1.2024

Zvefejnéni zidosti o zménu specifikace ndzvu v odvétvi vina podle ldnku 105 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢&. 1308/2013

(C/2024/1215)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 nafizeni Evropského parlamentu
aRady (') (EU) ¢. 1308/2013 do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

7ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU
,,Lisboa“

PGI-PT-A1535-AMO01

s~z

Datum podini Zadosti: 13. 3. 2017

1.  Pouzitelné pfedpisy

Clanek 105 naifzeni (EU) ¢ 1308/2013 — zména, kterd neni mensiho rozsahu

2. Popis a divody ke zméné

2.1. Informace o Zadateli
Aktualizace informaci o Zadateli.

Dtvody: Vzhledem k tomu, Ze daje jsou zastaralé, je téeba je aktualizovat. To je nezbytné k zajisténi souladu
specifikace s platnymi pfedpisy a cilem je vylepsit a objasnit pfedchozi popis.

Touto zménou se neméni jednotny dokument.

Pozménéné body (specifikace): ,Dal3{ informace” — idaje o Zadateli.

2.2.  Informace o ziicastnénych strandch
Vymaz informaci o zd¢astnénych strandch.

Davody: Vzhledem k tomu, Ze ddaje jsou zastaralé, je tieba je aktualizovat. To je nezbytné k zajisténi souladu
specifikace s platnymi pfedpisy a cilem je vylepsit a objasnit pfedchozi popis.

Touto zménou se neméni jednotny dokument.

Pozménéné body (specifikace): ,Dal3i informace” — ziiastnéné strany.

2.3, Informace o kontrolnich subjektech
Aktualizace informaci o kontrolnich subjektech

Divody: Vzhledem k tomu, Ze tdaje jsou zastaralé, je tieba je aktualizovat. To je nezbytné k zajisténi souladu
specifikace s platnymi pfedpisy a cilem je vylepsit a objasnit pfedchozi popis.

Touto zménou se neméni jednotny dokument.

Pozménéné body (specifikace): ,Ostatn{ informace” — informace o kontrolnich subjektech.

2.4, Informace o prislusnyich dozorovych iifadech
Aktualizace informaci o piislusnych dozorovych tifadech

Davody: Vzhledem k tomu, Ze tdaje jsou zastaralé, je tieba je aktualizovat. To je nezbytné k zajisténi souladu
specifikace s platnymi pfedpisy a cilem je vylepsit a objasnit pfedchozi popis.

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

Touto zménou se neméni jednotny dokument.

Pozménéné body (specifikace): ,Ostatn{ informace” — informace o pfislusnych dozorovych tfadech.

Kategorie produktii — ptiddni nového druhu vyrobku z révy vinné — jakostni Sumivé vino
Byl pfiddn novy druh ,Jakostn{ $umivé vino*.

Duvody: Prispét ke zvyseni ekonomické hodnoty produktu, ktery jiz v regionu existuje, tim, Ze mu bude pfiznano
oznaceni ptvodu.

Tento druh vyrobku jiz producenti vyrdbé&ji podle tradi¢nich postuptt pozivanych v regionu a vyznacuje se vynikajici
kvalitou a typickymi vlastnostmi. Zafazeni tohoto nového produktu pod CHZO ,Lisboa“ tak pfedstavuje uznani jeho

vyznamu a jakosti a pfidanou hodnotu pro jeho producenty.

Pozménéné body (jednotny dokument): ,Druhy vyrobkd z révy vinné“, ,Popis vina (vin)“, ,Zvlastni enologické
postupy®, ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*.

Pozménéné body (specifikace): ,Druhy vyrobkt z révy vinné“, ,Popis vina (vin), ,Zvldstni enologické postupy*,
,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,,Dal$ podminky*.

Kategorie produktii — p¥iddni nového druhu vyrobku z révy vinné — perlivé vino
Byl pfiddn novy druh vyrobku ,Perlivé vino*.

Duvody: Prispét ke zvyseni ekonomické hodnoty produktu, ktery jiz v regionu existuje, tim, Ze mu bude pfizndno
oznaceni ptvodu.

Tento druh vyrobku jiz producenti vyrdbéji podle tradi¢nich postupti pozivanych v regionu a vyznacuje se vynikajici
kvalitou a typickymi vlastnostmi. Zafazeni tohoto nového produktu pod CHZO ,Lisboa“ tak pfedstavuje uzndni jeho

vyznamu a jakosti a pfidanou hodnotu pro jeho producenty.

Pozménéné body (jednotny dokument): ,Druhy vyrobkii z révy vinné“, ,Popis vina (vin)“, ,Zvldstni enologické
postupy*, ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*.

Pozménéné body (specifikace): ,Druhy vyrobkd z révy vinné“, ,Popis vina (vin)*, ,Zvlastni enologické postupy®,
LSouvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*.

Kategorie produktii — ptiddni nového druhu vyrobku z révy vinné — perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym
Byl pfiddn novy druh vyrobku ,Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym®.

Duvody: Prispét ke zvyseni ekonomické hodnoty produktu, ktery jiz v regionu existuje, tim, Ze mu bude pfizndno
oznaceni ptvodu.

Tento druh vyrobku jiz producenti vyrdbéji podle tradi¢nich postupt pozivanych v regionu a vyznacuje se vynikajici
kvalitou a typickymi vlastnostmi. Zafazen{ tohoto nového produktu pod CHZO ,Lisboa“ tak predstavuje uzndni jeho

vyznamu a jakosti a pfidanou hodnotu pro jeho producenty.

Pozménéné body (jednotny dokument): ,Druhy vyrobkd z révy vinné“, ,Popis vina (vin)“, ,Zvlastni enologické
postupy®, ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*.

Pozménéné body (specifikace): ,Druhy vyrobktl z révy vinné“, ,Popis vina (vin)*, ,Zvlastni enologické postupy*,
,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,,Dalsi podminky*.

Popis vina (vin) — kategorie vina, likérového vina a sumivého vina

Popis kategorii vina, likérového vina a Sumivého vina byl vylepSen a upraven.
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2.9.

2.10.

2.11.

Duvody: Jelikoz byl pfedchozi popis povazovan za obecny a nejasny, je tieba jej upravit tak, aby lépe zdiraziioval
vlastnosti spojené s produkty, na které se vztahuje CHZO ,Lisboa“. To je nezbytné pro uvedeni jednotného
dokumentu a specifikace do souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.

Pozménéné body (jednotny dokument): Popis vina (vin) — kategorie vina, likérového vina a Sumivého vina.

Pozménéné body (specifikace): Popis vina (vin) — kategorie vina, likérového vina a Sumivého vina.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Popis souvislosti se zemépisnou oblasti byl vylepsen a upraven. Byly revidoviny informace o zemépisné oblasti,

vvvvvv

Dtvody: Vzhledem k tomu, Ze na jedné strané byl pfedchozi popis souvislosti povaZovan za obecny a nejasny a na
druhé strané bylo tfeba doplnit popis souvislosti pro nové kategorie produktd (jakostni sumivé vino, perlivé vino
a perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym), byl obsah tohoto bodu upraven tak, aby zahrnoval viechny kategorie
produktd. Tim se obsah stdva objektivnéjsim, nebot souvislost se zemépisnou oblasti plati pro viechny kategorie.
Pozménéné body (jednotny dokument): Souvislost se zemépisnou oblasti:

Pozménéné body (specifikace): Souvislost se zemépisnou oblasti:

Oznaceni ,Vinho leve“ [lehké vino]
Objasnéni pozadavk na pouzivni oznaceni ,Leve” [lehké] na etiketé.

Divody: Objasiiuje se, Ze oznaceni ,Leve* [lehké] Ize pouzZit pro vinné vyrobky s CHZO ,Lisboa“ za podminek
stanovenych v platném pravnim rdmeci.

Pozménéné body (jednotny dokument): ,Dal$i podminky* -, Oznaceni*.

Pozménéné body (specifikace): ,Dalsi podminky* —,Oznaceni*.

Hlavni odriidy révy vinné — zatazeni novych odriid

Zména/uprava seznamu odriid. Zavedené odridy jsou: Bacchus, Cédega-do-Larinho, Gouveio, Griiner-Veltliner,
Feteasca-Alba, Liliorila, Marsanne, Moscatel-Galego-Branco, Petit-Manseng, Rotgipfler, Roussanne, Verdejo,
Vermentino, Acolon, Aglianico, Arinarnoa, Cabernet-Cubin, Cabernet-Dorsa, Cabernet-Mitos, Carmenere,
Chambourcin, Cot Malbec, Dolcetto, Dornfelder, Durif | Petite-Syrah, Lemberger, Marselan, Nebbiolo, Nero, Nero-
d’Avola, Sangiovese, Sezdo a Tinta-Francisca.

Duvody: Potieba piizptisobit a aktualizovat odriidy vymezené pro vyrobu vin v lisabonské oblasti novému pravnimu
ramci vnitrostatniho seznamu odrtid vhodnych pro vyrobu vina v Portugalsku, véetné novych odrad, které byly
dulezité pro charakterizaci vin této oblasti.

Tyto odridy jsou soucdsti mapy tradi¢nich odrid této zemépisné oblasti, takze jejich zafazeni neméni typicky
charakter vin s CHZO ,Lisboa*, ale pomdhd spiSe optimalizovat jejich popis.

Pozménéné body (jednotny dokument): ,Dal$i podminky* -, Oznaceni*

Pozménéné body (specifikace): ,Dalsi podminky*“ —,Oznaceni*

]EDNOTNY DOKUMENT

Nézev produktu

Lisboa
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Druh zemépisného oznaceni

CHZO - chranéné zemépisné oznaceni

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

3. Likérové vino

4. Sumivé vino

5. Jakostni sumivé vino

8. Perlivé vino

9. Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

Popis vina (vin)

1. Vino

Bild vina: Barva se pohybuje mezi citrinové Zlutou, slimové Zlutou a zlatozlutou. Jejich aromatické tény se pohybuji
od kvétinovych po ovocné, od bélomasého po tropické ovoce. Chut je v podstaté lehkd a svézi, s dobrou kyselosti,
osvézujici mineralitou a dobrou strukturou.

Ruzovd vina: Maji razné sytou riizovou barvu. Jsou ovocna a vofiavd, s aromatem Cervenych plodd, které vhodné
doproviézeji kvétinové nuance od jemnych az po intenzivni. V dstech jsou svézi a vyvazend, vyznacuji se osvézujici
kyselosti a mineralitou, dobrou strukturou a dlouhym a p¥jemnym zdvérem.

Cervend vina: Cervend vina se vyznacuji réizné sytou rubfnovou az grandtovou barvou. Jsou ovocnd a aromatickd,
s prevazujicimi tény Cerveného a lesniho ovoce, popfipadé zralych bobuli, a ddle balzamikovymi nuancemi
v zavislosti na aromatech hlavnich odrid pouzitych ve viné. Jsou elegantni, plnd, s vyvazenou kyselosti, dlouhym
zdvérem a dobfe integrovanymi pevnymi tifslovinami, které jim dodavaji komplexnost a dobrou strukturu.

Pro ostatni analytické parametry plati hodnoty stanovené v pravnich ptedpisech.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximaln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

na litr)

2. Likérové vino

Bild vina: Maji rtizné sytou zlatozlutou barvu. Vyznacuji se intenzivnimi a komplexnimi aromaty sudeného ovoce,
kofeni, pomerancového kvétu, medu a ¢okolddy. Jsou ovocnd, jejich chut se podobd jejich vini, jsou jemnd
a elegantni, s dlouhym zavérem.

Cervend vina: Majf rizné sytou rubinové Cervenou barvu s aromaty dZemu z lesniho ovoce, kofeni a rGznymi
prazenymi tény a toény Cokolddy. Vyznaluji se hlubokou a vyraznou chuti, jsou plnd, komplexni a vyvazend,
s dobrou strukturou, uhlazend a s dlouhym zévérem.
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Pro ostatn{ analytické parametry plati hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 15

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

na litr)

3. Sumivé vino

Bild vina: Obvykle maji citrinové Zlutou barvu, jejiz sytost se méni v zdvislosti na dobé zrdni. Vyznacuji se
kvétinovymi a ovocnymi aromaty v zavislosti na vini hlavnich odrtid pouzitych k vyrobé vina a na pouzité vyrobni
technologii vina. V tistech maji jemné a pretrvavajici bublinky, jsou vyvazené svéZzi, s objemem v Gstech a vyvdZenou
kyselosti.

RaZovd vina: Rizovd vina maji obvykle jasné lososovou barvu s jemnymi a pfetrvavajicimi bublinkami. Jednd se
o vina s ovocnymi aromaty, v nichz pfevlddaji tény cerveného ovoce. V tstech jsou svéZi a elegantni, vyznacuji se
ovocnymi tény a vyvazenou kyselosti.

Cervend vina: Maji ¢iry vzhled, sytou Cervenou barvu a pomérné stilou zivou pénu s karminovymi odstiny.
V aromatickém profilu pozoruhodné vynikaji rostlinné a ovocné tony erstvych hroznd. V dstech vynikaji také
ovocné aromatické viemy. Vina jsou hladkd a vyvdzend, maji dobré télo a svéZi profil s vyvdzenou kyselosti
a dlouhym a harmonickym zdvérem.

Pro ostatn{ analytické parametry plati hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9,5

Minimélni celkové kyselost 3,5 gfl, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

na litr)

4. Jakostni $umivé vino

Bild vina: Obvykle maji citrinové Zlutou barvu, jejiz sytost se méni v zdvislosti na dobé zrdni. Vyznacuji se
kvétinovymi a ovocnymi aromaty v zdvislosti na vini hlavnich odrtid pouzitych k vyrobé vina a na pouzité vyrobni
technologii vina. V tstech maji jemné a ptetrvavajici bublinky, jsou vyvdzené svézi, s objemem v ustech a vyvdzenou
kyselosti.
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RuZovd vina: RiZova vina maji obvykle typickou jasné lososovou barvu. Vyznacuji se velmi bohatou vini s velkym
mnozstvim aromatickych ténti ¢erveného ovoce. V ustech se vyznaCuji jemnymi pfetrvavajicimi bublinkami,
svéZesti a eleganci, ovocnymi tony a vyvazenou kyselosti.

Cervend vina: Maji ¢iry vzhled, sytou Cervenou barvu a pomérné stdlou Zivou pénu s karminovymi odstiny. Viiné je
intenzivni, pfevladaji rostlinné a ovocné tény Cerstvych hroznt. V dstech vynikaji také ovocné aromatické vjemy.
Vina jsou hladkd a vyvdZend, maji dobré télo a svézi profil s vyvdzenou kyselosti a dlouhym a harmonickym
zdvérem.

Pro ostatni analytické parametry plati hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximaln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech
na litr)

5. Perlivé vino

Bild vina: Jejich barvy se pohybuji od citrinové Zzluté po zlatozlutou. Jejich aromatické tony se pohybuji od
kvétinovych po ovocné, od bélomasého po tropické ovoce. V tstech jsou v zdsadé lehkd a svézi s vyraznou kyselosti
a mineralitou.

Ruzovd vina: Vyznacuji se riZovou barvou rizné intenzity. Jsou ovocnd a voniava. Pfevlada viné cerveného ovoce,
kterd se dobfe kombinuje s kvétinovymi nuancemi od jemnych po intenzivni. Jsou to svézi, vyvdZzend vina

s dlouhym a pfjemnym zdvérem, osvéZujici mineralitou a kyselosti.

Pro ostatn{ analytické parametry plati hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

na litr)

6.  Perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym

Bild vina: Jejich barvy se pohybuji od citrinové zluté po sldimové zlutou. Jejich aromatické tony se pohybuji od
kvétinovych po ovocné, od bélomasého po tropické ovoce. V ustech jsou v zdsadé lehkd a svézi, s vyraznou
kyselosti. Pfitomnost oxidu uhlicitého dodavd svéZest a Zivost.
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Pro ostatn{ analytické parametry plati hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximaln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

5.  Enologické postupy

a. Zdkladni enologické postupy

1. Vino, likérové vino, Sumivé vino, jakostni sumivé vino, perlivé vino a perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym
— vedeni révy a ptdy
Metody péstovani

Vinnd réva urcend k vyrobé vin a vinnych vyrobkd s CHZO ,Lisboa“ musi byt péstovana jako jediny druh a vedena
tak, aby rostla pfi zemi, a jeji Fez musi byt kefovity nebo kordonovy.

Vinnd réva urcend k vyrobé vinnych vyrobki oprévnénych pouzivat CHZO ,Lisboa“ musi byt péstovdna nebo
vysazena na jednom z téchto druht pady:

— hnédé nebo Cervené vapenité pady obsahujici sliny a jemné piskovce nebo tvrdé vrstvy vapence;

— hnédé nebo cervené vépenité pidy obsahujici drobivy vdpence nebo slin;

— hnédé nebo cervené nehumézni litozemé obsahujici jemné a hrubé vrstveny piskovec;

— hnédé sttedomotské pudy obsahujici jemny piskovec, jil nebo bridlici;

— Cervené sttedomoiské ptidy obsahujici jemny piskovec, jil, bfidlici, tvrdy vdpenec nebo dolomit;

— podzoly, které mohou obsahovat pisky nebo piskové kalkrety;

— piscité psamitové regosoly;

— novodobé aluvidlni pidy;

— solné aluvidlni ptdy;

— nacervenalé az hnédé zbarvené bahno obsahujici ¢edic.

2. Vino, likérové vino, $umivé vino, jakostni sumivé vino, perlivé vino a perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym
— piirozeny objemovy obsah alkoholu

Omezeni tykajici se vyroby vin

Mosty pouzivané pro vyrobky oprdvnéné pouzivat CHZO ,Lisboa“ musi mit minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu
v % objemovych:

a) vino—9 % obj,;
b) Sumivé vino — 9 % obj;

¢) jakostni sumivé vino — 9 % obj.;
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d) perlivé vino - 7,5 % obj.;
e) perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym - 7,5 % obj.;

f) likérové vino — 12 % obj.

b.  Maximdlni vynosy
Vino, likérové vino, Sumivé vino, jakostni Sumivé vino, perlivé vino a perlivé vino dosycené oxidem uhlic¢itym

200 hektolitri na hektar

Vymezend zemépisnd oblast
Zemépisna oblast CHZO ,Lisboa“ zahrnuje:
— okres Lisabon, s vyjimkou obce Azambuja,

— v okrese Leiria obce Alcobaca, Batalha, Bombarral, Caldas da Rainha, Leiria, Marinha Grande, Nazaré, Obidos,
Peniche, Pombal, nikoli v3ak farnosti Abiul, Pelariga, Redinha a Vila C3, a obec Porto de Més a

— v okrese Santarém obec Ourém.

Zemépisnd oblast, v niz se vyrdb¢ji vina, kterd mohou byt uvddéna na trh s uvedenim ndzvu podoblasti, je
nasledujict:

a) Estremadura:
— okres Lisabon, s vyjimkou obce Azambuja,

— v okrese Leiria obce Bombarral, Peniche a Obidos a vSechny farnosti v obci Caldas da Rainha, kromé
Carvalhal Benfeito, Santa Catarina a Salir de Matos.

b) Alta — Estremadura:

— v okrese Leiria obce Alcobaca, Batalha, Leiria, Marinha Grande, Nazaré, Pombal — kromé farnosti Abiul,
Pelariga, Redinha a Vila C3 — a Porto de Més a farnosti Carvalhal Benfeito, Santa Catarina a Salir de Matos
obce Caldas da Rainha;

— v okrese Santarém obec Ourém.

Hlavni mostovd odrida (odridy)
Acolon

Aglianico

Alfrocheiro — Tinta-Bastardinha
Alicante-Bouschet

Alicante-Branco

Almafra

Alvadurio

Alvarinho

Amostrinha

Antdo-Vaz

Aragonez — Tinta-Roriz; Tempranillo
Arinarnoa

Arinto — Pedernd

Bacchus
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Baga

Bastardo — Graciosa

Bical — Borrado-das-Moscas
Boal-Branco

Boal-Espinho

Bonvedro

Cabernet-Cubin
Cabernet-Dorsa
Cabernet-Franc
Cabernet-Cubin
Cabernet-Sauvignon
Cabinda

Caladoc

Camarate

Carignan

Carmeneére

Casteldo — Jodo-de-Santarém(1); Periquita
Boal-Branco

Cercial — Cercial-da-Bairrada
Chambourcin

Chardonnay

Chenin — Chenin-Blanc
Cinsaut

Cot — Malbec
Cédega-do-Larinho
Diagalves

Dolcetto

Dornfelder

Durif — Petite-Syrah
Encruzado

Ferndo-Pires — Maria-Gomes
Ferndo-Pires-Rosado
Feteasca -Alba

Galego -Dourado
Gewiirztraminer

Gouveio

Grand-Noir

Grenache

Griiner-Veltliner

Jaen — Mencia

Jampal
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Lemberger — Blaufrankisch
Liliorila

Loureiro

Malvasia

Malvasia-Fina — Boal; Bual
Malvasia-Rei

Marquinhas

Marsanne

Marselan

Merlot

Monvedro

Moreto

Moscatel-Galego-Branco — Muscat-a-Petits-Grains

Moscatel-Gratido — Moscatel-de-Settbal

Nebbiolo

Negra-Mole

Nero

Nero-d’Avola
Parreira-Matias
Petit-Manseng
Petit-Verdot
Pinot-Blanc

Pinot-Gris - Pinot-Grigio
Pinot-Noir
Preto-Cardana
Preto-Martinho
Rabo-de-Ovelha
Ramisco

Mice

Riesling

Rotgipfler

Roussanne

Rufete — Tinta-Pinheira
Sangiovese

Sauvignon — Sauvignon-Blanc
Seara-Nova

Semillon

Sercial — Esgana-Céo
Sezao

Syrah — Shiraz

Siria — Roupeiro, Cédega

10/13
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Tamarez — Molinha

Tannat

Tinta -Barroca

Tinta -Caiada - Pau-Ferro, Tinta-Lameira
Tinta-Carvalha

Tinta-Francisca

Tinta-Grossa — Carrega-Tinto
Tinta-Midda

Tinta Negra Mole, Saborinho
Tinta-Pomar

Tinta-de-Lisboa — Bastardo-Tinto
Tintinha

Tinto-Cao

Touriga-Franca

Touriga-Nacional

Trincadeira — Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta
Trincadeira-Branca

Trincadeira-das -Pratas

Talia — Ugni-Blanc; Trebbiano-Toscano
Valbom

Verdejo

Verdelho

Vermentino

Vinhio - Sousio

Viognier

Viosinho

Vital

Zinfandel

Popis souvislosti

Vino, likérové vino, sumivé vino, jakostni Sumivé vino, perlivé vino a perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

Informace o zemépisné oblasti:

Oblast produkce CHZO ,Lisboa“ zahrnuje viechny obce na pobfezi Atlantského ocednu na severni strané tsti feky
Tagus, které na severu hranici s regionem Beira a na vychodé s regionem Ribatejo.

Topograficky reliéf regionu je pfevazné rovny a pohybuje se v priiméru od 50 do 200 m nad mofem.

Téméf vechny pudy v regionu jsou jilovito-vapenaté a piscito-hlinité. Kvalita pidy zdvisi mimo jiné na mnozstvi
piitomného jilu, ktery ovliviiuje jeji vhodnost pro zemédélské tcely. Vétsinou se jednd o zdsadité a dobfe

odvodnéné pady.
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Podnebi je mirné, bez vétsich teplotnich vykyvti. Oblast se vyznacuje roénim Ghrnem srazek mezi 600 a 1 000 mm,
mirnou zimou a pomérné chladnym létem, kterému dominuji mirné a vlhké zapadni vétry.

Vinnd réva se zde péstovala jiz za iHimské okupace. Ve stfedovéku se jejich pocet zvysil diky nidbozenskym fadim,
které zde zacaly hrét daleZitou roli.

Vinafstvi zpocatku vedly ndbozenské fady. Produkce a spotteba rychle rostly, stejné jako povédomi o kvalité vin,
kterd se postupem casu stala jednim z nejvyznamnéjsich produktt v hospodafstvi regionu.

Specifické vlastnosti produktii spojenych s danou zemépisnou oblasti

Vina, likérova vina, Sumivd vina, jakostni Sumivé vina, perliva vina a perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym s CHZO
,Lisboa“ maji spole¢né charakteristické vlastnosti. Jsou aromatickd, svéz{ a vyvdzend, s vyraznou kyselosti
a mineralitou.

Souvislost se zemépisnou oblasti:

Jakostni charakteristiky vin jsou dany vlivem ptdnich a klimatickych podminek dané oblasti produkce. Diky
mirnému, svézimu a vétrnému klimatu a dobfe odvodnénym paddm je lisabonskd oblast jednou z nejbohatsich
vinafskych oblasti, a to diky rozmanitosti péstovanych odrtid, pidnim typim a klimatu.

Primofsky vliv pfedstavuje rozhodujici faktor pro mirné teploty béhem celého roku, které v kombinaci s vysokym
thrnem srazek v zimé a vlhkymi letnimi vétry zajistuji dlouhé a vyvazené zrdni hroznti. Tim se zachovava dobrd
pfirozend kyselost hroznd. To je to, co doddvd vinim s CHZO ,Lisboa“, likérovym vinim, Sumivym vindm,
jakostnim Sumivym vintim, perlivym vintim a perlivym vintim dosycenym oxidem uhli¢itym jejich charakteristickou
svéZest a vyvazZenou kyselost.

Pomalé dozravani hroznd je dulezité také pro rozvinuti fenolovych slouenin a aromatickych prekurzort
v hroznech, coZ se projevuje v aromatickych vinech, likérovych vinech, $umivych vinech, jakostnich Sumivych
vinech, perlivych vinech a perlivych vinech dosycenych oxidem uhli¢itym.

Pady, které jsou pievazné vapenitého charakteru, vyznamnym zpiisobem podili na mineralité, kterou vykazuji vina
s CHZO ,Lisboa“, likérové vina, Sumiva vina, jakostni $umivd vina, perlivd vina a perlivd vina dosycend oxidem
uhlicitym.

Diky spojeni ptidnich a klimatickych faktorti a pro oblast typickych odrid vinné révy vznikaji vina s charakteri-
stickymi vlastnostmi, kterd se vyznacuji mineralitou, kyselosti a svézesti.

Pfi produkci hroznd, které doddvaji vinim s CHZO ,Lisboa“, likérovym vinim, Sumivym vinim, jakostnim
$umivym vintim, perlivym vindm a perlivym vintim dosycenym oxidem uhli¢itym jejich charakteristické vlastnosti,

hraje zdsadni roli lidsky faktor, jenz spocivé jak v uchovdni tisicileté tradice, tak i ve vybéru odrid, které se nejlépe
piizpiisobily podminkdm zemépisné oblasti.

9.  Dalsi zdkladni podminky

Vino, likérové vino, sumivé vino, jakostni Sumivé vino, perlivé vino a perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym — vyroba
Pravni rdamec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dal$i podminky:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminky:

Vyroba vin a piiprava produktt s CHZO ,Lisboa“ mohou byt provadény v bezprostfedni blizkosti zemépisné oblasti
produkce na zakladé povoleni certifika¢niho orgdnu a v souladu s pravidly kontroly stanovenymi témito organy.
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Vino, likérové vino, Sumivé vino, jakostni Sumivé vino, perlivé vino a perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym — oznacovdni
Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dal$i podminky:

Dal3i ustanoven tykajici se ozna¢ovani

Popis podminky:

Kontroly ozna¢ovani pfed uvedenim na trh.

Na etiketé musi byt uveden ndzev znacky.

Vino, perlivé vino a perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym — oznaceni ,Leve*

Pravni rdmec:

Pravo Unie

Typ dal$i podminky:

Dal3{ ustanoven tykajici se ozna¢ovani

Popis podminky:

Oznacen{ ,Leve* [lehké] Ize pouzit pro vinné vyrobky s CHZO ,Lisboa“ za podminek stanovenych v platném

pravnim ramci.

Odkaz na specifikaci produktu

http:/[www.ivv.gov.pt/np4/8616.html
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