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Nosaukuma registracijas pieteikuma publikicija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu
Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un
partikas produktu kvalitates shemam

(C/2024/6963)

Péc §is publikacijas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir legitimas intereses un kura ir
iedibinata vai ir rezidents tresa valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) 2024/1143 () 17. pantu tris
menesu laika no §is publikacijas dienas var iesniegt Komisijai iebildumu.

Produkta specifikacija, kas atbilst Regulas (ES) Nr. 1151/2012 7. pantam, ir atrodama Savienibas geografiskas izcelsmes
norazu registra.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“Aydin Memecik Zeytini”
EK Nr.: PDO-TR-02813 - 12.11.2021
AGIN () ACVN (X)

1. Nosaukums vai nosaukumi [ACVN vai AGIN]

“Aydin Memecik Zeytini”
2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Turcija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1.  Produkta veids [noradits XI pielikuma]

1.6. grupa. Svaigi vai parstradati augli, darzeni un labiba

3.2.  Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punktd minétais nosaukums

Galda olivas “Aydin Memecik Zeytini” ir augli, kas ieg@iti no Olea europeae L. sugas “Memecik” skirnes olivkokiem,
kurus audzé Ajdinas [Aydin] ila. Tam ir tris galvenas krasas jeb tris varianti — ir zalas, sartas un melnas olivas. Skirne
savu nosaukumu ir ieguvusi, pateicoties nelielajam izvirzijumam augla gala.

Produktam “Aydin Memecik Zeytini” ir cita starpa $adas morfologiskas pazimes:
— izmers: liels;
— forma: ovala;
— gareniska simetrija: asimetrisks;
— Skérseniska simetrija: asimetrisks;
— lielakais diametrs: tuvu vidum;
— gals: smails izvirzijums;
() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas

produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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— augla virsma: raupja;

— augla krasa: no zalas lidz melnai atkariba no gatavibas indeksa;

— augla minimalais un maksimalais garums: 25,61-27,04 mm;

— augla minimalais un maksimalais platums: 19,30-19,40 mm;

— kaulina minimalais un maksimalais garums: 16,5-17,4 mm;

— kaulina minimalais un maksimalais platums: 7,5-8,7 mm;

— augla minimalais un maksimalais svars: 3,5-4,78 g;

— augla mikstuma minimalais un maksimalais Ipatsvars: 75-88 %;
— kaulina minimalais un maksimalais Tpatsvars: 12-15 %;

— mikstuma un kaulina minimala un maksimala attieciba: 7,53-7,60;
— ellas minimalais un maksimalais saturs: 20,00-24,50 %;

— minimalais un maksimalais auglu skaits kilograma: 200-230 gabali;

— augla indeksa (augla garuma un platuma attiecibas) vértiba: 1,4-1,5.

Novaksanas laika olivas atkariba no gatavibas pakapes ir zalas vai melnas. Gatavibas pakape lidz ar razo$anas
metodi, jo Ipasi garsvielu pievienosanu, dod iesp&ju ieghit tris variantus ar turpmak noraditajam ipasibam.

1. Veselas zalas olivas

Olivas novac pirms ziemas iesta§anas. Tas novac, kad to gatavibas indekss atbilstosi Starptautiskas Olivu padomes
pienemtajai gatavibas indeksa skalai ir 0 vai 1 (miza ir tumsi zala vai dzeltenzala krasa).

Organoleptiskas ipasibas:

— krasa: no zalas lidz dzeltenigi zalai ar zemu intensitati;

— smarza: intensivs augu (olivkoku lapu) un mineralu (salijuma) aromats;

— konsistence: taustot stingras un gandriz nedeforméjas. Edot tas ir oti stingras, blivas un maz drupanas;
— gar$a: intensiva, ar lidzsvarotu skabumu, saJumu un rigtumu;

— sajita: izteikti savelkosa un pikanta;

— noturiga pécgar$a un izteikti savelkosa garsa.
Biokimiskas ipasibas:

— kopgjais cukuru saturs (mg/100 g): 4,75;

— kopégjais organisko skabju saturs (mg/100 g): 3 146.

2. Sartas olivas

Olivas novac pirms ziemas iestasanas. Tas novac, kad to gatavibas indekss atbilstosi Starptautiskas Olivu padomes
pienemtajai gatavibas indeksa skalai ir 2, 3 vai 4 (pusei augla miza klast sarkana, violeta, un mikstums ir zals).

Organoleptiskas Ipasibas:
— krasa: no zalas lidz dzeltenigi zalai, klaist sarkana;

— smarzZa: intensiva augu smarZa, skaidri jiitama smarzaugu (fenhela) smarza un viegls ¢ili aromats;
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— konsistence: taustot mikstas, deforméjas un ir elastigas, ar neregularas formas epikarpa un mezokarpa
ieplésumu, kas rodas saspieSanas procesa. Edot tas ir mikstas, ellainas un vidgji saistigas;

— gar$a: intensiva, sala un riigta;
— sajita: izteikti savelkosa un pikanta;

— pécgarsa: noturiga.

Biokimiskas ipasibas:
— kopégjais cukuru saturs (mg/100 g): 3,23;

— kopgjais organisko skabju saturs (mg/100 g): 4 010.

3. Dabigi melnas olivas

Sis olivas novac vélak ziema. Tas novac, kad to gatavibas indekss atbilstosi Starptautiskas Olivu padomes pienemtajai
gatavibas indeksa skalai ir 5, 6 vai 7 (visa miza ir violeta vai melna krasa, un puse mikstuma klist violeta).

Organoleptiskas ipasibas:
—  krasa: tumsi briina, gandriz melna;
— smarZa: vidgji intensiva;

— konsistence: virsma péc taustes ir gluda un nevienada. Edot mezokarpa konsistence ir ellaina, miksta un suliga,
maz saistiga;

— gar$a: intensiva, ar lidzsvarotu skabumu un salumu;

— sajiita: var sajust nelielu riigtenumu un savelkosu garsu;
— pécgarsa: vidgji noturiga.

Biokimiskas ipasibas:

— kopgjais cukuru saturs (mg/100 g): 3,76;

— kopgjais organisko skabju saturs (mg/100 g): 5 315.

Produkta “Aydin Memecik Zeytini” pagatavosanai izmantotas Skirnes olivas var izmantot ne tikai ka galda olivas, bet
ari ellas ieguvei. Galda olivas klasificé ka zalas, balas/sartas un melnas olivas atkariba no ta, cik nogatavojusas bijusas
svaigas olivas, kas péc tam atkariba no apstrades metodes tick fermentétas, dabigi fermentétas vai oksidgjot
melninatas. Dabigas fermentacijas apstrades metodes ietver olivu apstradi ar sausu sali, salstideni vai vienkarsi
tideni, bet fermentacijas metodes ietver to apstradi ar sarmainu $kidumu. Tadéjadi tiek mazinats to rigtums, un
olivas tiek atstatas fermenteties, cik ilgi nepieciesams, péc tam tiek pievienotas gar$vielas un olivas tiek iepakotas.
Sadi apstradatam galda olivam ir jabiit paredzétajai garsai un smarzai un tadai brieduma pakapei, kas tam parasti
piemit patérina bridi.

“Aydin Memecik Zeytini” olivu riigtuma un citu Ipasibu dé svaigas un neapstradatas tas partika lietot nevar. Ellas
saturs $ajas olivas ir viens no kritiski svarigajiem elementiem, kas nosaka taukskabju saturu olivas, lauj veidoties
augla raksturigajam iIpasibam un nosaka energétisko vértibu. Oleinskabe olivu brieduma pakapes, kad tam
raksturiga zala, sarta vai melna krasa, ir domingjosa taukskabe. Kamér olivas nogatavojas koka, olivu tauku saturs
palielinas, bet cukuru daudzums samazinas, atspogulojot pozitivu korelaciju starp cukuru kopgjo daudzumu un
organisko skabju kopgjo daudzumu atkariba no augla gatavibas. “Aydin Memecik Zeytini” ir uzturvielam bagats un
aromatisks auglis ar $adiem biokimiskajiem elementiem: 20-25 % olivu tauku, 1-2 % kopproteina (neapstradatas
olivas), 1-2 % Skiedrvielu, < 1 % pelnu (mineralvielu), < 0,3 % nereducgjoso cukuru, 3-6 % reducgjoso cukuru,
1-3 % polifenolu, organiskajam skabém un 0,5-1 % salu, < 0,6 % pektina un 3-7 % citu savienojumu.

Taja ir augsts olivu fenolu savienojumu — luteolin-7-glikozida (1 266,84 mg/kg), rutina (491,67 mg/kg), trans-
kane]skabes (1 098,84 mg/kg), cianidin-3-glikozida (212,73 mgfkg) un cianidin-3-rutinozida (410,63 mg/kg) —
saturs.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Konkreti razoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Produkta pagatavoSanai izmantotas olivas audzé un apstrada (poté, audzé no séklam, méslo un apgriez olivkokus,
novac razu, atlasa, atdala un notira olivas, pievieno salijumu, fermentg, aere utt.) Ajdina.

Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta griesanas, 1ivesanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

Ar registréto nosaukumu apzimétd produkta markesanas ipasie noteikumi

Lidztekus informacijai, kas nepiecieS$ama saskana ar partikas produktu noformésanas un markésanas noteikumiem,
marké&juma janorada:

— cilmes vietas nosaukums “Aydin Memecik Zeytini”,
— raZotaja pilnais vai Tsais nosaukums un adrese vai razotaja registréta precu zime,

— Eiropas Savienibas ACVN logotips.

Geografiska apgabala isa definicija

Geografiskais apgabals, kura razo “Aydin Memecik Zeytini”, atrodas Ajdinas ila robezas.

Ajdinas ila ir 17 ilces: Efeler, Bozdogan, Buharkent, Cine, Germencik, Incirliova, Karacasu, Karpuzlu, Kogarli, Kogk, Kuyucak,
Kugadasi, Nazilli, Soke, Sultanhisar, Didim un Yenipazar.

Saikne ar geografisko apgabalu

Geografiska apgabala specifika

Ajdina dominé Vidusjuras klimats. Vasaras ir karstas un sausas, bet ziemas ir lietainas. Snieg neregulari. Vidéja
temperatiira jau daudzus gadus ir 17,6 °C. Gada nokri$nu daudzums ir 580-1 000 mm. Vidgjais lietaino dienu
skaits ir 80,6, bet vidéjais nokri$nu daudzums ir 677,5 mm gada.

Turklat $1 vértiba atbilst “Aydin Memecik Zeytini” gada nepiecieSamajam nokrisnu daudzumam. Ajdinas ila liela
ietekme ir gaisa plismam no rietumiem. ValdoSie ir austrumu un dienvidaustrumu v&ji, nakamie biezakie —
dienvidrietumu un rietumu véji.

Regiona klimatiskas iezimes, augsnes struktiira, piemérotais pH limenis un 3a regiona apkartgjo kalnu bagatiga
vegetacija nodrosina, ka “Aydin Memecik Zeytini” olivas iegiist tam raksturigas ipasibas. Lauksaimniecibas zeme ir
piemérota olivu audzé$anai. Parasti olivas audzé lidzenumos un kalnainos apgabalos. Olivas, jo Tpasi tas, ko audzé
kalnainos apgabalos un ko paredzéts izmantot ka galda olivas, ir janovac ar rokam, un tadgjadi var izveléties
vislabakas olivas. Vienigais tidens avots ir lietus tdens.

Lai gan augsnes zina olivkoki nav loti izvéligi, tie dod prieksroku kalkaini smil§ainam, baribas vielam bagatam
augsném ar pH 6-8. Ta ka Ajdinas ila augsném, kuras audzé olivas, parasti ir minétas iezimes, “Memecik” olivas var
iegiit iepriek§ minétas labas ipasibas, pieméram, attiecigu izméru, krasu, tauku ipatsvaru un fenolu savienojumu
saturu. Par “Memecik” kirnes olivkoku potcelmiem izmanto vienigi savvalas olivkokus, kas ir lieliski pieméroti to
lielas salcietibas dél, turklat tie Ajdina aug savvala, tapéc ir lieliski pielagojusies $ai videi.
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Cilvekfaktori

Olivu razotaji Ajdina pagatné stradaja pie ta, lai savvala augoSos kokus parveidotu par “Memecik” olivu $kirnu
kokiem, uzpotgjot $o skirni uz savvalas olivkokiem, jo Ipasi kalnainos apgabalos. Lauksaimniekiem ir Ipasas
zinafanas par uzpotéSanu uz savvalas olivkokiem un auglu novakSanu ar rokam taja bridi, kad katrs no olivu
variantiem sasniedzis optimalo gatavibu. Manualas novaksanas prakse dod iesp&u noteikt vislabako laiku olivu
novak$anai, un novakSanas bridim ir tieSa ietekme uz divu veidu savienojumiem: fenoliem un gaisto$ajiem
savienojumiem, kas pieskir olivam raksturigo garSu un smarzu.

Garsvielu pievienoSanas metode, kas ir ciesi saistita ar geografisko apgabalu, saknojas razotaju zinatiba. Uzpéméju
Ipadas zinasanas, kas parsvara tiek nodotas talak mutiski, ir iegaitas, gadsimtiem ilgi audzg&jot un apstradajot olivas,
un tadgjadi nodrosina to kvalitati. Ta, pieméram, izmantojot dazas piemérotas kultivéSanas metodes, kas izriet no
lauksaimnieku pieredzes, var samazinat defektivu, raZosanai nepiemérotu olivu daudzumu vai pat no tadam
izvairities vispar. Turklat raZotaju pamatigas zinaSanas par olivam dod iesp@ju izvairities no negribétas olivu
fermentacijas un citam izmainam. To visu panak, pielagojot olivu ipasibam apstrades, vides, darbinieku darba un
iekartu apstaklus.

Produkta specifika

Galda olivas “Aydin Memecik Zeytini” ir augli, kas iegiiti no Olea europeae L. sugas “Memecik” Skirnes olivkokiem,
kurus audzé Ajdinas ila. Tam ir trTs galvenas krasas un tris varianti — ir zalas, sartas un melnas olivas.

“Aydin Memecik Zeytini” galvenokart izcelas ar savam organoleptiskajam ipasibam — rigtumu un smarzu —, kas ir §a
produkta lieliskas reputacijas pamata. Zalajam, sartajam un melnajam olivam riigtumu pieskir to augstais polifenolu
saturs. Olivu fenolu savienojumu — luteolin-7-glikozida, rutina, trans-kanélskabes, cianidin-3-glikozida un cianidin-
3-rutinozida — saturs produkta “Aydin Memecik Zeytini” ir augstaks neka citas $a regiona olivas. Pieméram, “Aydin
Memecik Zeytini” fenola savienojumos luteolina saturs ir 1266,84 mg/kg, savukart kada cita skirné tas
ir 742,88 mg/kg; rutina saturs ir 491,66 mg/kg, bet citu veidu olivas tas ir 378,74 mg/kg.

“Aydin Memecik Zeytini” ir uzturvielam bagats un aromatisks auglis ar $adiem biokimiskajiem elementiem: 20-25 %
ellas, 1-2 % kopproteina (neapstradatas olivas), 1-2 % skiedrvielu, < 1 % pelnu (mineralvielu), < 0,3 % nereducgjoso
cukuru, 3-6 % reducgjoSo cukuru, 1-3 % polifenolu, organiskajam skabém un 0,5-1 % salu, < 0,6 % pektina
un 3-7 % citu savienojumu.

Celoniska saikne

Geografiskais apgabals ar savam savdabigajam ipasibam, ko tam pieskir apgabala reljefs, augsne, klimats,
lauksaimnieku pieredze un olivu audzéSanas vésturiska tradicija, uz produktu “Aydin Memecik Zeytini” atst3j lielu
ietekmi. Proti, pateicoties geografiska apgabala apstakliem, kas ipasi sekmé potcelmu savairosanos savvala, ir
radusies “Memecik” olivu $kirne, no kuras, izmantojot attiecigo kultivéSanas metodi un senos razoSanas
panémienus, ir iegiits kvalitativais produkts “Aydin Memecik Zeytini” ar ta savdabigajam ipasibam.

Ipasi ietekmigas Ajdina ir gaisa pliismas no rietumiem. Valdosie ir austrumu un dienvidaustrumu véji, nakamie
biezakie — dienvidrietumu un rietumu véji. Ajdinas ils atrodas Lielas Menderesas [Biiyiik Menderes] upes baseina. Ta
ka Lielas Menderesas ielejai ir izeja uz jiru, v&ji, kas atnes siltumu un nokri$nus no juras, var viegli sasniegt talak
iekszemé esoSos regionus. Sie véji pieskir “Aydin Memecik Zeytini” savdabigas organoleptiskas ipasibas un olivu
nogatavosanas laika aizsarga tas pret olivu musu.

Novacot olivas pa posmiem — veselas zalas olivas un sartas olivas pirms ziemas un dabigi melnas olivas péc ziemas —,
tiek nodrosinats, ka olivas nogatavojas kokos, un tas katram no $iem trim olivu variantiem pieskir tiem raksturigas
organoleptiskas ipasibas. NovakSana ar rokam, ko veic pieredz&jusi lauksaimnieki, Jauj nodrosinat optimalas
organoleptiskas Ipasibas un saglaba visiem olivu variantiem raksturigo stingrumu. Pozitivi ir tas, ka regiona raZotaji
var noteikt atbilstoos gatavibas periodus atkariba no saviem apstrades panémieniem. So olivu organoleptiskas
ipasibas gan pirms, gan péc apstrades atbilst galda olivu organoleptiskajam profilam.
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Rigtviela olivas, to tauku saturs un zemais cukuru saturs lielakoties lauj at3kirt “Aydin Memecik Zeytini” no citu
veidu olivam. Fenola savienojumu raditas rigtas garsas dé] neapstradatas olivas partika lietot nevar. “Memecik” olivu
fenolu saturs, kas ir ciesi saistits ar riigtumu, saglabajas augstaks neka citas olivas pat péc saldinasanas un
fermentacijas procesa.

Ir acimredzams, ka “Aydin Memecik Zeytini” rigta garsa ir saistita ar fenolu savienojumiem. Saldinot un fermentgjot,
lai mazinatu o riagtumu, rodas gatava produkta organoleptiskas Ipasibas, produktam iegiistot skabu, salu, metalisku
un sarmainu garSu un dazadas smarzas. Tatad “Aydin Memecik Zeytini” organoleptiskas ipasibas rodas dabas
apstaklu un cilvéka darbibu ietekmé, pieméram, pateicoties tam, ka razotaji agri vai pietickami isteno kultivéSanas
procesus un nosaka atbilstosu razas novak3anas laiku.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

Turcijas Patentu un precu zimju biroja “Oficialais Geografiskas Izcelsmes Norazu, Cilmes Vietas Nosaukumu un Garantétu
Tradicionalo Ipatnibu Biletens” Nr. 101, 2021. gada 17. maijs, 96. Ipp.
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