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Paraigkos jregistruoti pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(C/2024/6963)

Per tris ménesius nuo $ios paraiskos paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybés institucijos arba teisétg
interesg turintis ir treCiojoje valstybéje isisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti
priestaravima pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 (') 17 straipsni.

Produkto specifikacija, atitinkanti Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 7 straipsnj, pateikiama Sajungos geografiniy nuorody
registre.

BENDRASIS DOKUMENTAS
»Aydin Memecik Zeytini“
EB Nr.: PDO-TR-02813-12 11 2021

SGN () SKVN (X)

1. (SKVN arba SGN) pavadinimas (-ai)

,Aydin Memecik Zeytini“
2. Valstybé naré arba trecioji Salis
Turkija
3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1.  Produkto riisis [nurodyta XI priede]

1.6 klasé. Vaisiai, darZovés ir griidai, §vieZi arba perdirbti

3.2.  Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas
SKVN , Aydin Memecik Zeytini“ Zymimos Aidino provincijoje auginamy europiniy alyvmedziy (lot. Olea europaea L.)

veislés ,Memecik” valgomosios alyvuogés. Alyvuogés bina trijy pagrindiniy spalvy arba trijy rasiy, t. y.: Zaliosios,
pusiau sunokusios (rausvosios) ir juodosios. Si alyvuogiy riisis pavadinta pagal alyvuogés galiuke esantj iSgaubima.

Kai kurios alyvuogiy ,Aydin Memecik Zeytini“ morfologinés savybés yra sios:
— dydis: didelés;

— forma: ovali;

— i3ilginé simetrija: asimetriska;

— skersiné simetrija: asimetriska;

— placiausias taskas: netoli vidurio;

— galiukas: smailus i$gaubimas;

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012, (OLL, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.curopa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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— vaisiaus pavirsius: nelygus;

— vaisiaus spalva: nuo Zalios iki juodos, pagal brandos indeksa;

— maziausias ir didZiausias vaisiaus ilgis: 25,61-27,04 mm;

— maziausias ir didZiausias vaisiaus plotis: 19,30-19,40 mm;

— maziausias ir didziausias séklos ilgis: 16,5-17,4 mm;

— maziausias ir didZiausias séklos plotis: 7,5-8,7 mm;

— maZiausias ir didZiausias vaisiaus svoris : 3,5-4,78 g;

— maziausia ir didZiausia vaisiaus minkstimo dalis: 75-88 %;

— maziausia ir didZiausia séklos dalis: 12-15 %;

— maziausias ir didZiausias minkstimo ir séklos santykis : 7,53-7,60;
— maziausias ir didZiausias aliejaus kiekis: 20,00-24,50 %;

— maziausias ir didZiausias vaisiy skai¢ius kilograme: 200-230 vaisiy;

— vaisiaus rodiklio (vaisiaus ilgis : vaisiaus plotis) verté: 1,4-1,5.

Nuimant derliy vynuogés i Zaligsias ir juodasias skirstomos pagal jy sunokima. Dél sunokimo laipsnio ir perdirbimo
proceso, visy pirma gardinimo, gaunami trijy rii$iy produktai, pasizymintys Siomis savybémis:

1. Zaliosios alyvuogés su kauliukais

Alyvuoges, kuriy derlius nuimamas prie§ Ziemai prasidedant. Alyvuogiy derlius nuimamas kai jy Tarptautinés
alyvuogiy tarybos patvirtinto brandos indekso verté yra nuo 0 iki 1 (tamsiai Zalios ir gelsvai Zalios spalvos odelé).

Juslinés savybés:
— spalva: nuo Zalios iki neryskios gelsvai Zalios;
— kvapas: stiprus augaly (alyvmedziy lapy) ir mineraly (stirymo);

— tekstara: lie¢iama alyvuogé tvirta, ja nelengva deformuoti; ragaujant juntamas alyvuogés kietumas ir tvirtumas,
ji nelengvai atsiskiria nuo kauliuko;

— skonis: stiprus, pasiZymi riig§taus, stiraus ir kartaus skoniy pusiausvyra;
— pojiciai: stipriai juntamas aitrumas ir aStrumas;

— ilgai juntamas poskonis ir stiprus aitrumas;

biocheminés savybés:

— bendras cukraus kiekis (mg/100 g): 4,75;

— bendras organinés ragsties kiekis (mg/100 g): 3 146;

2. Pusiau sunokusios (rausvosios)

Alyvuogés, kuriy derlius nuimamas prie§ Ziemai prasidedant. Alyvuogiy derlius nuimamas kai jy Tarptautinés
alyvuogiy tarybos patvirtinto brandos indekso verté yra 2, 3 arba 4 (odelés spalva, kai pusé vaisiaus pavirSiaus
parausta, tampa violetinés spalvos, o minkstimas — Zalios spalvos).

Juslinés savybés:
— spalva: nuo Zalios iki neryskios gelsvai Zalios, rausvéjanti;

— kvapas: stiprus augaly, aiskiai juntamas prieskoniy (pankoliy) su silpnu vienametés paprikos pokvapiu;
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— tekstira: lieCiant minksta, lengvai deformuojasi ir lanksti, traiskant Zievé ir minkStimas nevienodai jtriiksta.
Ragaujamos alyvuogés minkstos, aliejingos ir vidutiniskai tvirtos;

— skonis: stiprus, stirus ir kartus;

— pojudiai: juntamas aitrumas ir Sioks toks astrumas;
— poskonis: ilgai i§liekantis;

biocheminés savybés:

— bendras cukraus kiekis (mg/100 g): 3,23;

— bendras organinés ragsties kiekis (mg/100 g): 4 010;

3. Natdralios juodosios alyvuogés

Siy alyvuogiy derlius nuimamas vélesniais Ziemos ménesiais. Alyvuogiy derlius nuimamas kai jy Tarptautinés
alyvuogiy tarybos patvirtinto brandos indekso verté yra 5, 6 arba 7 (odelés spalva visiskai violetiné arba juoda, o
pusé minkstimo — violetinés spalvos).

Juslinés savybeés:
— spalva: tamsiai ruda, beveik juoda;
— kvapas: vidutiniskai stiprus;

— tekstira: pavirSius $velnus, lieciant nevienalytis. Ragaujant juntama, kad minkstimas yra aliejingas, minkstas,
sultingas ir nelabai tvirtas;

— skonis: stiprus, juntama riig§tumo ir sirumo pusiausvyra;
— pojudiai: juntamas Sioks toks kartumas ir aitrumas;

— poskonis: vidutinés trukmeés;

biocheminés savybés:
— bendras cukraus kiekis (mg/100 g): 3,76;

— bendras organinés rigsties kiekis (mg/100 g): 5 315;

Alyvuoges ,Aydin Memecik Zeytini“ galima ne tik valgyti — jos tinka ir aliejui spausti. Neapdorotos valgomosios
alyvuogeés skirstomos pagal sunokimo lygj j Zaligsias, pusiau sunokusias (§viesigsias [ rausvasias) ir juodasias, o pagal
apdorojimo metodg j fermentuotas Sarminiu bidu, nataraliai fermentuotas arba nutamsintas oksidacijos bidu.
Natiiraliai alyvuogiy fermentacijai naudojama sausa druska, siirymas arba tiesiog vanduo, o $arminei fermentacijai —
$arminis tirpalas. Tokiu biidu pasalinamas kartumas ir alyvuogés palickamos fermentuotis tol, kol bus tinkamos
gardinti ir pakuoti. Taip apdoroty valgomuyjy alyvuogiy skonis ir kvapas turi bati toks, kokio tikimasi, ir jos turi biiti
sunokusios tiek, kad jas baty galima valgyti.

Dél savo savybiy ir kartumo alyvuogés ,Aydin Memecik Zeytini“ néra valgomos neapdorotos. Aliejaus kiekis
alyvuogése yra vienas i§ svarbiausiy komponenty, susijusiy su jose esanc¢iomis riebaly riigstimis, kurios atskleidzia
vaisiams biidingas savybes ir lemia kaloringumga. Zaliosiose, pusiau sunokusiose (rausvosiose) ir juodosiose
alyvuogése daugiausia riebaly riig&¢iy turi oleino ragstis. Alyvuogiy nokimo ant medzio laikotarpiu riebaly kiekis
didéja, o cukraus kiekis mazéja, todél, priklausomai nuo nokimo laikotarpio, susiformuoja subalansuotas bendras
cukraus ir organiniy rtgs¢iy kiekis. Alyvuogés ,Aydin Memecik Zeytini“ yra maistingos ir aromatingos, jy
biocheminius elementus sudaro alyvuogiy riebalai 20-25 proc., zali baltymai 1-2 proc., lasteliena 1-2 proc.,
peleningumas (mineralinés medziagos) < 1 proc., neredukuojantis cukrus < 0,3 proc., redukuotas cukrus 3-6 %,
polifenoliai 1-3 proc., organinés rtigstys ir druskos 0,5-1 proc., pektino medziagos < 0,6 proc. ir kiti junginiai
3-7 proc.

Alyvuogése daug fenoliniy junginiy: luteolin-7-glikozido (1 266,84 mg/kg), rutino (491,67 mg/kg), trans-cinamono
rigsties (1 098,84 mg/kg), cianidin-3-glikozido (212,73 mg/kg) ir cianidin-3-rutinozido (410,63 mg/kg).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Alyvmedziy auginimas ir alyvuogiy apdorojimas (skiepijimas, auginimas i§ sékly, treSimas, genéjimas, derliaus
nuémimas, atranka, atskyrimas, valymas, mirkymas stiryme, fermentacija, aeravimas ir pan.) vykdomi Aidine.

Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir Rt. taisyklés

Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Be bitinos informacijos, susijusios su maisto produkty pateikimu ir Zenklinimu, etiketése turi biti nurodyta $i
informacija:

— nuorodos ,Aydin Memecik Zeytini“ pavadinimas,

— gamintojo prekinis pavadinimas ir adresas arba trumpasis pavadinimas ir adresas arba gamintojo registruotas
prekeés Zenklas,

— Europos Sajungos SKVN logotipas.

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Geografiné alyvuogiy ,Aydin Memecik Zeytini“ auginimo vietové yra Aidino provincijos ribose.

Aidino provincijg sudaro 17 rajony: Efeler, Bozdogan, Buharkent, Cine, Germencik, Incirliova, Karacasu, Karpuzly,
Kocarli, Kosk, Kuyucak, Kusadasi, Nazilli, Soke, Sultanhisar, Didim, and Yenipazar.

Rysys su geografine vietove

Geografinés vietovés ypatumai

Aidine vyrauja Vidurzemio jiros klimatas — vasaros karstos ir sausos, o Ziemos — lietingos. Retkaréiais sninga.
Daugelio mety vidutiné oro temperatira yra 17,6 °C. Kasmet iskrenta 580-1 000 mm krituliy. VidutiniSkai per
metus lyja 80,6 dienas ir iSkrenta vidutiniskai 677,5 mm krituliy.

Be to, toks kasmet iskrentanciy krituliy kiekis yra pakankamas alyvuogéms , Aydin Memecik Zeytini“ auginti. Aidino
provincijoje vyraujancios vakarinés oro srovés daro didelj poveikj. Dazniausia pucia ryty-pietryCiy véjai, kartais
pietvakariy ir vakary véjai.

Alyvuogéms ,Aydin Memecik Zeytini“ biidingas savybes lemia regiono klimato ypatybés, dirvozemio struktiira,
tinkamas pH lygis ir turtinga §j regiong supanciy kalny augmenija. Zemés iikio paskirties Zemé yra tinkama
alyvmedziams auginti. Paprastai alyvuogés auginamos lygumose ir kalnuotose vietovése. Alyvuogiy, ypa¢ auganciy
kalnuotose vietovése ir kurios bus skirtos valgyti, derlius turi biiti nuimamas rankomis, tokiu biidu galima atrinkti
geriausias alyvuoges. Vienintelis vandens Saltinis — lietus.

Nors alyvmedZziams auginti nereikia specialaus dirvoZemio, jie geriau auga klintiniame ir smélingame dirvozemyje,
kuriame yra daug maisto medziagy ir kurio pH yra 6-8. Kadangi Aidino regione alyvuogés paprastai auginamos
Siomis savybémis pasizyminciame dirvoZemyje, veislés ,Memecik alyvuogés gali jgyti minéty teigiamy kokybeés
savybiy, tokiy kaip dydis, spalva, riebaly santykis ir fenoliniy junginiy kiekis. Veislés ,Memecik* alyvmedziams
naudojami tik laukiniy alyvmedziy poskiepiai, kurie yra tinkamiausi dél savo didelio iStvermingumo, o dél to, kad
Aidino regione jie yra laukiniai, jie puikiai prisitaike prie aplinkos.
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Zmaogiskieji veiksniai

Istorjjos pozitiriu Aidino alyvuogiy augintojai veisliy ,Memecik* alyvmedzius stengési i§vesti i§ esamy laukiniy
medZziy — tg daré skiepydami laukinius alyvmedzius, ypa¢ augancius kalnuotose vietovése. Specifinés alyvuogiy
augintojy Zinios susijusios su laukiniy alyvmedziy skiepijimu ir derliaus nuémimu rankomis kiekvienai produkto
rusiai tinkamiausiu sunokimo momentu. Nuimant derliy rankomis galima nustatyti geriausig alyvuogés rinkimo
momenty, nuo kurio tiesiogiai priklauso dvi vaisiy sudétinés dalys: fenoliai ir lakiosios medziagos, suteikiantys
alyvuogéms biidingg skonj ir kvapa.

Gamintojy patirtis padéjo sukurti su geografine vietove glaudziai susijusj gardinimo metoda. Ne vieng amziy
augindami alyvuoges ir jas apdorodami, augintojai sukaupé Zziniy (daugiausia perduodamy Zodziu), kurias taikant
galima uztikrinti alyvuogiy kokybe. Pavyzdziui, dél Gkininky sukauptos patirties parenkami tinkami auginimo
metodai, kuriuos taikant galima sumazinti paZeisty ir perdirbti netinkamy alyvuogiy skaiciy arba pasiekti, kad tokiy
alyvuogiy visai nebiity. Be to, dél visapusisky gamintojy Ziniy apie alyvuoges galima i$vengti fermentacijos ir kity
alyvuogiy pazeidimy. Viso to pasiekiama apdorojimo ir aplinkos salygas bei darbuotojy Zinias ir jranga pritaikius
prie alyvuogiy savybiy.

Produkto ypatumai

SKVN , Aydin Memecik Zeytini“ Zymimos Aidino provincijoje auginamy europiniy alyvmedziy (lot. Olea europaea L.)
veislés ,Memecik“ valgomosios alyvuogés. Alyvuogés biina trijy pagrindiniy spalvy ir trijy risiy, t. y.: Zaliosios,
pusiau sunokusios (rausvosios) ir juodosios.

I3skirtinés alyvuogiy ,Aydin Memecik Zeytini“ ypatybés — $ios jy juslinés savybés: kartumas ir kvapas, dél kuriy
produktas jgavo isskirtinai gerg vardg. Kartumg lemia didelis Zaliosiose, rausvosiose ir juodosiose alyvuogése
aptinkamy polifenoliy kiekis. Alyvuogése ,Aydin Memecik Zeytini“ tokiy fenoliniy junginiy, kaip luteolin-
7-glikozido, rutino, trans-cinamono ragsties, cianidin-3-glikozido, ir cianidin-3-rutinozido, yra daugiau nei kitose
vietovése auginamose alyvuogése. Pavyzdziui, lyginant fenolinius junginius, alyvuogése ,Aydin Memecik Zeytini yra
1266,84 mglkg luteolino, o kity veisliy alyvuogése — 742,88 mgfkg, rutino — 491,66 mglkg, o kity veisliy
alyvuogése — 378,74 mg/kg.

Alyvuogés ,Aydin Memecik Zeytini“ yra maistingos ir aromatingos, jy biocheminius elementus sudaro riebalai
20-25 proc., zali baltymai 1-2 proc., lasteliena 1-2 proc., peleningumas (mineralinés medziagos) < 1 proc.,
neredukuojantis cukrus < 0,3 proc., redukuotas cukrus 3-6 %, polifenoliai 1-3 proc., organinés rigstys ir druskos
0,5-1 proc., pektino medziagos < 0,6 proc. ir kiti junginiai 3-7 proc.

PrieZastinis rysys

SKVN , Aydin Memecik Zeytini“ didele jtaka daro geografiné vietove, kurios i8skirtinuma lemia reljefas, dirvoZemis,
klimatas, tkininky patirtis ir istorinés alyvuogiy auginimo tradicijos. Todél dél Sioje vietovéje vyraujanciy
laukiniams alyvmedziams skiepyti palankiy salygy buvo isvesti veislés ,Memecik” alyvmedziai, i§ kuriy, taikant
auginimo metodus ir tradicinius gamybos badus, tapo jmanoma iSauginti dabartines i$skirtinémis savybémis
pasizymincias alyvuoges ,Aydin Memecik Zeytini“.

Vakary oro srovés Aidino vietovéje daro ypac didelj poveikj. Dazniausia pucia ryty-pietry¢iy véjai, kartais pietvakariy
ir vakary véjai. Aidino provincija yra DidZiojo Mendereso upés baseine. Kadangi DidZiojo Mendereso slénis atsiveria
juros link, véjai, atneSantys Silumg ir kritulius nuo jaros, lengvai pasiekia Zemyninius regionus. Dél iy véjy
alyvuogés ,Aydin Memecik Zeytini“ jgauna i$skirtiniy jusliniy savybiy ir nokstant apsaugomos nuo alyvmedziy
musiy.

Derlius nuimamas laipsniskai — Zaliosios ir rausvosios alyvuogés su kauliukais renkamos prie§ Ziemai prasidedant, o
nattiralios juodosios alyvuogés renkamos pasibaigus ziemai. Dél to alyvuogés noksta nenuskintos, o tai lemia
specifines kiekvienai i§ trijy produkty rasiy bidingas juslines savybes. Patyrusiems tkininkams nuimant derliy
rankomis uZtikrinamos geriausios juslinés savybés ir islaikomas visoms alyvuogiy risims biidingas tvirtumas.
Laimei, regiono augintojai geba nustatyti, kokio sunokimo lygio alyvuogés tinka jy taikomiems perdirbimo biidams.
Dél alyvuogiy jusliniy savybiy jas apdorojant ir dar prie§ apdorojima atsiskleidzia valgomyjy alyvuogiy juslinés
savybés.
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Alyvuogés ,Aydin Memecik Zeytini“ nuo kity veisliy alyvuogiy i$siskiria kar¢iosiomis medziagomis, riebaly kiekiu ir
mazu cukraus kiekiu. Dél fenoliniy junginiy, kurie suteikia alyvuogéms kartumo, jy negalima valgyti neapdoroty.
Veislés ,Memecik“ alyvuogése esantis fenoliniy medziagy kiekis, kuris labiausiai siejamas su kartumu, islieka
didesnis nei kity veisliy alyvuogése net po saldinimo ir fermentacijos proceso.

Akivaizdu, kad alyvuogiy ,Aydin Memecik Zeytini“ karty skonj lemia fenoliniai junginiai. Saldinant ir fermentuojant,
siekiant sumazinti kartuma, i§ryskéja galutinio produkto juslinés savybés — jis jgauna rigsty, siiry, metalo ir Sarmiska
skonj bei jvairius kvapus. Todél alyvuogiy ,Aydin Memecik Zeytini“ juslinés savybés priklauso nuo gamtiniy salygy ir
zmogaus veiklos, pavyzdziui, nuo to, kaip anksti augintojai taiko auginimo metodus arba ar taiko juos pakankamai
ir nuo to, ar nustato tinkamga derliaus nuémimo laikg.

Nuoroda j paskelbta specifikacija

2021 m. geguzés 17 d. Turkijos patenty ir prekiy Zenkly biuro oficialus Geografinés nuorodos, kilmés vietos nuorodos ir
garantuoto tradicinio gaminio biuletenis Nr. 101, p. 96.
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