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Elnevezés bejegyzése irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek
minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin
(C/2024/6963)
E kozzétételt kovetGen barmely tagdllam vagy harmadik orszdg hatésdga, vagy bdrmely olyan, harmadik orszdgban
lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve amelynek ahhoz jogos érdeke

fiz6dik, felszolalast nydjthat be a Bizottsighoz a kozzététel id6pontjitél szdmitott hdrom hoénapon belill az
(EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet (') 17. cikkével osszhangban.

Az 1151/2012/EU rendelet 7. cikkének megfelelS termékleirds a f6ldrajzi drujelz6k unids nyilvantartdsdban talalhato.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»Aydin Memecik Zeytini”
EK-szam: PDO-TR-02813 - 2021.11.12.
OFJ () OEM (X)

1.  Elnevezés (OEM vagy OF))

,Aydin Memecik Zeytini”

2. Tagillam vagy harmadik orszig

Torokorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa [a XI. mellékletben szerepld felsorolds alapjdn]

1.6. osztaly: Gyumolcs, z6ldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeliilt termék leirdsa
Az ,Aydin Memecik Zeytini” étkezési olajbogy6 az Aydin tartomédnyban termesztett Olea europeae L. fajhoz tartozé

Memecik fajtdju olajfdk termése. Hirom f6 szinben, illetve hirom véltozatban létezik: zold, rézsaszin és fekete
olajbogyé. A fajta a termés csticsan kialakult kis kidomborodasrol kapta nevét.

Az ,Aydin Memecik Zeytini” bizonyos morfoldgiai jellemz6i a kovetkezdk:

—  Méret: nagy

— Alak: ovilis

— Hosszirdnyt szimmetria: aszimmetrikus

— Keresztirdnyt szimmetria: aszimmetrikus

— Legszélesebb pont: kozel a kozepéhez

— Cstcs: hegyes kidomborodds

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi

termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomanyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthat6 kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,

tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatdlyon kiviil helyezésérdl (HL L 2024/1143, 2024.4.23., ELL http://data.europa.cu/elijreg/2024/
1143/oj?locale=hu).
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A termés feliilete: nyers

A termés szine: zoldt6l feketéig, az érettségi mutatdtdl fiiggben
A termés minimdlis és maximdlis hossza: 25,61-27,04 mm

A termés minimdlis és maximalis szélessége: 19,30-19,40 mm
A mag minimdlis és maximalis hossza: 16,5-17,4 mm

A mag minimalis és maximalis szélessége: 7,5-8,7 mm

A termés minimdlis és maximalis tomege: 3,5-4,78 g
Minimdlis és maximélis terméshds-tartalom: 75-88 %
Minimdlis és maximadlis magtartalom: 12-15 %

Minimdlis és maximélis hiis/mag ardny: 7,53-7,60

Minimdlis és maximalis olajtartalom: 20,00-24,50 %

A termések minimalis és maximalis szdma kilogrammonként: 200-230 darab

Termésmutatd (terméshossz[termésszélesség) értéke: 1,4-1,5 tartomanyban

A leszedéskor az olajbogyé érettsége alapjan megkiilonboztetik a zold olajbogy6t a fekete olajbogy6tdl. Az érettségi
fok, valamint a feldolgozds folyamata — kiilonosen a fliszerezés — alapjan az eldallitott termékek hdrom kilonb6z8
kategéridba sorolhatok, amelyek a kovetkezd tulajdonsdgokkal rendelkeznek:

1.

Egész zold

Tél el6tt sziiretelt olajbogyd. A betakaritdsra akkor kertil sor, ha a Nemzetkozi Olivaolaj-tandcs dltal elfogadott
érettségi mutaté értéke 0 és 1 kozott van (mélyzold és sargdszold szind héj).

Erzékszervi jellemzGk:

Szin: a z61dtd] a halvany sdrgdszoldig terjed.
Mlat: erSteljes n6vényillat (olajfalevél) és dsvanyos illat (paclé).

Allag: tapintisra szilird, kevéssé Osszenyomhat6. Szdjba véve tomorség, tapaddssig és gyenge omldssig
jellemzi.

Iz: erGteljes; a savanyt, sos és keserti iz egyenstilya jellemzi.
Erzetek: igen fanyar, illetve csipGs.

Hosszan tart6 utdiz, kifejezett fanyarsag.

Biokémiai jellemzgk:

2.

Osszes cukortartalom (mg/100 g): 4,75

Osszes szervessav-tartalom (mg/100 g): 3 146

Rézsaszin

Tél el6tt sziiretelt olajbogyd. A betakaritdsra akkor keriil sor, ha a Nemzetkozi Olivaolaj-tandcs dltal elfogadott
érettségi mutato értéke 2, 3 és 4 kozott van (a héj szine a termés feliiletének felén pirosra vagy lildra valt, a termés
hasa zo6ld szind).

Erzékszervi jellemz6k:

Szin: a z61dt6] a pirosba vilté sirgdszoldig terjed.

Mllat: er6teljes novényillat, amelyben hatdrozottan kivehet8 az aromds novények (édeskomény) illata és kissé a
pirospaprikdra emlékeztetd illat.
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— Allag: tapintdsra puha, deformédlhaté és rugalmas, jellemzé a kiilsé terméshéj és a kozépsG terméshéj

szabélytalan hasadéka, amely a torési eljards eredménye. A szdjban puha, zsiros és kozepesen tapadds érzetet
kelt.

— lz: er6teljes, s6s és keseri.
— Erzetek: hatdrozott fanyarsag és csipGsség.

— Utbiz: hosszan tarto.

Biokémiai jellemzgk:
— Osszes cukortartalom (mg[100 g): 3,23

—  Osszes szervessav-tartalom (mg/100 g): 4010

3. Természetes fekete

Ezeket az olajbogyokat késdbb, télen szedik le. A betakaritdsra akkor keriil sor, ha a Nemzetkézi Olivaolaj-tandcs
altal elfogadott érettségi mutaté értéke 5, 6 és 7 kozott van (a héj a teljes feliileten lila vagy fekete, a terméshis fele
lildra vlt).

Erzékszervi jellemz6k:
— Szin: sotétbarna, szinte fekete.
— Illat: dtlagos intenzitds.

— Allag: felillete puha, szabalytalan tapintdsi. A szdjban a kozéps6 terméshéj zsiros, puha és leves, kevéssé
tapados.

— [z erdteljes, kiegyenstlyozott savanyii és sos izekkel.
— Frzetek: enyhe kesernyésség és fanyar jegyek jellemzik.

— Utbiz: kozepesen tartds.

Biokémiai jellemzgk:
—  Osszes cukortartalom (mg[100 g): 3,76

—  Osszes szervessav-tartalom (mg/100 g): 5 315

Az ,Aydin Memecik Zeytini” olyan olajbogydfajta, amelybdl nemcsak étkezési olajbogy6, hanem olaj is elGdllithato.
Az étkezési olajbogyd a nyers olajbogyd érettségi fokatdl fuggSen zold, halvany[rézsaszin és fekete, erjesztett,
természetes modon erjedt és oxiddcioval feketitett olajbogydként van besorolva a feldolgozdsi médszereknek
megfelelen. A természetes erjedésen alapulé feldolgozdsi modszerek alkalmazdsa sordn az olajbogyodt szaraz séval,
sOs 1ével vagy egyszertien vizzel kezelik, az erjesztési mddszerekkel pedig liigos oldattal kezelik. Ezzel eltiinik a
keserii iz, és az olajbogydt az izesitéshez és a csomagoldshoz szitkséges mddon erjesztik. Az igy feldolgozott
étkezési olajbogyodnak az elvart {zzel és illattal kell rendelkeznie, és meg kell felelnie az étkezési olajbogyora jellemzé
érettségi foknak.

Az ,Aydin Memecik Zeytini” tulajdonsagai és kesertisége miatt feldolgozds nélkiil nem fogyaszthatd kozvetleniil. Az
olajbogy6é olajardnya az egyik kritikus Osszetevd a benniik taldlhaté zsirsavak, a gyimolcs jellegzetes
tulajdonsdgainak kialakuldsa és a kal6riaérték meghatdrozdsa szempontjabol. A zold, rézsaszin és fekete szint elérd
érési id@szakban termel6d6 olajsavban van a legtobb zsirsav. A fan torténd érés idGszakaban az olajbogyd
zsirtartalma nd, mig a cukor mennyisége csokken, ami az éréstdl fiiggGen pozitiv korreldciét mutat a cukor és a
szerves sav teljes mennyisége kozott. Az ,Aydin Memecik Zeytini” olyan étkezési célii és aromds n6vény, amelyben
a bioldgiai elemek az aldbbi aranyokban talalhatok: 20-25 % zsirtartalom, 1-2 % nyersfehérje, 1-2 % rost, <1 %
hamu (dsvanyi anyag), <0,3 % nem reduktiv cukor és 3—-6 % redukalt cukor, 1-3 % polifenolok, 0,5-1 % szerves
savak és sOk, <0,6 % pektintartalmu anyagok, valamint 3-7 % egyéb vegyiiletek.

A luteolin-7-glikozid (1 266,84 mg/kg), a rutin (491,67 mg/kg), a transzfahéjsav (1 098,84 mg/kg), a cianidin-
3-glikozid (212,73) és a cianidin-3-rutozid (410,63 mg/kg) mennyisége magas, amelyek az olajbogy6 fenolos
Osszetevei.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Az eldallitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel ellatott olajbogydk termesztése és feldolgozasa (oltds, magrol termesztés,
mitrdgydzds, metszés, betakaritds, szelekcid, elkillonités, tisztitds, sos 1é hozzdaddsa, erjedés, levegSztetés stb.)
Aydinban torténik.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

Az élelmiszerek kiszerelésére és cimkézésére vonatkozd szikséges informdcidk kivételével a cimkének a
kovetkezSket kell tartalmaznia:

’”

— az ,Aydin Memecik’,” elnevezés és megjelolés,
— a gyart6 kereskedelmi neve és cime, vagy roviditett neve és cime, vagy bejegyzett védjegye,

— az Eurdpai Unié OEM logdja.

A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

Az ,Aydin Memecik Zeytini” elGallitasanak foldrajzi teriilete Aydin tartomdny hatdrain beliil taldlhatd.

Aydin tartomény 17 korzetbdl all: Efeler, Bozdogan, Buharkent, Cine, Germencik, Incirliova, Karacasu, Karpuzlu,
Kocarli, Kosk, Kuyucak, Kusadasi, Nazilli, Soke, Sultanhisar, Didim, és Yenipazar.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Aydinban a mediterrdn éghajlat domindl. A nyarak melegek és szdrazak, a telek pedig csapadékosak. A hdesés
szorvanyos. Az atlagh6mérséklet évek 6ta 17,6 °C. Az éves csapadékmennyiség 580-1 000 mm. Az esds napok
atlagos szama 80,6, az dtlagos csapadékmennyiség pedig 677,5 mm/év.

Ez az érték megfelel az ,Aydin Memecik Zeytini” éves csapadékigényének. Aydin tartomdnyban a nyugatrol érkezd
légaramok domindlnak. A szélirany tobbnyire kelet-délkeleti; a délnyugati és nyugati szelek ritkdbbak.

Az ,Aydin Memecik Zeytini” a tulajdonsdgait a régié éghajlati jellemzdinek, a talajszerkezetnek, a megfelel§
pH-értéknek és az e régiot koriilvevd hegyek gazdag novényzetének koszonheti. A mezdgazdasagi foldteriilet
alkalmas olajbogy6 termesztésére. Olajbogydt dltaldban siksdgokon és hegyvidéki teriileteken termesztenek. Az
olajbogyodkat — kiilonosen az étkezési olajbogydkat, és kiilonosen a hegyvidéki teriileteken — kézzel kell betakaritani,
ami lehet6vé teszi az idedlis olajbogyok kivélasztasat. Az iiltetvényeket kizdrdlag az es6viz ontozi.

Bar az olajbogydk nem tdl szelektivek a talajigények tekintetében, a meszes-homokos, tdpanyagokban gazdag
és 6-8 pH-értékii talajokat kedvelik. Mivel az Aydin régié olajfatermd talajai dltaldban rendelkeznek ilyen
jellemzdkkel, a Memecik olajbogydk rendelkezhetnek a fent emlitett pozitiv minGségi jellemzdkkel, példdul
mérettel, szinnel, zsirtartalommal és fenolvegyiilet-tartalommal. A Memecik fajtdjii olajbogyok esetében az egyetlen
felhaszndlt alany a vadon termd olajfdkbol szdrmazik, amelyek rendkivill ellendlloképességitk miatt idedlisak, és
Aydinban vadon termesztik Sket, ahol tokéletesen alkalmazkodnak a kornyezethez.
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Emberi tényezék

Aydin olajfatermeszt6i hagyomdnyosan azon munkélkodtak, hogy a meglévg vadon €16 fakat Memecik olajfajtdkkd
alakitsdk 4t azdltal, hogy oltvdanyokat készitettek a vadon él6 olajfdkbdl, kiilonosen a hegyvidéki teriileteken. A
gazddlkodok sajdtos ismeretei a kovetkez6k: a vad olajfdba oltds és a termés kézi sziiretelése az egyes valtozatoknak
megfelel§ optimélis érettség idején. A kézzel szedés lehetdvé teszi az olajbogyok leszedéséhez sziikséges idedlis id8
meghatdrozasat, ami két vegyiilettipust kozvetleniil érint: ezek a fenolok és az illékony vegyiiletek, amelyek az
olajbogyok jellegzetes izét és aromdjat biztositjak.

A fliszerezést a feldolgozok szakértelme hatdrozta meg, igy az szorosan kot8dik a foldrajzi teriilethez. Az olajbogyd
szdzadokon 4t folytatott termesztése és feldolgozasa sordn a termeldk tobbnyire szdjhagyomadny Gtjdn sajatitottdk el
az olajbogyé mindségének biztositasahoz szitkséges ismereteket. Igy példdul a gazdilkodok tapasztalatdnak
gyumolcseként kialakult megfelel6 termesztési gyakorlattal csokkenthet6 a feldolgozasra alkalmatlan, hibds
olajbogyok szdma, vagy akar meg is el6zhetS megjelenésiik. Mésfeldl, mivel a feldolgoz6 jol ismeri az olajbogyd
tulajdonsdgait, elkeriilhet§ annak erjedése vagy mdsfajta dllagromldsa. Mindezt ugy sikeriil elérni, hogy a kezelés
feltételeit, a kornyezeti viszonyokat, illetve a gépeket és berendezéseket az olajbogy6 sajatossigaihoz igazitjak.

A termék sajdtossdgai

Az ,Aydin Memecik Zeytini” étkezési olajbogy6 az Aydin tartomédnyban termesztett Olea europeae L. fajhoz tartozé
Memecik fajtdju olajfak termése. Hirom f6 szinben, illetve hdrom véltozatban létezik: zold, rézsaszin és fekete
olajbogyé.

Az ,Aydin Memecik Zeytini” egyedi jellege elsGsorban a kovetkezd érzékszervi jellemzdknek koszonhetd: kesernyés
iz és aroma, amely kival6 hirnevet kolcsonoz neki. Ez a kesernyés iz a z6ld, a rozsaszin és a fekete olajbogyd magas
polifenol-tartalmdnak tulajdonithaté. A luteolin-7-glikozid, a rutin, a transzfahéjsav, a cianidin-3-glikozid és a
cianidin-3-rutozid mennyisége, amelyek az olajbogydk fenolos 6sszetevsi, magasabb az ,Aydin Memecik Zeytini”-
ben, mint a régié mds olajbogydiban. Példdul az ,Aydin Memecik Zeytini” fenolvegyiileteibgl szdrmazé luteolin
mennyisége 1266,84 mglkg, mig egy mdsik fajtdban 742,88 mg/kg mennyiségben taldlhaté6 meg; a rutozid
mennyisége 491,66 mg/kg, mig mds tipusok 378,74 mg/kg-ot tartalmaznak.

Az ,Aydin Memecik Zeytini” olyan étkezési célii és aromds novény, amelyben a bioldgiai elemek az aldbbi
ardnyokban taldlhatok: 20-25 % zsirtartalom, 1-2 % nyersfehérje, 1-2 % rost, <1 % hamu (dsvanyi anyag), <0,3 %
nem reduktiv cukor, 3-6 % redukalt cukor, 1-3 % polifenolok, 0,5-1 % szerves savak és sok, <0,6 % pektintartalma
anyagok, valamint 3-7 % egy¢b vegyiiletek.

Ok-okozati Gsszefiiggés

A teriilet domborzata, talaja, éghajlata, a mezGgazdasigi termel6Sk tapasztalata és az olajbogyd-termesztés torténelmi
hagyomadnyai miatt sajitos jellemz8kkel bird foldrajzi teriilet nagy hatdssal van az ,Aydin Memecik Zeytini’-re.
Ezdltal a vad olajfdnak a szdban forgé foldrajzi teriileten valé elterjedéséhez szitkséges megfelel§ feltételek megléte
kovetkeztében kialakult a Memecik olajbogydfajta, amely a termesztési eljdrds és az Gsi feldolgozasi technikdk
j6voltdbol az egyedi mingségii ,Aydin Memecik Zeytini” olajbogy6termést adja.

Aydinban kiilondsen a nyugati légaramlatok fejtik ki hatdsukat. A szélirdny tobbnyire kelet-délkeleti; a délnyugati és
nyugati szelek ritkdbbak. Aydin tartomany a Biiyitk Menderes folyé medencéjében helyezkedik el. Mivel a Biiyitk
Menderes foly6 volgye a tenger felé nyitott, a felmelegit6 hatdsa szelek és a tenger fell érkezd csapadék konnyen el
tud jutni a bels§ régidkba. Ezek a szelek kiilonleges érzékszervi jellemzdket biztositanak az ,Aydin Memecik
Zeytini"-nek, és az érés soran védik az olajbogydkat a gyiimolcslégy ellen.

A sziiretelést tobb [épésben hajtjdk végre — a teljesen zold és rézsaszin olajbogyd esetében tél el6tt, a természetes
fekete olajbogyé esetében tél utdn —, igy az olajbogyé a fin érik meg, kovetkezésképpen mindhdrom valtozatban
kialakulnak a jellegzetes érzékszervi jellemzdk. A tapasztalt termel6k dltal végzett kézi sziiretelés emellett optimélis
érzékszervi jellemzdk kialakuldsat teszi lehet6vé, és ennek koszonhetd valamennyi olajbogyd-viltozat jellegzetes
szildrdsdga. Szerencsére a régié termeldi a feldolgozasi technikdiknak megfelelGen meghatirozhatjak a megfelel§
érlelési idGszakokat. Erzékszervi jellemzGik miatt az olajbogydk az étkezési olajbogyd érzékszervi jellegét a
feldolgozds utdn és el6tt is mutatjdk.
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Féként az olajbogyd kesertiségét ad6 anyag, a zsirtartalma és az alacsony cukortartalma teszi lehetévé az ,Aydin
Memecik Zeytini” mds olajbogydfajtakt6l val6 elkiilonitését. Fenolvegyiiletek dltal okozott kesernyés ize miatt
feldolgozas nélkill nem fogyaszthaté. A Memecik olajbogyd fenoltartalma, amely jelent8s mértékben Osszefiigg a
keserti {zzel, még édesitési és erjedési folyamat utdn is magasabb, mint a tobbi olajbogydé.

Egyértelmd, hogy az ,Aydin Memecik Zeytini” keserti ize fenolos vegyiiletekkel fiigg Ossze. A kesertiség enyhitésére
szolgdlo édesités és erjesztés sordn a végtermék érzékszervi jellemz6i oly médon alakulnak ki, hogy savas, sos,
fémes és lugos izeket és kiilonboz4 illatokat vesznek fel. Ezért az ,Aydin Memecik Zeytini” érzékszervi jellemzsi
természetes korilményekbdl és emberi tevékenységekbdl erednek, példdul a hagyomanyos folyamatokat kordn és
kell6 mértékben alkalmazd és a megfelelS betakaritdsi id6t meghatdrozo termelSk tevékenységébdl.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére

Hivatalos foldrajzi jelzés, eredetmegjelolés és hagyomdanyos kiilonleges termék — A Torok Szabadalmi és Védjegyhivatal
101. sz. Kozleménye, 2021. mdjus 17., 96. o.
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