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REGULAMENTO (CE) N.° 1565/2000 DA COMISSAO
de 18 de Julho de 2000

que estabelece as medidas necessdrias para a adopgio de um programa de avaliagio em aplicacio do
Regulamento (CE) n.° 2232/96 do Parlamento Europeu e do Conselho

(Texto relevante para efeitos do EEE)

A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 2232/96 do Parla-
mento Europeu e do Conselho, de 28 de Outubro de 1996,
que estabelece um procedimento comunitdrio aplicdvel no
dominio das substincias aromatizantes utilizadas ou que se
destinem a ser utilizadas nos géneros alimenticios ('), nomeada-
mente o seu artigo 4.°,

Considerando o seguinte:

(1)

()

)

A Decisio 1999/217/CE da Comissdo (3 adoptou um
repertério das substancias aromatizantes utilizadas nos
géneros alimenticios, elaborado em aplicagdo do Regula-
mento (CE) n.° 2232/96.

O Regulamento (CE) n.° 2232/96 estabelece no seu
anexo os critérios gerais para a utilizagdo de substancias
aromatizantes. Tais substancias ndo devem, nomeada-
mente, apresentar riscos para a satide do consumidor e a
sua utilizacio ndo deve induzir o consumidor em erro.

Para verificar se as substincias aromatizantes incluidas
no repertdrio cumprem os critérios gerais de utilizacdo,
o n.° 1 do artigo 4.° do Regulamento (CE) n.° 2232/96
prevé a adopcdo de um programa de avaliacio dessas
substincias. Nos termos do n.° 3 do artigo 4., as
substincias devem ser suprimidas do repertério se a
avaliagio demonstrar que ndo cumprem os critérios
gerais de utilizacdo.

A primeira medida do programa de avaliacio consiste
em atribuir as substincias do repertério nimeros FL em
funcdo das suas caracteristicas quimicas e distribui-las
por grupos de compostos estruturalmente relacionados
que se prevé apresentarem um certo comportamento
metabdlico e bioldgico comum.

Face ao elevado nimero de substincias aromatizantes
constantes do repertério e o prazo estabelecido pelo
regulamento através do qual serd adoptada uma lista de
substancias aromatizantes autorizadas, o programa de
avaliagio ndo deve desperdicar recursos cientificos,
devendo, por conseguinte, utilizar as avaliacdes de segu-
ranga ja efectuadas pelo Comité de Peritos em Substan-
cias Aromatizantes (CPSA) do Conselho da Europa, pelo
Comité Cientifico da Alimentacio Humana (CCAH) da
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Comissdo Europeia e pelo Comité Misto FAO/OMS de
Peritos em Aditivios Alimentares (CMPAA).

O Comité Cientifico da Alimenta¢do Humana foi consul-
tado, especialmente sobre a questdo de saber se os resul-
tados das avaliagdes de outros comités cientificos podem
ser aceites. Nas suas conclusdes, comunicadas em 2 de
Dezembro de 1999, o CCAH considerou que, com
algumas excepgdes, os aromatizantes considerados acei-
taveis pelo CMPAA nas doses médias estimadas em que
sdo ingeridos cumprem os critérios gerais de utilizacdo e
podem ser incluidos na lista de substancias autorizadas
sem se submeterem, por agora, a uma avaliagdo distinta
pelo CCAH. Do mesmo modo, o CCAH concluiu que as
substincias aromatizantes anteriormente avaliadas pelo
CCAH e pelo CPSA e consideradas seguras ndo neces-
sitam de ser reavaliadas, dado que os critérios utilizados
na altura eram suficientemente rigorosos para que as
substancias sejam consideradas seguras na sua utilizacio
actual.

O Comité Cientifico da Alimentagio Humana consi-
derou ainda que, no que respeita as restantes substancias
aromatizantes, podem evitar-se duplica¢des desnecessa-
rias de tarefas dividindo os diferentes grupos de substan-
cias pelo CMPAA e o CCAH para efeitos de avaliagio.

O n.° 2 do artigo 4.° do Regulamento (CE) n.° 223296
determina que os responsdveis pela colocacio das
substincias no mercado devem enviar a Comissdo os
dados necessdrios para a avaliagio. S3o consideradas
essenciais para a avaliagdio as informagdes sobre a
pureza das substdncias, a sua especificagio quimica, a
ocorréncia natural nos alimentos, a quantidade total
adicionada aos alimentos e os resultados dos estudos
toxicoldgicos e metabdlicos. Para possibilitar uma avalia-
¢do constante durante todo o periodo, as informagdes
devem ser comunicadas o mais rapidamente possivel e
estar disponiveis muito antes da avaliagdo de uma dada
substdncia. As informacdes devem ser actualizadas logo
que se disponha de novos dados.

Caso os dados fornecidos sobre a identidade quimica de
uma substancia e a quantidade adicionada aos alimentos
ou sobre os estudos toxicoldgicos e metabdlicos rela-
tivos a uma substancia ou substincias afins se revelem
insuficientes, podem ser pedidos dados suplementares.
Apbs a avaliagdo inicial da exposi¢do, que deve basear-se
nas quantidades totais adicionadas aos alimentos, podem
ser necessdrios, para a avaliacio de certas substincias,
dados mais elaborados respeitantes a utilizago.



19.7.2000

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

L 180/9

(10)  Para que o programa de avaliagdo possa estar concluido

no prazo de cinco anos, hi que estabelecer prazos para a
apresentagdo das informagBes e o nimero minimo de
substancias a avaliar num dado periodo.

(11)  Se ndo forem fornecidas as informacdes necessdrias,

sendo assim impossivel avaliar uma substincia aromati-
zante, essa substincia pode ndo ser incluida na lista
definitiva de substancias aromatizantes referida no artigo
5.° do Regulamento (CE) n.° 2232/96.

(12) O repertério contém cerca de 2 800 substancias. De

acordo com o parecer do CCAH, pode concluir-se que
cerca de 800 substincias ndo precisam de ser reava-
liadas, por agora. Com base no pressuposto de que o
CMPAA avaliard um nimero considerdvel de substincias
nos proximos cinco anos, restam entre 1 000 e 1 250
para serem avaliadas pelo CCAH. Para tornar o processo
de avaliagdo tdo eficaz quanto possivel, hd que seguir
uma abordagem por grupos, ou seja, devem ser avaliadas
conjuntamente as substdncias que se prevé apresentem
um certo comportamento metabdlico e bioldgico
comum.

(13)  Por forga da Decisio 94/652/CE da Comissio (!), com a

dltima redac¢do que lhe foi dada pela Decisio 1999/
[634/CE (%), a tarefa 1.1 relativa as «substincias aromati-
zantes quimicamente definidas» deve ser empreendida no
quadro da cooperagdo dos Estados-Membros na anélise
cientifica de questdes relacionadas com os produtos
alimentares (SCOOP). Esta tarefa baseou-se na base de
dados FLAVIS, que retine informacdes para a avaliagio
cientifica das substancias aromatizantes. As informacdes
fornecidas pela pessoa responsdvel pela colocagio da
substancia no mercado devem ser acrescentadas a base
de dados e ser rigorosamente examinadas para se deter-
minar se sdo suficientemente completas para efeitos de
avaliacio.

(14) No entender do CCAH, a sua prépria avaliacio das

substancias deve seguir o procedimento aplicado pelo
CMPAA, que é o procedimento mais actualizado e siste-
matico aplicado actualmente. Apds a aprovacio pelo
CCAH, os resultados de futuras avaliacdes das substin-
cias aromatizantes constantes do repertério efectuadas
pelo CMPAA devem igualmente ser aceites.

(15) O procedimento seguido pelo CMPAA consiste numa

()
)

abordagem gradual que integra as informagdes sobre as
doses consumidas nas utilizagdes correntes, as relacdes
entre estrutura e actividade, o metabolismo e a toxici-
dade. Além disso, sio avaliadas as informacdes sobre a
pureza e a especificacdo quimica. Um dos principais
elementos do procedimento é a subdivisdo dos aromati-
zantes em trés classes estruturais, para as quais foram
especificados os limiares de exposicdio humana que se
considera ndo suscitarem preocupacdes de seguranga. Os
estudos toxicologicos e metabdlicos realizados num
grupo de substancias quimicamente relacionadas podem
ser utilizados para extrair conclusdes acerca dos even-
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tuais efeitos toxicoldgicos de substincias ndo estudadas
ou insuficientemente estudadas.

(16) Uma substancia deve ser reavaliada se, a luz de novos
dados sobre os efeitos toxicoldgicos ou as doses consu-
midas pelo homem, surgirem dividas sobre a validade
da avaliagio ja efectuada e aceite.

(17)  Através da Decisio 1999/217/CE da Comissdo, certas
substancias aromatizantes foram consideradas prioritd-
rias para o programa de avaliagio, dado que alguns
Estados-Membros se mostraram preocupados quanto aos
riscos para a saiide dos consumidores. O programa deve
depois prosseguir com grupos de substincias, atri-
buindo-se prioridade aos grupos sobre os quais existe
uma maior quantidade de informacdes. No entanto,
pode de futuro ser pedida a atribui¢do de maior priori-
dade a certas substancias.

(18) As medidas previstas no presente regulamento estdo
conformes com o parecer do Comité Permanente dos
Géneros Alimenticios,

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.°

A primeira etapa do programa de avaliacdo serd a atribuicdo de
ntmeros FL, como definidos na base de dados FLAVIS, a cada
substincia aromatizante do repertério e a subdivisio de todas
as substincias em grupos de substancias afins, segundo a lista
de grupos estabelecida no anexo I do presente regulamento.
Esta etapa deve estar concluida no prazo de trés meses apds a
adopcdo do presente regulamento pelos Estados-Membros que
participam na tarefa SCOOP 1.1, definida pela Decisio 94/
/652/CE.

Artigo 2.°
1. As substancias incluidas no registo e ja classificadas:

— pelo Comité Cientifico da Alimentagdo Humana na Cate-
goria 1 (substancias cuja utilizagdo é considerada segura) (%),
ou

— pelo CPSA (Comité de Peritos em Substincias Aromati-
zantes) na Categoria A (substancias que podem ser utili-
zadas em alimentos) (%), ou

— pelo CMPAA enquanto substdncias que ndo apresentam
riscos aos niveis de consumo correntes, com excep¢do das
substincias que foram aceites unicamente porque o seu
consumo estimado ¢ inferior ao limiar tolerdvel de 1,5 pg
por pessoa e por dia, especificado nos relatérios das 46.,
492 51.2 e 53.* reunides do CMPAA (°),

(’) Anexo 6 da acta da 98.* reunido do Comité Cientifico da Alimen-
tacio Humana, 21/22 de Setembro de 1995.

() Substancias Aromatizantes e Aromas Naturais, volume I, Substincias

Aromatizantes Quimicamente Definidas, quarta Edi¢do. Conselho da

Europa, Acordo Parcial no Dominio Social e da Satde Pdblica,

Estrasburgo 1992, incluindo as posteriores folhas de alteraces até

1999.

Evaluation of certain food additives and contaminants (Avaliacio de

alguns aditivos alimentares ou contaminantes) 46.° Relatério do

Comité Misto FAO/OMS de Peritos em Aditivos Alimentares, Rela-

torio Técnico da OMS Série 868, Genebra 1997.

Evaluation of certain food additives and contaminants. 49.° Rela-

torio do Comité Misto FAO/OMS de Peritos em Aditivos Alimen-

tares, Relatério Técnico da OMS Série 884, Genebra 1999.

51.° Relatério do Comité Misto FAO/OMS de Peritos em Aditivos

Alimentares, Relatério Técnico da OMS, a publicar.

53.° Relatério do Comité Misto FAOJOMS de Peritos em Aditivos

Alimentares, Relatério Técnico da OMS, a publicar.
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nio necessitam de ser reavaliadas no ambito do actual
programa de avaliacio,

— se forem fornecidas, como indicado no anexo II, informa-
¢des sobre a pureza e a especificagdo quimica da substéincia,
e

— a menos que o CCAH receba novas informagdes que
alterem os resultados das avaliacdes.

2. As substancias incluidas no repertério e que serdo classifi-
cadas futuramente:

— pelo CMPAA enquanto substancias que ndo apresentam
riscos aos niveis actuais de consumo,

serdo examinadas pelo CCAH, que pode entio decidir ndo ser
necessiria outra avaliacdo.

3. Caso o CCAH decida ser necessdria nova avaliacio de
uma substancia referida nos n.** 1 ou 2, a pessoa responsavel
pela colocagdo no mercado de uma substincia constante do
repertério deve fornecer as informagdes previstas no n.° 1 do
artigo 3.°

Artigo 3.°

1. Para permitir a avaliacdo de uma substincia constante do
repertério ndo abrangida pelo n.° 1 do artigo 2.°, o responsavel
pela sua colocagdo no mercado tem de fornecer as seguintes
informagdes no prazo de 12 meses apds a adopgdo do presente
regulamento:

— pureza e especificagdo quimica da substincia, como indi-
cado no anexo II,

— ocorréncia natural nos alimentos,

— quantidade total da substincia adicionada aos alimentos na
Comunidade,

— niveis de utilizacio normais e maximos da substincia nas
categorias de alimentos, como indicado no anexo III, caso
estejam disponiveis,

— todos os estudos toxicoldgicos e metabdlicos pertinentes
sobre a substancia ou sobre substincias afins.

Estas informacdes devem ser enviadas em formato normali-
zado, como indicado no anexo IV.

2. Se as informacdes referidas no n.° 1, relativas a uma
determinada substancia, ndo ficarem disponiveis no prazo de
12 meses ap6s a adopgdo do presente regulamento, a pessoa
responsédvel pela colocagio da substincia no mercado infor-
mard a Comissdo, nesse prazo, da data em que poderd cumprir
a obrigagdo prevista no n.° 1, quer no que respeita a uma
substancia precisa, quer a grupos de substincias, como indi-
cado no anexo L

3. Para permitir o bom desenrolar do processo de avaliagdo,
e 4 luz das informagdes recebidas nos termos dos n.* 1 ¢ 2, a
Comissdo pode fixar prazos diferentes do proposto, ao abrigo
do n.° 2, para determinadas substancias ou grupos de substan-
cias indicados no anexo L

4. A Comissdo pode pedir a pessoa responsavel pela colo-
cagdo de uma substincia no mercado informacdes suplemen-
tares consideradas importantes para a avaliagio dessa

substancia e fixar prazos para a comunicagdo dessas informa-
¢des que sejam coerentes com o prazo geral do programa. Para
certas substincias, nomeadamente, poderd ser necessdrio apre-
sentar informagdes acerca dos niveis normais e maximos de
utilizacdo nas categorias de alimentos enumeradas no anexo IIL.

5. Caso as informacdes especificadas no n.° 1, ou as infor-
magdes suplementares especificadas no n.° 4, ndo sejam forne-
cidas, a substancia ndo pode ser avaliada.

6.  As informacdes especificadas no n.° 1, incluindo as refe-
rentes as substancias que ji foram avaliadas, devem ser actuali-
zadas pela pessoa responsdvel pela coloca¢do da(s) respectiva(s)
substancia(s) no mercado, logo que estejam disponiveis novos
dados.

7. As informagdes ji fornecidas serdo disponibilizadas aos
Estados-Membros.

Artigo 4.°

1. Serdo avaliadas, pelo menos, 200 substincias por ano,
desde que sejam fornecidas as informacdes especificadas no n.°
1 do artigo 3.° ou as informagdes suplementares especificadas
no n° 4 do artigo 3.° nos prazos especificados.

2. No ambito da tarefa SCOOP 1.1, definida na Decisdo
94/652|CE, os Estados-Membros participantes:

— introduzirdo na base de dados FLAVIS as informacdes sobre
cada substincia, em conformidade com os n.* 1 e 4 do
artigo 3.°,

— verificardo se as informagdes sdo suficientemente completas
para efeitos de avaliagdo e informardo a Comissdo se tal
nido for o caso,

— preparardo fichas de dados que sintetizem as informagdes e
contenham uma pré-avaliacdo, e

— apresentardo essas fichas ao CCAH.

A tarefa SCOOP serd organizada de forma a cumprir o exigido
no n.° 1.

3. Com base nas fichas de dados referidas no n.° 2, o CCAH
avaliard as substancias para determinar se cumprem os critérios
gerais de utilizacdo. O CCAH verificard se as informagdes sdo
ou ndo completas e, se tal ndo for o caso, informard a
Comissdo. Se necessdrio, podem ser propostas medidas para
restringir os niveis de utilizagdo. O CCAH seguird, caso o
considere adequado, o procedimento de avaliagdo aplicado pelo
CMPAA.

4. A Comissdo ou um Estado-Membro podem pedir a reava-
liagdo de uma substincia ja aceite enquanto substincia que
cumpre os critérios gerais de utilizagdo, caso surjam novos
dados que apontem para resultados diferentes.

Artigo 5.°

1. As substancias incluidas no repertério as quais ¢é atribuida
a observacdo «2» ou «3» na coluna «comentdrios» da Decisio
1999/217|CE serdo as primeiras a ser avaliadas.
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2. Sem prejuizo do disposto no n.° 1, os grupos de substancias indicados no anexo I sobre as quais as
informagdes referidas no n.° 1 do artigo 3.° sdo mais completas terdo prioridade na avaliacdo.

3. Em derrogac¢do do n.° 2, a Comissio ou um Estado-Membro pode pedir prioridade na avaliagdo de
uma ou de determinadas substancias ou grupo(s) de substincias.
Artigo 6.°

O presente regulamento entra em vigor no sétimo dia seguinte ao da sua publicagdo no Jornal Oficial das
Comunidades Europeias.

O presente regulamento é obrigatério em todos os seus elementos e directamente aplicavel em
todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 18 de Julho de 2000.

Pela Comissdo
David BYRNE

Membro da Comissdo
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

ANEXO 1

CARACTERIZACAO QUIMICA DAS SUBSTANCIAS AROMATIZANTES, POR GRUPOS (1)

. Alcoois[aldeidos/dcidos, acetais e ésteres alifiticos primdrios, de cadeia linear, sendo os ésteres estruturalmente

derivados de élcoois saturados e os acetais estruturalmente derivados de aldeidos saturados. Os ésteres e acetais ndo
incluem componentes aromadticas, incluindo heteroaromaticas.

. Alcoois[aldeidos/dcidos, acetais e ésteres alifiticos primdrios, de cadeia ramificada, sendo os ésteres estruturalmente

derivados de 4lcoois de cadeia ramificada e os acetais estruturalmente derivados de aldeidos de cadeia ramificada. Os
ésteres e acetais ndo incluem componentes aromaticas, incluindo heteroaromaticas.

. Alcoois[aldeidos/dcidos, acetais e ésteres alifdticos primdrios, de cadeia linear e ramificada, o, f-insaturados (ligacdes

duplas ou triplas), sendo os ésteres estruturalmente derivados de dlcoois a, f-insaturados e os acetais estruturalmente
derivados de dlcoois ou aldeidos o, f-insaturados. Os ésteres e acetais ndo incluem componentes aromaticas,
incluindo heteroaromadticas.

. Alcoois[aldeidos/dcidos, acetais e ésteres alifdticos primdrios, de cadeia linear e ramificada, insaturados (sem ligacdes

mdltiplas conjugadas ou acumuladas), sendo os ésteres estruturalmente derivados de dlcoois insaturados e os acetais
estruturalmente derivados de dlcoois ou aldeidos insaturados. Os ésteres e acetais ndo incluem componentes
aromdticas, incluindo heteroaromaticas.

. Alcoois/cetonas|cetais/ésteres alifiticos secunddrios, saturados e insaturados, sendo os ésteres estruturalmente deri-

vados de dlcoois secunddrios. Os ésteres e acetais ndo incluem componentes aromaticas, incluindo heteroaromaticas.

. Alcoois e ésteres alifaticos, incluindo aliciclicos, e aromaticos, tercidrios, saturados e insaturados, sendo os ésteres

estruturalmente derivados de dlcoois tercidrios. Os ésteres podem ser estruturalmente derivados de qualquer tipo de
dcido.

. Alcoois[aldeidos/dcidos/acetais/ésteres alifticos primdrios, com uma componente aliciclica, saturados e insaturados,

sendo os ésteres estruturalmente derivados de dlcoois com uma componente aliciclica. Os ésteres/acetais podem ser
estruturalmente derivados de 4cidos e alcoois alifaticos, incluindo aliciclicos.

. Alcoois[aldeidos/dcidos/acetais/ésteres alifiticos secunddrios, com uma componente aliciclica, saturados e insaturados,

sendo os cetais estruturalmente derivados de dlcoois e cetonas com uma componente aliciclica e os ésteres
estruturalmente derivados de élcoois secunddrios com uma componente aliciclica. Os ésteres podem ser estrutural-
mente derivados de 4cidos alifaticos, incluindo aliciclicos.

. Alcoois[aldeidos/dcidos/acetais/ésteres alifaticos primdrios, saturados e insaturados, com um segundo grupo funcional,

primdrio, secunddrio ou tercidrio, oxigenado, incluindo lactonas alifaticas.

Alcoois[aldeidos/acidos[acetais-ésteres alifiticos secunddrios, saturados e insaturados, com um segundo grupo
funcional, secunddrio ou tercidrio, oxigenado.

Lactonas aliciclicas e aromdticas.

Derivados de maltol e de cetodioxanos.

Furanonas e derivados de tetra-hidrofurfurilo.

Derivados de furfurilo e de furano com ou sem substituintes laterais e heterodtomos adicionais.
Alcoois feniletilicos, acidos fenilacéticos, respectivos ésteres, dcidos fenoxiacéticos e respectivos ésteres.
Eteres alifaticos e aliciclicos.

Propenil-hidroxibenzenos.

Alil-hidroxibenzenos.

Substancias andlogoas da capsaicina e respectivas amidas.

Mono e diti6is alifiticos e aromdticos; mono, di, tri, e polissulfuretos com ou sem grupos funcionais oxigenados
adicionais.

Cetonas aromaticas, dlcoois secunddrios e respectivos ésteres.

Derivados de dlcoois/aldeidos/dcidos/ésteres/acetais primdrios com substituintes arilicos, incluindo insaturados.

(') As caracteristicas estruturais enumeradas determinam, em principio, comportamentos metabélicos e bioldgicos comuns.
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23.

24,
25.

26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.
34.

Alcoois[aldeidos/4cidos/ésteres/acetais benzilicos, incluindo ésteres de benzilo e benzoatos. Os ésteres e acetais podem
conter componentes alifiticos aciclicos e ciclicos.

Derivados de pirazina.

Derivados de fenol contendo grupos ciclo-alquilo, ciclo-alcéxido e cadeias laterais com um grupo funcional oxige-
nado.

Eteres aromadticos, incluindo derivados de anisolo.
Derivados de antranilato.

Derivados de piridina, pirrolo e quinolina.
Derivados de tiazolos, tiofeno, tiazolina e tienilo.
Substancias diversas.

Hidrocarbonetos aliféticos e aromadticos.
Epodxidos.

Aminas alifiticas e aromdticas.

Aminodécidos.
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ANEXO 11

ESPECIFICACOES QUIMICAS A APRESENTAR PARA AS SUBSTANCIAS AROMATIZANTES

— Denominacio quimica utilizada no repertério adoptado pela Decisdo 1999/217/CE.

— Denominagdo IUPAC, se diversa da denominacdo quimica utilizada no repertério supra.
— Sin6énimos.

— Nameros CAS, E, EINECS, FL, CoE e FEMA (se existentes).

— Férmulas molecular e estrutural, massa molecular.

— Estado fisicofodor.

— Solubilidade.

— Solubilidade em etanol.

— Caracterizagdo espectroscopica (espectro de infravermelhos, ressonancia magnética nuclear efou de massa).
— Pureza minima.

— Impurezas.

— Parametros fisicos ligados a pureza (necessdria justificacdo caso ndo sejam fornecidos os dados em causa).

— ponto de ebulicio (para liquidos),
— ponto de fusdo (para sdlidos),

— indice de refrac¢do (para liquidos),
— densidade relativa (para liquidos).

— Estabilidade e produtos de decomposi¢do, se aplicavel.
— Interac¢do com componentes dos alimentos, se aplicdvel.

— Quaisquer outras informagdes importantes.
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ANEXO III
CATEGORIAS DE ALIMENTOS
1. Produtos licteos, com excepgio dos da categoria 2.
2. Oleos e gorduras e emulsdes gordas (tipo «dgua em 6leo»).
3. Gelados (incluindo sorvetes).
4. Frutos e produtos horticolas transformados (incluindo cogumelos, raizes, tubérculos e leguminosas), frutos de casca
rija e sementes.
4.1. Frutos.
4.2. Produtos horticolas (incluindo cogumelos, raizes, tubérculos e leguminosas), frutos de casca rija e sementes.
5. Produtos de confeitaria.
6. Cereais e produtos a base de cereais, incluindo farinhas e amidos de raizes, tubérculos e leguminosas, com excep¢do
dos produtos de panificagdo.
7. Produtos de panificagdo.
8.  Carne e produtos cdrneos, incluindo aves de capoeira e caga.
9.  Peixe e produtos da pesca, incluindo moluscos, crusticeos e equinodermos.
10. Ovos e produtos derivados.
11. Edulcorantes, incluindo o mel.
12.  Sais, especiarias, sopas, molhos, saladas, produtos proteicos, etc.
13.  Géneros alimenticios para fins nutricionais especificos.
14. Bebidas, com excep¢do dos produtos ldcteos.
14.1. Bebidas ndo-alcodlicas (tipo «refrigerante»).
14.2. Bebidas alcodlicas, incluindo os sucedaneos sem dlcool ou de baixo teor alcodlico.
15. Salgados prontos a consumir.
16.  Géneros alimenticios compostos (casseroles, mincemeat, empadas, rissdis, etc.) — ndo classificdveis nas categorias 1

a 15.
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ANEXO IV

FORMATO DE TRANSMISSAO DAS INFORMACOES SOBRE SUBSTANCIAS AROMATIZANTES

1. As informagdes especificadas no n.° 1, travessdes 1 a 4, do artigo 3.°, bem como a sintese das informagdes exigidas no

quinto travessdo tém de ser fornecidas em formato electrénico normalizado, recorrendo ao formuldrio de introdu¢do
de dados da base FLAVIS [o «Input Form for the FLAVIS data base» (IF-FL)]. As sinteses das informagdes exigidas no
quinto travessdo devem conter os principais resultados do estudo referido, para que se possam extrair conclusdes sobre
os efeitos metabdlicos e toxicoldgicos das substincias. O IF-FL pode ser descarregado do sitio internet a seguir
indicado:

http:/[www.flavis.net
ou pedido ao instituto que coordena a tarefa SCOOP 1.1, cujo endereco se indica adiante.

. As informagdes tém de ser comunicadas em inglés. Para identificar uma substancia, deve utilizar-se a designagdo

constante da coluna «Name» da versdo inglesa do repertério adoptado pela Decisdo 1999/217|CE. Deve igualmente ser
indicado o ndmero FL, caso jd exista.

. a) O formuldrio IF-FL deve ser enviado, devidamente preenchido, ao instituto coordenador da tarefa SCOOP 1.1:

por correio electrénico para o endereco (input@flavis.net) que vem indicado no sitio internet atrds referido, ou

pelo correio para o endereco a seguir indicado (recomendado para as substincias enumeradas na parte 4 do
repertorio).

b) Devem ser enviados trés exemplares em papel das informacdes referidas no n.° 1, quinto travessio, do artigo 3.0
Cada exemplar deve ser claramente identificado através da designacdo (Name») inglesa da substincia e do grupo
quimico a que pertence (ver anexo I). Caso jd exista, deve também ser indicado o niimero FL. Os exemplares serdo
enviados ao instituto coordenador da tarefa SCOOP 1.1:

Danish Veterinary and Food Administration
Institute of Food Safety and Toxicology
FLAVIS

Morkhgj Bygade 19

DK-2860 Sgborg



