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C[2025/4081 22.7.2025

Offentliggrande av en ansokan om registrering av ett namn inom vinsektorn i enlighet med
artikel 97.4 forsta stycket i Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1308/2013

(C/2025/4081)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 20241143 () fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ir etablerad eller
bosatt i ett tredjeland limna in en invdndning till kommissionen inom tre manader frén dagen for detta offentliggérande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”Casauria”
PDO-IT-02972

Datum f6r ansékan: 7 juli 2023

1.  Namn som ska registreras

Casauria

2. Typ av geografisk beteckning

SUB - skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter

1. Vin

3.1 KN-nummer

— 22 — DRYCKER, SPRIT OCH ATTIKA2204 — Vin av firska druvor, inbegripet vin som tillsatts alkohol;
druvmust, annan 4n sddan enligt nr 2009

4. Beskrivning av vinet eller vinerna

Casauria och Casauria "Riserva”

KORTFATTAD BESKRIVNING

Farg: morkt rubinrod, med diskreta skiftningar som drar &t lila och djupnar till granatrétt med éldern.
Doft: mogna roda bir och kryddor, intensiv, komplex.

Smak: Torr, fyllig, robust, harmonisk, med behagliga tanniner, kan vara smakrik. Nar vinet utvecklas blir det mer
komplext och mjukare.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 13,00; med uttrycket "Riserva™ 13,50.
Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 24 gram per liter; med uttrycket "Riserva”: 26 gram per liter.
Om vinet har forvarats en viss tid eller lagrats pa ekfat kan subtila ekaromer férekomma.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 4r forenliga med de grinser som faststillts i nationell
lagstiftning och EU-lagstiftning.

(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012
(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.ecuropa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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5.1

Allminna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): —

—  Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): —

—  Ligsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

Vinframstillningsmetoder
Sdrskilda oenologiska metoder
1. Regler for vinodling — naturliga miljoforhallanden

Odlingsmetod

De vinodlingar som anvinds for framstillning av vin med den skyddade ursprungsbeteckningen ”Casauria” mdste
planteras i omrdden med kullar eller platder. De fr ligga hogst 500 meter 6ver havet, utom nir det géller vinodlingar
som exponeras for sol mitt pd dagen, for vilka den maximala tillitna hojden dr 600 meter. Mark som inte far
tillrackligt med solljus eller som ligger i fuktiga omrdden lingre ned i dalgdngarna ar inte limpliga.

2. Det skyddade traditionella uttrycket "Riserva”

Sarskild oenologisk metod

Vin med den skyddade ursprungsbeteckningen "Casauria” och det traditionella uttrycket "Riserva” mdste lagras i
minst 24 ménader. Lagringsperioden inleds den 1 november samma ar som druvorna skordas.

3. Obligatorisk lagring for Casauria

Sarskild oenologisk metod

Vin med den skyddade ursprungsbeteckningen Casauria mdste lagras i minst 18 méanader.
4. Planteringstithet pé vinodlingarna

Odlingsmetod

Planteringstdtheten fir inte understiga 3 500 plantor per hektar, och vinstockar ska vara den enda grodan. Ett
undantag gors for vinstockar som har planterats, eller dterplanterats, for att pergolabeskiras. For dessa dr den lagsta
planteringstitheten i stallet 3 200 plantor per hektar.

5. Skordeuttag

Sarskild oenologisk metod

Det storsta tilldtna skordeuttaget av druvor dr 70 %.
5.2 Hagsta avkastning:

1. Casauria och Casauria "Riserva”

63 hektoliter per hektar

2. Casauria och Casauria "Riserva”

9 000 kilogram druvor per hektar
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8.1

8.2

Avgrinsat geografiskt omride

Produktionsomrédet for den skyddade ursprungsbeteckningen "Casauria” omfattar hela det administrativa territoriet
for foljande kommuner i provinsen Pescara: Bolognano, Castiglione a Casauria, Cugnoli, Pietranico, Scafa, San
Valentino in Abruzzo Citeriore, Torre de’ Passeri och Turrivalignani. Delar av det administrativa territoriet i féljande
kommuner i provinsen Pescara ingdr ocksd: Alanno, Bussi sul Tirino, Brittoli, Corvara, Lettomanoppello,
Manoppello, Pescosansonesco, Popoli, Serramonacesca och Tocco da Casauria.

Druvsort(er)

Montepulciano N

Beskrivning av samband

A) Uppgifter om det geografiska omrddet

1) Naturliga faktorer som dr relevanta for sambandet:

Det geografiska omradet for beteckningen Casauria ar beldget pd en plats med geomorfologiska, jordmansmassiga
och klimatmissiga forhdllanden som skiljer sig betydligt fran forhéllandena i det omgivande omrédet. Det beror
sarskilt pd omradets sirskilda terring och ndrheten till stora bergsmassiv.

Det avgransade geografiska omrddet omfattar den kuperade inlandsremsan och utloparna i provinsen Pescara, som
gransar till Maiella-massivet i sydvist och till Gran Sasso-massivet i nordvist. Abruzzobergen ar en del av centrala
och sodra Apenninerna och utgor det avsnitt diar Apenninerna nér sin maximala bredd, hojd och tithet. Har sker
vin- och olivodling pé bergsformationer som har skapats av avlagringar fran pliocen- och pleistocenperioderna som
fyllde den periadriatiska bassingen under en marin sedimentcykel mellan den sena tertidra och tidiga kvartira
epoken. Dessa utgor en grins runt de svimplan med sand och lera som uppkommit kring Pescarafloden. Landskapet
ar kuperat, med breda, nistan platta kullar och sluttningar som ir flacka och rundade. Jordménen har i de allra flesta
fall en bordighetsniva som ar lamplig for att reglera avkastningen. Den kidnnetecknas dessutom av en jamn férdelning
av material som bildar sand- och lerjord med relativt mycket sten, som i allmédnhet ar tillrdckligt lucker, av varierande
djup beroende pé lutning och ldge i forhallande till viderstrecken.

[ det hir geografiska omrddet rader sirskilda klimatforhdllanden som ar nira kopplade till landskapets geologiska
utveckling och form. Det kinnetecknas av breda kullar, exponerade for solsken och vind, och domineras av de tvd
bergsmassiven Gran Sasso och Maiella. Bergen skyddar omradet frn kalla vastliga vindar och orsakar markanta
temperaturskillnader mellan dag och natt.

Vinstockarna odlas pa hojder mellan 200 och 600 meter 6ver havet, pé sluttningar med varierande lutning och olika
lige i forhallande till viderstrecken. Mark som ligger lingst ned i de fuktiga dalgdngarna och vetter mot ett olimpligt
vaderstreck anvinds inte for vinodling.

Den totala genomsnittliga nederborden dr cirka 800 mm per dr. Den regnigaste perioden infaller mellan november
och januari, med 6ver 80 mm per manad, och den manad som har absolut minst nederbord ar juli, med cirka 30 till
40 mm.

Klimatet dr tempererat, med en genomsnittstemperatur som varierar frin 12 °C i april till 16 °C i oktober. Juli och
augusti tenderar att vara varma och torra, med genomsnittstemperaturer mellan 24 och 25°C. Winklers
temperaturindex, det vill siga den genomsnittliga aktiva temperaturen under perioden april till oktober, ligger pa
mellan 1 800 och 2 200 graddagar, beroende pé sluttning och vaderstreck.

2) Manskliga faktorer som dr relevanta for sambandet

Det geografiska omradet har en historisk koppling till ortnamnet Casauria, genom det storslagna romanska klostret
San Clemente a Casauria som ligger hdr och har gett sitt namn till omrddet. Den palitligaste historiska kéllan 4r
Chronicon Casauriense, ddr det uppges att den stora bordigheten i omradet dir Peascarafloden ringlar sig fram fick
klostret och dess dgor att framstd som ett "gyllene hus”, eller casa aurea pé italienska, vilket gav namnet Casauria.
Carlo Tedeschi skriver i sin essd "Insula Piscariae paradisi floridus ortus”, i publikationen Bullettino dell'Istituto Storico
Italiano per il Medioevo frdn 2019, att det var en paradisisk plats med ménga frojder, ddribland vin, och att det darfor
ansdgs vara en virdig plats for att bevara martyren Clementes kvarlevor.
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8.3

Det aldsta beviset for att vinodling linge varit en viktig del av livet i Casauria-omrddet dr "Palmenti di Pietranico”,
urdldriga stenkar som huggits in i klipporna och som férekommer pd ménga platser i omréadet. Karen formades med
stor hantverksskicklighet och 4r formodligen av italiskt ursprung, och de anvindes vid framstillningen av vin frdn de
druvor som odlades i omrddet. Under medeltiden blev sedan Benediktinmunkarna i omradet kdnda for sin flitiga
vinodling och vinframstillning, bland annat vid det tidigare nimnda klostret San Clemente a Casauria och klostret
Santa Maria d’Arabona i Manoppello, som legat hir sedan dr 1209.

Franco Cercone (1935-2020) uppger i en av sina manga skrifter att "vi otvivelaktigt star i skuld till familjerna Mazara
och Tabassi, som i slutet av 1700 utokade det omrade ddr druvsorten montepulciano odlades. Dessa familjer hade
redan omfattande 4gor i Sulmona och angrinsande omrdden men ville nu komma 6ver de bordiga omradena
bortom Popoli-ravinerna och lings Valle Pescara”.

Klimatforhallandena och de geologiska sirdragen i 6vre Val Pescara ar sirskilt gynnsamma for vinodling. Det ar
anledningen till att medlemmar av Sumonas adel striavade efter att utoka sina dgor i omrddet. Det &r troligt att olika
druvsorter, diribland montepulciano, fordes frin Mazara for att planteras i Torre de Passeri. Den specifika
druvsorten montepulciano N har linge odlats i detta omrdde, som pa 1800-talet priglades av sma och medelstora
vingdrdar med huvudsakligen gobeletbeskirda vinstockar. I omrddet finns séledes betydande erfarenhet av vinodling
och vinframstillning som, trots de traditionella metoder som anvints, alltid gett viner av utmarkt kvalitet. Detta
framgar av dokument frdn 1821 dar det talas om forsiljning av druvor och viner framstillda i Tocco da Casauria.

De minskliga faktorerna spelar dirfor en avgorande roll. Med tiden lyckades vissa vinodlare identifiera specifika
stammar som gav vin av bittre kvalitet, varfor dessa valdes som vixtforadlingsmaterial. Tack vare utvecklingen och
forbattringen av vissa vinodlingsmetoder och oenologiska metoder, som utgor en inneboende och nédvindig del av
produktspecifikationen, har de produkter som erhélls i dag distinkta och typiska egenskaper.

Av dessa skl godkdnde Vivai Rauscedo, Italiens storsta plantskola, &r 2007 klonen VCR 456, det vill siga biotypen
Casaurja. Av alla godkdnda montepulciano-kloner har just denna klon en sirstillning, eftersom den ger de mest
behagliga, smakrika och aromatiska vinerna. Den forddlades fram frdn vinstockar som under historiens ging har
visat sig vara perfekt anpassade till forhdllandena i Casauria-omradet.

De nuvarande produktionsforhéllandena har dérfor gjort det méjligt for vinproducenterna i Casauria-omrédet att dra
nytta av all teoretisk och teknisk kunskap for att forbattra produktionsprocesserna. P filtet finns den kunskap som
krdvs for att vilja ut de basta vinodlingarna och de bista klonerna av druvsorten montepulciano. I vinframstéllnings-
anldggningarna har man mojlighet att anpassa jasningstemperaturen perfekt, vilket forbattrar macerationen under
jasningen. Det dr ett viktigt steg nér det giller att erhdlla Casauria-vinernas typiska sensoriska profil. Genom de
mognadstekniker och den lingtgdende kontroll som 4r méjlig i omradets moderna vinframstillningsanldggningar
sikerstills produktens dkthet och betydande livslingd.

B) Uppgifter om produktens kvalitet eller egenskaper som vésentligen eller uteslutande beror pd den geografiska omgivningen

Casauria-viner som framstlls pd traditionellt sitt har en intensiv rubinrod farg, med diskreta violetta skiftningar som
Overgdr i granatrott nir vinerna lagras under en lingre period. De yngre vinerna tenderar att ha en intensiv och
komplex doft av mogna roda bir och kryddor. Viner som har lagrats pd ekfat kan ha en smak och doft med diskreta
inslag av ek.

Smaken ar torr och harmonisk, med behagliga tanniner. Med &ldern utvecklas vinet och blir mer komplext och mjukt.

Denna sensoriska profil forknippas vanligtvis med den inverkan som produktionsomradets mikroklimat har pé
druvsorten montepulciano, som dr perfekt anpassad till Casauria-omradet.

Casauria-viner bor serveras vid en temperatur mellan 16 och 18 °C i stora glas, sd att vinets komplexitet fullt ut ska
komma till sin ratt.
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8.4 C) Beskrivning av orsakssambandet mellan de uppgifter som avses i punkt A och de uppgifter som avses i punkt B

Kombinationen av klimatfaktorer och minskliga faktorer hinger & ena sidan samman med jordmdanen, klimatet och
den starka vinodlingstraditionen i odlingsomradet, & andra sidan med utvecklingen av en alltmer raffinerad
vinkultur. Dessa faktorer dr av avgoérande vikt for produktionen av de kvalitetsdruvor som utgér grunden for

Casauria-vinerna och deras karakteristiska, distinkta och lattigenkdnnliga egenskaper.

Jordmans- och klimatforhéllandena ar perfekta f6r montepulciano-druvorna, som mognar sent och behover omkring
2000 graddagar for att uppnd optimal fenolisk mognad. Detta behov av mdnga soltimmar innebir att de markanta
temperaturskillnaderna mellan dag och natt dr mycket fordelaktiga for druvorna under den fenologiska
mognadsprocessen. Dessa skillnader leder till optimala forhallanden, ddr druvorna kan ackumulera viktiga aromer
och dir badde de enskilda druvorna och kirnorna kan mogna fullt ut. Kdrnorna innehéller de tanniner som 4r en
viktig faktor for Casauria-vinernas goda lagringspotential.

Druvsorten montepulciano anvinds for att framstilla Casauria-viner i provinsen Pescaras inland, med andra ord i
Casauria-omradet. Beskrivningen ovan visar att man har lyckats gora det mesta av denna druvas potential och dess
karakteristiska smak- och doftegenskaper. I detta sammanhang har druvsortens formdga att anpassa sig till
jordmanen och omrddets klimat underlittat spontana mutationer. De har gett upphov till sirskilda morfologiska och
fenologiska faktorer som mojliggor produktion av utmarkta druvor.

Casauria-vinernas kvalitet och egenskaper dr ocksé ndra kopplade till de méinskliga faktorer som beskrivs i del A.2.
Produktionsomrddet for Casauria-vinerna har under drhundraden priglats av vinodling och vinframstallning.

Branschens nyvunna ekonomiska héllbarhet kommer sig av landskapets sirdrag och de anstringningar som har
gjorts av de manga producenterna. De har pd ett framgdngsrikt sitt lyckats gora det mesta av den historiska
mojligheten till omfattande forbittringar av produktionstekniken och den vetenskapliga kunskapen, bide pa
odlingarna och i vinframstillningsanldggningarna, vilket har gjort det mesta av potentialen hos de viner som
framstalls.

De traditionella héllbara odlingsmetoderna har gjort det méjligt att optimera odlingen av druvsorten montepulciano.
Jordbruksmetoderna inriktas nu i allt hogre grad pa att skota om vinodlingarnas ekologi, vilket ar positivt for jorden,
den biologiska mangfalden, producenterna och framfér allt de druvor som produceras. Det har mérkbart forbattrat
Casauria-vinernas kvalitet och organoleptiska egenskaper.

Produktionsforhéllandena pé framstillningsanldggningarna har forbdttrats avsevirt, till fordel for producenterna. De
har nu tillgang till sdrskild teknik och utrustning for varje skede i vinframstillningen, samtidigt som druvornas
utmirkta kvalitet tas tillvara.

Tack vare producenternas talang och harda arbete blev ortnamnet Casauria 2006 synonymt med de viner som
produceras i det omrdde som beskrivs i denna specifikation. Dessa viner, som &r resultatet av en ménghundradrig
historia, dr nu redo att gora sitt intdg pa en alltmer intresserad marknad. Denna historia kommer till uttryck genom
kvaliteten pd Casauria-vinerna som — jamfort med andra viner som framstills av druvsorten montepulciano i andra
omrdden — uppvisar unika egenskaper till foljd av det harmoniska samspelet mellan mansklig verksamhet och
kombinationen av specifika miljofaktorer.

9.  Visentliga ytterligare villkor

Undantag rérande produktion inom det avgransade geografiska omrddet

Rittslig ram:

EU-lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Undantag rorande produktion inom det avgrinsade geografiska omréadet
Beskrivning av villkoret:

Enligt artikel 5.1 b i férordning (EU) 2019/33 fir viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Casauria”
framstillas och lagras var som helst inom det administrativa territoriet for kommunerna i produktionsomradet samt
inom hela det administrativa territoriet for provinsen Pescara, under forutsittning att de berdrda producenterna kan
visa att de redan innan dagen for offentliggorandet av beslutet om skydd av namnet "Casauria” framstillt och lagrat
viner i "Casauria”, ett redan befintligt delomrdde inom den skyddade ursprungsbeteckningen "Montepulciano
d’Abruzzo”, under minst tvd vinodlingsdr, och att vinerna kommer fran druvor som odlas pd vinodlingar som
forvaltas av dessa producenter.
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Verksamhet forknippad med produktionen fir dga rum i foljande kommuner i provinsen Pescara som inte ingdr i
punkt 3 i produktspecifikationen (om druvornas odlingsomréde):

—  Abbateggio

—  Cappelle sul Tavo

—  Caramanico Terme
—  Carpineto della Nora
—  Catignano

—  Cepagatti

—  Citta Sant’Angelo

—  (Civitaquana

—  Civitella Casanova
—  Collecorvino

—  Elice

—  Farindola

—  Loreto Aprutino

—  Montebello di Bertona
—  Montesilvano

—  Moscufo

—  Nocciano

—  Penne

—  Pescara

—  Pianella

—  Picciano

—  Roccamorice

—  Rosciano

—  Salle

—  Sant’Eufemia a Majella
—  Spoltore

—  Vicoli

—  Villa Celiera

Tappning inom det avgrinsade geografiska omradet

Rittslig ram:
EU-lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:

Tappning inom det avgransade geografiska omradet
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Beskrivning av villkoret:

For att bevara vinernas kvalitet och anseende, garantera deras ursprung och sikerstilla kontrollernas effektivitet
genom att stirka kontrollen av vinernas sirskilda egenskaper och kvalitet tillimpas en skyddsatgird for ursprungsbe-
teckningen som gynnar samtliga berorda aktorer: tappningen mdste ske i samma omrdde som vinframstéllningen och
mognadslagringen i enlighet med relevant EU-lagstiftning.

Dessutom kan transport och tappning utanfér produktionsomrddet dventyra kvaliteten pd Casauria-vinerna,
eftersom vinet kan utsittas for redoxreaktioner, plotsliga temperaturforandringar och mikrobiell kontaminering. Det
kan ha negativa effekter pa fysikaliska och kemiska egenskaper som lidgsta totala syrahalt eller ligsta halt av sockerfritt
extrakt samt pd organoleptiska egenskaper som firg, doft och smak.

Dessa risker blir storre ju lingre strecka som avverkas. Tappning i ursprungsomradet sikerstdller diremot att
vinpartierna forblir pd samma stille eller forflyttas i minsta mojliga grad, vilket gor att produktens egenskaper och
kvalitet kan bevaras. Dessa aspekter, som hinger samman med den erfarenhet och de fordjupade tekniska och
vetenskapliga kunskaper om vinerna som producenterna av viner med den skyddade ursprungsbeteckningen
Casauria har forvirvat under drens lopp, innebdr att tappningen dger rum i ursprungsomradet med hjilp av de basta
tekniska forfarandena, som har utformats for att bevara alla de fysikaliska, kemiska och organoleptiska egenskaper for
dessa viner som anges i produktspecifikationen. Tappningsanlaggningar utanfor produktionsomradet kan forvisso
tillhandahdlla samma tekniska forpackningsvillkor. Trots detta kommer de ovan nimnda optimala villkoren
sikerligen att uppfyllas battre om tappningen utfors vid anldggningar i produktionsomradet. Vid dessa anliggningar
har man en mycket god forstdelse for vinets specifika egenskaper och ett direkt intresse av att uppritthélla dess
kvalitet, anseende och goda rykte. I enlighet med relevant EU-lagstiftning ar kravet pd tappning i produktionsomrédet
avsett att gora det mojligt for det behoriga organet att Gvervaka processen pé det mest effektiva, andamalsenliga och
ekonomiska sittet. Dessa krav kan inte garanteras i samma utstrickning utanfér produktionsomrddet. Det
kontrollorgan som utfor den arliga kontrollen av efterlevnaden av bestimmelserna for produktspecifikationen kan
mycket snabbt planera kontrollbesoken hos alla foretag som ar verksamma i produktionsomrddet nir Casauria-
vinerna tappas, i enlighet med respektive kontrollplan. Mélet ar att systematiskt sorja for att partier av Casauria-vin
kan tappas forst nir de har godkints i de fysikaliska, kemiska och organoleptiska tester som kontrollorganet utfor.
Det gor det mojligt att genomfora effektivare kontroller till en begransad kostnad for producenterna, i syfte att ge
konsumenterna basta mojliga garantier for vinets dkthet.

Link till produktspecifikationen

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/19827
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