PN Uradny vestnik SK
RS Eurépskej tnie Séria C
C/2025/4081 22.7.2025
Uverejnenie Ziadosti o zdpis ndzvu do reglstra v zmysle ldnku 97 ods. 4 prvého pododseku
nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013 v sektore vinohradnictva a vinirstva
(C/2025/4081)
Orgény ¢lenského statu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnicka osoba, ktord ma opravneny zdujem a je usadend alebo
mdé bydlisko v tretej krajine, mézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla ¢lanku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (') podat niamietku Komisii.
]EDNOTNY DOKUMENT
,Casauria“
PDO-IT-02972
Ditum Ziadosti: 7.7.2023
1.  Nazov na zdpis do registra
Casauria
2. Druh zemepisného oznacenia
CHOP — chranené oznacenie povodu
3. Kategérie vinarskych vyrobkov
1. Vino
3.1. Ciselny znak KN
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT
2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vritane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009
4. Opis vina (vin)
Casauria a Casauria ,Riserva“
STRUCNY OPIS
Farba: syto rubinovocervena s jemnymi fialkastymi odtieimi, ktord sa vyzrievanim meni na grandtova.
Arémy: zrelé Cervené ovocie a koreniny, intenzivne, komplexné.
Chut: suchd, plnd, robustnd, harmonickd, prijemne trieslovinovd, moze byt aromatickd, s vyvojom vino ziskava
vadsiu komplexnost a stdva sa jemnejsim.
Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 13,00 obj. %, v pripade vin oznacenych pojmom ,Riserva“
13,50 obj. %.
Minimdlny bezcukorny extrakt: 24 gramov na liter; v pripade vin oznacenych pojmom ,Riserva“: 26 gramov na liter
Ak vino stravilo urcity ¢as alebo bolo skladované v drevenych nadobach, mézu sa v iom objavit jemné arémy dreva.
Analytické parametre, ktoré nie st uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnttrostitnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych 3pecialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospoddrske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) & 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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5.1.

Vseobecné analytické vlastnosti

—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): —

—  Minimdlna celkovd kyslost: 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

Vindrske vyrobné postupy
Osobitné enologické postupy
1. Pravidld pestovania vini¢a — Prirodné podmienky prostredia

Pestovatel'ské postupy

Vinohrady ur¢ené na vyrobu vina s CHOP ,Casauria“ musia byt vysadené na pahorkoch alebo ndhornych plosinach.
Musia sa nachddzat v nadmorskej vyske najviac 500 m, s vynimkou vinohradov vystavenych poludnajsiemu slnku,
pri ktorych je maximdlna nadmorskd vyska 600 m. Plochy s nedostatkom slne¢ného svitu alebo vo vlhkych nizsich
¢astiach tdoli nie s vhodné.

2. Chréneny tradi¢ny pojem ,Riserva“

Osobitny enologicky postup

Vino s chrdnenym oznacenim povodu ,Casauria“ a tradiénym pojmom ,Riserva“ musi vyzrievat pocas povinnej doby
zrenia najmenej 24 mesiacov. Obdobie zrenia sa za¢ina 1. novembra roku zberu hrozna.

3. Povinné vyzrievanie pri vinach ,Casauria“

Osobitny enologicky postup

Vino s chranenym oznacenim pdévodu ,Casauria“ musi vyzrievat pocas povinnej doby zrenia najmenej 18 mesiacov.
4. Hustota vysadby vo vinohrade

Pestovatel'ské postupy

Hustota vysadby nesmie byt mensia ako 3 500 krov na hektdr, pricom vini¢ predstavuje jedind plodinu. V pripade
vysadby alebo opdtovnej vysadby vini¢a na vedene na pergole plati vynimka povolujiica minimélnu hustotu 3 200
krov na hektdr.

5. Percentudlny podiel hektdrového vynosu hrozna na vyrobu vina

Osobitny enologicky postup

Maximdlny hektdrovy vynos hrozna na vyrobu vina je 70 %.
5.2.  Maximdlne vynosy:

1. Casauria a Casauria ,Riserva“

63 hektolitrov na hektar

2. Casauria a Casauria ,Riserva“

9 000 kilogramov hrozna na hektar

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4081/oj
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8.1.

8.2.

Vymedzend zemepisnd oblast

Oblast vyroby vin s CHOP ,Casauria“ zahffia celé administrativne Gizemie tychto obci v provincii Pescara: Bolognano,
Castiglione a Casauria, Cugnoli, Pietranico, Scafa, San Valentino in Abruzzo Citeriore, Torre de’ Passeri
a Turrivalignani; a Casti administrativnych Gzemi tychto obci v provincii Pescara: Alanno, Bussi sul Tirino, Brittoli,
Corvara, Lettomanoppello, Manoppello, Pescosansonesco, Popoli, Serramonacesca a Tocco da Casauria.

Mustové odrody

Montepulciano N

Opis stvislosti

A) Udaje o zemepisnej oblasti

1. Prirodné faktory, ktoré st rozhodujtice pre stvislost

Zemepisnd oblast oznacenia ,Casauria“ sa nachddza v oblasti s geomorfologickymi, podnymi a klimatickymi
podmienkami, ktoré st velmi odlisné od podmienok v okolitom regione. Je to spdsobené najma osobitym terénom
a blizkostou velkych horskych masivov.

Vymedzend zemepisnd oblast zahfiia vnatrozemsky kopcovity pas a podhoria v provincii Pescara, ktoré na
juhozdpade ohraniCuje masiv Maiella a na severozdpade masiv Gran Sasso. Abruzzské hory st sticastou centralneho
a juzného apeninského pdsma a je to cast, kde Apeniny dosahuji najvdcsiu $irku, nadmorska vysku a hustotu.
Pestovanie vini¢a a oliv sa uskuto¢fiuje na pahorkatinich tvorenych plio- a pleistocénnymi usadeninami, ktoré
vyplnili Periadriaticka platiiu pocas cyklu ukladania morskych sedimentov medzi koncom trefohor a zaciatkom
Stvrtohor. Tvoria hranicu okolo piescito-ilovitych tidolnych niv vytvorenych riekou Pescara. Tieto kopce vytvéraja
zvlnend krajinu charakterizovant $irokymi, takmer plochymi vyvySeninami a miernymi a zaoblenymi svahmi.
Takmer viade ma poda primeranti Groven tirodnosti na reguldciu vynosov. Okrem toho sa vyznacuje rovnomernym
rozlozenfm materidlu vytvdrajiceho pody s piescito-ilovitou, ale aj pomerne kamenistou $truktirou, ktoré si
spravidla dostato¢ne kypré a majii rozli¢nti hlbku v zévislosti od sklonu a expozicie svahu.

Specifickd zemepisnd oblast sa vyznacuje osobitnymi klimatickymi podmienkami, ktoré zko stvisia s geologickym
vyvojom a tvarom krajiny. Charakterizuji ju Siroké kopce vystavené slne¢nému svitu a vetru a dominantnd
pritomnost horskych masivov Gran Sasso a Maiella. Tieto hory oblast chrdnia pred studenymi zdpadnymi vetrami
a spOsobujti vyrazné teplotné rozdiely medzi diiom a nocou.

Vini¢ sa pestuje v nadmorskej vyske od 200 do 600 m na svahoch s roznym sklonom a expoziciou v zéavislosti od
lokality. P6da na vlhkom dne tidolia a s nevhodnou expoziciou svahu sa na vinohradnictvo nevyuZiva.

Celkovy rocny tihrn zrdzok je v priemere priblizne 800 mm. Najdazdivejsie obdobie je od novembra do janudra, ked
spadne vySe 80 mm zrdZok za mesiac, zatial ¢o mesiacom s absoliitnym minimom zrdZok je jal: priblizne 30 az
40 mm.

Podnebie je mierne s priemernymi ro¢nymi teplotami od 12 °C v aprili do 16 °C v oktdbri, ale v jili a auguste byva
hortce a suché s priemernymi teplotami 24 az 25 °C. Winklerov teplotny index, t. j. priemernd aktivna teplota, sa
v obdobi od aprila do oktdbra v zdvislosti od sklonu a expozicie svahu pohybuje v rozmedzi od 1 800 do 2 200
dennostupniov.

2. Ludské faktory, ktoré sii rozhodujiice pre sivislost

Vychodiskovym bodom historického prepojenia tejto zemepisnej oblasti s toponymom Casauria je nddherné
romanske opétstvo San Clemente a Casauria, od ktorého oblast odvodzuje svoj ndzov. Najspolahlivejsim
historickym prametiom je ,Chronicon Casauriense“, v ktorom sa uvaddza, Ze opdtstvo a jeho majetky boli vdaka
vybornej trodnosti lokalit obklopenych meandrom rieky Pescara akoby zlatym domom, po taliansky ,Casa Aurea“,
Cize Casauria. Ako uvddza Carlo Tedeschi v eseji ,Insula Piscariae paradisi floridus ortus“ v publikdcii Bullettino
dell’lstituto Storico Italiano per il Medioevo z roku 2019, tento kraj bol skuto¢nym rajom plnym pozitkov, a to aj
pozitkov z vina, hodny prijat a strazit relikvie mucenika Klementa.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4081/oj
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8.3.

Najstar$im dokazom o rozsiahlej vinohradnickej tradicii v oblasti Casauria st tzv. Palmenti di Pietranico, prastare
nadrze vyhlbené v obrovskych skalnych ttvaroch, ktoré sii roztrisené po celej oblasti. Tieto nddrze boli vytvorené
s velkou zru¢nostou, st pravdepodobne italického povodu a slizili na vyrobu vina z hrozna dopestovaného v okoli.
Neskor v stredoveku sa vinohradnictvo a vyroba vina spdjali s netinavnou pracou benediktinov v roznych opdtstvach
v tejto oblasti, medzi ktorymi bolo uz spominané opétstvo San Clemente a Casauria a opdtstvo Santa Maria
d’Arabona z roku 1209 v obci Manoppello.

Franco Cercone (1935 — 2020) v jednom zo svojich pocetnych spisov uvddza: ,Rodine Mazarovcov a Tabassiovcov

nepochybne vdac¢ime za to, Ze koncom 18. storocia rozsirili oblast, v ktorej sa pestovala mustovd odroda

Montepulciano. Dévodom je, Ze hoci tieto rodiny vlastnili rozsiahle majetky v Sulmone a susednych oblastiach,
obratili zrak na trodnti zem rozprestierajticu sa za roklinami Gole di Popoli a pozdl? tidolia Valle Pescara*.

Klimatické podmienky a geologické vlastnosti hornej casti tidolia Val Pescara s pre vinohradnictvo mimoriadne
priaznivé. Prave preto sa prislusnici sulmonskej $lachty rozhodli roziirit svoje majetky v tejto oblasti. Je
pravdepodobné, Ze Mazarovci dali vysadit rozne mustové odrody vratane odrody Montepulciano v meste Torre de
Passeri. Zaroveii mozno konstatovat, Ze stirond pritomnost predovietkym mustovej odrody Montepulciano N v tejto
oblasti a v jej $pecifickych podmienkach v malych a stredne velkych vindrskych podnikoch, v ktorych sa vini¢
v 19. storoci Casto vyvdzoval na vedeni Gobelet, je pramefiom vyznamnych skdsenosti s pestovanim vinica
a s postupmi vyroby vina, ktoré boli sice tradi¢né, ale i tak umoziovali vyrabat vina tesiace sa vzdy povesti vyrobkov
vynikajuacej kvality. Dokladaja to zdznamy z roku 1821 o predaji hrozna a vina vyrobeného v Tocco da Casauria.

Ludsky faktor preto zohrdva klticova tlohu. Niektor{ vinohradnici casom uréili konkrétne kry, pri ktorych sa lepsie
prejavovali kvalitativne faktory, a pouzili ich pri vybere mnozitelského materidlu. Vdaka rozvoju a zdokonal'ovaniu
niektorych vinohradnickych a enologickych postupov, ktoré tvoria neoddelitelnti a podstatnd stcast $pecifikdcie
vyrobku, maji dnes ziskané vyrobky odlisné a typické vlastnosti.

Préve preto hlavnd talianska $kolka Vivai Rauscedo v roku 2007 schvalila klon VCR 456, biotyp Casauria. Vyznacuje
sa najmd schopnostou produkovat najprijemnejsie, najvoiavejSie a najaromatickejsie vina spomedzi vsetkych
schvalenych klonov Montepulciano. Tento klon bol vybraty z krov, ktoré sa v minulosti dokonale prispdsobili
oblasti Casauria.

Sucasné podmienky vyroby preto hospoddrskym subjektom v oblasti Casauria umoziuji zuZitkovat vsetky
teoretické a technické poznatky na zlepSenie vyrobnych procesov. V teréne sa vyuZzivaju znalosti a vyber najlepsich
vinohradov a najlepsich klonov odrody Montepulciano. Vo vindrskych podnikoch je zas mozné dokonale regulovat
teplotu kvasenia, ¢o zlepSuje kvalitu procesu macerdcie pocas kvasenia. Ide o klti¢ovi fizu pri ziskavani typického
senzorického profilu vina ,Casauria“. Techniky vyzrievania a droven kontroly, ktord vedia moderné vinarske
podniky v tejto oblasti zabezpecit, zarucujii autentickost vyrobku a jeho dlhi Zivotnost.

B) Podrobné tidaje o kvalite alebo vlastnostiach vyrobku, ktoré v podstatnej miere alebo vylucne sivisia so zemepisnym prostredim

Vina ,Casauria“ vyrdbané tradiénym sposobom majt intenzivnu rubinovocervent farbu s jemnymi fialovymi
odtienmi, ktoré sa dlhym vyzrievanim menia na granitové. Mladsie vina maja typickd arému zrelého ¢erveného
ovocia s tonmi korenin; aréma je intenzivna a komplexnd. Ked vino vyzrieva v dubovych sudoch, v chuti a arémach
sa moZu objavit jemné tony dreva.

Chut je suchd, prijemne trieslovinova a harmonick4. Casom sa vino vyvija a ziskava vicsiu komplexnost a jemnost.

Tento senzoricky profil sa zvycajne spéja s vplyvom, ktory md mikroklima oblasti vyroby na odrodu Montepulciano,
idedlne vhodnti pre oblast Casauria.

Vina ,Casauria“ sa maji poddvat pri teplote 16 az 18°C vo velkych pohdroch, aby sa ¢o najviac prejavila
komplexnost vina.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4081/oj
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8.4. () Opis pricinného vztahu medzi tidajmi uvedenymi v pismene A) a tidajmi uvedenymi v pismene B)

Spojenie klimatickych a [udskych faktorov stivisi na jednej strane s podnymi a klimatickymi podmienkami pestovania
a so silnym vinohradnickym charakterom [danej oblasti] a na druhej strane s Coraz silnej$im rozvojom vindrskej
kultdry. Tieto faktory st klucové pre produkciu kvalitného hrozna, ktoré je zdkladom vin ,Casauria“ a ich
vyraznych, charakteristickych a zretelnych vlastnosti.

Podne a klimatické podmienky st dokonale vhodné na neskoré dozrievanie hrozna odrody Montepulciano, ktoré
potrebuje priblizne 2 000 dennostupnov, aby dosiahlo najlepsi fenologicky stav. Tato potreba dlhsieho slne¢ného
svitu znamend, Ze vini¢ pocas fenologického dozrievania vo velkej miere vyuZziva vyrazné teplotné rozdiely medzi
diiom a nocou. Tieto rozdiely vytviraji optimédlne podmienky na akumuldciu vzdcnych aromatickych zloziek
v strapcoch hrozna a umozZiiuji Gplné dozrievanie jednotlivych bobul a jadierok. Jadierka sii zdrojom trieslovin,
ktoré st dolezité pre zabezpecenie tizasného potencidlu vyzrievania vin ,Casauria“.

Mustovd odroda Montepulciano sa pouziva na vyrobu vina ,Casauria“ vo vnitrozemskej oblasti provincie Pescara,
teda v oblasti Casauria. Z uvedeného opisu vyplyva, Ze tito odroda dokdZe naplno prejavit svoj potencidl
a dosiahnut charakteristické vlastnosti spojené s jej aromami a chutami. V tejto stvislosti umoznila prisposobivost
tejto mustovej odrody 3pecifickému poédnemu a klimatickému prostrediu vznik spontdnnych mutdcii. Z nich
vyplyvaji osobitné morfologické a fenologické funkcie, ktoré st prinosné pre produkciu vynikajiiceho hrozna.

Kvalita a vlastnosti vin ,Casauria“ takisto tizko stivisia s [udskymi faktormi opisanymi v oddiele A bode 2.
Pestovanie vini¢a a vyroba vina st po stdrocia typickou ¢rtou oblasti vyroby vin ,Casauria“.

Znovunastolend hospoddrska udrzatelnost spojila vlastnosti krajiny a asilie mnohych pestovatelov. Ti sa tspesne
chopili historickej prileZitosti vyplyvajicej z vyznamného pokroku vo vyrobnych technikich a vedeckych
poznatkoch, a to tak v teréne, ako aj vo vindrskych podnikoch, ¢im sa maximalizoval potencidl vyrdbanych vin.

Kultira udrzatelnosti vinohradov umoznila optimalizovat pestovanie odrody Montepulciano. Polnohospodarske
postupy sa vskutku ¢oraz viac zameriavaju na to, aby sa dbalo na ekoldgiu vinohradov v zdujme dobrého stavu
pody, biodiverzity, hospoddrskych subjektov a predovietkym dopestovaného hrozna. Prinieslo to priame zlep3enie
kvality a organoleptickych vlastnosti vina ,Casauria“.

V stcasnosti mozu hospoddrske subjekty vyrazne tazit z ovela lepsich vyrobnych podmienok vo vindrskych
podnikoch. Toto odvetvie disponuje technolégiami a vybavenim pre kazdi fizu vyroby vina, pricom sa plne
respektuje vynikajica kvalita dopestovaného hrozna.

Vdaka priaznivym podmienkam, ktoré poskytuje tito oblast, a vdaka usiliu pestovatelov sa toponymum Casauria
v roku 2006 stalo synonymom pre vina vyrobené v oblasti opisanej v tejto Specifikdcii. Ide o dedi¢stvo stdrocnej
histérie, ktoré je pripravené prezentovat sa na trhu, na ktorom je zdujem o tieto vyrobky ¢oraz vi¢si. Rozpravacom
tohto pribehu je samotnd kvalita vin ,Casauria“, ktoré st v porovnani s inymi vinami vyrdbanymi v inych oblastiach
z odrody Montepulciano vyjadrenim osobitych vlastnosti vyplyvajicich z harmonického vzdjomného posobenia
Tudskej ¢innosti a zo sthrnu environmentdlnych faktorov.

9.  Dalsie zdkladné podmienky

Vynimka tykajtica sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Pravny rdmec:

pravne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

vynimka tykajiica sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Podla ¢linku 5 ods. 1 pism. b) nariadenia (EU) 2019/33 sa vina s CHOP ,Casauria“ mozu vyrébat a mozu vyzrievat
kdekol'vek na administrativnom tzemi obci v oblasti vyroby, ako aj na celom administrativnom tzemi provincie
Pescara pod podmienkou, Ze prislusné hospodarske subjekty preukdzu, Ze pred ditumom uverejnenia rozhodnutia
o priznani ochrany ndzvu ,Casauria® pocas najmenej dvoch vinohradnickych rokov uskutocriovali vinifikdciu
a vyzrievanie vin v oblasti ,Casauria“, ktord predstavuje uZ existujicu podoblast v rdmci chraneného oznacenia
povodu ,Montepulciano d’Abruzzo®, a Ze vyrabaju tieto vina z hrozna pochddzajiceho z vinohradov, ktoré samy
obhospodaruja.
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Cinnosti stvisiace s produkciou sa mozu vykondvat v tychto obciach provincie Pescara, ktoré nie si zahrnuté

v ¢lanku 3 $pecifikdcie vyrobku (Oblast produkcie hrozna):

—  Abbateggio

—  Cappelle sul Tavo

—  Caramanico Terme
—  Carpineto della Nora
—  Catignano

—  Cepagatti

—  Citta Sant’Angelo

—  (Civitaquana

—  Civitella Casanova
—  Collecorvino

—  Elice

—  Farindola

—  Loreto Aprutino

—  Montebello di Bertona
—  Montesilvano

—  Moscufo

—  Nocciano

—  Penne

—  Pescara

—  Pianella

—  Picciano

—  Roccamorice

—  Rosciano

—  Salle

—  Sant’Eufemia a Majella
—  Spoltore

—  Vicoli

—  Villa Celiera
FlaSovanie vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Pravny ramec:

pravne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

flagovanie vo vymedzenej zemepisnej oblasti
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Opis podmienky:

S cielom zachovat kvalitu a povest vin, zarucit ich pévod a zabezpecit G¢innost kontrol posilnenim kontroly ich
osobitnych vlastnosti a kvality sa uplatiiuje ochranné opatrenie vztahujice sa na oznacenie povodu, ktoré je
prinosné pre vietky dotknuté hospodarske subjekty: flasovanie sa musi uskutocniovat v tej istej oblasti ako
vinifikécia a vyzrievanie v stilade s prislusnymi pravnymi predpismi EU.

Preprava a flagovanie mimo oblasti vyroby mézu navyse znizit kvalitu vina ,Casauria“, pretoZe vino sa tym vystavuje
oxida¢no-redukénym reakcidm, ndhlym zmendm teploty a mikrobiologickej kontaminacii. To moze mat negativne
ucinky na fyzikdlne a chemické vlastnosti, ako st minimdlna celkova kyslost alebo minimdlny bezcukorny extrakt
a na organoleptické vlastnosti, ako sii farba, ardma a chut.

Tieto rizikd sa zvySuji s pribidajicou prekonanou vzdialenostou. FlaSovanim v oblasti pévodu sa naopak
zabezpecuje, Ze vyrobné davky vina zostant na mieste alebo Ze sa obmedzi{ ich pohyb na minimum, ¢o umoziiuje
zachovat vlastnosti a kvality vyrobku. Tieto aspekty spojené so skdsenostami a s rozsiahlymi technickymi
a vedeckymi poznatkami o vinach, ktoré si vindri vyrdbajici vina s CHOP Casauria v priebehu rokov osvojili
a roz§irili, znamenajti, Ze flajovanie sa vykondva v oblasti povodu pomocou najlepsich technik vyvinutych na
zachovanie vietkych fyzikdlnych, chemickych a organoleptickych vlastnosti stanovenych v $pecifikdcii vyrobku pre
tieto vina. Zariadenia na flasovanie mimo oblasti vyroby moézu v skuto¢nosti poskytnit rovnaké technologické
podmienky balenia. Uvedené optimdlne podmienky vsak budd urcite splnené dcinnejsie, ak buda flaovanie
vykondvat prevddzkarne so sidlom v oblasti vyroby. Tieto prevadzkarne disponujii nielen dokladnymi znalostami
o $pecifickych vlastnostiach tohto vina, ale maja priamy zdujem na zachovani tirovne kvality, imidZu a povesti tohto
oznaéenia povodu. V silade s prislusnymi pravnymi predpismi EU sa ma flagovanim v oblasti vyroby umoznit
prislusnému orgdnu monitorovanie s maximédlnou t¢innostou, efektivnostou a hospodarnostou. Tieto poZziadavky
nemozno mimo oblasti vyroby zabezpecit v rovnakom rozsahu. V stilade s prislusnym inspekénym pldnom moze
kontrolny organ, ktory vykondva kazdoro¢nii kontrolu stladu s ustanoveniami Specifikdcie, velmi rychlo napldnovat
v Case flaSovania vina Casauria in§pekéné navstevy do vsetkych podnikov, ktoré posobia v oblasti vyroby. Cielom je
systematicky zabezpeCovat, aby sa mohli flajovat len ddvky vina Casauria, ktoré ziskali certifikdt, Ze splnili
fyzikalne, chemické a organoleptické skiisky, ktoré vykonal in§pekény orgdn. Vdaka tomu je mozné dosahovat lepsie
vysledky z hladiska dc¢innosti kontrol, za obmedzenych ndkladov pre vyrobcov, a to s ciefom poskytovat
spotrebitelom maximaélne zaruky tykajice sa autentickosti vina.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/19827

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4081/oj


https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/19827

	Uverejnenie žiadosti o zápis názvu do registra v zmysle článku 97 ods. 4 prvého pododseku nariadenia Európskeho parlamentu a Rady (EÚ) č. 1308/2013 v sektore vinohradníctva a vinárstva (C/2025/4081)

