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Publicacio de um pedido de registo de uma denominacio em conformidade com o artigo 97.°, n.° 4,
primeiro pardgrafo, do Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho no
setor vitivinicola

(C/2025/4081)

No prazo de trés meses a contar da data da presente publicagdo, as autoridades do Estado-Membro ou do pais terceiro, ou
uma pessoa singular ou coletiva com um interesse legitimo e estabelecida ou residente num pais terceiro, podem declarar
oposicdo junto da Comissdo, nos termos do artigo 17.° do Regulamento (UE) 2024/1143 do Parlamento Europeu e do
Conselho (}).

DOCUMENTO UNICO
Casauria
PDO-IT-02972
Data do pedido: 7.7.2023

1.  Denominacdo a registar

Casauria

2. Tipo de indicacio geogrifica

DOP — Denominagio de Origem Protegida

3. Categorias de produtos vitivinicolas

1.  Vinho

3.1. Cédigo da Nomenclatura Combinada
— 22 — BEBIDAS, LIQUIDOS ALCOOLICOS E VINAGRES

2204 — Vinhos de uvas frescas, incluindo os vinhos enriquecidos com édlcool; mostos de uvas, excluindo os da
posicdo 2009

4. Descrigdo do(s) vinho(s)

Casauria e Casauria «Riserva»

BREVE DESCRICAO

Cor: vermelho-rubi intenso com reflexos ptirpura subtis, passando a vermelho-granada com a idade;
Nariz: frutos vermelhos maduros e especiarias, intenso, complexo;

Boca: seco, pleno, robusto, harmonioso, agradavelmente tanico, pode ser sipido; a medida que se desenvolve, o vinho
adquire maior complexidade e torna-se mais suave;

Titulo alcoométrico voliimico total minimo: 13,00 %; com a mencio «Riserva»: 13,50 %;
Extrato ndo redutor minimo: 24 gramas por litro; com a mencgio «Riserva»: 26 gramas por litro.

Se o vinho tiver passado tempo ou tiver sido armazenado em recipientes de madeira, poderd exalar aromas subtis de
madeira.

Os pardmetros analiticos ndo indicados no quadro obedecem aos limites estabelecidos na legisla¢do nacional e da UE.

(') Regulamento (UE) 2024/1143 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 11 de abril de 2024, relativo as indicacdes geograficas para o
vinho, as bebidas espirituosas e os produtos agricolas, bem como as especialidades tradicionais garantidas e as mencdes de qualidade
facultativas para os produtos agricolas, que altera os Regulamentos (UE) n.° 1308/2013, (UE) 2019/787 e (UE) 2019/1753 e que
revoga o Regulamento (UE) n.° 1151/2012 (JO L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL http://data.curopa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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5.1.

Caracteristicas analiticas gerais

—  Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): —

—  Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): —

—  Acidez total minima: 4,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
—  Acidez volatil mdxima (miliequivalentes por litro): —

—  Teor médximo de diéxido de enxofre total (miligramas por litro): —

Préticas vitivinicolas
Prdticas enoldgicas especificas

1. Regras viticolas — Condigdes ambientais naturais

Prética de cultivo

As vinhas dedicadas a producdo de vinho DOP Casauria devem ser plantadas em zonas de colinas ou planaltos.
Devem estar situadas a uma altitude ndo superior a 500 metros acima do nivel do mar, exceto no caso das vinhas
expostas a insolagdo do meio-dia, cuja altitude mdxima é de 600 metros. Os terrenos que ndo recebem luz solar
suficiente ou que se encontram em vales inferiores himidos ndo sdo adequados.

2. Mengdo tradicional protegida «Riserva»

Pratica enoldgica especifica

O vinho com a denominagdo de origem protegida Casauria e a mencdo tradicional «Riserva» deve ser submetido a um
periodo de envelhecimento obrigatério de, pelo menos, 24 meses. Este periodo tem inicio em 1 de novembro do ano
de produgio das uvas.

3. Envelhecimento obrigatério do vinho Casauria

Pratica enoldgica especifica

O vinho com a denominagdo de origem protegida Casauria deve ser submetido a um periodo de envelhecimento
obrigatorio de, pelo menos, 18 meses.

4. Densidade de plantacio das vinhas

Pratica de cultivo

A densidade de planta¢io ndo pode ser inferior a 3 500 pés por hectare, sendo a vinha a tnica cultura. Existe uma
excecdo no caso de vinhas plantadas ou replantadas para condugdo do tipo pérgula, cuja densidade minima é de
3200 pés por hectare.

5. Percentagem de rendimento de uvas em vinho

Pratica enoldgica especifica

O rendimento mé4ximo de uvas em vinho é de 70 %.
5.2. Rendimentos mdximos:

1. Casauria e Casauria «Riserva»

63 hectolitros por hectare

2. Casauria e Casauria «Riserva»

9 000 quilogramas de uvas por hectare
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8.1.

8.2.

Area geogrifica delimitada

A drea de producio da DOP Casauria compreende todo o territério administrativo dos seguintes municipios da
provincia de Pescara: Bolognano, Castiglione a Casauria, Cugnoli, Pietranico, Scafa, San Valentino in Abruzzo
Citeriore, Torre de’ Passeri e Turrivalignani, bem como partes dos territérios administrativos dos seguintes
municipios da provincia de Pescara: Alanno, Bussi sul Tirino, Brittoli, Corvara, Lettomanoppello, Manoppello,
Pescosansonesco, Popoli, Serramonacesca e Tocco da Casauria.

Casta(s) de uva de vinho

Montepulciano N

Descricio da(s) relacio(des)
A) Pormenores da drea geogrdfica

1) Fatores naturais que contribuem para a relagdo:

A drea geogréfica da denominagdo Casauria situa-se numa regido com condigdes geomorfoldgicas e edafoclimaticas
muito diferentes das da regido circundante. Estas condigdes devem-se, em especial, as especificidades do terreno e a
proximidade de grandes macicos montanhosos.

A drea geogrifica delimitada inclui a faixa interior e o sopé das montanhas da provincia de Pescara, delimitados a
sudoeste pelo macico de Maiella e a noroeste pelo maci¢o do Gran Sasso. As montanhas dos Abruzos fazem parte da
drea central e meridional da cordilheira dos Apeninos e formam a sec¢do em que os Apeninos atingem a sua largura,
altitude e densidade maximas. O cultivo da vinha e da oliveira ocorre em formacdes acidentadas constituidas por
depdsitos do Plio-Plistoceno que encheram a bacia periadridtica durante um ciclo sedimentar marinho entre o final
do Tercidrio e o inicio do Quaterndrio, delimitando as planicies aluviais argiloarenosas formadas pelo rio Pescara.
Estas colinas criam uma paisagem ondulante, com pequenas elevagdes largas, quase planas, e encostas suaves e
arredondadas. Quase invariavelmente, o solo tem o nivel de fertilidade adequado para regular os rendimentos. Além
disso, caracteriza-se por uma distribuicdo uniforme de materiais que formam solos com estrutura argiloarenosa, mas
também bastante pedregosos, em geral suficientemente soltos e de profundidade varidvel consoante a inclinagdo e a
face de exposicdo.

A drea geografica caracteriza-se por condi¢des climdticas especificas, estreitamente associadas ao desenvolvimento
geolbgico e a forma da paisagem, marcados por grandes colinas expostas ao sol e ao vento e pela presenga
dominante dos maci¢os montanhosos do Gran Sasso e de Maiella. Estas montanhas protegem a drea dos ventos frios
de oeste e determinam variacdes de temperatura acentuadas entre o dia e a noite.

As vinhas sdo cultivadas a altitudes compreendidas entre 200 e 600 metros acima do nivel do mar, com inclina¢io e
face de exposicdo varidveis consoante as encostas. Os terrenos no fundo de vales hiimidos e com faces de exposigdo
inadequadas ndo sdo utilizados na viticultura.

A precipitacdo anual total ronda, em média, os 800 mm. O periodo mais pluvioso tem lugar entre novembro e
janeiro, com uma precipitagdo superior a 80 milimetros por més, enquanto o més com a precipitagio minima
absoluta é o més de julho, com cerca de 30 a 40 milimetros.

O clima é temperado, com temperaturas médias anuais compreendidas entre 12 °C em abril e 16 °C em outubro, mas
tendencialmente quentes e dridas em julho e agosto, com temperaturas médias de 24 °C a 25 °C. O indice térmico de
Winkler, ou seja, a temperatura ativa média no periodo de abril a outubro, consoante as encostas e a face de
exposicgdo, situa-se entre 1 800 e 2 200 graus-dia.

2) Fatores humanos que contribuem para a relagdo

A drea geografica tem uma relacdo histdrica com o topénimo Casauria, gracas a presenga de uma magnifica abadia
romanica, San Clemente a Casauria, que deu o seu nome a drea. A fonte histérica mais fidvel é o «Chronicon
Casauriense», que revela como a grande fertilidade dos locais rodeados pelo curso sinuoso do rio Pescara conferiu a
abadia e as suas terras a aparéncia de uma casa dourada, «Casa Aurea» em italiano, que deu origem a designagdo de
Casauria. De acordo com Carlo Tedeschi, no seu ensaio «Insula Piscariae paradisi floridus ortus» publicado no
Bullettino dell Istituto Storico Italiano per il Medioevo, em 2019, tratava-se de um verdadeiro paraiso de delicias,
incluindo o vinho, merecedor de acolher e proteger as reliquias do mértir S. Clemente.
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8.3.

Os primeiros indicios da grande tradi¢io viticola da regido de Casauria sdo os Palmenti di Pietranico, antigos tanques
escavados em enormes afloramentos rochosos dispersos por toda a regido. Criados com grande pericia e
provavelmente de origem itdlica, eram utilizados para transformar as uvas em vinho nas terras onde eram cultivadas.
Posteriormente, durante a Idade Média, a viticultura e a vinificagdo foram associadas ao trabalho incansavel dos frades
beneditinos nas vdrias abadias da regido, entre as quais a Abadia de San Clemente a Casauria e a Abadia de Santa
Maria d’Arabona em Manoppello, que remontam ao ano de 1209.

Franco Cercone (1935-2020) refere, num dos seus numerosos escritos, que «sdo, sem davida, credoras da nossa
gratiddo as familias Mazara e Tabassi que, no final de 1700, alargaram a drea de cultivo da casta montepulciano, visto
que, embora estas familias possuissem vastas propriedades em Sulmona e nas zonas vizinhas, tinham na mira as
terras férteis para além dos desfiladeiros de Popoli e ao longo do Valle Pescaran.

As condi¢des climdticas e as caracteristicas geoldgicas do Val Pescara superior sdo particularmente favordveis a
viticultura. E por esta razio que os membros da aristocracia de Sulmona foram persuadidos a alargar as suas
propriedades na area. E provével que vérias castas de uva, incluindo a montepulciano, tenham sido levadas de Mazara
para serem plantadas em Torre de Passeri. Além disso, a casta montepulciano N estd hd muito presente nesta drea, com
as suas condi¢des especificas, em pequenas e médias exploragdes em que as vinhas eram frequentemente conduzidas
em taca no século XIX. Daqui resultou uma experiéncia significativa de cultivo e vinificagdo que, embora tradicional,
produziu vinhos que sempre foram considerados de excelente qualidade, como demonstram documentos de 1821
relativos a venda de uvas e vinhos produzidos em Tocco da Casauria.

Por conseguinte, os fatores humanos desempenham um papel crucial. Ao longo do tempo, alguns viticultores
identificaram cepas especificas mais sensiveis aos fatores de qualidade. Estas foram utilizadas na sele¢do do material
reprodutor. Devido ao desenvolvimento e & melhoria de determinadas praticas viticolas e enoldgicas, que fazem
parte integrante e essencial do caderno de especificagdes, os produtos atualmente obtidos apresentam caracteristicas
distintas e tipicas.

Por estes motivos, em 2007, Vivai Rauscedo, o principal vivarista italiano, aprovou o clone VCR 456 (bidtipo
Casauria), que se distingue especificamente pela sua capacidade para produzir os vinhos mais agradéveis, saborosos e
aromdticos de todos os clones de montepulciano aprovados. Este clone foi selecionado a partir de plantas que se
revelaram, do ponto de vista histérico, perfeitamente adaptadas a regido de Casauria.

Por conseguinte, as atuais condi¢des de producio permitiram aos operadores da regido de Casauria tirar partido de
todos os conhecimentos teéricos e técnicos para melhorar os processos de produgio. No terreno, existe saber-fazer e
procede-se a selecdo das melhores vinhas e dos melhores clones da casta montepulciano. Na adega, a temperatura de
fermentagdo pode ser perfeitamente regulada, o que melhora a qualidade do processo de imersdo no 4mbito da
fermentagdo. Trata-se de uma etapa fundamental na extragdo do perfil sensorial caracteristico do vinho Casauria. As
técnicas de maturagdo e o nivel de controlo possivel nas adegas modernas da regido garantem a autenticidade do
produto e a sua grande longevidade.

B) Informagdes sobre a qualidade ou as caracteristicas do produto essencial ou exclusivamente atribuiveis ao meio geogrdfico

Os vinhos Casauria produzidos de forma tradicional sdo de cor vermelho-rubi intensa, com reflexos violeta subtis,
passando a vermelho-granada com um periodo de envelhecimento longo. O aroma tipico dos vinhos mais jovens é
de frutos vermelhos maduros, com especiarias intensas e complexas. Quando o vinho é amadurecido em barricas de
carvalho, os sabores e 0s aromas podem apresentar notas subtis de madeira.

Na boca, é seco, agradavelmente tinico e harmonioso. Ao longo do tempo, o vinho evolui, adquirindo maior
complexidade e suavidade.

Este perfil sensorial estd tipicamente associado a influéncia do microclima da drea de produgdo na uva montepulciano,
uma casta perfeitamente adaptada a regido de Casauria.

Os vinhos Casauria devem ser servidos a uma temperatura compreendida entre 16 °C e 18 °C em copos grandes, a
fim de permitir a maxima expressdo da complexidade do vinho.
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8.4. C) Descrigdo do nexo causal entre os aspetos referidos na alinea A) e aqueles referidos na alinea B).

A combinacio de fatores climéticos e humanos estd associada, por um lado, as condi¢des edafocliméticas do cultivo e
a natureza fortemente viticola [da drea] e, por outro, ao desenvolvimento cada vez mais competente da cultura da
vinha. Estes fatores sdo fundamentais para a producio de uvas de qualidade, que constituem a base dos vinhos
Casauria, com as suas caracteristicas significativas, diferenciadas e reconheciveis.

As condi¢des edafocliméticas sdo perfeitamente adequadas a maturagio tardia das uvas montepulciano, que requerem
cerca de 2 000 graus-dia para atingir o melhor estado fenolégico. Esta necessidade de uma insolagdo prolongada
significa que as vinhas beneficiam consideravelmente das acentuadas variagdes de temperatura entre o dia e a noite
durante a maturacdo fenoldgica. Estas diferengas criam condi¢des 6timas para a acumulacdo dos muito apreciados
componentes aromaticos nos cachos de uvas, permitindo a plena maturagio das uvas individuais e das suas
grainhas. As grainhas sio uma fonte de taninos importantes para assegurar o grande potencial de envelhecimento
dos vinhos Casauria.

A casta montepulciano ¢ utilizada para produzir vinho Casauria na drea interior da provincia de Pescara, ou seja, na
zona de Casauria. A descri¢do anterior mostra que esta uva tem sido capaz de exprimir todo o seu potencial, com as
suas caracteristicas especificas associadas aos seus aromas e sabores. Neste contexto, a adaptabilidade da casta ao
ambiente edafoclimdtico especifico tem facilitado mutacdes espontaneas, que deram origem a fung¢des morfoldgicas
e fenoldgicas especificas fundamentais para a produgdo de uvas excelentes.

A qualidade e as caracteristicas dos vinhos Casauria estdo também estreitamente ligadas aos fatores humanos
descritos na sec¢do A), n.° 2.

A drea de producio dos vinhos Casauria sempre deveu as suas caracteristicas a séculos de cultivo da uva e de
produgdo de vinho.

Uma nova sustentabilidade econémica conjugou as qualidades da paisagem e os esfor¢os dos iniimeros produtores.
Estes aproveitaram com sucesso a oportunidade histdrica proporcionada por grandes melhorias das técnicas de
produgdo e dos conhecimentos cientificos, tanto no terreno como na adega, maximizando o potencial dos vinhos
produzidos.

A cultura de sustentabilidade da vinha permitiu otimizar o cultivo da uva montepulciano. Com efeito, as praticas
agricolas centram-se cada vez mais na preocupacdo com a ecologia das vinhas, em beneficio do solo, da
biodiversidade, dos operadores e, sobretudo, das uvas produzidas, o que resultou numa melhoria direta da qualidade
e das caracteristicas organoléticas do vinho Casauria.

Atualmente, os operadores podem beneficiar consideravelmente das condigdes de producdo muito melhoradas na
adega. A industria dispde de tecnologia e equipamentos para todas as fases da vinificagdo, sempre no pleno respeito
pelas excelentes uvas produzidas.

Gragas ao talento existente na regido e aos esfor¢os dos produtores, em 2006 a denominacio de origem Casauria
tornou-se sinénimo dos vinhos produzidos na drea descrita no presente caderno de especifica¢des, os quais sdo
herdeiros de séculos de histdria, reunindo condi¢des para serem apresentados a um mercado cada vez mais
interessado. A histéria da regido manifesta-se na qualidade dos vinhos Casauria que, comparativamente com outros
vinhos produzidos a partir da casta montepulciano noutras dreas, sio uma expressdo de caracteristicas diferenciadas
resultantes da interacdo harmoniosa entre a atividade humana e o conjunto dos fatores ambientais.

9.  Outras condicdes essenciais

Derrogagdo relativa a produgdo na drea geogrdfica delimitada

Quadro juridico:

Legislagdo da UE

Tipo de condi¢do adicional:

Derrogacdo relativa a producio na drea geografica delimitada
Descrigdo da condicio:

Nos termos do artigo 5.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento (UE) 2019/33, os vinhos com DOP Casauria podem ser
produzidos e amadurecidos em qualquer parte do territrio administrativo dos municipios da drea de producio,
bem como em todo o territério administrativo da provincia de Pescara, desde que os operadores em causa
demonstrem que, antes da data de publicacdo da decisdo que confere protecio a denominagdo «Casauria», tinham
produzido e amadurecido vinhos em «Casauria», uma subzona preexistente da denominacio de origem protegida
«Montepulciano d’Abruzzo», durante, pelo menos, dois anos viticolas, e que esses vinhos sdo produzidos a partir de
uvas provenientes de vinhas geridas por esses mesmos operadores.
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Os seguintes municipios da provincia de Pescara, ndo incluidos no artigo 3.° (Area de producdo das uvas) do caderno
de especificacdes, podem efetuar operagdes relacionadas com a produgio:

—  Abbateggio

—  Cappelle sul Tavo

—  Caramanico Terme
—  Carpineto della Nora
—  Catignano

—  Cepagatti

—  Citta Sant’Angelo

—  (Civitaquana

—  Civitella Casanova
—  Collecorvino

—  Elice

—  Farindola

—  Loreto Aprutino

—  Montebello di Bertona
—  Montesilvano

—  Moscufo

—  Nocciano

—  Penne

—  Pescara

—  Pianella

—  Picciano

—  Roccamorice

—  Rosciano

—  Salle

—  Sant’Eufemia a Majella
—  Spoltore

—  Vicoli

—  Villa Celiera

Engarrafamento na drea geogrdfica delimitada

Quadro juridico:
Legislagdo da UE
Tipo de condi¢do adicional:

Engarrafamento na drea geogréfica delimitada
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Descrigdo da condicio:

A fim de preservar a qualidade e a reputacdo dos vinhos, garantir a sua origem e assegurar a eficicia dos controlos
que incidem na verificacdo das caracteristicas e qualidade particulares dos mesmos, aplica-se uma medida de
prote¢do da denominagio de origem que beneficia todos os operadores em causa: o engarrafamento deve ter lugar
na mesma area que a vinificacdo e a maturagio, em conformidade com a legislacdo da UE aplicavel.

Além disso, o transporte e o engarrafamento fora da drea de produgio podem comprometer a qualidade do vinho
Casauria, expondo-o a reacdes de oxirredugdo, alteracdes stibitas da temperatura e contaminagdo microbioldgica.
Estes fenémenos podem afetar negativamente as caracteristicas fisico-quimicas, como a acidez total minima ou o
extrato ndo redutor minimo, e organoléticas, como a cor, o aroma e o sabor.

O risco € tanto mais elevado quanto maior for a distincia percorrida. Reciprocamente, o engarrafamento na drea de
origem garante que os lotes de vinho permanecam no local ou que a sua circulagido seja mantida em niveis minimos,
0 que permite preservar as caracteristicas e as qualidades do produto. Estes aspetos, juntamente com a experiéncia e
os vastos conhecimentos técnicos e cientificos dos vinhos, adquiridos pelos produtores de vinho DOP Casauria ao
longo do tempo, permitem o engarrafamento na drea de origem com as melhores técnicas e garantem a preservagio
das caracteristicas fisicas, quimicas e organoléticas estabelecidas no caderno de especificacbes desses vinhos. As
instalacdes de engarrafamento situadas fora da drea de producdo podem, efetivamente, proporcionar as mesmas
condigdes tecnoldgicas de acondicionamento. No entanto, as condigdes ideais acima referidas serdo asseguradas de
forma mais eficaz, se as operagdes de engarrafamento forem efetuadas por empresas estabelecidas na drea de
produgdo, que, além do conhecimento profundo das qualidades especificas do vinho em causa, tém um interesse
direto em preservar o nivel de qualidade, a imagem e a reputagio da denominac¢do de origem. Em conformidade
com a legislagdo pertinente da UE, o engarrafamento na drea de producio destina-se a permitir que o organismo
competente proceda aos controlos com a mdxima eficdcia, eficiéncia e economia. Estes requisitos ndo se podem
cumprir em igual medida fora da drea de producdo. O organismo de controlo que realiza a verificagdo anual do
cumprimento das disposi¢des do caderno de especificagdes pode programar rapidamente as visitas a todas as
exploragdes da drea de produgdo durante o engarrafamento do vinho Casauria, em conformidade com o plano de
controlo. Pretende-se assim assegurar, de forma sistematica, que s se possam engarrafar os lotes de vinho Casauria
que tenham sido aprovados nos exames fisicos, quimicos e organoléticos efetuados pelo organismo de controlo e
posteriormente certificados. Obtém-se, deste modo, melhores resultados em termos de eficdcia dos controlos, a um
custo limitado para os produtores, dando aos consumidores a mdxima garantia quanto a autenticidade do vinho.

Hiperligagio para o caderno de especificagdes

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/19827
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