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W terminie 3 miesiecy od daty niniejszej publikacji organy panstwa cztonkowskiego lub pafistwa trzeciego, badZ osoba
fizyczna lub prawna majgca uzasadniony interes oraz majgca siedzibe lub miejsce pobytu w panstwie trzecim, mogg,
zgodnie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnie$¢ sprzeciw do Komisji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Casauria”
PDO-IT-02972
Data zlozenia wniosku: 7.7.2023

1.  Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Casauria

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produkté6w sektora wina

1. Wino

3.1. Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

4. Opis wina lub win

Casauria i Casauria ,Riserva”

ZWIEZLY OPIS

Barwa: gleboko rubinowa z subtelnymi fioletowymi refleksami, w miarg¢ dojrzewania nabiera barwy kamienia
granatu.

Aromat: dojrzalych czerwonych owocéw i przypraw, intensywny, ztoZony.

Smak: wytrawny, pelny, mocny, harmonijny, przyjemnie taninowy, moze by¢ bogaty; z czasem ewoluuje i staje si¢
bardziej ztozony i lagodniejszy.

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,00 %; z okresleniem ,Riserva™ 13,50 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24 gramy na litr; z okresleniem ,Riserva”™ 26 graméw na litr.

Jezeli wino zostalo umieszczone na jaki§ czas lub bylo przechowywane w drewnianych pojemnikach, moga
wystepowac subtelne aromaty drewna.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen
jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL: http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/o0j).
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5.1.

Ogolne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

—  Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Zasady uprawy winorosli — naturalne warunki srodowiskowe

Praktyka uprawy

Winnice przeznaczone do produkeji wina objetego ChNP ,Casauria” muszg by¢ sadzone na obszarach wzgérz lub
plaskowyzéw. Musza one znajdowal si¢ na wysokosci nie wigkszej niz 500 m n.p.m., z wyjatkiem winnic
wystawionych na dzialanie potudniowego $wiatla stonecznego, w przypadku ktérych wysokosé maksymalna wynosi
600 m. Obszary, na ktérych nie wystepuje wystarczajace nastonecznienie lub znajduja si¢ w wilgotnych dolinach, nie
sa odpowiednie.

2. Chronione okreslenie tradycyjne ,Riserva”

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino objete chroniong nazwa pochodzenia ,Casauria” i z okre$leniem tradycyjnym ,Riserva” musi by¢ poddane
obowigzkowemu okresowi dojrzewania wynoszgcemu co najmniej 24 miesigce. Okres dojrzewania rozpoczyna
si¢ 1 listopada roku zebrania winogron.

3. Obowigzkowy okres dojrzewania wina ,Casauria”

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino objete chroniona nazwg pochodzenia ,Casauria” musi by¢ poddane obowigzkowemu okresowi dojrzewania
Wwynoszacemu co najmniej 18 miesiecy.

4. Gesto$¢ nasadzen w winnicy

Praktyka uprawy
Gesto§¢ nasadzen nie moze by¢ mniejsza niz 3 500 roélin na hektar, przy czym winorosl musi stanowi¢ jedyna

uprawiang roéline. Istnieje wyjatek w przypadku nasadzen i ponownych nasadzen winorosli, dotyczacy prowadzenia
winorosli poziomo w formie kurtyny, w przypadku ktérego gesto$¢ minimalna wynosi 3 200 roélin na hektar.

5. Wspdlezynnik wydajnosci winogron w stosunku do ilo$ci wina

Szczegdlne praktyki enologiczne

Maksymalna wydajno$¢ winogron w stosunku do ilosci wina wynosi 70 %.
5.2.  Maksymalna wydajnos¢

1. Casauria i Casauria ,Riserva”

63 hektolitry z hektara

2. Casauria i Casauria ,Riserva”

9 000 kg winogron z hektara
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8.1.

8.2.

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji ChNP ,Casauria” obejmuje cale terytorium administracyjne nastepujacych gmin w prowingji
Pescara: Bolognano, Castiglione a Casauria, Cugnoli, Pietranico, Scafa, San Valentino in Abruzzo Citeriore, Torre de’
Passeri i Turrivalignani; oraz czgsci terytoriéw administracyjnych nastepujacych gmin w prowingji Pescara: Alanno,
Bussi sul Tirino, Brittoli, Corvara, Lettomanoppello, Manoppello, Pescosansonesco, Popoli, Serramonacesca i Tocco
da Casauria.

Odmiany winorosli

Montepulciano N

Opis zwigzku lub zwigzkéw
A) Szczegdtowe informacje dotyczgce obszaru geograficznego

1) Czynniki naturalne majgce wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny objety nazwg ,Casauria” cechujg warunki geomorfologiczne, glebowe i klimatyczne bardzo
odmienne od warunkéw panujacych na sgsiednich obszarach. Wynika to zwlaszcza ze szczegdlnego uksztattowania
terenu i bliskosci duzych masywow gorskich.

Wyznaczony obszar geograficzny obejmuje $rédladowy pas pagérkowaty i podgérza prowingji Pescara, ktdra
graniczy od poludniowego zachodu z masywem Maiella oraz od péinocnego zachodu z masywem Gran Sasso. Gory
Abruzji stanowia cz¢$¢ Srodkowego i potudniowego pasma Apenindw i tworzg odcinek, na ktérym Apeniny osiagaja
maksymalng szeroko$¢, wysokos¢ i gestos¢. Uprawa winorosli i oliwek odbywa si¢ na pagérkowatych formacjach
skladajacych si¢ z osadéw plio-plejstocenskich, ktére wypelnily niecke periadriatycka podczas morskiego cyklu
sedymentacyjnego miedzy péZnym trzeciorzedem a wezesnym czwartorzedem. Wyznaczaja one granice wokot
piaszczysto-gliniastych réwnin zalewowych utworzonych przez rzeke Pescara. Wzgérza te ksztaltuja pagérkowaty
krajobraz obejmujacy szerokie, niemal plaskie wzniesienia oraz lagodne i zaokraglone zbocza. Niemal zawsze gleba
cechuje si¢ odpowiednim poziomem Zyznosci, co umozliwia regulowanie wydajnosci. Ponadto charakteryzuje si¢
réwnomiernym rozmieszczeniem materialu w glebie, dzigki czemu ma strukture piaszczysto-gliniastg, ale rowniez
dos¢ kamienistg, zwykle wystarczajaco luzng i o réznej glebokosci w zaleznosci od nachylenia i ekspozyciji.

Ten obszar geograficzny charakteryzuje si¢ szczeg6lnymi warunkami klimatycznymi Scisle zwigzanymi ze zmianami
geologicznymi i uksztaltowaniem terenu. Charakteryzuje si¢ on szerokimi wzgérzami o dobrym nastonecznieniu
i wystgpowaniem wiatru oraz dominujaca obecnoscig masywéw gorskich Gran Sasso i Maiella. Gory te chronia
obszar przed zimnymi wiatrami zachodnimi i powodujg znaczne réznice w temperaturze miedzy dniem a nocg.

Winoro$] uprawia si¢ na wysokosci od 200 do 600 m n.p.m., na terenach o réznym nachyleniu i r6znej ekspozycji
w zaleznosci od zbocza. Winorosli nie uprawia si¢ na wilgotnych gruntach na dnie doliny o nieodpowiedniej
ekspozydji.

Calkowite opady wynosza $rednio okoto 800 mm rocznie. Najbardziej deszczowy jest okres migdzy listopadem
a styczniem (ponad 80 mm/miesiac), natomiast miesigcem o najnizszym poziomie opadéw jest lipiec — okolo
30-40 milimetrow.

Klimat jest umiarkowany, a $rednie temperatury roczne wahajg si¢ od 12 °C w kwietniu do 16 °C w pazdzierniku,
przy czym w lipcu i sierpniu klimat jest raczej goracy i suchy, a Srednie temperatury wynosza 24-25 °C. Indeks
cieplny Winklera, tj. Srednia aktywna temperatura w okresie od kwietnia do paZdziernika, wynosi od 1800
do 2 200 stopniodni, w zaleznosci od nachylenia i ekspozyciji.

2) Czynniki ludzkie majgce wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny ma historyczne zwigzki z nazwg miejscowosci Casauria za sprawa wspanialego romanskiego
opactwa San Clemente a Casauria, ktéremu obszar ten zawdzigcza nazwe. Najbardziej wiarygodnym Zrédlem
historycznym jest dokument ,Chronicon Casauriense”, w ktérym podkreslono, ze wielka urodzajno$¢ miejsc
otoczonych zakolem rzeki Pescara sprawila, ze opactwo i jego posiadlosci wygladaly jak zloty dom, czyli po wlosku
,Casa Aurea”, stad ,Casauria”. Byt to prawdziwy raj rozkoszy, w tym wina, godny przyjecia i ochrony relikwii
meczennika Klemensa, jak stwierdzil Carlo Tedeschi w eseju pt. ,Insula Piscariae paradisi floridus ortus” zawartym
w publikagji ,Bullettino dell'Istituto Storico Italiano per il Medioevo” z 2019 r.
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8.3.

Najwcze$niejszym dowodem wielkiej tradycji uprawy winorosli w regionie Casauria sa Palmenti di Pietranico,
starozytne zbiorniki wydrazone w ogromnych skalistych wychodniach rozsianych na calym obszarze. Stworzono je
z wielka wprawa i sa prawdopodobnie pochodzenia italskiego, byly wykorzystywane jako zbiorniki do
przetwarzania winogron w wino na obszarze, na ktérym prowadzono uprawy. Nastepnie w $redniowieczu uprawa
winorodli i produkcja wina prowadzone byly przez niestrudzonych ojcéw benedyktynéw w réznych opactwach na
tym obszarze, w tym we wspomnianym San Clemente a Casauria i w Santa Maria d’Arabona z 1209 r. w Manoppello.

Franco Cercone (1935-2020) stwierdza w jednej ze swoich licznych prac, ze ,z pewnoscig wiele zawdzieczamy
rodzinom Mazara i Tabassi, ktére pod koniec 1700 r. rozszerzyly obszar uprawy odmiany winoro$li Montepulciano.
Wiynika to z faktu, ze chociaz rodziny te posiadaly rozlegle nieruchomosci w Sulmonie i na sasiednich obszarach, ich
uwaga skupila si¢ na zyznym obszarze za wawozami Popoli i wzdtuz Valle Pescara”.

Warunki klimatyczne i geologiczne gornej czesci Val Pescara sg szczegélnie korzystne dla uprawy winorosli. S one
powodem, dla ktérego zamozna szlachta Sulmony byla skfonna poszerzaé swoje posiadlosci na tym obszarze.
Prawdopodobnie to z Mazary pochodzily rézne odmiany winorodli, w tym Montepulciano, ktére posadzono
w Torre de Passeri. Ponadto specyficzna odmiana winorosli Montepulciano N od dawna wystepuje na tym obszarze,
gdzie panujg szczegdlne warunki, w malych i Srednich gospodarstwach, w ktérych winoro$l cz¢sto prowadzona byta
w formie glowy (gobelet) w XIX wicku. Poskutkowalo to bogatym do$wiadczeniem w uprawie i produkcji win, ktére
— cho¢ tradycyjne — zawsze uchodzily za wina doskonalej jakosci. Potwierdzajg to dokumenty z 1821 r. dotyczace
sprzedazy winogron i win produkowanych w Tocco da Casauria.

W zwigzku z tym kluczowg role odgrywa czynnik ludzki. Z czasem niektdrzy plantatorzy winoroéli zidentyfikowali
wybrane szczepy, ktére sa w wiekszym stopniu podatne na czynniki jako$ci. Zostaly one wykorzystane do wyboru
materialu rozmnozeniowego. Dzigki rozwojowi i udoskonaleniu niektérych praktyk uprawy winorosli i praktyk
enologicznych, ktdre stanowig integralng i zasadnicza czg$¢ specyfikacji produktu, otrzymywane dzi§ produkty maja
wyjatkowe 1 typowe wlaSciwosci.

Dlatego w 2007 r. Vivai Rauscedo, gtéwna wloska szkétka, zatwierdzita klon VCR 456, biotyp Casauria. Wyrdznia
sie on w szczegblnosci mozliwoscia produkowania win, ktére sa najprzyjemniejsze, najbogatsze smakowo
i najbardziej aromatyczne spos$réd wszystkich zatwierdzonych klonéw Montepulciano. Klon ten zostal
wyselekcjonowany z roélin, ktore w przesztosci doskonale dostosowaly si¢ do obszaru Casauria.

Obecne warunki produkcji pozwolily zatem podmiotom gospodarczym na obszarze Casauria wykorzystaé calg
wiedze teoretyczng i techniczng do poprawy proceséw produkcji. W tej dziedzinie dostepna jest wiedza na temat
najlepszych winnic i najlepszych klonéw winogron Montepulciano i dostgpne sg mozliwosci wyboru. W wytworni
wina temperatura fermentacji moze by¢ precyzyjnie regulowana, co poprawia jako$¢ procesu maceracji podczas
fermentacji. Jest to kluczowy etap w wyodrebnianiu typowego profilu sensorycznego wina ,Casauria”. Techniki
dojrzewania i mozliwy poziom regulacji w nowoczesnych wytworniach wina na tym obszarze zapewniaja
autentyczno$¢ produktu i jego wysoka trwalosé.

B) Szczeg6towe informacje dotyczgce jakosci lub wlasciwosci produktu, ktére mozna przypisal gtownie lub wylgcznie Srodowisku
geograficznemu

Wina ,Casauria” produkowane w sposéb tradycyjny cechuje intensywna rubinowa barwa z subtelnymi fioletowymi
refleksami, ktére w miare dojrzewania nabieraja barwy kamienia granatu. Typowym aromatem w przypadku
miodszych win jest aromat dojrzalych czerwonych owocéw z przyprawami, intensywny i zlozony. Kiedy wino
dojrzewa w debowych beczkach, smaki i aromaty mogg obejmowac subtelne nuty drewna.

Smak jest wytrawny, lekko taninowy i harmonijny. Z czasem wino ewoluuje i nabiera wigkszej zloZonosci
i miekkosci.

Ten profil sensoryczny jest zwykle zwiazany z wplywem mikroklimatu obszaru produkcji na winogrona
Montepulciano, odmiang doskonale przystosowang do warunkéw panujacych na obszarze Casauria.

Wina ,Casauria” powinny by¢ podawane w temperaturze od 16 do 18 °C w duzych kieliszkach, aby umozliwi¢
maksymalng ekspresje ztozonosci wina.
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8.4. C) Opis zwigzku przyczynowego miedzy aspektami, o ktorych mowa w lit. A, oraz aspektami, o ktérych mowa w lit. B

Polgczenie czynnikéw klimatycznych i ludzkich wigze si¢ z jednej strony z warunkami glebowymi i klimatycznymi
uprawy oraz z silnym powigzaniem obszaru z uprawa winoro$li, a z drugiej strony z coraz bardziej
zaawansowanym rozwojem kultury winiarskiej. Czynniki te majg kluczowe znaczenie dla produkcji wysokiej jakosci
winogron, ktére odpowiadaja za istotne, szczegdlne i rozpoznawalne cechy win ,Casauria”.

Warunki glebowo-klimatyczne doskonale sprzyjajg poéznemu dojrzewaniu Montepulciano, ktére potrzebuje okoto
2000 stopniodni, aby osiagna¢ najlepsze stadium fenologiczne. To zapotrzebowanie na wydluzony czas
nastonecznienia oznacza, ze winoro§l w duzym stopniu korzysta z istotnych réznic temperatury miedzy dniem
a nocg podczas fenologicznej fazy dojrzewania. Réznice te stwarzaja optymalne warunki do gromadzenia sig
cennych skladnikéw aromatycznych w kisciach winogron i umozliwiajg pelne dojrzewanie poszczegdlnych jagdd
i ich nasion. Nasiona sg Zrédlem tanin, ktdre s3 wazne dla wykorzystania ogromnego potencjatu dojrzewania win
»Casauria”.

Odmiana winoro$li Montepulciano jest wykorzystywana do produkcji wina ,Casauria” na obszarze polozonym
w $rodladowej czesci prowingji Pescara, czyli na obszarze Casauria. Z powyzszego opisu wynika, ze winogrona te
byly w stanie w pelni rozwina¢ swdj potencjal, a ich cechy charakterystyczne sg zwigzane z aromatami i smakami
tych winogron. W tym kontekscie przystosowalno$¢ odmiany winorodli do okreslonego Srodowiska glebowego
i klimatycznego umozliwila mutacje spontaniczne. Doprowadzily one do powstania szczegdlnych funkcji
morfologicznych i fenologicznych, ktére sg przydatne w produkeji doskonatych winogron.

Jako$¢ i cechy charakterystyczne win ,Casauria” sg rowniez $ciSle powigzane z czynnikami ludzkimi opisanymi w pkt
A ppkt 2.

Obszar produkcji win ,Casauria” cechuje kilkusetletnia tradycja uprawy winorosli i produkcji wina.

Nowy zréwnowazony rozwdj gospodarczy pozwolit polaczyé wilasciwosci krajobrazu z dziataniami wielu
producentéw. Z powodzeniem wykorzystali oni historyczng szansg, jaka daje wielkie udoskonalenie technik
produkgji i poszerzenie wiedzy naukowej, zaréwno w dziedzinie uprawy, jak i w wytwdrni wina, co pozwala
zmaksymalizowa¢ potencjal produkowanych win.

Kultura zréwnowazonego rozwoju winnic pozwolita zoptymalizowaé uprawe winorosli Montepulciano. Praktyki
rolnicze w coraz wigkszym stopniu sg skoncentrowane na dbalosci o ekologiczno$¢ winnic, z korzyscia dla gleby,
bioréznorodnosci, podmiotéw gospodarczych, lecz przede wszystkim dla produkowanych winogron. Przyczynito
si¢ to do bezposredniej poprawy jakosci i wlasciwosci organoleptycznych wina ,Casauria”.

Obecnie podmioty gospodarcze moga odnies¢ duze korzysci ze znacznie lepszych warunkéw produkcji w wytwoérni
wina. Przemyst dysponuje technologig i sprzetem na kazdym etapie produkcji wina, przy pelnym wykorzystaniu
doskonalych cech winogron.

Dzigki kompetencjom regionu i wysitkom producentéw w 2006 r. nazwa geograficzna Casauria stala si¢ synonimem
win produkowanych na obszarze okreSlonym w niniejszej specyfikacji. Jego mieszkaficy sa spadkobiercami
wielowiekowej spuscizny, ktéra ma szans¢ zaistnie¢ na coraz bardziej zainteresowanym rynku. Ich historia jest
opowiedziana poprzez jako$¢ win ,Casauria”, ktére w poréwnaniu z innymi winami produkowanymi
z Montepulciano na innych obszarach odznaczaja si¢ odrebnymi cechami charakterystycznymi wynikajacymi
z harmonijnej interakeji dzialalnosci czlowieka i sumy czynnikéw srodowiskowych.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze

Odstgpstwo dotyczgce produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Ramy prawne:
prawodawstwo UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Zgodnie z art. 5 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia (WE) nr 2019/33 wina objete ChNP ,Casauria” moga by¢ produkowane
i poddawane procesowi dojrzewania w dowolnym miejscu na obszarze administracyjunym gmin obszaru produkcji,
jak rowniez na calym terytorium administracyjnym prowingji Pescara, pod warunkiem ze zainteresowane podmioty
gospodarcze wykazg, ze przed datg publikacji decyzji o objeciu ochrong nazwy ,Casauria” wyprodukowaly
i poddaly procesowi dojrzewania wina z ,Casauria”, istniejagcego juz podobszaru w objetym chroniong nazwa
pochodzenia ,Montepulciano d’Abruzzo”, przez co najmniej dwa lata uprawy winoroli, oraz ze wina te sa
produkowane z winogron pochodzacych z winnic zarzadzanych przez te podmioty gospodarcze.
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Czynnosci zwigzane z produkcja moga wykonywaé nastgpujace gminy prowincji Pescara niewymienione

w specyfikacji w pkt 3 (Obszar produkcji winogron):
—  Abbateggio

—  Cappelle sul Tavo

—  Caramanico Terme

—  Carpineto della Nora
—  Catignano

—  Cepagatti

—  Citta Sant’Angelo

—  (Civitaquana

—  Civitella Casanova

—  Collecorvino

—  Elice

—  Farindola

—  Loreto Aprutino

—  Montebello di Bertona
—  Montesilvano

—  Moscufo

—  Nocciano

—  Penne

—  Pescara

—  Pianella

—  Picciano

—  Roccamorice

—  Rosciano

—  Salle

—  Sant’Eufemia a Majella
—  Spoltore

—  Vicoli

—  Villa Celiera

Butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Ramy prawne:
prawodawstwo UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu

W celu zachowania jakosci i renomy win, zagwarantowania ich pochodzenia oraz zapewnienia skutecznosci kontroli
przez wzmocnienie kontroli ich szczeg6lnych cech i jakosci stosuje si¢ Srodek ochrony nazwy pochodzenia, ktéry jest
korzystny dla wszystkich zainteresowanych podmiotéw gospodarczych: butelkowanie musi odbywad si¢ na tym
samym obszarze co winifikacja i dojrzewanie zgodnie z odpowiednimi przepisami UE.

Ponadto transport poza obszar produkgji i butelkowanie poza tym obszarem moze pogorszy¢ jako$¢ wina ,Casauria”
przez narazenie go na reakcje redoks, nagle zmiany temperatury i skazenie mikrobiologiczne. Moze mie¢ to
negatywny wplyw na wlasciwosci fizykochemiczne, takie jak minimalna kwasowo$¢ ogélna lub minimalna
zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego, oraz wlasciwosci organoleptyczne, w tym barwe, aromat i smak.

Ryzyko to wzrasta wraz ze wzrostem odleglosci, ktorg nalezy pokonaé. Natomiast butelkowanie na obszarze
pochodzenia zapewnia utrzymanie partii wina na miejscu lub ograniczenie ich przemieszczania do minimum, co
pozwala na zachowanie cech i wlaSciwosci produktu. Aspekty te, powigzane z do$wiadczeniem producentéw win
objetych ChNP ,Casauria” i ich rozlegla wiedzg techniczng i naukowg na temat win, ktérg zgromadzili na przestrzeni
lat, oznaczaja, ze butelkowanie odbywa si¢ na obszarze pochodzenia przy zastosowaniu najlepszych technik
sluzagcych zachowaniu wszystkich wlasciwosci fizycznych, chemicznych i organoleptycznych przewidzianych
w specyfikacji produktu dotyczacej tych win. Rozlewnie polozone poza obszarem produkcji moga faktycznie
zapewnic takie same technologiczne warunki pakowania. Wymienione powyzej optymalne warunki zostang jednak
z pewnoscia lepiej spelnione, jezeli butelkowanie bedzie odbywal si¢ w zakladach znajdujacych si¢ na obszarze
produkgji. Zaklady te, oprocz tego, ze doskonale znaja szczegdlne wlasciwosci tego wina, sa bezposrednio
zainteresowane zachowaniem poziomu jako$ci, wizerunku i renomy nazwy pochodzenia. Zgodnie z odpowiednimi
przepisami UE butelkowanie na obszarze produkcji ma na celu umozliwienie wlasciwemu organowi prowadzenie
monitorowania z maksymalng skutecznoscia, efektywnoscia i oszczednoscig. Nie mozna zapewni¢ spelnienia tych
wymogéw w takim samym stopniu poza obszarem produkcji. Organ kontrolny, ktéry przeprowadza coroczng
kontrole przestrzegania przepiséw specyfikacji, moze bardzo szybko zaplanowaé wizyty kontrolne we wszystkich
przedsigbiorstwach dzialajacych na obszarze produkcji w czasie butelkowania wina ,Casauria”, zgodnie
z odpowiednim planem kontroli. Celem jest zagwarantowanie na poziomie systemowym, ze butelkowane sa
wylacznie partie wina ,Casauria”, ktére uprzednio uzyskaly certyfikat potwierdzajacy pozytywny wynik testow
fizykochemicznych i organoleptycznych przeprowadzonych przez organ kontrolny. Pozwala to na osiagniecie
lepszych wynikéw pod wzgledem skutecznosci kontroli przy ograniczonych kosztach dla producentéw, co ma
umozliwi¢ zaoferowanie konsumentom maksymalnych gwarancji autentycznosci wina.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/19827
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