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Paraigkos jregistruoti vyno sektoriaus produkto pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento
ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1308/2013 97 straipsnio 4 dalies pirma pastraipa

(C/2025/4081)

Per tris ménesius nuo $ios paraiskos paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybés institucijos arba teisétg
interesg turintis ir treCiojoje valstybéje isisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti
prieStaravimg pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 (') 17 straipsni.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,Casauria“
PDO-IT-02972

Paraiskos pateikimo data: 2023 7 7

1.  Registruojamas pavadinimas

Casauria

2. Geografinés nuorodos tipas

SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda

3. Vynuogiy produkty kategorijos
1.  Vynas

3.1. Kombinuotosios nomenklatiiros kodas
— 22— NEALKOHOLINIAI IR ALKOHOLINIAI GERIMAI BEI ACTAS
2204 - Vynas i§ SvieZiy vynuogiy, iskaitant spirituotus vynus; vynuogiy misa, i§skyrus priskiriama 2009
pozicijai.
4. Vyno (-y) apraSymas

»Casauria“ ir ,Casauria“ Riserva

GLAUSTAS APRASYMAS

Spalva: tamsaus rubino raudonumo su subtiliais violetiniais atspalviais, kurie vynui brestant tampa panasesni i
granato.

Kvapas: sunokusiy raudonyjy vaisiy ir prieskoniy, intensyvus, kompleksiskas.

Skonis: sausas, sodrus, stiprus, harmoningas, maloniai juntamas taninas, gali bati pikantiskas; bresdamas vynas
tampa kompleksiskesnio ir velnesnio skonio.

Maziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %): 13,00 %; su terminu ,Riserva“: 13,50 %.
Maziausias becukrio ekstrakto kiekis: 24 g/l; su terminu ,Riserva“: 26 g/l.
Jei vynas laikomas arba brandinamas medinése talpyklose, jame gali biiti juntamas subtilus medienos aromatas.

Kiti analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka nacionalinés ir ES teisés aktuose
nustatytus apribojimus.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012, (OLL, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.curopa.eu/elifreg/2024/1143/0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4081/oj
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5.1.

Bendrosios analitinés savybés

—  Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tGrio %): —

—  Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tario %): —

—  Maziausias bendrasis riig§tingumas: 4,5 g/l vyno rugsties

—  Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre): —

—  Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): —

Vynininkystés metodai

Konkretiis vynininkystés metodai

1. Vynuogiy auginimo taisyklés. Gamtinés aplinkos salygos

Auginimo praktika

Vynuogynai, kuriuose auginamos SKVN ,Casauria“ Zymimam vynui gaminti skirtos vynuogés, turi biti sodinami
kalvotose vietovése arba plynaukstése. Vynuogés turi biiti auginamos ne auk$¢iau kaip 500 metry vir jaros lygio,

igskyrus vidurdienio saulés $viesos gaunancius vynuogynus — tokiu atveju didZiausias aukstis yra 600 metry. Zemés
plotai, kurie negauna pakankamai saulés spinduliy arba yra drégnuose Zemutiniuose sléniuose, néra tinkami.

2. Saugomas tradicinis terminas ,Riserva“

Specifinis vynininkystés metodas

Saugoma kilmés vietos nuoroda ,Casauria“ ir tradiciniu terminu ,Riserva“ Zymimas vynas turi biti brandinamas bent
24 ménesius. Brandinimo laikotarpis prasideda vynuogiy derliaus nuémimo mety lapkricio 1 d.

3. Privalomas vyno ,Casauria“ brandinimas

Specifinis vynininkystés metodas

Saugoma kilmés vietos nuoroda ,Casauria“ Zymimas vynas turi biti brandinamas bent 18 ménesiy.
4. Vynmedziy sodinimo tankumas vynuogyne

Auginimo praktika
Sodinimo tankumas turi bGiti ne maZesnis kaip 3 500 augaly viename hektare, auginant tik vynmedzius. ISimtis

taikoma vynmedziams, sodinamiems arba atsodinamiems auginti pergolése, tuomet maziausias tankumas yra 3 200
augaly viename hektare.

5. Vynuogiy perdirbimo i vyng iSeiga procentais

Specifinis vynininkystés metodas

Didziausia vynuogiy perdirbimo | vyng iSeiga yra 70 %.
5.2. DidZiausia iSeiga

1. ,Casauria®ir ,Casauria“ Riserva

63 hektolitrai i$ hektaro

2. »Casauria“ ir ,Casauria“ Riserva

9 000 kilogramy vynuogiy i§ hektaro

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4081/oj
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8.1.

8.2.

Nustatyta geografiné vietové

SKVN ,Casauria“ Zymimo vyno gamybos vietové apima visg $iy Peskaros provincijos savivaldybiy administracing
teritorija: Bolognano, Castiglione a Casauria, Cugnoli, Pietranico, Scafa, San Valentino in Abruzzo Citeriore, Torre de’
Passeri, Turrivalignani, ir $iy Peskaros provincijos savivaldybiy administraciniy teritorijy dalis: Alanno, Bussi sul
Tirino, Brittoli, Corvara, Lettomanoppello, Manoppello, Pescosansonesco, Popoli, Serramonacesca, Tocco da
Casauria.

Vyniniy vynuogiy veislé (-és)

,Montepulciano N“

RySys (-iai) su geografine vietove
A) Informacija apie geografing vietove

1) Su nuoroda susijg gamtiniai veiksniai

Nuoroda ,Casauria“ Zymima geografiné vietové yra vietovéje, kurios geomorfologings, dirvozemio ir klimato salygos
labai skiriasi nuo aplinkinio regiono salygy. Taip yra visy pirma dél ypatingos vietovés ir arti esanciy dideliy kalny
masyvy.

Nustatyta geografiné vietové apima Peskaros provincijos sausumos kalvy juostg ir kalny papédes, kurios
pietvakariuose ribojasi su Majelos, o $iaurés vakaruose — su Gran Saso kalny masyvais. Abrucy kalnai yra centrinés ir
pietinés Apeniny kalny grandinés dalis ir sudaro ruoza, kuriame Apeninai yra placiausi, auksciausi ir tankiausi.
Vynmedziai ir alyvmedziai auginami kalvotose vietovése, susiformavusiose i§ Plioceno—Pleistoseno epochos
nuoguly, kurios uzpildé Periadrijos baseing jiiros nuosédy ciklo metu nuo terciaro periodo pabaigos iki kvartero
periodo pradzios. Jos sudaro ribg aplink Peskaros upés suformuotas smélingo molio salpas. Sios kalvos sukuria
vilnytg krastovaizdj su placiomis, beveik ploks¢iomis kalvomis ir $velniais, nuoZulniais $laitais. DirvoZemis beveik
visada pasizymi tinkamu derlingumu, reikalingu derliui reguliuoti. Be to, jam budingas tolygus medziagos
pasiskirstymas, todél susidaro smélingo molio struktiiros dirvoZemiai, bet jis taip pat yra gana akmeningas, paprastai
pakankamai purus ir jvairaus gylio, priklausomai nuo nuolydzio ir padéties.

Konkreti geografiné vietové pasiZymi ypatingomis klimato salygomis, glaudziai susijusiomis su geologine raida ir
krastovaizdzio forma. Jai biidingos placios saulés ir véjo veikiamos kalvos bei vyraujantys Gran Saso ir Majelos kalny
masyvai. Sie kalnai apsaugo vietove nuo $alty vakary véjy ir lemia didelius dienos ir nakties temperatiiros skirtumus.

Vynmedziai auginami 200-600 metry aukstyje vir$ jtros lygio, kur nuolydis ir padétis skiriasi, priklausomai nuo
Slaity. Drégname slénio dugne esanti ir netinkamos padéties Zemé vynuogéms auginti nenaudojama.

Per metus vidutini$kai iSkrenta apie 800 mm krituliy. Lietingiausias laikotarpis yra nuo lapkricio iki sausio mén.,
kuomet krituliy iSkrenta daugiau nei 80 mm per ménesj, o ménuo, kai iskrenta absoliutus minimalus krituliy kiekis,
yra liepa: apie 30-40 mm.

Klimatas yra $velnus, vidutiné metiné temperatira svyruoja nuo 12 °C balandzio mén. iki 16 °C spalio mén., taciau
liepos ir rugpjiicio ménesiais biina karsta ir sausa, vidutiné temperatiira siekia 24-25 °C. Vinklerio terminis indeksas,
t. y. vidutiné aktyvioji temperatira balandZio-spalio ménesiais, priklausomai nuo nuolydzio ir padéties, yra
1 800-2 200 laipsniy vienety.

2) Su nuoroda susije Zmogiskieji veiksniai

Geografiné vietové turi istorinj rysj su vietovés pavadinimu Kazaurija, nes joje yra nuostabus romaninio stiliaus
Kazaurijos Sv. Klemenso abatija, nuo kurios ir kilo $ios vietovés pavadinimas. Patikimiausias istorinis Saltinis yra
,Chronicon Casauriense, i§ kurio matyti, kaip dél didelio Peskaros upés vingio juosiamy vietoviy derlingumo
vienuolynas ir jo valdos tapo auksiniu namu, italiskai ,Casa Aurea®, taip ir atsirado pavadinimas Kazaurija. Tai buvo
tikras gérybiy, tarp jy ir vyno, rojus, vertas priimti ir saugoti kankinio Klemenso relikvijas, kaip teigia Carlo Tedeschi
leidinyje Bullettino dell'Istituto Storico Italiano per il Medioevo 2019 m. paskelbtame esé Insula Piscariae paradisi floridus
ortus.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4081/oj
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8.3.

Ankstyviausi Kazaurijos regiono vyndarystés tradicijy liudijimai yra Palmenti di Pietranico — senoviniai baseinai,
igskaptuoti milziniskose uolieny atodangose, isibars¢iusiose po visa regiona. Sie meistriskai pagaminti ir greiciausiai
italiky sukurti baseinai buvo naudojami kaip indai, kuriuose vynuogés buvo paver¢iamos vynu toje vietovéje, kur jos
buvo auginamos. Véliau, viduramzZiais, vynuogiy auginimas ir vyno gamyba tapo susij¢ su nenuilstamu vienuoliy
benediktiny darbu jvairiose io regiono vienuolynuose, jskaitant minéta Kazaurijos Sv. Klemenso abatija ir Manopelo
mieste 1209 m. jkurta Arabonos Sv¢. Mergelés Marijos abatij.

Viename i§ savo daugybés rasty Franco Cercone (1935-2020 m.) teigia: ,be abejonés, esame dékingi Mazary ir
Tasasiy $eimoms, kurios XVIII a. pabaigoje i$plété vynuogiy veislés ,Montepulciano® auginimo vietove. Taip atsitiko
todél, kad nors Sios Seimos turéjo didelius turtus Sulmonoje ir kaimyninése vietovése, jy akys buvo nukreiptos |
derlingas Zemes uz Popolio tarpekliy ir palei Peskaros slénj*.

Virsutinés Peskaros slénio dalies klimato salygos ir geologinés ypatybés yra ypac palankios vynuogéms auginti. Batent
dél jy Sulmonos diduomenés nariai buvo jtikinti i$plésti savo valdas Sioje teritorijoje. Tikétina, kad jvairios vynuogiy
veislés, jskaitant ,Montepulciano“, buvo atveztos i§ Macaros ir pasodintos Tore de Paseryje. Be to, Sioje vietovéje jau
seniai auginama speciali vynuogiy veislé ,Montepulciano N kuri yra pritaikyta specifinéms salygoms, auginant
mazuose ir vidutinio dydzio tkiuose, kur XIX a. vynmedZiai dazniausiai badavo genimi taurés forma. Rezultatas —
didelé vynuogiy auginimo ir vyno gamybos patirtis, dél kurios, laikantis tradicijy, buvo gaminami vynai, kurie visada
buvo laikomi puikios kokybés. Tai matyti i§ 1821 m. dokumenty, susijusiy su Toko da Kauzarija vietovéje iSauginty
vynuogiy ir pagaminty vyny pardavimu.

Todél Zmogiskieji veiksniai vaidina labai svarby vaidmenj. Laikui bégant, kai kurie vynuogiy augintojai atrado
konkrecias atmainas, kurios geriau prisitaiko prie kokybés veiksniy. Jos buvo naudojamos atrenkant dauginamaja
medzZiaga. Dél tam tikry vynuogiy auginimo ir vynininkystés metody, kurie yra neatsiejama ir esminé produkto
specifikacijos dalis, plétojimo ir tobulinimo, Siandien gaminami produktai pasiZymi i$skirtinémis ir tipiskomis
savybémis.

Dél siy priezas¢iy 2007 m. pagrindinis Italijos daigynas ,Vivai Rauscedo” patvirtino augalo klong VCR 456, kuris yra
,Casauria“ biotipas. Jis i$siskiria tuo, kad i§ jo gaminami vynai yra patraukliausi, skaniausi ir aromatingiausi i§ visy
patvirtinty ,Montepulciano® klony. Sis klonas buvo atrinktas i§ augaly, kurie istoriskai pasirodé puikiai prisitaike
prie Kazaurijos regiono salygy.

Dél dabartiniy gamybos salygy Kazaurijos vietovéje veiklos vykdytojai gali i$naudoti visas teorines ir technines Zinias
gamybos procesams tobulinti. Sioje srityje yra sukaupta Ziniy apie geriausius vynuogynus ir geriausius vynuogiy
veislés ,Montepulciano® klonus bei jy atranks. Vyno darykloje fermentacijos temperatira gali bati visiskai
reguliuojama, o tai pagerina mirkymo proceso, kuris yra fermentacijos dalis, kokybe. Tai — vienas pagrindiniy etapy
siekiant iSgauti tipiskas vyno ,Casauria“ juslines savybes. Sio regiono moderniose vyno daryklose naudojamos
brandinimo technologijos ir kontrolés lygis uztikrina produkto autentiskumg ir ilgaamziskuma.

B) Duomenys apie produkto kokybe arba savybes, kurios i$ esmés arba iSimtinai siejamos su geografine aplinka

Tradiciniu bidu gaminami vynai ,Casauria“ yra intensyvios rubino raudonumo spalvos su subtiliais violetiniais
atspalviais, kurie vyna ilgai brandinant tampa granato spalvos. Jaunesniems vynams btidingas sunokusiy raudonyjy
vaisiy aromatas su prieskoniais; jis yra intensyvus, kompleksiskas. Kai vynas brandinamas gZuolo statinése, jo skonis
ir aromatas gali pasizyméti subtiliu medienos poskoniu.

Ragaujant vynas yra sausas, maloniai juntamas taniny skonis ir harmoningumas. Laikui bégant vynas bresta, tampa
kompleksiskesnis ir §velnesnis.

Sios juslinés savybés paprastai siejamos su gamybos vietovés mikroklimato poveikiu vynuogiy veislei
,Montepulciano®, kuri puikiai tinka Kazaurijos vietovei.

Vynai ,Casauria“ turéty bati patiekiami 16-18°C temperatiiroje didelése taurése, kad atsiskleisty visas vyno
kompleksiskumas.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4081/oj
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8.4. C) A punkte nurodyty duomeny ir B punkte nurodyty duomeny prieZastinés sgveikos aprasymas

Klimato ir Zmogiskyjy veiksniy derinys yra susijes, viena vertus, su dirvoZzemio ir klimato sglygomis, kuriomis
auginamos vynuogés, ir stipriomis vynuogiy auginimo tradicijomis [$ioje vietovéje], kita vertus, su vis rafinuotesne
vyno kultiiros raida. Sie veiksniai yra itin svarbiis siekiant uzauginti kokybiskas vynuoges, kurios yra vyny
,Casauria“, pasizymin¢iy reik§mingomis, i$skirtinémis ir atpazjstamomis savybémis, pagrindas.

Dirvozemis ir klimato sglygos puikiai tinka vélyvam veislés ,Montepulciano® vynuogiy nokimui, kuriam reikia
mazdaug 2 000 laipsniy vienety geriausiai fenologinei biiklei pasiekti. Kadangi Siems vynmedziams reikia nemazai
sauléty valandy, fenologinio nokinimo metu jiems labai palankiis dideli dienos ir nakties temperatiiros skirtumai.
Dél $iy skirtumy susidaro optimalios salygos, kad vynuogiy kekése susikaupty vertingy aromatiniy medziagy, todél
kiekviena vynuogé ir jos séklos gali visiskai sunokti. Séklos yra taniny, kurie yra svarbiis uztikrinant puiky vyny
,Casauria“ brandinimo potenciala, $altinis.

Vynuogiy veislé ,Montepulciano® naudojama vynui ,Casauria“ gaminti Peskaros provincijos gilumoje esancioje
teritorijoje, t. y. Kazaurijos vietovéje. I$ pirmiau pateikto apraSymo matyti, kad $ios veislés vynuogés visiskai
atskleidzia savo potencialg, kuris pasireiskia joms biidingomis savybémis, susijusiomis su aromatu ir skoniu. Siomis
aplinkybémis vynuogiy veislés gebéjimas prisitaikyti prie konkre¢ios dirvozemio ir klimato aplinkos sudaré salygas
spontaninéms mutacijoms. D¢l to atsirado specifiniy morfologiniy ir fenologiniy funkcijy, kurios yra palankios
puikios kokybés vynuogéms auginti.

Vyny ,Casauria“ kokybé ir savybés taip pat glaudziai susijusios su A dalies 2 punkte aprasytais Zmogiskaisiais
veiksniais.

Vynuogiy auginimas ir vyno gamyba Simtmecius buvo biidingi vyny ,Casauria“ gamybos vietovei.

Atsirades ekonominis tvarumas sujungé krastovaizdZzio ypatumus ir daugelio gamintojy pastangas. Jie sékmingai
pasinaudojo istorine galimybe, kurig suteiké didZiuliai gamybos metody patobulinimai ir mokslo Ziniy pazanga tiek
vynuogyne, tiek vyno darykloje, ir maksimaliai i$naudojo gaminamy vyny potenciala.

Vynuogyny tvarumo kultiira leido optimizuoti veislés ,Montepulciano® vynuogiy auginima. I§ tiesy Zemés ukio
praktikoje vis daugiau démesio skiriama vynuogyny ekologijai, kuri bty palanki dirvozemiui, biologinei jvairovei,
veiklos vykdytojams ir, svarbiausia, iSaugintoms vynuogéms. Tai leido tiesiogiai pagerinti vyno ,Casauria“ kokybe ir
juslines savybes.

Zenkliai pageréjusios gamybos salygos vyno darykloje Siandien gali biiti labai palankios veiklos vykdytojams.
Pramoné turi kiekvienam vyno gamybos etapui skirtas technologijas ir jrangg, kartu visapusiskai tausojant puikios
kokybés vynuoges.

Dél Sios vietovés zmoniy talento ir gamintojy pastangy, 2006 m. Kazaurijos (,Casauria“) vietovardis tapo vyno,
pagaminto Sioje specifikacijoje apibréztoje vietovéje, sinonimu. Jie yra $imtmeciy istorijos paveldétojai, pasirenge
pristatyti save vis labiau tuo besidomin¢iai rinkai. Jy istorija pasakojama per vyny ,Casauria“ kokybe, kuri, palyginti

su kitais i§ veislés ,Montepulciano* vynuogiy kitose vietovése pagamintais vynais, atskleidzia iSskirtines savybes,
kurias lemia harmoninga Zmogaus veiklos sgveika ir aplinkos veiksniy visuma.

9.  Kitos pagrindinés sglygos

Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidZianti nuostata
Teisinis pagrindas

ES teisés aktai

Papildomos salygos rasis

Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidZianti nuostata
Salygos aprasymas

Pagal Reglamento (EB) Nr. 2019/33 5 straipsnio 1 dalies b punktg, SKVN ,Casauria“ Zymimi vynai gali biiti gaminami
ir brandinami bet kurioje gamybos vietovés savivaldybiy administracinéje teritorijoje ir visoje Peskaros provincijos
administracingje teritorijoje, jeigu atitinkami veiklos vykdytojai jrodo, kad iki sprendimo, kuriuo suteikiama apsauga
pavadinimui ,Casauria®, paskelbimo dienos jie ne maziau kaip dvejus vynuogiy auginimo metus gamino ir brandino
vynus ,Casauria“, anks¢iau buvusios ,Montepulciano d’Abruzzo® saugomos kilmés vietos subregione, ir kad tokie
vynai gaminami i§ vynuogiy, auginamy ty paciy veiklos vykdytojy valdomuose vynuogynuose.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4081/oj
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Su gamyba susijusig veikla gali vykdyti Sios Peskaros provincijos savivaldybés, nejtrauktos j 3 straipsnyje (Vynuogiy

auginimo vietove) pateiktg specifikacija:
—  Abbateggio

—  Cappelle sul Tavo

—  Caramanico Terme

—  Carpineto della Nora
—  Catignano

—  Cepagatti

—  Citta Sant’Angelo

—  (Civitaquana

—  Civitella Casanova

—  Collecorvino

—  Elice

—  Farindola

—  Loreto Aprutino

—  Montebello di Bertona
—  Montesilvano

—  Moscufo

—  Nocciano

—  Penne

—  Pescara

—  Pianella

—  Picciano

—  Roccamorice

—  Rosciano

—  Salle

—  Sant’Eufemia a Majella
—  Spoltore

—  Vicoli

—  Villa Celiera
ISpilstymas j butelius nustatytoje geografinéje vietovéje
Teisinis pagrindas

ES teisés aktai

Papildomos salygos riisis

I3pilstymas i butelius nustatytoje geografinéje vietovéje

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4081/oj
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Salygos aprasymas

Siekiant iSsaugoti vyny kokybe ir reputacijg, garantuoti jy kilme ir uZtikrinti kontrolés veiksminguma stiprinant jy
specifiniy savybiy ir kokybés kontrolg, taikoma kilmés vietos nuorodos apsaugos priemoné, kuri yra naudinga
visiems susijusiems veiklos vykdytojams: i$pilstymas { butelius turi bati atliekamas toje pacioje vietovéje kaip ir vyno
gamyba ir brandinimas pagal atitinkamus ES teisés aktus.

Be to, transportavimas ir i$pilstymas  butelius uz gamybos vietovés riby gali pakenkti vyno ,Casauria“ kokybei, nes
vynui gali daryti poveikj oksidacijos-redukcijos reakcijos, staigiis temperatiiros poky¢iai ir mikrobiologiné tarsa. Sie
reiSkiniai gali daryti neigiama poveikj fizinéms ir cheminéms savybéms (pvz., maZiausiam bendrajam ragstingumui
ar maziausiam becukrio ekstrakto kiekiui) bei juslinéms savybéms (pvz., spalvai, kvapui ir skoniui).

Esant didesniam atstumui iSauga $io neigiamo poveikio rizika. Ir priesingai, iSpilstant | butelius kilmés vietovéje
uztikrinama, kad vyno partijos islikty toje pacioje vietoje arba kuo maziau judéty, o taip galima i$saugoti produkto
savybes ir ypatumus. Sie aspektai, susije su per daugelj mety sukaupta SKVN ,Casauria“ Zymimo vyno vyndariy
patirtimi ir puikiomis techninémis bei mokslinémis Ziniomis apie vynus, lemia, kad i$pilstymas { butelius atliekamas
kilmeés vietovéje, taikant geriausius metodus, skirtus i§saugoti visoms $iy vyny produkto specifikacijoje nustatytoms
fizinéms, cheminéms ir juslinéms savybéms. UZ gamybos vietovés riby esanciose i$pilstymo jmonése galima
uztikrinti tokias pat technologines i$pilstymo j butelius salygas. Vis délto pirmiau minétos optimalios salygos bus
tikrai veiksmingiau uZztikrinamos, jei i$pilstymg i butelius atliks gamybos vietovéje esancios jmonés. Tokios imonés
ne tik puikiai i$mano specifines $io vyno savybes, bet ir yra tiesiogiai suinteresuotos i§saugoti produkto kokybés lygi,
kilmés vietos nuorodos jvaizdj ir reputacija. Pagal atitinkamus ES teisés aktus iSpilstymas i butelius gamybos vietovéje
yra skirtas tam, kad kompetentinga institucija galéty vykdyti kuo veiksmingesne, efektyvesne ir ekonomiskesne
kontrole. I3pilstant | butelius ne gamybos vietovéje negalima uztikrinti, kad $ie reikalavimai bus jvykdyti tokiu pat
mastu. Produkto atitikties specifikacijos nuostatoms metinj patikrinimg atliekanti kontrolés institucija, laikydamasi
atitinkamo patikrinimo plano, gali labai greitai suplanuoti patikrinimo vizitus i visas gamybos vietovéje veikiancias
jmones tuo metu, kai vynas ,Casauria“ i$pilstomas i butelius. Tuo siekiama nuolat uztikrinti, kad j butelius bty
iSpilstytos tik vyno ,Casauria®, kuris, kaip buvo pirmiausia patvirtinta kontrolés jstaigai atlikus jo fiziniy ir cheminiy
bei jusliniy savybiy tyrima, atitinka specifikacijos reikalavimus, siuntos. Todél mazesnémis gamintojy sagnaudomis
galima pasiekti geresniy rezultaty, susijusiy su patikry veiksmingumu, kad vartotojams bty galima suteikti kuo
daugiau vyno autentiskumo garantijy.

Nuoroda j produkto specifikacija
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