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Borégazati elnevezés bejegyzése irdnti kérelem kozzététele az 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet 97. cikke (4) bekezdésének elsé albekezdése alapjin

(C/2025/4081)

E kozzététel idSpontjatél szamitva hdrom honapon beliil barmely tagallam vagy harmadik orszag hatdsaga, vagy barmely
olyan, harmadik orszdgban lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve
amelynek ahhoz jogos érdeke fliz6dik, felszdlaldst nydjthat be a Bizottsdghoz az (EU) 20241143 eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet () 17. cikkével 6sszhangban.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Casauria”
PDO-IT-02972

A kérelem benydjtisinak idGpontja: 2023.7.7.

1.  Bejegyzendd elnevezés

Casauria

2. A foldrajzi drujelzé tipusa

OEM - oltalom alatt 4116 eredetmegjel6lés

3. AszGl6b6l késziilt termékek kategoridi

1. Bor

3.1. Kombindlt Némenklatiira-kéd
— 22 -ITALOK, ALKOHOLTARTALMU FOLYADEKOK ES ECET

2204 - Bor friss sz616bd], beleértve a szeszezett bort is; sz8l6must, a 2009 vtsz. ald tartozo kivételével

4. Abor(ok) leirdsa

Casauria és Casauria ,Riserva”

TOMOR SZOVEGES LEIRAS

Szin: mély rubinvords, finom bibor drnyalatokkal, a bor érésével grandtvorosbe hajloan.
Hlat: érett piros gytimolesok és fiiszerek, intenziv, Gsszetett.

[z: széraz, telt, robusztus, harmonikus, kellemesen tanninos, adott esetben zamatos; ahogyan a bor fejlédik,
Osszetettebbé és lagyabba valik.

Térfogatszazalékban kifejezett minimdlis 6sszes alkoholtartalom: 13,00 %; a ,Riserva” véltozat esetében: 13,50 %.
Minimdlis cukormentes kivonat: 24 gramm/liter; a ,Riserva” véltozat esetében: 26 gramm/liter.
Amennyiben a bort egy ideig fahordéban tartottak vagy ott taroltdk, a fa finom aromdi is megjelenhetnek.

Az aldbbi tablazatban nem szerepl analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomanyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthaté kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatalyon kiviil helyezésér6l (HL L, 2024/1143, 2024.4.23., ELL: http://data.europa.eu/elifreg/
2024/11430j).
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5.1.

Altalénos analitikai jellemzék

—  Maximélis osszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék): —

—  Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): —

—  Minimdlis 6sszes savtartalom: 4,5 gramm/liter borkGsavban kifejezve
—  Maximdlis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter): —

—  Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): —
Borkészitési eljardsok

Konkrét bordszati eljdrdsok

1. Szdl6termesztési szabdlyok — Természetes kornyezeti feltételek

Mdivelési gyakorlat

A ,Casauria” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6léssel ellatott bor eléllitdsara szant sz6lGiiltetvényeket dombvidékeken
vagy fennsikokon kell telepiteni. Legfeljebb 500 méter tengerszint feletti magassdgban kell elhelyezkedniiik, kivéve a
déli napsiitésnek kitett sz6l8iltetvények esetében, ahol a maximalis tengerszint feletti magassdg 600 méter. Nem
megfelel6ek azok a foldteriiletek, amelyek nem kapnak elegendd napfényt, vagy nyirkos alacsonyabb volgyekben
helyezkednek el.

2. ,Riserva” oltalom alatt ll6 hagyomdanyos kifejezés

Konkrét bordszati eljardsok

A ,Casauria” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel és a ,Riserva” hagyomanyos kifejezéssel elldtott bort legaldbb
24 hénapos kotelezd érlelési idgszaknak kell aldvetni. Az érlelési idGszak a sz8l6sziiret évének november 1-jétdl
kezdédik.

A

3. Kotelezd érlelés a Casauria esetében

Konkrét bordszati eljardsok

A ,Casauria” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel ellatott bort legalabb 18 honapos kotelezd érlelési id@szaknak kell
aldvetni.

4. Ultetési stiriség a sz6l6iiltetvényen

Miivelési gyakorlat

Az iiltetési siiriség nem lehet hektdronként 3 500 t6kénél kisebb, tgy, hogy az egyetlen névénykultira a sz6ld.
Kivételt képeznek a lugasmiivelésre telepitett vagy ujratelepitett sz6l6k, amelyek esetében a minimalis stirtiség
hektdronként 3 200 tSke.

5. Asz6l6[bor hozam szdzalékos ardnya

Konkrét boraszati eljarasok

A maximdlis sz8l6/bor hozam 70 %.
5.2. Maximdlis hozamok:

1. Casauria és Casauria ,Riserva”

Hektironként 63 hektoliter

2. Casauria és Casauria ,Riserva”

Hektdronként 9 000 kilogramm sz48l16
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8.1.

8.2.

Koriilhatdrolt f6ldrajzi teriilet

A ,Casauria” OEM elGillitdsi teriilete Pescara megye kovetkezd telepiiléseinek teljes kozigazgatdsi teriiletét foglalja
magéban: Bolognano, Castiglione a Casauria, Cugnoli, Pietranico, Scafa, San Valentino in Abruzzo Citeriore, Torre
de’ Passeri és Turrivalignani; Pescara megye kovetkezd telepiiléseinek kozigazgatdsi teriiletén belil pedig egyes
részeket: Alanno, Bussi sul Tirino, Brittoli, Corvara, Lettomanoppello, Manoppello, Pescosansonesco, Popoli,
Serramonacesca és Tocco da Casauria.

Borszdldfajta (borszdléfajtik)

Montepulciano N

A kapcsolat(ok) leirdsa
A) A fGldrajzi teriiletre vonatkozé informdcick

1. A kapcsolat szempontjdbdl relevins természeti tényezdk:

A ,Casauria” eredetmegjelolés foldrajzi teriilete olyan térségben helyezkedik el, amelynek geomorfoldgiai, talajtani és
éghajlati viszonyai nagyon eltérnek a kornyezd régi6étdl. Ez killonosen a sajitos domborzatnak és a jelentSs
hegyvonulatokhoz valé kozelségnek tudhaté be.

A koriilhatdrolt foldrajzi teriilet magdban foglalja Pescara megye szdrazfoldi dombos sdvjat és hegyaljai teriileteit,
amelyeket délnyugaton a Majella-hegység, északnyugaton pedig a Gran Sasso hegység hatdrol. Az abruzzdi hegyek
az Appenninek kozépsg és déli vonulatainak képezik részét, és azt a szakaszt alkotjak, ahol az Appenninek eléri
legnagyobb szélességét, tengerszint feletti magassdgat és stirtiségét. A sz6l6- és olajbogyd-termesztés pliopleisztocén
iiledékekbdl 4ll6 dombos képz8dményeken zajlik, amelyek a kés6i harmadid@szak és a korai negyedid6szak kozotti
tengeri tiledékképzddési ciklus sordn toltotték meg a Periadriai-medencét. Ezek a képz6dmények hatart alkotnak a
Pescara foly¢ altal kialakitott homokos-agyagos arteriiletek koriil, és dimbes-dombos tdjat hoznak létre széles, szinte
lapos domborulatokkal, és lagy, lekerekitett lejtGkkel. A talaj szinte kivétel nélkiil megfeleld szintli termSképességgel
rendelkezik a terméshozamok bedllitdsdhoz. Ezenkivil jellemzdje a talajokat alkoté anyagok egyenletes eloszldsa,
amelyek révén a talaj homokos-agyagos szerkezetti, de emellett meglehetésen koves, altaldban elég laza, és a lejtéstSl
és a fekvéstdl fiiggden valtoz6 mélységii.

A konkrét foldrajzi teriiletet sajitos éghajlati viszonyok jellemzik, amelyek szorosan kapcsolddnak a tdj geoldgiai
fejlédéséhez és formdjahoz. Ennek jellemz6i a napsiitésnek és a szélnek kitett széles dombok, valamint a Gran Sasso
és a Majella hegyvonulatainak domindns jelenléte. Ezek a hegyek védik a teriiletet a hideg nyugati szelektdl, és
jelent8s hémérséklet-killonbségeket okoznak a nappal és az éjszaka kozott.

A sz6l6t 200 és 600 méter kozotti tengerszint feletti magassagban termesztik, a domboldalaktdl figgSen véltozd
lejtéssel és fekvéssel. A volgyek mélyén hiizodé nyirkos teriiletek és a nem megfeleld fekvési részek nem tartoznak a
termdteriilethez.

Az éves teljes csapadékmennyiség atlagosan 800 mm koriil alakul; a legcsapadékosabb a november és janudr kozotti
id@szak (tobb mint 80 mm/ho), mig az abszoldt legkevesebb csapadékkal jaré honap a julius (kb. 30-40 milliméter).

Az éghajlat mérsékelt, az éves dtlagh6mérséklet az dprilisi 12 °C és az oktoberi 16 °C kozott mozog, de jaliusban és
augusztusban jellemz@en forrd és szdraz, 24-25°C kozotti dtlagh6mérsékletekkel. A Winkler-hdindex, azaz az
aprilistdl oktéberig tartd idSszak dtlagos aktiv hémérséklete — a lejt6ktSl és a fekvéstSl fugglen —
1 800-2 200 foknap.

2. A kapcsolat szempontjdbdl relevdns emberi tényezdk

A foldrajzi teriilet torténelmi kapcsolatban dll a Casauria helynévvel, koszonhet8en egy leny(igozd romén stilusti
apatsig, a San Clemente a Casauria jelenlétének, amelyrdl a teriilet a nevét kapta. A legmegbizhatdbb torténeti forrds
a ,Chronicon Casauriense”, amely bemutatja, hogy a Pescara folyé kanyarulatai dltal koriilvett, kiemelkedSen
termékeny teriiletek révén miként valt az apatsdg a birtokaival egyiitt ,aranyat ér§ hdzzd”, innen jott az olasz ,Casa
Aurea”, vagyis ,Casauria” elnevezés. Amint azt 2019-ben Carlo Tedeschi a Bullettino dellIstituto Storico Italiano per il
Medioevo cimi kiadvanyban, az ,Insula Piscariae paradisi floridus ortus” cimi esszéjében kifejtette, a hely valdsdgos
paradicsoma volt az inyencségeknek, koztitk a bornak, és méltan kapta meg és Grizte Szent Kelemen vértana foldi
maradvényait.
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8.3.

A Casauria térségén belilli sz8l6termesztés jelentSs hagyomanydnak legkorabbi bizonyitékai a Palmenti di Pietranico,
az egész terilleten elszérva megtaldlhatd, hatalmas k&tombokbdl kivéjt régi medencék. A nagy szaktuddssal
elkészitett és valoszintleg itdliai eredetd medencéket arra haszndltdk, hogy azon a foldteriileten, ahol a sz8l6 termett,
bort készitsenek belSle. Ezt kovetSen a kozépkorban a szdltermesztés és a borkészités osszekapcesolodott azzal a
faradhatatlan munkdval, amelyet a bencés atydk végeztek a térség kiilonbozs apdtsdgaiban, tobbek kozott a fent
emlitett San Clemente a Casauria apdtsgban és a manoppell6i Santa Maria d’Arabona apatsdgban, amely 1209 6ta
all fenn.

Franco Cercone (1935-2020) egyik irdsdban azt dllitja, hogy ,kétségkiviil adésai vagyunk a Mazara és Tabassi
csalddoknak, akik 1700 végén kiterjesztették a Montepulciano sz6l6fajta termesztési teriiletét. Ennek oka, hogy bar
ezek a csalddok kiterjedt birtokokkal rendelkeztek Sulmondban és a szomszédos teriileteken, szemet vetettek a
Popoli hasadékain tiil és a Pescara-volgy mentén taldlhaté termékeny teriiletekre”.

A Pescara volgyének fels§ részén az éghajlati viszonyok és a geoldgiai jellemzék kiilonosen kedveznek a
sz6l6termesztésnek. Ez inditotta a sulmonai nemesség tagjait arra, hogy kiterjesszék birtokaikat a térségre.
Valészind, hogy kiilonb6z8 sz6l6fajtakat — koztitk a Montepulcian6t — Mazardbdl vittek at, hogy Torre de Passeriben
telepitsék Gket. A konkrét Montepulciano N sz6l6fajta régdta jelen van ezen a teriileten az egyedi koriilmények
kozott, a XIX. szdzadban gyakran bakmivelést folytaté kis- és kozepes méretli gazdasigokban. Ez jelentSs
sz6lémtvelési és borkészitési tapasztalatokhoz vezetett, amelyek bdr hagyomanyosak, mégis olyan borokat
eredményeztek, amelyek mindig is kivalé minéségiinek szamitottak. Ezt a Tocco da Casauria teriiletén termelt sz6l6
és borok értékesitésére vonatkozo, 1821-bél szdirmazé dokumentumok is mutatjdk.

Az emberi tényezSk tehdt dontS szerepet jdtszanak. Idével egyes szélStermesztSk olyan egyedi torzseket
azonositottak, amelyek jobban reagdlnak a minGségi tényezSkre. Ezeket felhaszndltdk a szaporitéanyagok
kivédlasztdsdndl. A termékleirds szerves és lényeges részét képezd egyes sz6l6termesztési és bordszati eljdrdsok

fejlesztésének és tokéletesitésének koszonhetGen a napjainkban eléllitott termékek sajitos és jellegzetes
tulajdonsdgokkal rendelkeznek.

Ezért 2007-ben a Vivai Rauscedo, a legfontosabb olasz sz8lészeti faiskola jovahagyta a VCR 456 klont, a Casauria
biotipust. Ezt kiilonosen az killonbozteti meg a tobbitdl, hogy a belble készithet§ borok az osszes jovahagyott
Montepulciano klon koziil a legkellemesebbek, a legizesebbek és a legaromasabbak. Ezt a klont olyan névényekbdl
szelektdltak, amelyek torténelmileg tokéletesen alkalmazkodtak Casauria térségéhez.

A jelenlegi termelési feltételek tehdt lehet6vé teszik a Casauria teriiletén miikodd gazdasdgi szereplék szdmaéra, hogy
felhaszndljak az osszes elméleti és technikai ismeretet a termelési folyamatok javitdsa érdekében. A terepen ismerik
és kivélasztjak a legjobb szélGiltetvényeket és a Montepulciano sz618 legjobb klbnjait. A bordszatban az erjedés
hémérséklete tokéletesen szabédlyozhatd, ami az erjesztés részeként javitja az dztatdsi folyamat mindségét. Ez
kulcsfontossagti 1épés a ,Casauria” bor jellegzetes érzékszervi profiljanak kinyerésében. Az érlelési technikdk és a
terillet modern pincészeteiben megvaldsithatd ellendrzési szint biztositia a termék eredetiségét és hossza
élettartamat.

B) A terméknek az alapvetGen vagy kizdrdlag a foldrajzi kornyezetbdl levezethetd mindségi jellemzdire, vagy tulajdonsdgaira
vonatkozé adatok

22

A hagyoményos médon elééllitott ,Casauria” borok intenziv rubinvoros szindek, finom lila drnyalatokkal, amelyek
hossza érleléssel grandtszintivé valnak. A fiatalabb borok jellegzetes aromdja érett piros gyiimélcsokre emlékeztetd,
flszeres, intenziv, Osszetett. Amikor a bort tolgyfahordéban érlelik, az izek és aromdk enyhe fis jegyekkel
rendelkezhetnek.

[ze széraz, kellemesen tanninos és harmonikus. IdGvel a bor egyre osszetettebbé és lagyabba valik.

Ez az érzékszervi profil jellemzéen az eldallitasi teriilet mikroklimdjanak a Montepulciano sz8lére gyakorolt
hatdsdhoz kapcsolodik, amely fajta tokéletesen alkalmazkodik Casauria térségéhez.

A ,Casauria” borokat 16-18 °C kozotti hdmérsékleten, nagy méretli poharakban kell felszolgdlni, hogy a lehetd
legjobban kifejez8dhessen a bor dsszetettsége.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4081/oj
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8.4. C) Az A)és a B) pontban emlitett aspektusok kozitti ok-okozati Gsszefiiggés leirdsa

Az éghajlati és emberi tényez8k kombindcidja egyrészt a sz6lGtermesztés éghajlati és talajviszonyaihoz és a teriilet
er8s sz6l6termdvidék-jellegéhez, madsrészt a borkultira egyre nagyobb hozzdértéssel parosuld fejlédéséhez
kapcsolddik. Ezek a tényezdk kulcsfontossagiiak a mindségi sz6l6 elddllitdsdhoz, amely a jelentds, egyedi és
felismerhet§ tulajdonsagokkal rendelkezé ,Casauria” borok alapjat képezi.

Az éghajlati és talajviszonyok tokéletesen illeszkednek a Montepulciano késdi éréséhez, amelynek korilbelil
2000 foknapra van sziiksége ahhoz, hogy a legjobb fenoldgiai dllapotot érje el. A hosszan tarté napsiitéses ordk
irdnti igény azt jelenti, hogy a sz6l8iiltetvények szdmdra a fenoldgiai érés sordn nagyon kedvezdek a nappali és
éjszakai hémérséklet kozotti jelentds kiilonbségek. Ezek a killonbségek optimalis feltételeket teremtenek ahhoz, hogy
az értékes aromds OsszetevSk felhalmozddjanak a sz6l8fiirtokben, lehet6vé téve az egyes sz8l6k és magjaik teljes
beérését. A magok a tanninok forrdsai, amelyek fontos szerepet jdtszanak a ,Casauria” borokban rejl§ jelentGs
érlelési potencial biztositasdban.

Pl

A ,Casauria” bor eldillitdisira a Montepulciano sz6l6fajtit hasznaljdk Pescara tartomdny bels§ teriiletén, azaz
Casauria térségében. A fenti leirds azt mutatja, hogy ez a sz8l6 — az aromaihoz és az izeihez kapcsolddd jellegzetes
tulajdonsdgaival — teljes mértékben ki tudja bontakoztatni a benne rejl6 potencidlt. Ebben az Gsszefiiggésben a
sz6l6fajta adott talajviszonyokhoz és éghajlati kornyezethez valé alkalmazkodoképessége el@segitette a spontdn
mutdci6kat. Ezek sajitos morfolégiai és fenoldgiai funkcidkhoz vezettek, amelyek hasznosak a kivdlo sz6l8
termesztéséhez.

A ,Casauria” borok mindsége és jellemzdi emellett szorosan kapcsolodnak az A) rész 2. pontjdban leirt emberi
tényez6khoz.

o

A ,Casauria” borok el6dllitdsi teriiletét mindig is az évszdzadokra visszatekint§ szdlStermesztés és bortermelés
jellemezte.

Az Gjonnan elért gazdasdgi fenntarthatdsag 6tvozi a tdj jellemzdit és a szdmos termel§ erdfeszitéseit. Utdbbiak
sikeresen megragadtdk azt a torténelmi lehetSséget, amelyet a termelési technikdk és a tudomdnyos ismeretek
jelent6s fejlédése kindl mind a terepen, mind a bordszatban, maximalizdlva az elééllitott borokban rejl§ potencidlt.

A szélGiiltetvények fenntarthatdsiganak kultirdja lehet6vé tette a Montepulciano sz8l6  termesztésének
optimalizaldsat. A mezGgazdasagi gyakorlatoknak ugyanis egyre inkdbb kozéppontjdban 4ll a szélGiiltetvények
okologidjara valé odafigyelés, ami kedvezd a talaj, a bioldgiai sokféleség, a gazdasdgi szerepl6k és mindenekeldtt a
termelt sz616 szempontjdbdl. Ez a ,Casauria” bor mingségének és érzékszervi jellemzdinek kozvetlen javuldsdhoz
vezetett.

Manapsdg a gazdasdgi szerepl6k nagymértékben profitilhatnak a bordszaton beliili, sokat javult termelési
koriilményekbdl. Az dgazat rendelkezik a borkészités minden szakaszdhoz sziikséges technoldgidval és eszkozokkel,
mikozben teljes mértékben tiszteletben tartja a kival6 megtermelt sz8l6t.

A teriilet adottsdgainak és a termel6k erdfeszitéseinek koszonhet8en 2006-ban Casauria helynév az e termékleirdsban
meghatarozott teriileten termelt borok szinonimdjava valt. Tobb évszdzados torténelem 6rokosei ezek, és készen
dllnak arra, hogy megjelenjenek az egyre érdekl6débb piacon. Torténetiikrdl a ,Casauria” borok minésége mesél,
amely borok a mds teriileteken Montepulciandbdl termelt mds borokhoz képest eltérd jellemzékkel birnak,
koszonhetden az emberi tevékenység és a kornyezeti tényezdk osszessége kozotti harmonikus kolcsonhatdsnak.

9.  Tovdabbi alapvet§ feltételek

2

A koriilhatdrolt foldrajzi teriileten vald eldallitds tekintetében biztositott eltérés

Jogi keret:

Uni6s jogszabélyok

A tovabbi feltétel tipusa:

A koriilhatdrolt foldrajzi teriileten valé elgllitds tekintetében biztositott eltérés
A feltétel leirdsa:

A 2019/33[EK rendelet 5. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében a ,Casauria” oltalom alatt 4ll6 eredetmegje-
16léssel ellatott borok az el8allitdsi teriilet telepiléseinek kozigazgatdsi teriiletén, valamint Pescara megye
kozigazgatdsi teriiletén barhol készithetSk és érlelhetdk, feltéve, hogy az érintett gazdasdgi szereplSk igazoljdk, hogy
a ,Casauria” elnevezés oltalmdt biztosité hatdrozat kozzétételének idGpontjat megel6zGen legalibb két szdlészeti
éven keresztiil készitettek és érleltek borokat ,Casauria”ban, a ,Montepulciano d’Abruzzo” oltalom alatt 4ll6
eredetmegjel6lés korabbi alteriiletén, és hogy a borok ugyanazon gazdasagi szerepl6k altal kezelt sz8l6iiltetvényekrél

szdrmaz6 sz68l6bsl késziilnek.
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Pescara megyének a termékleiras 3. cikkében (,Sz8l6termesztd teriilet”) nem szerepld aldbbi telepiilésein végezhetSk
termeléssel kapcsolatos miiveletek:

—  Abbateggio

—  Cappelle sul Tavo

—  Caramanico Terme
—  Carpineto della Nora
—  Catignano

—  Cepagatti

—  Citta Sant’Angelo

—  (Civitaquana

—  Civitella Casanova
—  Collecorvino

—  Elice

—  Farindola

—  Loreto Aprutino

—  Montebello di Bertona
—  Montesilvano

—  Moscufo

—  Nocciano

—  Penne

—  Pescara

—  Pianella

—  Picciano

—  Roccamorice

—  Rosciano

—  Salle

—  Sant’Eufemia a Majella
—  Spoltore

—  Vicoli

—  Villa Celiera
Palackozds a koriilhatdrolt foldrajzi teriileten beliil
Jogi keret:

Uni6s jogszabélyok

A tovabbi feltétel tipusa:

Palackozds a koriilhatdrolt foldrajzi teriileten beliil
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A feltétel lefrdsa:

A borok mingségének és hirnevének megdrzése, eredetitk garantildsa, valamint — a kiilonleges jellemzdik és
mindségiik ellen6rzésének megerdsitése révén — az ellenérzések hatékonysdgdnak biztositdsa érdekében az
eredetmegjel6lés tekintetében létezik egy olyan védelmi intézkedés, amely valamennyi érintett gazdasdgi szerepld
szdmdra elény0s: a palackozdst ugyanazon a teriileten kell végezni, mint a borkészitést és az érlelést, 6sszhangban a
vonatkozé unids jogszabalyokkal.

Az eldallitasi terileten kiviili szdllitds és palackozds veszélyeztetheti a ,Casauria” bor minGségét, mivel az
redoxireakcioknak, hirtelen hémérséklet-valtozdsoknak és mikrobioldgiai szennyez8déseknek teheti ki a bort. Ez
kedvez6tlen hatdssal lehet a fizikai-kémiai tulajdonsdgokra, példdul a minimaélis Osszes savtartalomra vagy a
minimaélis cukormentes kivonatra, valamint az olyan érzékszervi jellemzdkre, mint példaul a szin, az aroma és az {z.

Ezek a kockazatok a tdvolsaggal egyiitt nének. Ezzel szemben a szdrmazasi teriileten torténd palackozds biztositja,
hogy a bortételeket nem mozgatjdk, illetve hogy a mozgatds minimdlis legyen, ami lehet6vé teszi a termék
jellemz6inek és mindségének megdrzését. Ezekbdl a tényezSkbdl — a ,Casauria” OEM borok termeldi dltal az évek
soran gytijtott tapasztalatokhoz és a borok alapos technikai-tudomanyos ismeretéhez kapcsoléddan — az kovetkezik,
hogy a palackozdst a szdrmazdsi teriileten, a legjobb technikdk alkalmazdsival végzik, aminek célja a borok
termékleirdsaban foglalt valamennyi fizikai, kémiai és érzékszervi jellemz6 megdrzése. Az elallitasi teriileten kiviili
palackozé létesitmények valdban képesek ugyanazokat a technoldgiai csomagoldsi feltételeket biztositani.
Mindazonaltal a fent emlitett optimélis feltételek minden bizonnyal hatékonyabban fognak teljesiilni, ha a
palackozdst az el@allitdsi teriileten taldlhaté létesitmények végzik. Ezeknek a létesitményeknek — amellett, hogy
alaposan ismerik a bor sajitos tulajdonsdgait — kozvetlen érdeke fliz6dik a megjelolés mindségének, imdzsanak és
hirnevének megdrzéséhez. A vonatkozé unids jogszabalyokkal Osszhangban az el6dllitasi teriileten torténd
palackozds célja, hogy lehet6vé tegye az illetékes szerv szdmdra a lehet§ leghatékonyabb, legeredményesebb és
leggazdasigosabb nyomon kovetést. Ezeket a kovetelményeket a termdteriileten kiviil nem lehet ugyanolyan
mértékben biztositani. A termékleirdsnak valé megfelelés éves ellenSrzését végzd ellen6rzd szerv a vonatkozd
ellendrzési tervnek megfeleléen nagyon gyorsan be tudja titemezni a ,Casauria” bor palackozadsanak id6épontjdban az
elallitasi teriileten m@ikodd valamennyi vallalkozasnal lefolytatandé ellen6rz8 latogatdsokat. A cél annak
szisztematikus biztositdsa, hogy a ,Casauria” borszdllitmadnyokat csak azt kovetSen lehessen palackozni, hogy
bizonyitottan megfeleltek az ellendrzd szerv dltal elvégzett fizikai, kémiai és érzékszervi vizsgalatokon. Ezdltal a
termelSkre hdrulé mérsékelt koltségek mellett jobb eredményeket lehet elérni az ellendrzések hatékonysdga
tekintetében, annak érdekében, hogy maximalis garancidt lehessen biztositani a fogyasztoknak a bor eredetiségével
kapcsolatban.

A termékleirdshoz vezetd link

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/19827
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