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C[2025/4081 22.7.2025

Zvefejnéni zidosti o zdpis ndzvu podle ¢l. 97 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢.1308/2013 v odvétvi vina

(C/2025/4081)

Ve lhaté tif mésict ode dne tohoto zvefejnéni mohou orgény ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s opravnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizen{ Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

]EDNOTNY DOKUMENT
,Casauria“
PDO-IT-02972

Datum podini Zadosti: 7.7.2023

1.  Nazev, ktery md byt zapsin

Casauria

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chrdnéné oznaleni ptvodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1.  Vino

3.1 Kdd kombinované nomenklatury
— 22— NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hroznd, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

4. Popis vina (vin)

Casauria a Casauria ,Riserva“

STRUCNY POPIS
Barva: syté rubinové ¢ervend s jemnymi purpurovymi odstiny, u starsich vin pfechdzi do grandtové Cervené.
Aroma: zralé Cervené ovoce a kofent; intenzivni, komplexni.

Chut: suché, plné, robustni, harmonické, ptijemné tiislovité, miZe byt aromatické; zranim ziskdvd vino veétsi
komplexnost a stdvd se jemnéjsi.

Minimélni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 13,00 %; s ozna¢enim ,Riserva“: 13,50 %.
Minimalni bezcukerny extrakt: 24 gramy na litr; s oznacenim ,Riserva“: 26 gramu na litr.
Pokud bylo vino delsi dobu skladovano v dfevénych sudech, miiZe se objevit jemna viiné dieva.

Viechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostatnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (Uf. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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5.1

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkové kyselost: 4,5 gram na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —
Enologické postupy

Zvldstni enologické postupy

1. Pravidla pro péstovani vinné révy — Piirodni podminky prostedi

Péstebni postup

Vinice uréené k produkci vina s CHOP ,Casauria“ musi byt vysdzeny v kopcovitych oblastech nebo na ndhornich
plosindch. Musi se nachdzet v nadmofiské vysce nejvyse 500 metrit nad mofem, s vyjimkou vinic vystavenych
polednimu slunci, kde maximalni nadmofskd vyska ¢ini 600 metrti. Nevhodné jsou plochy, které nejsou dostate¢né
oslunéné nebo se nachdzeji ve vlhkych tdolich.

2. Chrdnény tradi¢ni vyraz ,Riserva“

Zvlastni enologicky postup

Vino s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Casauria“ a tradi¢nim vyrazem ,Riserva“ musi povinné zrdt nejméné 24
mésict. Doba zrdni se pocitd od 1. listopadu roku produkce hrozni.

3. Povinné starnuti vina s oznacenim Casauria

Zvlastni enologicky postup

Vino s chranénym oznacenim ptivodu Casauria musi povinné zrat nejméné 18 mésicti.
4. Hustota vysadby na vinici

Péstebni postup

Hustota vysadby nesmi byt niZsi nez 3 500 rostlin na hektar, pficemz jedinou plodinou musi byt vinnd réva. Vyjimku
tvoii vinnd réva vysazend nebo pfesazend pro vedeni na pergole, u niz minimalni hustota ¢ini 3 200 rostlin na hektar.

5. Vynos z vinnych hroznt na vino

Zvlastni enologicky postup

Maximdlni vynos z hroznti na vino ¢ini 70 %.
5.2 Maximdlni vynosy:

1. Casauria a Casauria ,Riserva“

63 hektolitry na hektar

2. Casauria a Casauria ,Riserva“

9 000 kilogramii hroznii na hektar
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6.

8.1

8.2

Vymezend zemé&pisnd oblast

Oblast produkce s CHOP ,Casauria“ zahrnuje celé spravni tizemi{ téchto obci v provincii Pescara: Bolognano,
Castiglione a Casauria, Cugnoli, Pietranico, Scafa, San Valentino in Abruzzo Citeriore, Torre de’ Passeri
a Turrivalignani; a ¢sti spravnich Gzemi téchto obci v provincii Pescara: Alanno, Bussi sul Tirino, Brittoli, Corvara,
Lettomanoppello, Manoppello, Pescosansonesco, Popoli, Serramonacesca a Tocco da Casauria.

Odriida (odriidy) vinné révy

Montepulciano N

Popis souvislosti

A) Udaje o zemepisné oblasti

1) Pfirodni faktory, jez pFispivaji k souvislosti s vymezenou oblasti:

Zem¢pisnd oblast piislusnd k oznaceni Casauria se nachdz{ v oblasti s geomorfologickymi, piidnimi a klimatickymi
podminkami, které jsou velmi odlisné od podminek okolniho regionu. Je to ddno zejména konkrétnim terénem
oblasti a blizkosti velkych horskych masiva.

Vymezend zemépisnd oblast zahrnuje vnitrozemsky kopcovity pas a podhlif{ provincie Pescara, ohrani¢ené na
jihozdpadé masivem Maiella a na severozdpadé masivem Gran Sasso. Pohofi Abruzzo je soudsti stfedniho a jizniho
apeninského pasma a je oblasti, kde Apeniny dosahuji své maximadlni $ifky, nadmotské vysky a hustoty. Péstovani
vinné révy a oliv probihd na pahorkatinich tvofenych plio-pleistocénnimi usazeninami, které vyplnily
Periadriatickou pdnev béhem mofského sedimenta¢niho cyklu mezi koncem tfetihor a zacitkem (tvrtohor. Tvoid
hranici kolem pis¢itohlinitych zaplavovych oblasti, které vytvofila feka Pescara. Tyto kopce vytvareji zvlnénou
krajinu s $irokymi, téméf plochymi kopci a mirnymi a zaoblenymi svahy. Piida md témét vzdy odpovidajici droven
drodnosti pro regulaci vynosti. Kromé toho se vyznacuje rovnomérnym rozlozenim materidlu, ktery tvoii pidy
s piscitohlinitou strukturou, ale také pomérné kamenité, obecné dostatené kypré a rtzné hluboké v zavislosti na
sklonu a orientaci.

Specifickd zemépisnd oblast se vyznacuje zvlastnimi klimatickymi podminkami, které tizce souviseji s geologickym
vyvojem a tvarem krajiny. Charakterizuji ji $iroké kopce vystavené slune¢nimu svitu a vétru a dominantni
piitomnost horskych masivit Gran Sasso a Maiella. Tato pohofi chrdni oblast pted studenymi zdpadnimi vétry
a zpusobuji vyrazné teplotni rozdily mezi dnem a noci.

Vinnd réva se péstuje na pozemcich v nadmotské vysce 200 az 600 metr( nad mofem, s riznym sklonem a orientaci
v zdvislosti na svazich. Pozemky nachdzejici se ve vlhkych tdolnich nivich a pozemky s nevhodnou orientaci se
k péstovani révy nevyuzivaji.

Celkovy ro¢ni tihrn srazek se pohybuje v priiméru kolem 800 mm. Nejvice sraZzek spadne mezi listopadem a lednem,
vice nez 80 mm/mésic, zatimco mésicem s absolutnim minimem srazek je ¢ervenec: pfiblizné 30 az 40 milimetrd.

Podnebi je mirné, s primérnymi ro¢nimi teplotami od 12 °C v dubnu do 16 °C v Fjnu, v ¢ervenci a srpnu je vak
spise horké a suché, s primérnymi teplotami 24 az 25 °C. Winklertiv teplotni index, tj. primérnd aktivni teplota
v obdobi od dubna do Fijna, se v zdvislosti na sklonu a orientaci svahu pohybuje mezi 1 800 a 2 200 denostupidi.

2) Lidské faktory, jez p¥ispivaji k souvislosti s vymezenou oblasti

Y y7s

Zemépisnd oblast historicky souvisi s mistnim ndzvem Casauria, za ktery oblast vdé¢i nddhernému roménskému
opatstvi San Clemente a Casauria, které ji dalo jméno. Nejspolehlivéjsim historickym pramenem je kronika
,Chronicon Casauriense®, jez doklddd, ze diky velké tirodnosti mist obklopenych meandrem feky Pescary se opatstvi
a jeho polnosti jevily jako zlaty dtm, italsky ,Casa Aurea“, tedy Casauria. Jak uvadi Carlo Tedeschi v publikaci
Bullettino dell'Istituto Storico Italiano per il Medioevo, v eseji ,Insula Piscariae paradisi floridus ortus“ z roku 2019, bylo
opatstvi skute¢nym rdjem pozitkl véetné vina a bylo hodno prevzit a stfezit ostatky mucednika Klementa.
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8.3

Nejstarsim dokladem velké vinafské tradice oblasti Casauria jsou Palmenti di Pietranico, starobylé nadrze vyhloubené
v mohutnych skalnich vychozech rozesetych po celé oblasti. Byly vytvoreny s velkou zru¢nosti, pravdépodobné je
vybudovali Italikové a pouzivaly se jako nddrze k produkci vina z hroznii na pozemcich, kde bylo vino vypéstovano.
Nasledné bylo ve sttedovéku péstovani vinné révy a vinafstvi spojeno s netinavnou praci benediktinskych mnicht
v raznych opatstvich v oblasti, véetné jiz zminéného opatstvi San Clemente a Casauria a opatstvi Santa Maria
d’Arabona v Manoppellu z roku 1209.

Franco Cercone (1935-2020) v jednom ze svych Cetnych spisti uvadi: ,jsme nepochybné zavdzani rodindm Mazara
a Tabassi, které koncem 18. stoleti rozsifily oblast, na niZ se péstovala odriida Montepulciano. Jakkoli totiz tyto
rodiny vlastnily rozsahlé pozemky v Sulmoné a v sousednich oblastech, zaméfily se i na trodnou pudu za
soutéskami Popoli a podél tdoli Valle Pescara“.

Klimatické podminky a geologické znaky horni ¢asti tidoli Val Pescara jsou pro péstovani vina obzvlasté piiznivé.
Pravé kvili nim se nechali pfislusnici $lechty ze Sulmony ptesvédcit, aby rozsifili své pozemky v této oblasti. Je
pravdépodobné, 7e z Mazary byly do Torre de Passeri pfevezeny rizné odridy vinné révy, véetné odridy
Montepulciano. Také specifickd odrida Montepulciano N se v této oblasti se zvlastnimi podminkami vyskytuje jiz
dlouho, a to na malych a stfedné velkych pozemcich, kde se v 19. stoleti ¢asto péstovala réva vedend systémem
Gobelet. Vysledkem byly zna¢né zkusSenosti s péstovanim a vyrobou vina, které byly sice tradi¢ni, ale pfesto zde
vznikala vina, kterd byla vzdy prosluld vynikajici kvalitou. Svéd¢i o tom dokumenty z roku 1821 tykajici se prodeje
hroznt a vin vyrobenych v Tocco da Casauria.

Lidsky faktor proto hraje zdsadni roli. Néktefi vinafi postupem casu urcili konkrétni odridy, které 1épe reaguji na
kvalitativni faktory. Ty byly pouzity pi vybéru rozmnozovactho materidlu. Diky vyvoji a zdokonaleni urcitych
vinafskych a enologickych postupt, které tvoii nedilnou a podstatnou soucdst specifikace produktu, maji dnes
ziskdvané produkty vyrazné a typické vlastnosti.

Z téchto divodd hlavni italskd skolka Vivai Rauscedo v roce 2007 schvilila klon VCR 456, biotyp Casauria. Ten se
vyznacuje zejména schopnosti produkovat vina, kterd jsou ze v§ech schvédlenych klont Montepulciano nejlahodnéjsi,

oblasti Casauria.

Soucasné podminky produkce tak umoznily provozovatelim v oblasti Casauria vyuZzit vSech teoretickych
a technickych znalosti ke zlepSeni produkénich procesti. Z hlediska péstovéani jde o znalost a vybér nejlepsich vinic
a nejlepsich klond odriidy Montepulciano. Z hlediska produkce vina jde o schopnost dokonale regulovat teplotu
kvaseni, coZ zlep$uje kvalitu macerace v rdmci kvaseni. Tato fize je kli¢ové pro extrahovani typického senzorického
profilu vina Casauria. Techniky zrdni a troven kontroly, kterd je moznd v modernich vinafstvich v oblasti, zajistuji
autenticitu produktu a jeho dlouhou trvanlivost.

B) Udaje o jakosti nebo vlastnostech vyrobkil, které jsou prevdzné nebo vylucné ddny zvldstnim zemépisnym prostiedim

Vina ,Casauria“ vyrdbénd tradi¢nim zpiisobem maji intenzivni rubinové ¢ervenou barvu s jemnymi fialovymi odstiny,
které se dlouhym zrdnim méni na granatové cervené. Pro mladsi vina je typickd viné zralého cerveného ovoce
s kofenim, intenzivni a komplexni. Pokud je vino skoleno v dubovych sudech, mohou se v chuti a viini objevit jemné
tony dieva.

Chut je suchd, pijemné t¥{slovitd a harmonickd. Postupem Casu se vino vyviji, ziskdvd na komplexnosti a jemnosti.

Tento senzoricky profil je typicky spojen s vlivem mikroklimatu péstitelské oblasti na hrozny odriidy Montepulciano,
ktera je pro oblast Casauria dokonale vhodna.

Vina ,Casauria“ by se méla poddvat pii teploté 16 az 18 °C ve velkych sklenicich, aby se maximdlné projevila jejich
komplexnost.
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8.4  C) Popis piicinné souvislosti mezi iidaji podle pismene A) a tidaji podle pismene B).

Kombinace klimatickych a lidskych faktort souvisi na jedné strané s ptidnimi a klimatickymi podminkami péstovani
a silné vinafskym charakterem [oblasti] a na druhé strané s dlouhym rozvojem zkuSenosti a zru¢nosti v rdmci
vinafské kultury. Tyto faktory jsou klicové pro produkei kvalitnich hroznd, které jsou zdkladem vin ,Casauria“
s jejich vyraznymi, charakteristickymi a rozpoznatelnymi vlastnostmi.

Padni a klimatické podminky jsou dokonale vhodné pro pozdni zrdni odriidy Montepulciano, kterd k dosaZeni
nejlepsiho fenologického stavu potiebuje piiblizné 2 000 dni. Tato potfeba delsiho slune¢niho svitu znamend, Ze
vinnd réva béhem fenologického zrani{ velmi téz{ z vyraznych teplotnich rozdilt mezi dnem a noci. Uvedené rozdily
vytvéteji optimalni podminky pro hromadéni vzdcnych aromatickych slozek v hroznech a umoziuji plné dozrani
jednotlivych hroznti a jejich semen. Semena jsou zdrojem tiislovin, dilezitych pro zajisténi skvélého potencidlu
zréni vin ,Casauria®.

Odriida Montepulciano se pouziva k vyrobé vina Casauria ve vnitrozemské oblasti provincie Pescara, tedy v oblasti
Casauria. Z vySe uvedeného popisu vyplyva, Ze tato odriida je schopna plné projevit sviij potencidl, ktery je
charakteristicky pro jeji viné a chuté. V tomto kontextu umoznila p¥izptsobivost odridy révy vinné specifickému
ptdnimu a klimatickému prostiedi spontanni mutace. Z téch vyplyvaji specifické morfologické a fenologické funkce,
které jsou uzitecné pro produkei vynikajicich hroznt.

Kvalita a vlastnosti vin ,Casauria“ jsou rovnéz tzce spojeny s lidskymi faktory popsanymi v pism. A) bodé 2.
Oblast produkce vin Casauria se vZdy vyznacovala staletimi péstovani vinné révy a vyroby vina.

Nové nalezend ekonomickd udrzitelnost spojila kvality krajiny a usili mnoha producentd. Ti Gspé$né vyuzili
historické piilezitosti, kterou jim poskytlo vyznamné zdokonaleni technik produkce a védeckych poznatkd na
vinicich i vinafstvi, a maximalizovali tak potencidl vyrabénych vin.

Kultura udrzitelnosti vinic umozZnila optimalizovat péstovani odridy Montepulciano. Zemédélské postupy se totiz
stale vice zaméfuji na péci o ekologii vinic, kterd je prospés$nd pro ptdu, biologickou rozmanitost, hospodaiské
subjekty, a pfedevsim pro produkované hrozny. To vedlo k pfimému zlepSeni kvality a organoleptickych vlastnosti
vina ,Casauria*“.

Dnes mohou provozovatelé vyrazné tézit z mnohem lepsich vyrobnich podminek vinafstvi. Odvétvi disponuje
technologiemi a vybavenim pro vSechny fize vyroby vina, pficemz plné respektuje vynikajici kvalitu produkovanych
hroznt.

Diky bohatstvi oblasti a Gsili producentt se v roce 2006 mistn{ ndzev Casauria stal synonymem pro vina vyrdbéna
v oblasti vymezené v této specifikaci. Jsou to dédicové staleté historie, pfipraveni predstavit se trhu, ktery projevuje
stale vétsi zdjem. Jejich piibéh vypravi kvalita vin ,Casauria“, kterd ve srovndni s ostatnimi viny z odridy

Montepulciano vyrabénymi v jinych oblastech vyjadfuji charakteristické vlastnosti, jez jsou vysledkem harmonické
souhry lidské ¢innosti a souhrnu environmentdlnich faktort.

9.  Dalsi zékladni podminky

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Pravni rdmec:

Prévni predpisy EU

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminky:

Podle ¢l. 5 odst. 1 pism. b) nafizeni (ES) ¢. 2019/33 mohou byt vina s CHOP ,Casauria“ produkovana a $kolena
kdekoli na spravnim tzemi obci v oblasti produkce, jakoZ i na celém spravnim tGzemi provincie Pescara, pokud
piislusné hospoddiské subjekty prokdzi, Ze, pfed datem zvefejnéni rozhodnuti o udéleni ochrany ndzvu ,Casauria“
vyrabéli a skolili vina v oblasti ,Casauria®, jiz existujici podoblasti chranéného oznaceni piivodu ,Montepulciano d’

Abruzzo®, a to po dobu nejméné dvou vinafskych let, a Ze tato vina byla vyrobena z hroznii z vinic spravovanych
stejnymi hospodatskymi subjekty.
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Cinnosti souvisejici s produkci mohou provadét tyto obce v provincii Pescara, které nejsou uvedeny ve specifikaci
v ¢ldnku 3 (Oblast produkce hroznt):

—  Abbateggio

—  Cappelle sul Tavo

—  Caramanico Terme
—  Carpineto della Nora
—  Catignano

—  Cepagatti

—  (Citta Sant'Angelo

—  (Civitaquana

—  Civitella Casanova
—  Collecorvino

—  Elice

—  Farindola

—  Loreto Aprutino

—  Montebello di Bertona
—  Montesilvano

—  Moscufo

—  Nocciano

—  Penne

—  Pescara

—  Pianella

—  Picciano

—  Roccamorice

—  Rosciano

—  Salle

—  Sant’Eufemia a Majella
—  Spoltore

—  Vicoli

—  Villa Celiera

Plnéni do lahvi ve vymezené zemépisné oblasti

Pravn{ rdmec:
Pravni pfedpisy EU
Typ dalsich podminek:

PInéni do lahvi ve vymezené zemépisné oblasti
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Popis podminky:

V zdjmu zachovani kvality a povésti vin, zaruceni jejich pivodu a zajisténi G¢innosti kontrol posilenim kontroly jejich
zvlastnich vlastnosti a jakosti existuje ochranné opatfeni pro oznaceni ptvodu, které je prospésné pro vsechny
doteené hospoddrské subjekty: sticeni do lahvi musi probihat ve stejné oblasti jako vinifikace a zrdni v souladu
s pEislusnymi pravnimi pfedpisy EU.

Je ziejmé, Ze doprava a plnéni do ldhvi mimo oblast produkce mohou ohrozit kvalitu vina ,Casauria“, nebot to je tak
vystaveno redoxnim reakcim, ndhlym zméndm teploty a mikrobiologické kontaminaci. To miiZe mit negativni vliv na
fyzikdlni a chemické vlastnosti, jako je minimdlni celkovd kyselost nebo minimdlni obsah bezcukerného extraktu,
a na organoleptické vlastnosti, jako je barva, viiné a chut.

Tato rizika se s rostouci vzdalenosti zvysuji. StdCeni v oblasti ptivodu naopak zajistuje, Ze Sarze vina zistdvaji na misté
nebo Ze se jejich presun omezuje na minimum, coZ umoziuje zachovat vlastnosti a kvality produktu. Diky témto
aspektiim souvisejicim se zkuSenostmi a rozsdhlymi technickymi a védeckymi znalostmi o vinech, které producenti
vina s CHOP ,Casauria“ ziskali v prabéhu let, Ize stac¢en{ provadét v oblasti pivodu s vyuzitim nejlepsich technik,
jejichz cilem je zachovat vSechny fyzikdlni, chemické a organoleptické vlastnosti stanovené ve specifikaci produktu
pro tato vina. Stejné technologické podminky baleni mohou ve skutecnosti zajistit i sti¢irny mimo oblast produkce.
Vyse uvedené optimélni podminky vSak budou zcela jisté splnény lépe, pokud se plnéni do lahvi bude provadét
v zaf{zenich nachdzejicich se v oblasti produkce. V téchto zafizenich nejen disponuji diikladnymi znalostmi
o zvlastnich vlastnostech tohoto vina, ale maji i pfimy zdjem na zachovani drovné kvality, vniman{ a povésti tohoto
oznaceni ptivodu. V souladu s pfislusnymi pravnimi predpisy EU md plnéni do ldhvi realizované v oblasti produkce
umoznit piislu§nému subjektu provadét co nejefektivnéjsi, nejucelnéjsi a nejhospodarnéjsi kontroly. Splnéni téchto
pozadavkd nelze ve stejném rozsahu zajistit mimo oblast produkce. Kontrolni subjekt, ktery provadi ro¢ni kontrolu
souladu s ustanovenimi specifikace, mtize velmi rychle napldnovat inspekce vSech ztcastnénych podnikd v oblasti
produkce, vzhledem k tomu, Ze vino ,Casauria“ se plni do ldhvi v souladu s piislusnym inspekénim planem. Cilem je
systematicky zajistit, aby do lahvi mohly byt plnény pouze zasilky vina ,Casauria®, které ziskaly osvédéeni o tom, ze
uspésné prosly fyzikdlnimi, chemickymi a organoleptickymi zkouskami provedenymi kontrolnim orgdnem. Umozni
se tak dosazeni lepsich vysledkti, pokud jde o Gcinnost kontrol, pii omezenych nakladech pro producenty s cilem
nabidnout spotfebiteliim maximalni zdruky ohledné pravosti vina.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/19827

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4081/oj
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