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Offentliggérande av en ansékan om godkinnande av en annan indring in en mindre indring av en
produktspecifikation for en skyddad ursprungsbeteckning inom vinsektorn i enlighet med
artikel 97.3 jimford med artikel 105 i Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 13082013

(C[2024/3411)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 20241143 () fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ir etablerad eller
bosatt i ett tredjeland limna in en invdndning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggorande.

ANSOKAN OM ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN
"Garda”
PDO-IT-A1320-AMO02

Datum fér ansékan: 9 februari 2017

1.  Bestimmelser som giller for dndringen

Artikel 105 i forordning (EU) nr 1308/2013 — annan 4ndring 4n en mindre dndring

2. Beskrivning av och motivering till indringen

2.1. Inférande av nya vintyper

Beskrivning: Tre nya vintyper, Garda bianco, Garda rosso och Garda rosé, inklusive passito (vin pé torkade druvor)
har lagts till i f6ljande kategorier: mousserande vin, mousserande kvalitetsvin och pirlande vin (vita viner och
roséviner). I kategorin pirlande vin planeras ocksd vintyper med produktspecifikationer for druvsorter som
garganega, chardonnay och pinot grigio ingd. Den sistndmnda kan ocksd anvindas i mousserande vin.

Motivering: Dessa tre nya vintyper har lagts till for att i huvudsak mojliggora framstillning av mousserande och
parlande viner som ett uttryck for hela vinodlingsomréidet for Garda. Storre méingder kommer ocksd att produceras
for att mota efterfragan frén internationella marknader. De tre nya vintyperna, beroende pd vinkategori, 4r foljande:
1. Garda bianco i kategorierna vin (1), mousserande vin (4), mousserande kvalitetsvin (5) och parlande vin (8).

2. Garda rosé[rosato i kategorierna mousserande vin (4), mousserande kvalitetsvin (5) och pérlande vin (8).

3. Garda rosso endast i vinkategori (1).

I kategorin parlande vin (8) 4r det tilldtet att ange druvsorterna garganega, chardonnay och pinot grigio.

Foljande delar omfattas av dndringen: alla artiklar i produktspecifikationen och avsnitten 4 "Beskrivning av vinerna”,
5.2 "Hogsta avkastning” och 7 "Huvudsakliga druvsorter” i det sammanfattande dokumentet.

(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012
(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.ecuropa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj



SV

EUT C, 28.5.2024

2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

Strykning av tvd typer med angivelse av druvsort

Beskrivning: Tva typer med angivelse av druvsort, nimligen tocai friulano (synonym tai eller tuchi) och barbera, har
strukits.

Motivering: Inom ramen f6r den skyddade ursprungsbeteckningen Garda har det inte gjorts ansprak pa typerna tocai
friulano (synonym tai eller tuchi) och barbera och de har siledes inte anvints och har dirfor strukits.

Foljande delar omfattas av dndringen: artiklarna 1, 2 och 6 i produktspecifikationen och avsnitten 4 "Beskrivning av
vinerna”, 5.2 "Hogsta avkastning” och 7 "Huvudsakliga druvsorter” i det sammanfattande dokumentet.

Anvindning av synonymer till druvsorterna cabernet och riesling

Beskrivning: For att forenkla kallas viner som framstills av druvan riesling italico och/eller riesling B. for riesling och
viner som framstills av druvan cabernet sauvignon och/eller cabernet franc och/eller carmenere for cabernet.

Motivering: Det har specificerats att typer med angivelse av druvsorten cabernet far framstillas av druvsorterna
cabernet sauvignon, cabernet franc och carmenere och att typer med angivelse av druvsorten riesling far framstillas
av druvsorterna riesling B. och riesling italico.

Foljande delar omfattas av dndringen: alla relevanta artiklar i produktspecifikationen och avsnitt 7 "Huvudsakliga
druvsorter” i det sammanfattande dokumentet.

Inforande av en typ med tvd druvsorter

Beskrivning: En typ med tvd druvsorter, med angivelse av tvd druvsorter av samma firg, har inforts.

Motivering: De druvsorter som fir anvindas for typer med tvd druvsorter anges i artikel 1 a. De sorter som anvénds
madste ha samma firg. Typer med tvd druvsorter anvinds redan i stor utstrickning och certifieras under andra
motsvarande namn for vinodlingar och druvsorter, vilka dven limpar sig for den skyddade ursprungsbeteckningen
Garda, sirskilt i provinsen Verona.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 2 i produktspecifikationen.

Strykning av delomradet "Classico”

Beskrivning: Delomrddet "Classico” har strukits.

Motivering: Delomradet "Classico” som nu har strukits avser uteslutande den del av vinodlingsomréadet for den
skyddade ursprungsbeteckningen Garda som utgors av provinsen Brescia, som redan helt omfattas av den skyddade
ursprungsbeteckningen "Riviera del Garda Bresciano”.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 3 i produktspecifikationen och punkt 6 "Avgrinsat geografiskt omrade”
i det sammanfattande dokumentet.

Andrad blandning av druvsorter fér Garda bianco och rosso

Beskrivning: For typen Garda bianco ska minst 50 % av blandningen bestd av foljande druvsorter: garganega,
trebbiano, chardonnay och pinot grigio, var for sig eller i kombination. For typerna Garda rosso och Garda rosé ska
minst 50 % av blandningen bestd av druvsorterna corvina, merlot, cabernet och pinot noir, var for sig eller i
kombination.

Motivering: For Garda bianco dr garganega, trebbiano, chardonnay och pinot grigio de fyra huvudsakliga grona
druvsorter som odlas i det omrdde som omfattas av beteckningen, och for Garda rosso 4r corvina, merlot och
cabernet de tre huvudsakliga bla druvsorter som odlas i omrddet. Druvsorten pinot nero har lagts till dessa tre
eftersom dess egenskaper gor den lamplig for mousserande vin.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 2 i produktspecifikationen.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj
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2.7.

2.8.

2.9.

Andrad druvavkastning per hektar

Beskrivning: Den hogsta druvavkastningen per hektar har hojts, sarskilt for de huvudsakliga druvsorter som ar
vanligast i vinodlingsomradet Verona f6r den skyddade ursprungsbeteckningen Garda.

Grona druvsorter:

16-18 ton per hektar for garganega,

12-15 ton per hektar for pinot grigio,

12-15 ton per hektar f6r chardonnay.

Bl druvsorter:

13-15 ton per hektar for corvina,

12-15 ton per hektar for cabernet,

13-15 ton per hektar f6r merlot.

For typerna Garda bianco, Garda rosso och Garda rosé har druvavkastningen per hektar justerats baserat pa den
hogsta produktionsavkastningen for de tvd huvudsakliga druvsorterna, dvs. garganega for Garda bianco med 18 ton
per hektar och corvina eller merlot f6r Garda rosso och Garda rosé med 15 ton per hektar.

Motivering: Druvavkastningen per hektar har hojts med hogst 15 %. Denna okning av druvproduktionen dr
nodvindig for att anpassa vinproduktionen till den faktiska avkastningen och klimatfordndringarna, samtidigt som
befintliga planteringar av vinstockar respekteras. Detta giller sirskilt for Veronatrakten, som utgér 80 procent av
hela vinodlingsomrédet for den skyddade ursprungsbeteckningen Garda. Avkastningen av grona druvsorter som
lampar sig for framstillning av basvin for mousserande vin, frimst garganega, maste anpassas forst fore de andra
mer internationella druvsorter som ingér i blandningen, t.ex. chardonnay och pinot grigio. For bld druvor motiveras
avkastningsjusteringen per hektar huvudsakligen av forindringar i vinodlingsforvaltningen med bla. hogre
planteringstithet per hektar. Typerna Garda bianco och Garda rosé limpar sig bast for framstéllning av parlande och

mousserande viner.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 4 i produktspecifikationen och punkt 5 "Hogsta avkastning” i det
sammanfattande dokumentet.

Odlingsmetoder for passito bianco och passito rosso

Beskrivning: For typerna passito bianco och passito rosso ar sortering av skordade druvor pé vingdrden tilldten for
upp till 65 % av den maximala druvproduktion per hektar som faststillts for varje druvsort.

Motivering: Sortering av druvor pa vingdrden 4r en traditionell vinframstillningsmetod i Gardaomradet. Detta ar
endast tilldtet for typerna passito bianco och passito rosso med den skyddade ursprungsbeteckningen Garda.

Den traditionella metoden for sortering pd vingdrden — for skordade druvor avsedda enbart for framstallning av
passito bianco och passito rosso — bestér i att vélja ut de druvklasar som limpar sig bast for torkning (dvs. intakta

och relativt 16sa klasar) i limpliga lokaler.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 4 i produktspecifikationen och punkt 5.2 "Hogsta avkastning” i det
sammanfattande dokumentet.

Torkning av druvor for passitoviner

Beskrivning: Torkning har lagts till som en vinframstallningsprocess.
Motivering: I vinodlingsomradet Garda betraktas torkning av druvor som en traditionell metod.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 5 i produktspecifikationen.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj



SV

EUT C, 28.5.2024

2.10.

2.11.

2.12.

2.13.

2.14.

Undantag for vinframstallning

Beskrivning: Vinframstallningsprocesser kan ocksa utforas av vinforetag och vinkooperativ i kommunen Montecchio
Maggiore, vilket redan var fallet for kommunen Gambellara.

Motivering: Begiran att ligga till kommunen Montecchio Maggiore kom frin en grupp vinkooperativ som har
effektiviserat sina vinframstallningsanldggningar genom sammanslagningar.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 5 i produktspecifikationen och punkt 9 "Visentliga ytterligare villkor” i
det ssmmanfattande dokumentet.

Hojd avkastning druvor/vin

Beskrivning: For endast tvd typer av viner, dvs. SUB Garda bianco och SUB Garda garganega, har avkastningen
druvor/vin hojts frdn 70 % till 75 %, sarskilt for framstallning av mousserande och parlande viner.

Motivering: I Veronaomradet anses en avkastning pd 75 % vara en viletablerad teknisk parameter for druvsorten
garganega. Darfor har avkastningen justerats bade for typen SUB Garda garganega och for typen SUB Garda bianco,
dir garganega dr den vanligaste sorten.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 5 i produktspecifikationen

Regler for drift och stabilisering for att tillgodose marknadens behov

Beskrivning: For att tillgodose marknadens behov har regler lagts till om produktionsreglering och -stabilisering.

Motivering: Detta idr regler for att kunna styra produktionen efter objektiv marknadsefterfragan. Reglerna faststills i
nationell lagstiftning och EU-lagstiftning.

Foljande delar omfattas av dndringen: artiklarna 4 och 5 i produktspecifikationen.

Undantag for produktionsomrddet for mousserande vin

Beskrivning: Nar det giller den andra jisningen av mousserande och pirlande viner har produktionsomréidet
utvidgats till att omfatta hela det administrativa territoriet i regionerna Lombardiet och Veneto och de omriden som
grinsar till dessa regioner.

Motivering: Definitionen av ett storre produktionsomrdde for andra jdsning av mousserande och pirlande vin
uppfyller kraven for framstillning av mousserande vin i linje med mélen for okad internationell forsiljning av vin
med den skyddade ursprungsbeteckningen Garda.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 5 i produktspecifikationen och punkt 9 "Visentliga ytterligare villkor” i
det ssmmanfattande dokumentet.

Andrade kemiska och fysikaliska beskrivningar for konsumtionsfirdiga viner

Beskrivning: Beskrivningar har lagts till av de kemiska, fysiska och organoleptiska egenskaperna hos de nya typerna,
dvs. Garda bianco, Garda rosso och Garda rosé, uppdelade efter kategori (parlande vin, mousserande vin och
passito). Detsamma giller for de nya typerna med angivelse av druvsorten, dvs- garganega frizzante, pinot grigio
frizzante, pinot grigio spumante och chardonnay frizzante. Vissa beskrivningar som var alltfér allmidnna har ocksé
dndrats och fortydligats.

Motivering: De kemiska, fysikaliska och organoleptiska egenskaperna for varje typ och version, t.ex. stilla, parlande,
mousserande och passito, har faststillts nirmare med hjilp av beskrivningar och kemiska och fysikaliska parametrar
som bygger pd objektiva jamforande uppgifter om analytiska och sensoriska egenskaper.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 6 i produktspecifikationen och punkt 4 "Beskrivning av vinerna” i det
sammanfattande dokumentet.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj



EUT C, 28.5.2024

SV

2.15.

2.16.

2.17.

2.18.

2.19.

Produktionsdr ska inte anges for mousserande och pdrlande viner

Beskrivning: Alla pirlande och mousserande viner dr undantagna fran skyldigheten att ange produktionsdret pa
etiketten.

Motivering: Det dr vanlig handelspraxis att inte ange druvodlingsédret pd etiketten till parlande och mousserande
viner.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 7 i produktspecifikationen och punkt 9 "Visentliga ytterligare villkor” i
det ssmmanfattande dokumentet.

Kompletterande villkor for markning

Beskrivning: Mirkningen och presentationen av bianco spumante-viner med den skyddade ursprungsbeteckningen
Garda far inte innehélla ordet "bianco” (vitt).

Motivering: Enligt marknadsf6ringsstrategin for mousserande viner bor endast den geografiska beteckningen "Garda”
framhavas.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 7 i produktspecifikationen och punkt 9 "Ytterligare villkor” i det
sammanfattande dokumentet.

Nar viner av typen passito bianco och passito rosso kan slappas for konsumtion

Beskrivning: Typerna passito bianco och passito rosso med den skyddade ursprungsbeteckningen Garda far endast
saluforas efter den 1 september dret efter vinodlingséret.

Motivering: Detta dr ett rent kvalitativt val for passitoviner, i linje med Gardaomradets 6vriga ursprungsbeteckningar.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 7 i produktspecifikationen och punkt 9 "Ytterligare villkor” i det
sammanfattande dokumentet.

Sarskilda bestammelser for forpackning

Beskrivning: Ut6ver glasflaskor kan vinboxar och staltankar ocksd anvindas som behéllare och material.

Motivering: Inom ramen for internationell handel och olika marknader dr anvdndning av andra behllare dn
glasflaskor en nodvindig politisk dtgérd.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 8 i produktspecifikationen och punkt 9 "Ytterligare villkor” i det
sammanfattande dokumentet.

Tilligg av en beskrivning av sambandet med omgivningen

Beskrivning: Ett stycke har lagts till i orsakssambandet mellan produktens kvalitet och egenskaper, den geografiska
miljén och de naturliga och ménskliga faktorerna, dir produktegenskaperna for varje specifik kategori av vin anges.

Motivering: For att forklara de nya kategorierna for de enskilda typerna har vinets egenskaper faststillts, liksom
sambandet med miljon, for att komplettera den befintliga beskrivningen i den gillande texten.

Foljande delar omfattas av dndringen: artikel 9 i produktspecifikationen och punkt 8 "Beskrivning av samband” i det
sammanfattande dokumentet.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj
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SAMMANFATTANDE DOKUMENT

Produktens namn

Garda

Typ av geografisk beteckning

SUB — skyddad ursprungsbeteckning

Kategorier av vinprodukter
1. Vin

4. Mousserande vin

5.  Mousserande kvalitetsvin

8. Pirlande vin

Beskrivning av vinerna

1.  Garda bianco

Farg: halmgul av varierande intensitet, ibland med grona inslag.

Doft: delikat och fin, av vita blommor och/eller vita frukter.

Smak: fran torr till halvtorr, harmonisk, fyllig, av vita frukter, ibland halvtorr.
Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11.

Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 16 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

2. Garda garganega (med angivelse av gron druvsort, inbegripet versioner med tva druvsorter)

Farg: halmgul, ibland med grona inslag.

Doft: behaglig, subtil, med inslag av vita frukter.
Smak: frisk, harmonisk, fran torr till halvtorr.
Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10,5.
Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 14 g/1.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 6verensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

3. Garda pinot bianco (med angivelse av gron druvsort)

Farg: halmgul av varierande intensitet.

Doft: behaglig, med inslag av vita frukter och ibland dven av aromatiska orter.
Smak: frisk, rik, harmonisk, fran torr till halvtorr.

Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10,5.

Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 14 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

4. Garda pinot grigio (med angivelse av gron druvsort, inbegripet versioner med tvd druvsorter)

Firg: halmgul, ibland med kopparaktiga eller ndgot rosa skiftningar.
Doft: behaglig, subtil, med inslag av vita frukter.

Smak: frisk, harmonisk, frdn torr till halvtorr.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10,5.

Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 14 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan dverensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj 7127
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

5. Garda chardonnay (med angivelse av gron druvsort, inbegripet versioner med tvd druvsorter)

Farg: halmgul av varierande intensitet.

Doft: behaglig, med inslag av vita blommor och exotiska frukter.
Smak: frisk, rik, harmonisk, fran torr till halvtorr.

Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10,5.

Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 14 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

6.  Garda riesling (med angivelse av gron druvsort)

Farg: halmgul av varierande intensitet.

Doft: behaglig, med inslag av citrusfrukter och ibland dven av aromatiska orter.
Smak: frisk, harmonisk, kvardrojande, fran torr till halvtorr.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10,5.

Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 14 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan dverensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

7. Garda cortese (med angivelse av gron druvsort)

Firg: halmgul av varierande intensitet.

Doft: behaglig, subtil, med inslag av vita frukter.
Smak: frisk, balanserad, fran torr till halvtorr.
Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10,5.
Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 15 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

8.  Garda sauvignon (med angivelse av gron druvsort)

Firg: halmgul av varierande intensitet.

Doft: delikat, ndgot aromatisk.

Smak: intensiv, rik, torr till halvtorr.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10,5.
Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 14 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan dverensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj 9/27



SV

EUT C, 28.5.2024

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt

4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

9.  Garda bianco passito

Firg: gyllengul av varierande intensitet.

Doft: intensiv, med inslag av torkade vita frukter, karakteristisk for delvis torkade druvor.

Smak: fran torr till s6t, harmonisk, langvarig, ibland ndgot aromatisk.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 14, med en verklig alkoholhalt pd minst 12 volymprocent.

Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 28 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och

EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt

4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

10. Garda rosso

Firg: rubinrdd av varierande intensitet.

Doft: vinos, av sylt pa roda bir.

Smak: harmoniskt, méttligt syrlig, frén torr till halvtorr.
Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11,5.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 21 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan dverensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och

EU-lagstiftning.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

11.  Garda cabernet (med angivelse av bld druvsort)

Farg: rubinr6d av varierande intensitet.

Doft: vinds, av roda bir, ibland inslag av gris.

Smak: harmonisk, ibland ndgot tanninrik, fran torr till halvtorr.
Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11,5.

Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 21 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

12.  Garda cabernet sauvignon (med angivelse av bla druvsort)

Farg: rubinrdd av varierande intensitet.

Doft: intensiv, av réda bir, ibland ndgot kryddig och eventuellt med vegetabiliska toner.
Smak: harmonisk, ibland ndgot tanninrik, fran torr till halvtorr.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11,5.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 21 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan dverensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

13.  Garda merlot (med angivelse av bld druvsort)

Farg: rubinrod, ibland intensivt rubinrod.
Doft: vinos, av sylt pd roda bir.

Smak: fyllig, harmonisk, fran torr till halvtorr.
Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11,5.
Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 21 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

14. Garda pinot nero (med angivelse av bla druvsort)

Firg: rubinrdd, ibland blekt rubinrod, eventuellt med orange skiftningar.
Doft: subtil, av skogsbir, ibland kryddig.

Smak: torr, harmonisk och kvardréjande.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 18 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan dverensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

15. Garda marzemino (med angivelse av bld druvsort)

Farg: rubinr6d av varierande intensitet.

Doft: intensiv, av sylt pd roda bar, ibland kryddig.
Smak: harmoniskt, langvarig, frén torr till halvtorr.
Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10,5.
Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 18 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

16. Garda corvina (med angivelse av bld druvsort)

Farg: rubinrdd av varierande intensitet.

Doft: delikat, av sylt pa roda bir.

Smak: harmoniskt och balanserad, fran torr till halvtorr.
Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11,5.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 21 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan dverensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

17. Garda rosso passito

Farg: rubinrod, ibland med granatréda skiftningar.

Doft: intensiv, med tydliga toner av torkade roda bdr, ibland kryddig.

Smak: torr till sot, behaglig, sammetslen, harmonisk, fyllig.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 14, med en verklig alkoholhalt pd minst 12 volymprocent.
Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 28 g/1.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 6verensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

18. Garda bianco spumante

Skum: fint och ldngvarigt.

Farg: halmgul av varierande intensitet, ibland med grona inslag.

Doft: parfymerad, med fruktiga inslag av dpple/paron vid framstillning med charmatmetoden.
Smak: fran "brut nature” till "demi-sec”, frisk, harmonisk.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11.

Légsta halt av sockerfritt extrakt: 15 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

19. Garda pinot grigio spumante

Skum: fint och ldngvarigt.

Farg: halmgul, ibland med kopparaktiga eller ndgot rosa skiftningar.
Doft: subtil, fyllig, kvardrojande.

Smak: fran "brut nature” till "demi-sec”, frisk, harmonisk.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 15 g/l

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5,0 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

20. Garda rosé spumante

Skum: fint och ldngvarigt.

Fdrg: rosa av varierande intensitet.

Doft: delikat, ibland med inslag av citrusfrukter och réda bar.
Smak: fran "brut nature” till "demi-sec”, frisk, harmonisk.
Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 15 g/l

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 6verensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5,0 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

21. Garda bianco mousserande kvalitetsvin (klassiska metoden)

Skum: fint och ldngvarigt.

Farg: halmgul av varierande intensitet.

Doft: bouquet som hirror frdn jasning pa flaska, fyllig, ihdllande.

Smak: frén "brut nature” till extra torr, rik, vilstrukturerad, frisk, harmonisk.
Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 15 g/l

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5,0 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

22.  Garda pinot grigio mousserande kvalitetsvin (klassiska metoden)

Skum: fint och ldngvarigt.

Farg: halmgul, ibland med kopparaktiga eller ndgot rosa skiftningar.
Doft: typisk f6r jasning pé flaska, subtil, djup och kvardréjande.
Smak: fran "brut nature” till "demi-sec”, frisk, harmonisk.

Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 15 g/l

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 6verensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5,0 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

23. Garda rosé mousserande kvalitetsvin (klassiska metoden)

Skum: fint och ldngvarigt.

Fdrg: rosa av varierande intensitet.

Doft: fin, djup bouquet kdnnetecknande for jasning pé flaska.
Smak: fran "brut nature” till extra torr, rik, vélstrukturerad och frisk.
Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 15 g/l

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5,0 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

24. Garda bianco frizzante

Skum: fint, luftigt.

Farg: halmgul av varierande intensitet, ibland med gréna inslag.

Doft: subtil, med inslag av exotiska frukter och ibland vita frukter.

Smak: torr till halvsot, harmonisk.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10,5, med en verklig alkoholhalt pd minst 10 volymprocent.
Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 14 g/1.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 6verensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5,0 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

25.  Garda garganega frizzante

Skum: fint, luftigt.

Farg: halmgul av varierande intensitet, ibland med gr6na inslag.

Doft: subtil, med inslag av exotiska frukter.

Smak: torr till halvsot, harmonisk och rik.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10,5, med en verklig alkoholhalt pd minst 10 volymprocent.
Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 14 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

26. Garda pinot grigio frizzante

Skum: fint, luftigt.

Farg: halmgul, ibland med kopparaktiga eller ndgot rosa skiftningar.
Doft: subtil, med inslag av vita blommor.

Smak: torr till halvsot, harmonisk och rik.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 14 g/1.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 6verensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

27. Garda chardonnay frizzante

Skum: fint, luftigt.

Farg: halmgul av varierande intensitet.

Doft: subtil, med inslag av vita blommor och vita frukter.
Smak: torr till halvsot, harmonisk och rik.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10.

Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 14 g/l.

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

28. Garda rosé frizzante

Skum: fint, luftigt.

Fdrg: rosa av varierande intensitet.

Doft: subtil, med inslag av réda bar.

Smak: torr till halvsot, harmonisk och rik.
Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 10.
Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 15 g/l

Alla analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 6verensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och
EU-lagstiftning.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5,0 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

5. Vinframstillningsmetoder

a)  Grundliggande oenologiska metoder

b) Hagsta avkastning

1. Garda bianco, Garda med angivelse av gron druvsort, inbegripet versioner med tvd druvsorter

18 000 kg druvor per hektar

2. Garda spumante, Garda spumante-kvalitetsvin, Garda frizzante, alla framstillda av grona druvor

18 000 kg druvor per hektar

3. Garda rosso, Garda med angivelse av bld druvsort, inbegripet versioner med tva druvsorter

15000 kg druvor per hektar

4. Garda rosé spumante, Garda rosé spumante-kvalitetsvin och Garda rosé frizzante

15 000 kg druvor per hektar

5. Garda bianco passito, Garda rosso passito

11 700 kg druvor per hektar

6. Avgrinsat geografiskt omrade

Produktionsomrédet for viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen Garda omfattar delar av provinserna
Verona, Brescia och Mantua i regionerna Veneto och Lombardiet. Omradet dr avgrinsat enligt f6ljande:

— iprovinsen Verona hela territoriet i kommunerna Bardolino, Castelnuovo del Garda, Cazzano di Tramigna, Garda,
Mlasi, Lazise, Mezzane, Montecchia di Crosara, Ronca, Sant’Ambrogio Valpolicella, S. Giovanni Ilarione, San Pietro
in Cariano och Tregnago samt delar av territoriet i kommunerna Affi, Badia, Calavena, Brentino Belluno,
Bussolengo, Caldiero, Caprino Veronese, Cerro, Cavaion, Colognola ai Colli, Costermano, Dolc¢, Fuomane,
Grezzana, Lavagno, Marano, Monteforte d’Alpone, Negrar, Pastrengo, Pescantina, Peschiera, Rivoli, San Bonifacio,
San Martino B.A., San Mauro di Saline, Soave, Sommacampagna, Sona, Torri dei Benaco, Valeggio sul Mincio,
Verona, Vestenanuova och Villafranca.

— i provinsen Mantua hela territoriet i kommunerna Monzambano och Ponti sul Mincio samt delar av territoriet i
kommunerna Castiglione delle Stiviere, Cavriana, Solferino och Volta Mantovana.
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— i provinsen Brescia hela territoriet i kommunerna Limone sul Garda, Tremosine, Tignale, Gargnano, Vobarno,
Toscolano Maderno, Gardone Riviera, Sald, Ro¢ Volciano, Villanuova sul Clisi, Gavardo, S. Felice del Benaco,
Puegnago, Muscoline, Manerba del Garda, Polpenazze, Moniga del Garda, Soiano del lago, Calvagese della Riviera,
Padenghe sul Garda, Bedizzole, Lonato, Desenzano del Garda, Pozzolengo och Sirmione.

7. Huvudsakliga druvsorter
Ancellotta N.
Barbera N.
Bellagna B.
Bianchetta trevigiana B. — bianchetta
Bonarda N.
Bussanello B.
Cabernet franc N. — cabernet
Cabernet sauvignon N. — cabernet
Carmeneére N. — cabernet
Casetta N.
Chardonnay B.
Corbina N.
Cortese B.
Cortese B. — bianca fernanda
Corvina N.
Corvinone N.
Croatine N
Dindarella N.
Dolcetto N.
Durella B.
Erbaluce B.
Erbamat B.
Forsellina N.
Fortana N.
Franconia N.
Freisa N.
Garganega B.
Grapariol B.

Grappello ruberti N.
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Groppello di mocasina N — groppello
Groppello di S. Stefano N — groppello
Groppello gentile N. — groppello

Incrocio terzi n.1 N.

Invernenga B.

Kerner B.

Lagrein N.

Lambrusco grasparossa N. — lambrusco
Lambrusco maestri N. — groppello maestri
Lambrusco marani N. — lambrusco
Lambrusco salamino N. — lambrusco
Lambrusco viadanese N. — lambrusco
Lambrusco a foglia frastagliata N. — enantio N.
Lambrusco di sorbara N. — lambrusco
Maiolina N.

Malvasia istriana B. — malvasia

Malvasia bianca lunga B. — malvasia
Malvasia bianca di candia B. — malvasia

Manzoni bianco B.

Manzoni bianco B. — incrocio manzoni 6.0.13 B.

Marzemina grossa N.

Marzemino N.

Marzemino N. — berzemino
Merlot N.

Meunier N.

Molinara N.

Montepulciano N.

Montonico bianco B. — montonico
Moradella N.

Mornasca N.

Moscato bianco B. — moscato
Moscato di scanzo N. — moscato
Moscato giallo B. — moscato
Moscato rosa Rs. — rosenmuskateller

Miiller thurgau B. — riesling x sylvaner
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Nebbiolo N.

Negrara N.

Nosiola B.

Petit verdot N.

Pignola N.

Pinot bianco B.

Pinot bianco B. - pinot

Pinot grigio — pinot

Pinot nero N.

Pinot nero N. — pinot

Raboso veronese N. — raboso
Rebo N.

Riesling italico B. — riesling
Riesling italico B. — welschriesling
Riesling renano B. - riesling
Rondinella N.

Rossola nera N. — rossola
Sangiovese N.

Sauvignon B.

Sauvignon B. — sauvignon blanc
Schiava N.

Schiava gentile N. — schiava
Schiava grigia N. — schiava
Schiava grossa N. — schiava
Serbina N.

Spigamonti N.

Sylvaner verde B.

Syrah N.

Teroldego N.

Timorasso B.

Tocai friulano B.

Traminer aromatico Rs
Trebbiano di soave B. — trebbiano
Trebbiano di Soave B. — verdicchio bianco B.

Trebbiano giallo B. — rossetto
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Trebbiano romagnolo B. — trebbiano
Trebbiano toscano B. — procanico
Trebbiano toscano B. — trebbiano
Turchetta N.

Uva rara N.

Veltliner B.

Verdea B.

Verdea B. — colombana bianca
Verdese B.

Vespolina N.

8. Beskrivning av samband

8.1. "Garda SUB” — for alla kategorier (vin, mousserande vin, mousserande kvalitetsvin och parlande vin)

Detaljerade uppgifter om det geografiska omréadet
Naturliga faktorer som ér relevanta for sambandet:

Gardasjon ir Italiens storsta sj6 med en yta pd omkring 370 km?. Sjon loper parallellt med floden Adige dér regionerna
Lombardiet (provinsen Brescia), Veneto (provinsen Verona) och Trentino-Alto Adige (provinsen Trento) mots, och sjon
och floden separeras av bergskedjan Monte Baldo. Den norra delen dr smal och trattformad, medan den sodra ar
bredare och omges av kullar. Gardasjon ligger i ett storre tempererat omrdde med kontinentalklimat som omfattar
Poslitten och de lagre alpdalarna, men tack vare sjon r de lokala férhdllandena mycket mildare med ett klimat som
kan definieras som submediterrant. Vir och host dr de regnigaste arstiderna, medan somrarna ar typiska for
Medelhavet: mestadels torra, forutom under askvider som forekommer sirskilt ofta i augusti. P4 vintern ar
temperaturerna mildare 4n i omgivande omrdden och nederbérden sparsam, och det hinder ibland att den nedre
delen av sjon sveps in i dimma. Strinderna drabbas nédstan aldrig av frost; den uppstdr bara undantagsvis. Senaste
frosttillfllet var 1706 under den allmint kalla period historiker kallar "lilla istiden”.

Gardasjon breder ut sig i nordsydlig riktning mot Posldtten. Médnga av de typiska vindarna dr resultatet av vaxlingar i
viderforhallandena mellan den sédra och norra delen av sjon. Om morgonen sveper vindar ner fran bergen till
slitterna och pa eftermiddagen stiger de mot bergen. Den flaskhals som sjobackenet bildar paverkar vindarna, som
forekommer med jamna mellanrum, till och med dagligen.

Soder om Gardasjon, mellan Verona, Mantua och Brescia, finns ett stort amfiteaterformat mordnomréde, dvs. en rad
kuperade cirklar med smd, plana omraden, i vissa fall vtmark, som uppstod efter framryckningen av Gardasjons stora
glacidar och de efterfoljande avlagringarna. Dessa mordnavlagringar bildades under gunz-, mindel-, riss- och
wiirmistiden. De tvd ildsta, giinzistiden och mindelistiden, gav upphov till mycket begrinsade morinavlagringar,
medan rissistiden bildade de yttersta moriancirklarna och wiirmistiden de innersta.

8.2. "Garda SUB” — for alla kategorier (vin, mousserande vin, mousserande kvalitetsvin och parlande vin)

Detaljerade uppgifter om det geografiska omradet
Historiska och minskliga faktorer som ar relevanta for sambandet:
Bade minniskor och vinrankor har brett ut sig runt Gardasjon sedan forhistorisk tid. Den 4ldsta plog som tillverkats av

manniskor gravdes upp i mordnbergen vid Gardasjon ddr ménniskor redan fem tusen ar fore Kristus kidnde till vildvin
och férmodligen ocksa vin.
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8.3.

Man kan sdga att hela produktionsomradet for den skyddade ursprungsbeteckningen "Garda” ar ett vinodlingsomrade,
i synnerhet i de sodra och centrala delarna pé bada sidor om sjon. Av dem ér regionen Veneto den mest produktiva,
bade vad giller planterad areal och produktion.

Detta stora vinodlingsomrdde ar resultatet av en kombination av flera traditioner och sirdrag som har kommit
samman i dagens produktspecifikation. Den definierar i detalj tekniska aspekter och produktionsaspekter, t.ex.
kombinationen av druvsorter, odlingssystem och vinframstallningsmetoder, baserat pd en uteslutande kvalitets-
orienterad produktion som tar hdnsyn till omradets geomorfologiska sirdrag, fran lag kuperad morinterring till hoga
terrasserade berg:

— Kombinationen av druvsorter pd vingdrdarna dr resultatet av manskligt urval med fokus pd ldngsiktighet. I
Lombardiet odlas trebbiano di lugana, merlot och marzemino mer allmint, medan det i Verona odlas garganega,
pinot grigio och corvina veronese mer allmint, men chardonnay och cabernet (cabernet sauvignon, cabernet
franc och carmenere) odlas i lika stor utstrdckning.

— Metoderna for beskdrning och uppbindning, planteringsavstdnden och beskirningssystemen syftar till att uppnd
det bista och mest rationella vinstocksarrangemanget for hantering av odlingen, beroende péd respektive sorts
specifika kvalitet och typen av oenologisk produktion. Detta har lett till att uppbindningsmetoden "pergoletta”
har spridits i Verona-omrédet, med planteringsavstind pd 3—4 m mellan raderna och 0,6—1 m i raden, dir gdngen
helt ticks av vegetation. I Lombardiet anvinds klassisk smal uppbindning i spaljé med planteringsavstnd pa 2,5
m mellan raderna och 1 m i raden.

— Vinframstillningsmetoderna har befists under hela 1900-talet vid framstdllningen av vita och roda stilla viner,
liksom metoderna for torkning av grona och bld druvor pé vinstocken eller efter skord for framstillning och
raffinering av typen passito, och ocksa delvis for framstillning av stilla viner. P4 senare tid har metoderna for
framstillningen av parlande och mousserande vin spritt sig snabbt 6ver hela omradet.

"Garda” SUB — kategori vin

Orsakssamband mellan kvalitet, produktens egenskaper och den geografiska miljon samt naturliga och ménskliga
faktorer.

Ur ett analytiskt och organoleptiskt perspektiv har viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Garda” sirskilda
egenskaper som gor det majligt att identifiera och typisera samspelet mellan den geografiska miljon och druvsorten.
De tre vanligaste grona druvsorterna dr garganega, chardonnay och pinot grigio, och de tre vanligaste bld
druvsorterna ir corvina, merlot och cabernet.

I vinkategori (1) har de vita och rdda typerna balanserade kemiska och fysikaliska egenskaper och organoleptiska
egenskaper som 4r typiska for mikroklimatet och morinerna i Garda, vilket ger intensiva, frimst blommiga dofter och
en frisk och traditionellt mjuk smak.

Nar det giller de tre vanligaste typerna har garganega i vinkategori (1), med angivelse av en gron druvsort, sensoriska
toner kopplade till en rik smak, dven efter 1ang lagring, med tertidra aromer som kidnnetecknas av svaveltoner, sirskilt
ndr druvorna kommer frin jordmdner av vulkaniskt ursprung i ursprungsbeteckningens ostligaste omrdden. For
chardonnay, som ar den vanligaste sorten pd vingdrdar med morinjordar vinda mot sjon dar tidig mognad réader, dr
de mest uttalade sensoriska tonerna kopplade till kombinationen av en markerad blommig doft och en stark smak.
Pinot grigio har alltid uttalade toner typisk for sorten. Den odlas framfor allt i dalgdngar lingre indt landet med
glacidra mordnjordar, upp till hoga hojder som later druvorna mogna lingre, sd att de utvecklar mer syra med
sensoriska toner kopplade till en framhirdande doft av finare blommor, och en fyllig smak. Nar vinet lagras lingre far
det en intensivare firg med rosa toner eller koppartoner.
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Nir det géller de tre vanligaste typerna har framf6r allt merlot i vinkategorin (1), med angivelse av bld druvsort,
sensoriska toner som framst dr kopplade till de blommiga och fruktiga dofter som ger vinet elegans och balanserad
doft och smak, dven nir det lagras lingre pa mindre fat. Merlot odlas i alla kuperade mordnomraden vid sjon som har
medeldjupa, genomsnittligt karga jordar. For cabernet, i synnerhet cabernet sauvignon, begransas odlingen till
kuperade omréaden langre soderut frin sjon dir djupare jordar ger hogre bordighet. Vinerna kéannetecknas av en
markant kryddig doft och smak, med lite 6rtdoft, men med intensiva fenoldofter fran lader till choklad, sirskilt nir de
lagras pd mindre fat. Corvina odlas i hela provinsen Verona, frin sjons ostra strand till dalgngarna och
bergsomrddena. De sdrskilda egenskaperna hos denna lokala druvsort ar vilkdnda och mycket betydelsefulla, och
sorten har byggt sitt varldsberomda anseende i detta vinodlingsomrade.

8.4. "Garda” SUB — kategorierna mousserande vin och mousserande kvalitetsvin

Orsakssamband mellan kvalitet, produktens egenskaper och den geografiska miljon samt naturliga och ménskliga
faktorer.

I kategorin mousserande vin (4) ingdr typerna Garda bianco, inklusive med angivelse av druvsorten pinot grigio, och
typerna Garda rosé, vilka huvudsakligen framstills med charmatmetoden av basviner frén andra, omklassificerade
beteckningar, frimst frén en enda druvsort. Vinerna dr mousserande, fruktiga och smakrika och litta att dricka tack
vare sin mjuka smak.

I kategorin mousserande kvalitetsvin (5) framstills typerna Garda bianco och Garda rosé huvudsakligen med den

traditionella metoden med en andra jasning, pa ett basvin som vanligtvis bestdr av en blandning av utvalda druvsorter.
Efter en lang lagringsperiod pé vinets jastfillning erhalls kraftiga och komplexa viner.

8.5. "Garda” SUB — kategorin pérlande vin

Orsakssamband mellan kvalitet, produktens egenskaper och den geografiska miljon samt naturliga och ménskliga
faktorer.

I kategorin pdrlande vin (8) dr typerna Garda bianco, inklusive med angivelse av en druvsort, t.ex. garganega, pinot

grigio eller chardonnay, och typerna Garda rosé enkla, fruktiga och friska parlande viner, drickfirdiga och med
organoleptiska egenskaper som ar typiska for den druvsort som anvinds.

9. Visentliga ytterligare villkor

Framstallning och bearbetning av mousserande vin

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Undantag rérande produktion inom det avgrinsade geografiska omradet
Beskrivning av villkoret:

1. Framstillningen av vin frdn druvorna, inklusive eventuell torkning, mdiste ske inom det avgrinsade
produktionsomradet.

For att ta hdnsyn till de platser ddr produktionen traditionellt har 4gt rum fir sddan verksamhet utforas i hela
provinserna Brescia, Mantua och Verona.

Sddana dtgirder fir ocksd vidtas vid vingdrdar och vinkooperativ i kommunerna Gambellara och Montecchio
Maggiore, forutsatt att de har framstallt vin pd druvor som harror fran vingdrdar som lampar sig for framstillning av
vin med denna beteckning, och kan visa detta for det behoriga kontrollorganet vid tidpunkten for godkdnnandet av
specifikationen.

26/27 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj



EUT C, 28.5.2024

SV

2. Bearbetning till mousserande och pirlande vin, inbegripet oenologiska metoder for en andra jisning, stabilisering
och sotning for de typer dir detta ar tilldtet, far ske i hela det administrativa territoriet i regionerna Lombardiet och
Veneto och i angrinsande omraden.

Miirkning och forpackning

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om miérkning

Beskrivning av villkoret:

Mirkningen och presentationen av Garda bianco spumante far inte innehdlla ordet "bianco” (vitt). Om uttrycket
“millesimato” (drgdng) anvinds ska dven produktionsédret anges.

Nir det giller forpackning maste vin med den skyddade ursprungsbeteckningen Garda siljas i glasflaskor med en
nominell volym pa hogst 5 liter och upp till 18 liter fér mousserande vin.

Med undantag for mousserande vin och passitovin fir behallare av annat material 4n glas anvindas, bestdende av en
vinsick av flerskiktad plast av polyeten eller polyester, innesluten i en ldda av kartong eller annat stelt material, i
volymer pd minst 2 liter och hogst 12 liter.

Endast typerna Garda bianco, Garda rosso och Garda rosé far slippas foér konsumtion i fat av rostfritt stdl med en
kapacitet pd 20, 25 och 30 liter.

Link till produktspecifikationen

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17343
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