PN Uradny vestnik SK
RS Eurépskej tnie Séria C
C/2024/3411 28.5.2024
Uverejnenie Ziadosti o schvilenie podstatnej zmeny Specifikicie vyrobku v siivislosti s chrinenym
oznacenim p6évodu v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 97 ods. 3 v spojeni
s €linkom 105nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢&. 1308/2013
(C[2024/3411)
Organy ¢lenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord méd opravneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, moézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla clanku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 () podat ndmietku Komisii.
ZIADOST O ZMENU $PECIFIKACIE VYROBKU
,Garda*“
PDO-IT-A1320-AMO02
Détum Ziadosti: 9. 2. 2017
1.  Pravidld vztahujice sa na zmenu
Clénok 105 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 — podstatnd zmena
2. Opis a dovody zmeny
2.1.  Zavedenie novych druhov vina
Opis: Doplnili sa tri nové druhy vina Garda Bianco, Garda Rosso a Garda Rosé vratane vina Passito (zo zhrozienko-
vateného hrozna) do tychto kategoérif bielych a ruzovych druhov: Sumivé vino, akostné sumivé vino a perlivé vino.
Zahrnutie do kategérie perlivého vina sa pldnuje aj pri druhoch vina so 3pecifikdciami odréd ako Garganega,
Chardonnay a Pinot Grigio; Pinot Grigio méze byt aj Sumivé.
Dovody: Tieto tri nové druhy vina boli doplnené s cielom umoznit predovietkym vyrobu Sumivych a perlivych vin
ako produktov typickych pre celt vinohradnicku oblast Garda, pri¢om sa zdroven zvysia vyrobené mnozstvd, aby sa
dal uspokojit dopyt na medzindrodnych trhoch. Tri nové druhy vina podla kategorif vina su:
1. Garda Bianco v kategéridch vino (1), sumivé vino (4), akostné Sumivé vino (5) a perlivé vino (8)
2. Garda Rosé[Rosato v kategéridch sumivé vino (4), akostné sumivé vino (5) a perlivé vino (8)
3. Garda Rosso len v kategorii vino (1).
V kategérii perlivé vino (8) je povolené oznacenie mustovej odrody v pripade odrod Garganega, Chardonnay a Pinot
Grigio.
Casti, ktorych sa zmena tyka: vietky ¢lénky vyrobnej Specifikdcie a bod 4 ,Opis vin®, oddiel 5.2 ,Maximalne vynosy"
a oddiel 7 ,Hlavné mustové odrody* jednotného dokumentu.
() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zaru¢enych tradi¢nych $pecialitdch a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodarske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EUL, 20241143, 23.4.2024, ELI http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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2.2.

2.3.

2.4,

2.5.

2.6.

Vypustenie dvoch druhov s oznacenim mustovej odrody

Opis: Dva druhy s oznacenim odrody, konkrétne Tocai Friulano (synonymum Tai alebo Tuchi) a Barbera sa vypustili.

Doévody: Druhy Tocai Friulano (synonymum Tai alebo Tuchi) a Barbera sa v CHOP Garda nevyuzivali a ani sa o ne
neziadalo, a preto sa vypustili.

Casti, ktorych sa zmena tyka: ¢lanky 1, 2 a 6 Specifikdcie vyrobku a bod 4 ,Opis vin“, bod 5.2 ,Maximilne vynosy"
a bod 7 ,Hlavné mustové odrody* jednotného dokumentu.

Pouzitie synonym odrod Cabernet a Riesling

.

Opis: Na zjednodusenie sa vina vyrobené z hrozna Riesling Italico afalebo Riesling B. oznacuju ako Riesling a vina
vyrobené z hrozna Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc ajalebo Carmenere sa oznacujii ako Cabernet.

Doévody: Spresnilo sa, Ze druh s oznacenim odrody Cabernet modze byt vyrobeny z hrozna Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc a Carmenere a Ze druh s oznacenim odrody Riesling moze byt vyrobeny z hrozna Riesling

B. a Riesling Italico.

Casti, ktorych sa zmena tyka: vietky ¢lanky 3pecifikicie vyrobku a bod 7 ,Hlavné mustové odrody* jednotného
dokumentu.

Zavedenie dvojodrodového druhu

Opis: Zaviedol sa dvojodrodovy druh s oznacenim dvoch mustovych odrod rovnakej farby.

Doévody: Mustové odrody, ktoré mozno pouzif pri dvojodrodovom druhu, boli zahrnuté do zoznamu v ¢lanku 1
pism. a). Pouzité odrody musia mat rovnakd farbu. Pouzivanie dvojodrodového druhu je uz rozsirené a tento druh je
certifikovany v rdmci inych zodpovedajiicich ndzvov vinohradov a odrdd, ktoré si vhodné aj pre CHOP Garda, a to
najma v provincii Verona.

Casti, ktorych sa zmena tyka: ¢ldnok 2 3pecifikacie.

Vypustenie podoblasti ,Classico”

Opis: Podoblast ,,Classico” bola vypustena.

Dovody: Podoblast ,Classico®, ktord bola vypustend, sa tykala vyluéne Casti vinohradnickej oblasti CHOP Garda
tvorenej provinciou Brescia, na ktort sa uz v celom rozsahu vztahuje CHOP ,Riviera del Garda Bresciano*.

Casti, ktorych sa zmena tyka: ¢lénok 3 Specifikicie vyrobku a bod 6 ,Vymedzend zemepisnd oblast“ jednotného
dokumentu.

Zmenend zmes mustovych odréd v pripade Garda Bianco a Rosso

Opis: V pripade druhu Garda Bianco musi byt aspoii 50 % zmesi mustovych odrdd tvorenych tymito odrodami:
Garganega, Trebbiano, Chardonnay a Pinot Grigio, samostatne alebo v kombindcii, v pripade druhov Garda Rosso
a Rosé musi aspon 50 % zmesi mustovych odrod pozostavat z hrozna Corvina, Merlot, Cabernet alebo Pinot Noir,
samostatne alebo v kombin4cii.

Doévody: V pripade druhu Garda Bianco st Garganega, Trebbiano, Chardonnay a Pinot Grigio Styri hlavné biele
mustové odrody pestované v oblasti oznacenia, kym Corvina, Merlot a Cabernet st tri hlavné modré mustové
odrody pestované v tejto oblasti v pripade Garda Rosso. K tymto trom sa pridala odroda Pinot Nero, kedZe vd'aka jej
vlastnostiam je vhodnd na vyrobu sumivého vina.

Casti, ktorych sa zmena tyka: ¢lanok 2 $pecifikacie.
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2.7.

2.8.

2.9.

Zvyseny hektdrovy vynos hrozna

Opis: Zvysil sa maximalny hektarovy vynos hrozna, a to najma v pripade hlavnych mustovych odrod pestovanych na
najvicsej ploche vo veronskej vinohradnickej oblasti CHOP Garda.

Biele mustové odrody:

Od 16 do 18 ton na hektdr v pripade odrody Garganega,
od 12 do 15 ton na hektdr v pripade Pinot Grigio,

od 12 do 15 ton na hektdr v pripade odrody Chardonnay.
Modré mustové odrody:

od 13 do 15 ton na hektdr v pripade Corvina,

od 12 do 15 ton na hektdr v pripade Cabernet,

od 13 do 15 ton na hektér v pripade Merlot.

V pripade druhov Garda Bianco, Garda Rosso a Garda Rosé sa hektdrovy vynos hrozna upravil na zdklade
maximdlnych vynosov produkcie dvoch hlavnych odréd z hladiska pestovania, t. j. Garganega v pripade Garda
Bianco s 18 tonami na hektar a Corvina alebo Merlot v pripade Garda Rosso a Rosé s 15 tonami na hektar.

Dovody: Hektdrovy vynos hrozna sa zvysil maximdlne o 15 %. Toto zvySenie produkcie hrozna je nutné na
prisposobenie vyroby vina skuto¢nym vynosom a zmene klimy pri sicasnom respektovani existujicej vysadby
vini¢a. Plati to najmd pre veronskd oblast, na ktor pripadd 80 % vinohradnickej oblasti celého CHOP Garda.
Presnejsie sa najprv musel upravit vynos bielych mustovych odréd vhodnych na vyrobu zdkladného vina pre sumivé
vino, najmi Garganega, po ktorych nasledovali dalsie viac medzindrodné odrody zahrnuté do zmesi, ako je
Chardonnay a Pinot Grigio. V pripade modrého hrozna je tiprava hektdrového vynosu odovodnend hlavne zmenami
v obhospodarovani vinohradov s vy$Sou hustotou vysadby vini¢a na hektdr. Druhy Garda Bianco a Garda Rosé st
najvhodnejsie na spracovanie na perlivé a Sumivé vina.

Casti, ktorych sa zmena tyka: Clanok 4 specifikicie vyrobku a bod 5 ,Maximélny vynos* jednotného dokumentu.

Pestovatel'ské postupy v pripade Passito Bianco a Passito Rosso

Opis: V pripade druhov Passito Bianco a Passito Rosso sa povoluje triedenie zozberaného hrozna vo vinohrade az po
65 % maximaélnej produkcie hrozna na hektdr stanovenej pre kazda odrodu.

Dovody: Triedenie hrozna vo vinohrade je v oblasti Garda tradi¢nym enologickym postupom. Povoluje sa len
v pripade druhov s CHOP Garda Passito Bianco a Passito Rosso.

Tradi¢ny postup triedenia vo vinohrade iba v pripade zozberaného hrozna uréeného na vyrobu Passito Bianco
a Passito Rosso spociva vo vybere strapcov hrozna, ktoré sii najvhodnejsie na susenie (t. j. neporusené a pomerne
nestdrzné strapce) vo vhodnych priestoroch.

Casti, ktorych sa zmena tyka: Cldnok 4 pecifikdcie vyrobku a bod 5.2 ,Maximdlny vynos* jednotného dokumentu.

Susenie hrozna na vina Passito

Opis: Susenie bolo doplnené ako proces vyroby vina.
Dovody: Susenie hrozna sa v oblasti vyroby vina Garda povaZuje za tradi¢ny postup.

Casti, ktorych sa zmena tyka: ¢lanok 5 $pecifikacie.
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2.10.

2.11.

2.12.

2.13.

2.14.

Vyjnimka pre vyrobu vina

Opis: Procesy vyroby vina mozu vykondvat aj vindrske podniky a vindrske druzstvd nachddzajiice sa v obci
Montecchio Maggiore, ako to uz bolo v pripade obce Gambellara.

Dovody: O doplnenie obce Montecchio Maggiore poziadala skupina vindrskych druzstiev, ktoré faziami zefektivnili
svoje vindrske podniky na vyrobu vina.

Casti, ktorych sa zmena tyka: Cldnok 5 3pecifikdcie vyrobku a bod 9 ,Dalsie zdkladné podmienky” jednotného
dokumentu.

Zyyseny vynos hrozna/vina

Opis: Len pokial ide o dva druhy vina, t. j. CHOP Garda Bianco a CHOP Garda Garganega, bolo stanované zvySenie
vynosu hrozna/vina zo 70 % na 75 %, a to konkrétne v pripade vyroby $umivych a perlivych vin.

Dovody: V oblasti Verona sa vynos hrozna/vina na tdrovni 75 % povaZuje za etablovany technicky parameter
v pripade odrody Garganega. V dosledku toho bol tento vynos upraveny pre typ CHOP Garda Garganega, ako aj pre
typ CHOP Garda Bianco, v pripade ktorych je Garganega najcastejsie pouzivanou odrodou.

Casti, ktorych sa zmena tyka: Clanok 5 $pecifikdcie vyrobku.

Pravidld prevddzky a stabilizdcie v reakcii na trhovy vyvoj

Opis: Aby bolo mozné reagovat na vyvoj na trhu, doplnili sa pravidld tykajice sa reguldcie a stabilizdcie vyroby.

Dovody: Ide o pravidld v zdujme riadenia vyroby na zdklade objektivneho dopytu na trhu, ktoré st stanovené vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Casti, ktorych sa zmena tyka: Clanky 4 a 5 $pecifikicie vyrobku.

Vynimka pre oblast vyroby sumivého vina

Opis: Pokial ide o druhotné kvasenie Sumivych a perlivych vin, oblast vyroby sa rozsirila na celé administrativne
tzemie regionov Lombardsko a Bendtsko a na oblasti hrani¢iace s tymito regiénmi.

Dovody: Vymedzenie $irsej oblasti vyroby v pripade druhotného kvasenia sumivych a perlivych vin spliia poziadavky
na vyrobu Sumivych vin v stlade s cielmi zvySeného medzindrodného predaja vina s CHOP Garda.

Casti, ktorych sa zmena tyka: Cldnok 5 Specifikdcie vyrobku a bod 9 ,Dalsie zdkladné podmienky” jednotného
dokumentu.

Zmenené chemické a fyzikdlne deskriptory pre vina urtené na priamu spotrebu

Opis: Doplnili sa opisy chemickych, fyzikdlnych a organoleptickych vlastnosti novych druhov, t. j. Garda Bianco,
Garda Rosso a Garda Rosé, rozdelené podla kategérif (perlivé vino, Sumivé vino a vino Passito). To isté plati pre nové
druhy s oznacenim mustovej odrody, konkrétne Garganega Frizzante, Pinot Grigio Frizzante, Pinot Grigio Spumante
a Chardonnay Frizzante. Zaroven boli zmenené a objasnené niektoré deskriptory, ktoré boli prili§ veobecné.

Dovody: Chemické, fyzikdlne a organoleptické vlastnosti kazdého druhu a kategérie, ako su tiché, perlivé, sumivé
vina a vina Passito, boli podrobnejsie opisané deskriptormi a chemickymi a fyzikdlnymi parametrami zaloZenymi na
objektivnych komparativnych Gdajoch senzorickej analyzy.

Casti, ktorych sa zmena tyka: Clinok 6 $pecifikdcie vyrobku a bod 4 ,Opis vina (vin) jednotného dokumentu.
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2.15.

2.16.

2.17.

2.18.

2.19.

Neuvddzanie roku vyroby v pripade Sumivych a perlivych vin

Opis: Na v3etky perlivé a Sumivé vina sa uplatiiuje vynimka z povinnosti uvddzat na etikete rok vyroby.
Dovody: Je beznou obchodnou praxou nevytlacit rok vypestovania hrozna na etikete perlivého a Sumivého vina.

Casti, ktorych sa zmena tyka: Cldnok 7 3$pecifikdcie vyrobku a bod 9 ,Dalsie zdkladné podmienky* jednotného
dokumentu.

Dodatocné podmienky stivisiace s oznacovanim

Opis: Oznacenie a obchodnd tiprava vin s CHOP Garda Bianco Spumante nesmie obsahovat slovo ,bianco” (biele).

Dovody: V stlade s marketingovou stratégiou pre $umivé vina by sa malo zdoraznif len zemepisné oznacenie
Garda“

Casti, ktorych sa zmena tyka: Cldnok 7 3pecifikdcie vyrobku a bod 9 ,Dalsie zdkladné podmienky” jednotného
dokumentu.

Uvddzanie vin Passito Bianco a Passito Rosso na trh

Opis: Druhy vin s CHOP Garda Passito Bianco a Passito Rosso mozno uvadzat na trh iba po 1. septembri roka
nasledujiiceho po roku vypestovania hrozna.

Dovody: Ide o ¢isto kvalitativnu volbu pre vina Passito v stilade s inymi oznaceniami oblasti Garda.

Casti, ktorych sa zmena tyka: Cldnok 7 $pecifikdcie vyrobku a bod 9 ,Dalsie zdkladné podmienky* jednotného
dokumentu.

Specifické pravidld balenia

Opis: Okrem sklenenych flia§ mézu byt ako nddoby a materidly pouzité aj krabicové balenia s plastovym vreckom
a Capovacim uzdverom a ocelové sudy.

Dovody: V kontexte medzindrodného obchodu a roznorodych trhov je pouzivanie inych nddob ako sklenenych fliag
nevyhnutnym opatrenim.

Casti, ktorych sa zmena tyka: Clanok 8 $pecifikdcie vyrobku a bod 9 ,Dalsie podmienky* jednotného dokumentu.

Doplnenie opisu sivislosti so Zivotnym prostredim

Opis: Do pri¢innej stvislosti medzi kvalitou, vlastnostami vyrobku, geografickym prostredim a prirodnymi
a Tudskymi faktormi bol doplneny odsek, v ktorom sa pri kazdej Specifickej kategérii vina stanovujii vlastnosti
vyrobku.

Dovody: Na vysvetlenie novych kategérif vo vztahu k jednotlivym druhom boli stanovené vlastnosti vina, ako aj
suvislost so Zivotnym prostredim s cielom skompletizovat existujiici opis v platnom texte.

Casti, ktorych sa zmena tyka: Clinok 9 specifikdcie vyrobku a bod 8 ,Opis vina (vin) jednotného dokumentu.
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JEDNOTNY DOKUMENT

Nizov vyrobku

Garda

Druh zemepisného oznacenia

CHOP — chranené oznacenie povodu

Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

4. Sumivé vino

5. Akostné sumivé vino

8. Perlivé vino

Opis vina (vin)

1.  Garda Bianco

Farba: slamovozltd roznej intenzity, niekedy s jemnymi zelenkastymi nddychmi

Vona: lahodnd, jemnd s vonou bielych kvetov afalebo bieleho ovocia

Chut: suchd az polosuchd, harmonickd, plnd, chut bieleho ovocia, miestami polosuchd

Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11 %

Minimélny bezcukorny extrakt: 16 g/

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrostatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlna celkovd kyslost

5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na

liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch

na liter)

2. Garda Garganega (s oznacenim bielej mustovej odrody vratane dvojodrodovych druhov)

Farba: slamovozlta, niekedy s jemnymi zelenkastymi nadychmi

Vona: jemnd s ndznakmi bieleho ovocia
Chut: svieza, harmonickd, suchd az polosuchd
Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,5 %

Minimalny bezcukorny extrakt: 14 g/l

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

3. Garda Pinot Bianco (s oznacenim bielej mustovej odrody)

Farba: slamovozlta roznej intenzity

Vona: prijemnd s ndznakmi bieleho ovocia a miestami aj aromatickych bylin
Chut: svieza, bohatd, harmonick4, suchd az polosucha.

Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,5 %

Minimélny bezcukorny extrakt: 14 g/

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

4. Garda Pinot Grigio (s oznacenim bielej mustovej odrody vritane dvojodrodovych druhov)

Farba: slamovozltd, miestami s medenymi alebo mierne ruzovymi odleskami
Vona: prijemnd, jemnd s ndznakmi bieleho ovocia

Chut: svieza, harmonickd, suchd az polosuchd

Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,5 %

Minimélny bezcukorny extrakt: 14 g/

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

5. Garda Chardonnay (s oznacenim bielej mustovej odrody vratane dvojodrodovych druhov)

Farba: slamovozltd roznej intenzity

Vona: prijemnd s ndznakmi bielych kvetov a exotického ovocia
Chut: svieza, bohatd, harmonick4, suchd az polosucha.
Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,5 %
Minimélny bezcukorny extrakt: 14 g/

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

6.  Garda Riesling (s oznacenim bielej mustovej odrody)

Farba: slamovozltd roznej intenzity

Vona: prijemnd s ndznakmi citrusovych plodov a miestami aj aromatickych bylin
Chut: svieza, harmonickd, pretrvdvajica, suchd az polosuchd

Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,5 %

Minimélny bezcukorny extrakt: 14 g/

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

7. Garda Cortese (s oznacenim bielej mustovej odrody)

Farba: slamovozlta roznej intenzity

Vona: jemna s ndznakmi bieleho ovocia

Chut: svieza, vyvdZzend, suchd az polosuchd
Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,5 %
Minimélny bezcukorny extrakt: 15 g/I.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

8. Garda Sauvignon (s oznacenim bielej mustovej odrody)

Farba: slamovozltd roznej intenzity

Vona: lahodnd, mierne aromatickd

Chut: intenzivna, bohatd, suchd az polosuchd
Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,5 %
Minimélny bezcukorny extrakt: 14 g/

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj



SK

U.v. EU C, 28.5.2024

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost

4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

9.  Garda Bianco Passito

Farba: zlatozltd roznej intenzity

Vona: intenzivna s ndznakmi suseného bieleho ovocia, charakteristickd pre ¢iasto¢né susenie

Chut: suchd az sladkd, harmonickd, dlhotrvajiica, miestami mierne aromatickd

Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 14 obj. % so skuto¢nym obsahom alkoholu najmenej 12 obj. %;

Minimélny bezcukorny extrakt: 28 g/I.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost

4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

10. Garda Rosso

Farba: rubinovocervend s rdznou intenzitou

Voéna: vinna s voniou dZzemu z Cerveného ovocia
Chut: harmonickd, stredne kysld, suchd az polosuchd
Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11,5 %

Minimélny bezcukorny extrakt: 21 g/I.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

10/27
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

11. Garda Cabernet (s ozna¢enim modrej mustovej odrody)

Farba: rubinovocervend s roznou intenzitou

Vona: vinna s voniou cerveného ovocia, miestami mierne trdvnatd
Chut: harmonickd, ob¢as mierne trieslova, suchd az polosuchd
Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11,5 %

Minimélny bezcukorny extrakt: 21 g/I.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

12.  Garda Cabernet Sauvignon (s oznacenim modrej mustovej odrody)

Farba: rubinovocervend s réznou intenzitou

Vona: intenzivna s voiiou Cerveného ovocia, miestami mierne korenistd a s moznymi rastlinnymi tonmi
Chut: harmonickd, ob&as mierne trieslova, suchd az polosuchd

Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11,5 %

Minimélny bezcukorny extrakt: 21 g/I.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

13. Garda Merlot (s oznacenim modrej mustovej odrody)

Farba: rubinovocervend, niekedy intenzivna

Vona: vinna s voiiou dzemu z ¢erveného ovocia
Chut: plnd, harmonickd, suchd az polosuchd
Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11,5 %
Minimélny bezcukorny extrakt: 21 g/I.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

14. Garda Pinot Nero (s oznacenim modrej mustovej odrody)

Farba: rubinovocervend, miestami bledd s moznymi oranzovymi odtieimi
Vona: jemnd s voniou malého lesného ovocia, miestami korenistd

Chut: suchd, harmonicka a pretrvavajtca

Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11 %

Minimélny bezcukorny extrakt: 18 g/I.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

15. Garda Marzemino (s oznacenim modrej mustovej odrody)

Farba: rubinovocervend s roznou intenzitou

Véna: intenzivna s vonou dZemu z ¢erveného ovocia, miestami korenista
Chut: harmonickd, dlhotrvajica, suchd az polosuchd

Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,5 %

Minimélny bezcukorny extrakt: 18 g/I.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

16. Garda Corvina (s ozna¢enim modrej mustovej odrody)

Farba: rubinovocervend s roznou intenzitou

Vona: lahodnd s voniou dzemu z ¢erveného ovocia
Chut: harmonickd a vyvdZend, suchd az polosuchd
Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11,5 %
Minimélny bezcukorny extrakt: 21 g/I.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

17. Garda Rosso Passito

Farba: rubinovocervend, miestami s grandtovymi odleskami

Vona: intenzivna s vyraznymi ténmi suseného Cerveného ovocia, miestami korenista

Chut: suchd az sladkd, prijemnd, zamatova, harmonickd, plnd

Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 14 obj. % so skuto¢nym obsahom alkoholu najmenej 12 obj. %;
Minimélny bezcukorny extrakt: 28 g/I.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalna celkovd kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

18. Garda Bianco Passito

Pena: jemnd a dlhotrvajiica

Farba: slamovozltd roznej intenzity, niekedy s jemnymi zelenkastymi nadychmi

Vona: bohatd s ovocnymi ténmi jablka/hrusky v pripade pouzitia Charmatovej met6dy
Chut: od ,brut nature” po ,demi-sec”, svieza, harmonickd

Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11 %

Minimalny bezcukorny extrakt: 15 g/l.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

19. Garda Pinot Grigio Spumante

Pena: jemnd, dlhotrvajiica

Farba: slamovozItd, miestami s medenymi alebo mierne ruzovymi odleskami
Vona: jemnd, plnd, pretrvavajtca

Chut: od ,brut nature” po ,demi-sec”, svieza, harmonickd

Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11 %

Minimalny bezcukorny extrakt: 15 g/l.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 5,0 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

20. Garda Rosé Spumante

Pena: jemnd, dlhotrvajtica

Farba: rubinovocervend s réznou intenzitou

Vona: lahodnd, miestami s ndznakmi citrusovych plodov a malého ¢erveného ovocia
Chut: od ,brut nature* po ,demi-sec”, svieza, harmonicka

Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11 %

Minimdlny bezcukorny extrakt: 15 g/l.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 5,0 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

21.  Akostné sumivé vino Garda Bianco (klasickd metdda)

Pena: jemnd a dlhotrvajica

Farba: slamovozlta roznej intenzity

Vona: buket pochddzajici z kvasenia vo flasi, plnd, trvanliva

Chut: od ,brut nature” po extra suchd, bohatd, dobre struktdrovand, svieza, harmonické
Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 12 %

Minimalny bezcukorny extrakt: 15 g/l.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 5,0 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

22, Akostné Sumivé vino Garda Pinot Grigio (klasickd metdda)

Pena: jemnd, dlhotrvajtica

Farba: slamovozltd, miestami s medenymi alebo mierne ruzovymi odleskami
Vona: charakteristickd pre kvasenie vo flasi, jemnd, zretelnd a pretrvévajiica
Chut: od ,brut nature* po ,demi-sec”, svieza, harmonicka

Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11 %

Minimdlny bezcukorny extrakt: 15 g/l.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 5,0 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

23, Akostné Sumivé vino Garda Rosé (klasickd metdda)

Pena: jemnd a dlhotrvajica

Farba: rubinovocervend s roznou intenzitou

Vona: jemnd, zretelny buket charakteristicky pre kvasenie vo flasi

Chut: od ,brut nature” po extra suchd, bohatd, dobre struktdrovand a svieza
Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 12 %

Minimalny bezcukorny extrakt: 15 g/l.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 5,0 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

24. Garda Bianco Frizzante

Pena: jemnd, prchava

Farba: slamovozltd roznej intenzity, niekedy s jemnymi zelenkastymi nddychmi

Vona: jemna s ndznakmi exotického ovocia a miestami ovocia s bielou duzinou

Chut: suchd az polosladkd, harmonické

Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,5 obj. % so skuto¢nym obsahom alkoholu najmenej 10 obj. %
Minimalny bezcukorny extrakt: 14 g/l

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 5,0 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

25.  Garda Garganega Frizzante

Pena: jemnd, prchava

Farba: slamovozltd roznej intenzity, niekedy s jemnymi zelenkastymi nddychmi

Vona: kvetinovd s ndznakmi exotického ovocia

Chut: suchd az polosladkd, harmonické a bohatd

Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,5 obj. % so skutoénym obsahom alkoholu najmenej 10 obj. %
Minimélny bezcukorny extrakt: 14 g/l

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

26. Garda Pinot Grigio Frizzante

Pena: jemnd, prchava

Farba: slamovozltd, miestami s medenymi alebo mierne ruzovymi odleskami
Vona: jemnd s ndznakmi bielych kvetov

Chut: suchd az polosladkd, harmonické a bohatd

Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10 %

Minimalny bezcukorny extrakt: 14 g/l

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

27.  Garda Chardonnay Frizzante

Pena: jemnd, prchava

Farba: slamovozlta roznej intenzity

Vona: jemna s ndznakmi bielych kvetov a bieleho ovocia
Chut: suchd az polosladkd, harmonické a bohatd
Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10 %
Minimélny bezcukorny extrakt: 14 g/

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

28. Garda Rosé Frizzante

Pena: jemnd, prchava

Farba: rubinovocervend s réznou intenzitou

Vona: jemnda s ndznakmi malého ¢erveného ovocia
Chut: suchd az polosladkd, harmonickd, bohatd
Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10 %
Minimdlny bezcukorny extrakt: 15 g/l.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 5,0 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

5. Vindrske vyrobné postupy

a)  Zdkladné enologické postupy

b) Maximdlne vynosy

1. Garda Bianco, Garda s oznacenim bielej mustovej odrody vratane dvojodrodovych druhov

18 000 kilogramov hrozna na hektar

2. Garda Spumante, akostné vino Garda Spumante, Garda Frizzante, vSetky vyrobené z bieleho hrozna

18 000 kilogramov hrozna na hektdr

3. Garda Rosso, Garda s oznacenim modrej mustovej odrody vritane dvojodrodovych druhov

15 000 kilogramov hrozna na hektdr

4. Garda Rosé Spumante, akostné vino Garda Rosé Spumante a Garda Rosé Frizzante

15 000 kilogramov hrozna na hektdr

5. Garda Bianco Passito, Garda Rosso Passito

11 700 kilogramov hrozna na hektdr

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Oblast vyroby vin s CHOP Garda tvoria ¢asti provincii Verona, Brescia a Mantua v regiénoch Bendtsko a Lombardsko.
Je vymedzend takto:

— v provincii Brescia, celé izemie tychto obci: Bardolino, Castelnuovo del Garda, Cazzano di Tramigna, Garda, lllasi,
Lazise, Mezzane, Montecchia di Crosara, Ronca, SantAmbrogio Valpolicella, S. Giovanni Ilarione, San Pietro in
Cariano a Tregnago, a Casti Gizemia obci: Affi, Badia, Calavena, Brentino Belluno, Bussolengo, Caldiero, Caprino
Veronese, Cerro, Cavaion, Colognola ai Colli, Costermano, Dolc¢, Fuomane, Grezzana, Lavagno, Marano,
Monteforte d’Alpone, Negrar, Pastrengo, Pescantina, Peschiera, Rivoli, San Bonifacio, San Martino B.A., San
Mauro di Saline, Soave, Sommacampagna, Sona, Torri dei Benaco, Valeggio sul Mincio, Verona, Vestenanuova
a Villafranca;

— v provincii Mantua, celé tizemie tychto obci: Monzambano a Ponti sul Mincio a ¢asti izemia obci: Castiglione delle
Stiviere, Cavriana, Solferino a Volta Mantovana,
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— v provincii Brescia, celé tzamie tychto obci: Limone sul Garda, Tremosine, Tignale, Gargnano, Vobarno, Toscolano
Maderno, Gardone Riviera, Salo, Ro¢ Volciano, Villanuova sul Clisi, Gavardo, S. Felice del Benaco, Puegnago,
Muscoline, Manerba del Garda, Polpenazze, Moniga del Garda, Soiano del lago, Calvagese della Riviera, Padenghe
sul Garda, Bedizzole, Lonato, Desenzano del Garda, Pozzolengo a Sirmione.

7. Hlavné mustové odrody
Ancellotta N.
Barbera N.
Bellagna B.
Bianchetta trevigiana B. — Bianchetta
Bonarda N.
Bussanello B.
Cabernet Franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Carmeneére N. — Cabernet
Casetta N.
Chardonnay B.
Corbina N.
Cortese B.
Cortese B. — Bianca Fernanda
Corvina N.
Corvinone N.
Croatine N
Dindarella N.
Dolcetto N.
Durella B.
Erbaluce B.
Erbamat B.
Forsellina N.
Fortana N.
Franconia N.
Freisa N.
Garganega B.
Grapariol B.

Grappello Ruberti N.
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Groppello di Mocasina N. — Groppello
Groppello di S. Stefano N. — Groppello
Groppello Gentile N. — Groppello
Incrocio Terzi n.1 N.

Invernenga B.

Kerner B.

Lagrein N.

Lambrusco Grasparossa N. — Lambrusco
Lambrusco Maestri N. — Groppello Maestri
Lambrusco Marani N. — Lambrusco
Lambrusco Salamino N. — Lambrusco
Lambrusco Viadanese N. — Lambrusco
Lambrusco a foglia frastagliata N. — Enantio N.
Lambrusco di Sorbara N. — Lambrusco
Maiolina N.

Malvasia Istriana B. — Malvasia

Malvasia bianca Lunga B. — Malvasia
Malvasia bianca di Candia B. — Malvasia
Manzoni bianco B.

Manzoni bianco B. - Incrocio Manzoni 6.0.13 B
Marzemina grossa N.

Marzemino N.

Marzemino N. — Berzemino

Merlot N.

Meunier N.

Molinara N.

Montepulciano N.

Montonico Bianco B. — Montonico
Moradella N.

Mornasca N.

Moscato Bianco B. — Moscato

Moscato di Scanzo N. — Moscato
Moscato Giallo B. — Moscato

Moscato rosa Rs. — Rosenmuskateller

Miiller-Thurgau B. - Riesling x Sylvaner
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Nebbiolo N.

Negrara N.

Nosiola B.

Petit Verdot N.

Pignola N.

Pinot bianco B.

Pinot Bianco B. — Pinot

Pinot Grigio - Pinot

Pinot nero N.

Pinot Nero N. — Pinot

Raboso Veronese N. — Raboso
Rebo N.

Riesling italico B. — Riesling
Riesling italico B. — Welschriesling
Riesling renano B. - Riesling
Rondinella N.

Rossola nera N. — Rossola
Sangiovese N.

Sauvignon B.

Sauvignon B. — Sauvignon blanc
Schiava N.

Schiava Gentile N. — Schiava
Schiava Grigia N. — Schiava
Schiava grossa N. — Schiava
Serbina N.

Spigamonti N.

Sylvaner verde B.

Syrah N.

Teroldego N.

Timorasso B.

Tocai friulano B.

Traminer aromatico Rs
Trebbiano di Soave B. — Trebbiano
Trebbiano di Soave B. — Verdicchio Bianco B.

Trebbiano giallo B. — Rossetto

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj 23[27



SK U.v. EU C, 28.5.2024

Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano
Trebbiano toscano B. — Procanico
Trebbiano toscano B. — Trebbiano
Turchetta N.

Uva rara N.

Veltliner B.

Verdea B.

Verdea B. — Colombana bianca
Verdese B.

Vespolina N.

8. Opis stivislosti

8.1. ,CHOP Garda*“ — vetky kategdrie (vino, Sumivé vino, akostné sumivé vino a perlivé vino)

Podrobné tidaje o zemepisnej oblasti
Prirodné faktory, ktoré st rozhodujiice pre stivislost

Gardské jazero je najvac$im jazerom v Taliansku s rozlohou priblizne 370 km? Na mieste stretu troch regiénov,
konkrétne Lombardska (provincia Brescia), Bendtska (provincia Verona) a Tridentsko-Hornej Adize (provincia
Trident), sa jazero tiahne rovnobeZne s riekou Adiza, od ktorej je oddelené horou Baldo. Jeho severnd strana je tizka
a md lievikovity tvar, zatial ¢o juznd Cast je SirSia a obklopend kopcami. Gardské jazero lezi v rozsiahlejSom miernom
kontinentdlnom klimatickom pdsme tvorenom Pddskou niZinou a nizsie polozenymi alpskymi tidoliami, miestne
podmienky st vSak vyrazne zmiernené pritomnostou jazera, vysledkom ¢oho je podnebie, ktoré mozno definovat
ako substredomorské. Jar a jesent st najviac dazdivymi ro¢nymi obdobiami, zatial Co letd sii stredomorského typu, t. j.
zvicSa suché s vynimkou burok, ktoré st zvldst ¢asté v auguste. V zime st teploty miernejsie ako v okolitych oblastiach
s menej Castymi zrazkami a juzna Cast jazera je v zriedkavych pripadoch zahalend hmlou. Na brehoch jazera mrzne len
vynimocne. Posledné mrazy boli v roku 1706 pocas obdobia vSeobecnej zimy, ktort historici nazyvaji ,mald ladovd
doba“.

Gardské jazero je orientované zo severu na juh smerom k Pddskej niZine a mnoho typickych vetrov je spdsobenych
rozdielom v poveternostnych podmienkach medzi juZnou a severnou Castou jazera. Vysledkom s vetry, ktoré vani
z hor na rovinu v dopoludiajsich hodinich a smerom hore do hor v popoludnajsich hodinich. Uzke miesto
vytvorené jazerom ovplyviiuje vznik vetrov, z ktorych mnohé sa opakujt v pravidelnych intervaloch alebo dokonca
kazdy den.

Na juh od Gardského jazera, medzi provinciami Verona, Mantua a Brescia, sa nachadza velky morénovy kar, t. j. sled
kopcovitych kruhov s malymi plochymi oblastami, ktoré st v niektorych pripadoch mokradami, vzniknutych
pohybom velkého gardského ladovca a z jeho sedimentov. Tieto morénové sedimenty boli vytvorené pocas zaladneni
gunz, mindel, riss a wurm: dve najranejsie zaladnenia, t. j. gunz a mindel, viedli k velmi obmedzenym morénovym
sedimentom, kym zaladnenie riss viedlo k vonkajsim kruhom a zaladnenim wurm vznikli vatitorné kruhy.

8.2. ,CHOP Garda“ — vsetky kategdrie (vino, Sumivé vino, akostné sumivé vino a perlivé vino)

Podrobné tidaje o zemepisnej oblasti
Historické a T'udské faktory, ktoré st rozhodujice pre stivislost
Pritomnost ¢loveka, ako aj vina na sasi okolo Gardského jazera sa datuje do prehistorickych ¢ias. Najstar$i pluh

vyrobeny Clovekom bol objaveny v morénovych kopcoch Gardského jazera, kde pittisic rokov p. n. L. Tudia poznali
divokd révu a pravdepodobne aj vino.
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Mozno povedat, Ze celd oblast vyroby chraneného oznacenia povodu ,Garda“ je vinohradnickou oblastou, najma
v juznych a centralnych oblastiach na oboch strandch jazera, z ktorych je region Bendtsko najproduktivnejsi, a to tak
z hladiska plochy vysadenej vini¢om, ako aj z hladiska produkcie.

Této rozsiahla vinohradnicka oblast je vysledkom kombindcie viacerych tradicii a Specifik, ktoré sa spojili v rdmci
sucasnej $pecifikdcie vyrobku a ktoré podrobne definuji technické a vyrobné aspekty, ako je kombindcia mustovych
odrod, pestovatelskych systémov a enologickych postupov, na zéklade vyroby zameranej vylucne na kvalitu, pri ktorej
sa zohladiiuje geomorfologicky rozsah od nizko poloZenych morénovych terénnych vln az po vysoko polozené
terasovité kopce:

— Kombindcia mustovych odréd vo vinohradoch je vysledkom dlhodobého ludského vyberu, konkrétnejsie
v lombardskej casti oznacenia, kde sa vo vi¢Som rozsahu pestuji odrody Trebbiano di Lugana, Merlot
a Marzemino, kym vo veronskej ¢asti sa vo vi¢Som rozsahu pestuji odrody Garganega, Pinot Grigio a Corvina
Veronese, pri¢om viak Chardonnay a Cabernet (Cabernet sauvignon, Cabernet franc a Carmenere) maji rovnaky

podiel.

— Sposoby vedenia, vzdialenosti vysadby a systémy rezu si zamerané na dosiahnutie ¢o najlepsicho
a najrozumnej$ieho usporiadania vinica na Gcely riadenia pestovatelskych ¢innosti v zavislosti od $pecifickej
kvality odrody a typu enologickej produkcie. Vysledkom toho bolo rozsirenie vyvizovania typu ,pergoletta“ vo
veronskej oblasti s hustotou vysadby 3 az 4 m medzi radmi a 0,6 az 1 m v rade, pricom stredovy rad je dplne
pokryty vegeticiou, a v lombardskom regidne sa rozsiril klasicky tizky spdsob vedenia so s hustotou vysadby
2,5 m medzi radmi a 1 m v rade.

— Prax tykajlcu sa vyroby vin tvoria postupy, ktoré sa tradi¢ne konsolidovali v priebehu 20. storocia v pripade
vinifikicie bielych a ¢ervenych tichych vin, ako aj postupy stvisiace so susenim bieleho a modrého hrozna na kre
vini¢a alebo po zbere, ktoré sa pouziva na vinifikdciu a zjemnenie vina druhu Passito, ako aj s¢asti na vyrobu
tichych vin. Neddvno doslo v celej oblasti k rychlemu rozsireniu praxe vyroby perlivych a Sumivych vin.

8.3. CHOP ,Garda* — kategdria vina

Pri¢innd stvislost medzi kvalitou, vlastnostami vyrobku a geografickym prostredim s prirodnymi a [udskymi faktormi.

Z analytického a organoleptického hladiska majii vina s CHOP ,Garda“ $pecifické vlastnosti, vdaka ktorym mozno
identifikovat vzdjomné pdsobenie medzi geografickym prostredim a mustovou odrodou a ur¢it jeho zdkladné znaky.
V pripade bieleho hrozna sa najcastejsie pouzivajii tri odrody: Garganega, Chardonnay a Pinot Grigio; rovnaky pocet
sa pouziva aj v pripade modrého hrozna: Corvina, Merlot a Cabernet.

V kategérii vino (1) maji biele a ¢ervené druhy vyvdzené chemické, fyzikdlne a organoleptické vlastnosti typické pre
mikroklimu a morény oblasti Garda, ktoré sa prejavujd intenzivnymi, prevazne kvetinovymi arémami a svieZou
a tradi¢ne jemnou chutou.

Predovsetkym v kateg6rii vino (1) s oznacenim bielej mustovej odrody, pokial ide o tri najcastejsie produkované druhy,
sa posobenie odrody Garganega na zmysly spdja s bohatou chutou, a to aj po dlhom vyzrievani, s tercidrnymi
arémami, pre ktoré s charakteristické sirne tény, najmi ak hrozno pochddza z pody vulkanického povodu
z najvychodnejsich oblasti oznacenia. Pokial ide o odrodu Chardonnay, ktord sa bezne vyskytuje vo vinohradoch so
skorym zrenim na morénovych podach orientovanych k jazeru, najvyraznejSie zmyslové vnemy sii spojené
s ¢uchovou a chutovou kombindciou, pre ktorti je charakteristickd vyraznd kvetinovd vona v kombindcii
s intenzivnou prichutou. Odroda Pinot Grigio ma vzdy vyrazné tony, ktoré st pre fiu typické, pricom sa pestuje najma
na morénovych pddach vytvorenych ladovcom vo vnitornejsich Castiach tidoli do vysokych nadmorskych vysok, ¢o
hroznu umoznuje dozrievat dlhsie, vdaka ¢omu plody naberaji na kyslosti so zmyslovymi vnemami spojenymi
s trvanlivostou jemnejSich kvetinovych arém a plnou chufou. Pri dlh§om vyzrievani md intenzivnej$iu farbu
s ruZovymi/medenymi odtiefimi.
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Predovietkym v kateg6rii vino (1) s oznacenim modrej mustovej odrody, pokial ide o tri najcastejsie produkované
druhy, sa posobenie odrody Merlot na zmysly spdja najmi s kvetinovymi a ovocnymi arémami, ktoré vinu dodavaji
eleganciu a vyvdZent arému a chut, a to aj v pripade dlhsicho vyzrievania v malych sudoch. Merlot sa pestuje vo
vSetkych kopcovitych morénovych oblastiach jazera na stredne hlbokych a stredne skeletnatych pddach. Pokial ide
o odrodu Cabernet, najma Cabernet Sauvignon, pestovanie je vyhradené na kopcovité oblasti juznejie od jazera, kde
hlbsie pody umoziujii dosiahnut vyssiu drodnost. Vina sa vyznaCuji vyraznou korenistou arémou a chutou so
slabou bylinnou arémou, no s intenzivnou fenolovou vonou od koZe az po Cokolddu, a to najmd v pripade
dozrievania v malych sudoch. Corvina je ¢asto pestovand odroda v oblasti od vychodného brehu jazera az po udolia
a horské oblasti provincie Verona. Osobitosti tejto miestnej odrody s dobre zndme a velmi vyznamné a v tejto
vinohradnickej oblasti si vybudovali svoju svetozndmu reputdciu.

8.4. CHOP ,Garda“ — kategdria Sumivého vina a akostného sumivého vina

Pri¢innd stvislost medzi kvalitou, vlastnostami vyrobku a geografickym prostredim s prirodnymi a [udskymi faktormi.

V kategérii Sumivé vino (4) druhy Garda Bianco, a to aj s oznacenim odrody Pinot Grigio, a druhy Garda Rosé
vyrdbané najmid Charmatovou metddou zo zdkladnych vin inych preklasifikovanych oznaceni, prevaine z jedinej
mustovej odrody, st Sumivé, ovocné a bohaté vina, ktoré st vdaka svojej jemnej chuti pristupné.

V kategorii akostné Sumivé vino (5) sa druhy Garda Bianco a Garda Rosé vyrdbaju najmd tradi¢nou metédou

druhotného kvasenia zo zdkladného vina zvycajne tvoreného zmesou vybranych mustovych odrod, z ktorych sa
ziskavaji bohaté a komplexné vina po dlhom obdobi vyzrievania na kaloch.

8.5. CHOP ,Garda“ — kategdria perlivého vina

Pri¢inna savislost medzi kvalitou, vlastnostami vyrobku a geografickym prostredim s prirodnymi a l'udskymi faktormi.
V kategorii perlivé vino (8) druhy Garda Bianco, a to aj s oznacenim mustovej odrody ako Garganega, Pinot Grigio

alebo Chardonnay, a druhy Garda Rosé st jednoduché, ovocné a svieze perlivé vina uréené na priamu spotrebu, ktoré
maju organoleptické vlastnosti typické pre pouzitd odrodu.

9. Dalsie zdkladné podmienky

Vyroba a spracovanie sumivého vina

Prdvny rdmec:

vaitrostitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

vynimka tykajiica sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

1. Proces vyroby vina z hrozna vrdtane pripadného suSenia sa musi uskuto¢fiovat v rdmci vymedzenej oblasti
vyroby.

S ciefom zohladnit lokality tradi¢nej vyroby sa tieto ¢innosti mozu uskuto¢novat na celom tzemi provincif Brescia,
Mantua a Verona.

Tieto ¢innosti moZno uskuto¢iiovat aj vo vindrskych podnikoch a vindrskych druzstvich nachddzajticich sa v obciach
Gambellara a Montecchio Maggiore za predpokladu, Ze sa v nich vyrobilo vino z hrozna pochddzajiceho
z vinohradov vhodnych na vyrobu vin s tymto oznacenim a Ze to dokdzu preukazat prislusnému kontrolnému
orgdnu v defi schvélenia tejto $pecifikdcie.

26/27 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj



U.v. EU G, 28.5.2024 SK

2. Spracovanie na Sumivé a perlivé vino vratane enologickych postupov druhotného kvasenia, stabilizicie a pravy
obsahu zvyskového cukru danych druhov, ak je to povolené, mozno vykondvat na celom administrativnom
tizem{ regiénov Lombardsko a Bendtsko a v oblastiach hraniciacich s tymito regiénmi.

Oznacovanie a balenie

Pravny ramec:

vnutrodtitne pravne predpisy

Druh dalej podmienky:

dodato¢né ustanovenia tykajtce sa ozna¢ovania
Opis podmienky:

Oznacenie a obchodnd dprava vin Garda Bianco Spumante nesmie obsahovat slovo ,bianco* (biele). Ak sa pouziva
vyraz ,Millesimato“ (ro¢nikové), musi sa uviest aj rok vypestovania hrozna.

Pokial ide o balenie, vino s CHOP Garda sa mus{ preddvat v sklenenych flasiach s maximalnym menovitym objemom
do 5l a v pripade sumivého vina do 18 1.

S vynimkou §umivého druhu a druhu Passito vina Garda mozno pouzivat nddoby z iného materidlu ako sklo, ktoré st
tvorené vreckom na vino z polyetylénu alebo polyesterového viacvrstvového plastu vlozenym do krabice z lepenky
alebo akéhokolvek iného pevného materidlu, v objemoch najmenej 2 | a najviac 12 1.

Na trh mozno uvddzat v sudoch z nehrdzavejiicej ocele s objemom 20, 25 a 30 | iba druhy Garda Bianco, Rosso
a Rosé.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17343
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