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Egy, a bordgazathoz tartozd, oltalom alatt 4116 eredetmegjel6léshez kapcsolodé termékleirds nem
kisebb jelentGségii modositisinak jévahagydsdra irdnyulé kérelem kozzététele
az 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 105. cikkével osszefiiggésben értelmezett
97. cikkének (3) bekezdése alapjin

(C/2024[3411)

E kozzététel idSpontjatél szamitva hdrom honapon beliil barmely tagallam vagy harmadik orszag hatdsiga, vagy barmely
olyan, harmadik orszdgban lakéhellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve
amelynek ahhoz jogos érdeke flizédik, felszolaldst nydjthat be a Bizottsdghoz az (EU) 20241143 eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet (') 17. cikkével 6sszhangban.

A TERMEKLE[RAS MODOSITASARA IRANYULO KERELEM
,Garda”
PDO-IT-A1320-AMO02

A kérelem benyijtisinak idGpontja: 2017.2.9.

1. A médositisra vonatkozo szabilyok

Az 1308/2013/EU rendelet 105. cikke — Nem kisebb jelentSségti modositds

2. A moédositds leirdsa és indokoldsa

2.1. Uj bortipusok bevezetése

Leirds: A kovetkezd kategoridkat kiegészitették hdrom 4j bortipussal, a Garda Bianco, a Garda Rosso és a Garda Rosé
tipussal — ideértve a Passitot (szalmabor) is: pezsgd, minéségi pezsgl és gyongyozébor a fehér és rozé tipusok
esetében. A gyongyozébor kategéridba torténd felvételt az olyan fajtdk meghatdrozdsdval ellitott bortipusok
esetében is tervezik, mint példdul a Garganega, a Chardonnay és a Pinot Grigio; az utdbbi lehet pezsgé is.

Indokolds: Ezzel a hdrom 4j bortipussal avégett egészitették ki a kategéridkat, hogy lehetévé valjon f6ként a pezsgSk
és a gyongyozéborok eldéllitisa, mintegy a teljes Garda borvidék kifejez8déseként, tovdbbd a megtermelt
mennyiségeket is novelni fogjak, hogy képesek legyenek kielégiteni a nemzetkozi piacok tdmasztotta keresletet. A
hdrom 1j bortipus, a borkategériak szerint, a kovetkezd:

1. Garda Bianco a bor (1), pezsgd (4), minSségi pezsg6 (5) és gyongyozébor (8) kategéridban;
2. Garda Rosé[Rosato a pezsgd (4), minGségi pezsgd (5) és gyongyozébor (8) kategoridban;
3. Garda Rosso kizdrélag a bor (1) kategéridban.

A gyongydzdbor (8) kategéridban a Garganega, a Chardonnay és a Pinot Grigio esetében a szél6fajta feltiintetése
megengedett.

A modositdssal érintett részek: a termékleirds valamennyi cikke, valamint az egységes dokumentum 4., ,A borok
lefrdsa”, 5.2., ,Maximalis hozamok” és 7., ,Fontosabb borszél6fajtdk” szakasza.

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomanyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthaté kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatalyon kiviil helyezésér6l (HL L, 2024/1143, 2024.4.23., ELL: http://data.europa.eu/elifreg/
2024/11430j).
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2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

Két, a sz6ldfajta feltiintetésével elldtott tipus torlése

s s

Leirds: Toroltek két, a szél6fajta feltiintetésével elldtott tipust, nevezetesen a (Tai vagy Tuchi szinonimdji) Tocai
Friulano és a Barbera tipust.

Indokolds: A (Tai vagy Tuchi szinonimdjii) Tocai Friulano és a Barbera tipust nem kérelmezték és nem is haszndltdk a
Garda OEM kertében, ezért azokat torolték.

A modositdssal érintett részek: a termékleirds 1., 2. és 6. cikke, valamint az egységes dokumentum 4., ,A borok
lefrdsa”, 5.2., ,Maximadlis hozamok” és 7., ,Fontosabb borszdl6fajtdk” szakasza.

A Cabernet és a Riesling fajta szinonimdinak haszndlata

Leirds: Az egyszer(iség érdekében a szoveg a Riesling Italico és/vagy Riesling B. sz8l6bdl késziilt borokra Rieslingként
hivatkozik, a Cabernet Sauvignon ésfvagy Cabernet Franc és/vagy Carmenere sz8l6b6l készilt borokra pedig
Cabernet-ként.

Indokolds: Konkretizdltak, hogy a Cabernet fajta feltiintetésével ellatott tipus késziilhet Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc és Carmenere sz616bdl, valamint a Riesling fajta feltiintetésével elltott tipus késziilhet a Riesling B. és Riesling
Italico sz616b6l.

A modositdssal érintett részek: a termékleirds valamennyi relevans cikke és az egységes dokumentum 7., ,Fontosabb
borsz6l6fajtak” szakasza.

Két fajtabol késziilt tipus bevezetése

Leirds: Bevezettek egy két fajtabdl késziilt, két azonos szindi sz6l6fajta feltiintetésével elltott tipust.

Indokolds: A két fajtdbdl késziilt tipushoz haszndlhat6 széléfajtdkat az 1. cikk a) pontja sorolja fel. A hasznalt
fajtaknak azonos szintieknek kell lennitik. A két fajtabdl késziilt tipust mar széles korben haszndljdk és tanusitjak a
Garda OEM szempontjabdl is megfelelS sz8lGiiltetvények és fajtak egyéb megfelelS nevei alatt, kiilonosen Verona
megyében.

A modositassal érintett részek: a termékleirds 2. cikke.

A ,Classico” alteriilet torlése

Leirds: Torolték a ,Classico” alteriiletet.

Indokolds: A torolt ,Classico” alteriilet kizdrélag a Garda OEM borvidék Brescia megye alkotta részét jelolte, amelyet
mdr teljes egészében lefed a ,Riviera del Garda Bresciano” OEM.

A médositdssal érintett részek: a termékleirds 3. cikke és az egységes dokumentum 6., ,Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet”
pontja.

A Garda Bianco és Rosso tipus esetében a sz6l6fajtdk dsszetételének médositdsa

Leirds: a Garda Bianco tipus esetében, a sz6l6fajtdk Osszetétele legaldbb 50 %-dnak a kovetkez6 fajtakbdl kell dllnia:
Garganega, Trebbiano, Chardonnay és Pinot Grigio, 6nmagukban vagy vegyesen; a Garda Rosso és a Rosé tipus

esetében, a sz6l6fajtak Osszetétele legaldbb 50 %-dnak a kovetkezd fajtdkbol kell dllnia: Corvina, Merlot, Cabernet
vagy Pinot Noir sz616, 6nmagukban vagy vegyesen.

Indokolds: a Garda Bianco Garganega, Trebbiano, Chardonnay és Pinot Grigio a koriilhatdrolt f6ldrajzi teriileten
termesztett négy f6 fehérszgl6-fajta, a Corvina, Merlot és Cabernet pedig a Garda Rosso céljara az emlitett teriileten
termesztett hiarom f6 kéksz6l6-fajta. Ezt a hdrom fajtdt azért egészitették ki a Pinot Nero fajtdval, mert olyan
tulajdonsdgokkal rendelkezik, amelyek alkalmassa teszik a pezsg6készités céljara.

A modositassal érintett részek: a termékleirds 2. cikke.
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2.7.

2.8.

2.9.

A hektdronkénti sz6l6hozam médositdsa

Leirds: A hektironkénti maximdlis sz6l6hozamot megemelték, kiilonosen a Garda OEM veronai borvidékén a
legszélesebb korben termesztett fontosabb sz8léfajtak esetében.

Fehérszgl6fajtak:

a Garganega esetében 16 tonna/hektdrrél 18 tonna/hektarra emelték;

a Pinot Grigio esetében 12 tonna/hektdrrél 15 tonnajhektdrra emelték;

a Chardonnay esetében 12 tonna/hektdrrél 15 tonnafhektarra emelték.

Kéksz6l6fajték:

a Corvina esetében 13 tonna/hektarrdl 15 tonna/hektdrra emelték;

a Cabernet esetében 12 tonnafhektdrrdl 15 tonna/hektdrra emelték;

a Merlot esetében 13 tonnafhektdrrol 15 tonnafhektdrra emelték.

A Garda Bianco, a Garda Rosso és a Garda Rosé tipus esetében a hektdronkénti sz6l6hozamot a mtvelés tekintetében
a két f6 fajtdra jellemz8 maximalis terméshozamok alapjdn, azaz a Garda Bianco esetében a Garganegdra jellemzd
18 tonna/hektdr, a Garda Rosso és a Rosé esetében a Corvindra vagy a Merlot-ra jellemz8 15 tonna/hektdr alapjan
kiigazitottak.

Indokolds: A hektironkénti sz8l6hozamot legfeljebb 15 %-kal novelték. A sz8l6 terméshozamdnak ilyen mértékd
novelése avégett sziikséges, hogy a bortermelést hozzdigazitsdk a tényleges hozamokhoz és az éghajlatvéltozashoz, a
meglévd szGlGiiltetvények figyelembevétele mellett. Ez kiilonosen igaz a veronai teriiletre, amely a teljes Garda OEM
borvidék 80 %-dt teszi ki. Kozelebbr8l meghatirozva el@szor a pezsgS alapboranak eldéllitdsdra alkalmas
fehérsz6l6fajtak, elsGsorban a Garganega hozamat kellett kiigazitani, amit a hdzasitas el6allitdisahoz hasznalt egyéb,

nemzetkozibb jellegli fajtdk, igy példaul a Chardonnay és a Pinot Grigio, hozamdanak kiigazitdsa kovetett. A
kéksz8l6k esetében a hektdronkénti hozam kiigazitdsat elsGsorban a sz8l6gazdilkoddsban bekovetkezett valtozdsok

e

indokoljék, melyek kozé tartozik, hogy nagyobb hektdronkénti telepitési stirtiséget alkalmaznak a sz6lGiiltetvény
telepitésekor. A Garda Bianco és a Garda Rosé tipus a legmegfeleldbb a gyongyozdbor- és pezsgkészités céljara.

A moédositassal érintett részek: a termékleirds 4. cikke és az egységes dokumentum 5., ,Maximalis hozamok” pontja.

A Passito Bianco és a Passito Rosso termesztési gyakorlata

Leirds: A Passito Bianco és Passito Rosso tipus esetében a betakaritott sz6lének a szélGiiltetvényben torténd
vélogatdsa az egyes fajtakra megdllapitott hektdronkénti maximalis sz8l6hozam legfeljebb 65 %-dig megengedett.

Indokolds: A Garda térségben a sz6l6knek a sz8lGiiltetvény helyszinén torténd valogatdsa hagyomdnyos borkészitési
eljaras. Kizardlag a Garda OEM Passito Bianco és Passito Rosso tipus esetében megengedett.

A sz6l6ultetvény helyszinén torténd vélogatds hagyomdnyos gyakorlata, amelyet kizdrélag a Passito Bianco és a
Passito Rosso eldillitdsa céljdra szdnt lesziiretelt sz8l6 esetében lehet alkalmazni, abbdl &ll, hogy kivilasztjdk a
megfelel§ helyen elvégzend§ szdritdsra a leginkdbb alkalmas sz6l6fiirtoket (azaz az ép és viszonylag laza szerkezetd
furtoket).

A modositdssal érintett részek: a termékleirds 4. cikke és az egységes dokumentum 5.2., ,Maximdlis hozamok”
pontja.

A 52616 szdritdsa a Passito borok elddllitdsa céljdra

Leirds: A szoveg kiegésziilt a szdritdssal mint borkészitési eljardssal.
Indokolds: A Garda bortermd teriileten a sz618 szdritdsat hagyomdnyos gyakorlatnak tartjak.

A modositassal érintett részek: a termékleirds 5. cikke.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj
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2.10. Eltérés a borkészités tekintetében

Leirds: A borkészitési eljardsokat Montecchio Maggiore telepiilés bordszatai és bordszati termel@szovetkezetei is
végezhetik, ahogyan az eddig Gambellara telepiilés bordszatai és szovetkezetei esetében is tortént.

Indokolds: Montecchio Maggiore telepiilés felvételét egy olyan bordszati termel8szovetkezeteket egyesit§ csoport
kérelmezte, amely szovetkezetek egyesiilések ttjdn észszerdsitették a borkészitésre szolgdld 1étesitményeiket.

A médositdssal érintett részek: a termékleirds 5. cikke és az egységes dokumentum 9., , Tovabbi alapvetd feltételek”
pontja.

2.11. A sz6l6/bor hozam emelése

Leirds: Kizdrolag két bortipus, nevezetesen a Garda Bianco OEM és a Garda Garganega OEM esetében a sz6l6/bor
hozam 70 %-rél 75 %-ra torténd novelésérdl rendelkeztek, kilondsen a pezsgé és a gyongyozébor eldallitdsa
tekintetében.

Indokolds: A veronai térségben a 75 %-os sz8l6[bor hozamot a Garganega fajta esetében jol megalapozott technikai
paraméternek tartjak. Ebbdl kifolydlag mind a Garda Garganega OEM tipus, mind a Garda Bianco OEM tipus
esetében erre igazitottdk ki a sz6l6/bor hozamot, amely tipusokhoz a Garganega fajtit hasznaljdk a legszélesebb
korben.

A modositassal érintett részek: a termékleirds 5. cikke.

2.12. A piaci vdltozdsokra vald vélaszaddst szolgdlé miikadési és stabilizdcids szabdlyok

Leirds: Annak érdekében, hogy vélaszt lehessen adni a piacon bekovetkezett valtozdsokra, a szoveget a termelés
szabalyozdsdra és stabilizcidjara vonatkoz6 szabalyokkal egészitették ki.

Indokolds: Ezek a termelés objektiv piaci keresleten alapuld irdnyitdsdra vonatkozé szabdlyok, amelyeket a nemzeti és
az unids jogszabalyok hatdroznak meg.

A modositdssal érintett részek: a termékleirds 4. és 5. cikke.

2.13. Eltérés a pezsgd termelési teriilete tekintetében

Leirds: A pezsgdk és a gyongyozSborok masodik erjesztését illetGen a termelési teriiletet kiterjesztették Lombardia és
Veneto régio teljes kozigazgatdsi teriiletére, valamint az e régidkkal hatdros teriiletekre.

Indokolds: A pezsg6k és gyongyozbborok masodik erjesztése tekintetében a tdgabb termelési teriilet meghatdrozdsa
megfelel a gyongyozébor-termelés kovetelményeinek, a Garda OEM bor nemzetkozi értékesitésének novelésére
irdnyul6 célkittizéssel 6sszhangban.

A modositéssal érintett részek: a termékleirds 5. cikke és az egységes dokumentum 9., ,Tovabbi alapvetd feltételek”
pontja.

2.14. A fogyasztisra kész borok kémiai és fizikai leird paramétereinek mddositdsa

Leirds: A szoveg kiegésziilt az 4j tipusok — azaz Garda Bianco, Garda Rosso és Garda Rosé — kémiai, fizikai és
érzékszervi jellemzGinek leirdsaval, kategoridk szerinti bontdsban (gyongyozdbor, pezsg8 és Passito). Ugyanez
vonatkozik a sz6léfajta feltiintetésével elldtott 4j tipusokra is, nevezetesen a Garganega Frizzante, Pinot Grigio
Frizzante, Pinot Grigio Spumante és Chardonnay Frizzante tipusra is. Ezenkiviill médositdsra és pontositasra keriilt
néhdny olyan leiré paraméter, amely tdlsdgosan dltaldnos volt.

Indokolds: Az egyes tipusok és véltozatok — példdul csendes bor, gyongyozébor, pezsgs és Passito — kémiai, fizikai és
érzékszervi jellemzdit részletesebben meghatdroztik objektiv érzékszervi analitikai 6sszehasonlitd adatokon alapuld
leir6, valamint kémiai és fizikai paraméterek szerint.

A médositassal érintett részek: a termékleirds 6. cikke és az egységes dokumentum 4., ,A borok leirdsa” pontja.

4/27 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj



HL C, 2024.5.28. HU

2.15. A pezsgdk és a gyongyozdborok esetében az évjdratot nem kell feltiintetni

Leirds: Minden gyongyozdbor és pezsgd mentesiil az évjarat cimkén valo feltiintetésének kotelezettsége alol.

Indokolds: Szokdsos kereskedelmi gyakorlat, hogy a szdlStermesztés évét nem tiintetik fel a gyongyozéborok és
pezsgSk cimkéjén.

A moédositdssal érintett részek: a termékleirds 7. cikke és az egységes dokumentum 9., ,Tovabbi alapvet§ feltételek”
pontja.

2.16. A cimkézésre vonatkozd tovdbbi feltételek

Leirds: A Garda Bianco OEM Spumante borok cimkéjén és kiszerelésén nem szerepelhet a ,bianco” (fehér) kifejezés.
Indokolds: A pezsgék marketingstratégidja szerint csak a ,Garda” foldrajzi jelzést kell kiemelni.

A modositdssal érintett részek: a termékleirds 7. cikke és az egységes dokumentum 9., , Tovabbi feltételek” pontja.

2.17. A Passito Bianco és a Passito Rosso borok forgalomba hozatala

Leirds: A Garda OEM Passito Bianco és Passito Rosso tipus csak a sz6l8termesztési évet kovets év szeptember 1-je
utdn forgalmazhato.

Indokolds: Ez pusztdn minSségi megfontoldsokon alapuld vélasztds a Passito borok esetében, dsszhangban a Garda
térség egyéb megjeloléseivel.

A modositdssal érintett részek: a termékleirds 7. cikke és az egységes dokumentum 9., , Tovabbi feltételek” pontja.

2.18. A csomagoldsra vonatkozo egyedi szabdlyok

Leirds: az tivegpalackokon kivill tdroléedényként és anyagként az an. ,bag-in-box” csomagoldsok és az acélhordok is
hasznalhatok.

Indokolds: A nemzetkozi kereskedelem és az eltér§ piacok osszefiiggésében az tivegpalackoktdl eltérd taroléedények
hasznalata sziikséges szakpolitikai valasz.

A modositdssal érintett részek: a termékleirds 8. cikke és az egységes dokumentum 9., , Tovabbi feltételek” pontja.

2.19. Kiegészités a kornyezettel fenndlld kapcsolat leirdsdval

Leirds: A szoveg kiegésziilt egy bekezdéssel a mingség, a termék jellemz8i, a f6ldrajzi kornyezet, valamint a természeti
és emberi tényezSk kozotti ok-okozati Osszefiiggésr6l, amely meghatdrozza az egyes konkrét borkategéridk
termékjellemzdit.

Indokolds: Az egyes tipusokkal kapcsolatos 1j kategéridk kifejtése céljidbdl meghatdroztak a bor jellemzgit, valamint a
kornyezettel valé kapcsolatot a hatdlyos szoveg meglévs leirdsdnak kiegészitése érdekében.

A médositassal érintett részek: a termékleirds 9. cikke és az egységes dokumentum 8., ,A kapcsolat lefrdsa” pontja.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj 5127
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EGYSEGES DOKUMENTUM

A termék elnevezése

Garda

A foldrajzi drujelzd tipusa

OEM - oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés

A sz3516bdl késziilt termékek kategoridi
1. Bor

4. Pezsgb

5. Mindségi pezsgd

8. Gyongyozébor

A bor(ok) leirdsa

1.  Garda Bianco

Szin: véltozd intenzitdsti szalmasarga, néha zoldessargdba hajlé.

Aroma: konnyed, finom, fehér virdgokra és/vagy fehér histi gytimolesre emlékeztet illattal.

Iz: szdraztdl kozepesen szdrazig terjeds, harmonikus, testes, fehér hiist gyiimolesot idézd, olykor kozepesen szdraz.

Minimalis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11 %.

Minimdlis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 16 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett

hatdrértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis dsszes savtartalom

5 g[l, borkésavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

2. Garda Garganega (a fehér sz616k fajtdjanak feltiintetésével, a két fajtabol késziilt borok esetében is)

Szin: szalmasdrga, néha zoldessirgaba hajlo.

Aroma: finom, fehér hiist gyimélcsre emlékeztets jegyekkel.

Iz: friss, harmonikus, szdraztdl kozepesen szdrazig terjedd.

Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 10,5 %.

Minimdlis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 14 g/l

Az alabbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett

hatdrértékeknek megfelelGek.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj
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Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

3. Garda Pinot Bianco (a fehér sz6l6k fajtdjanak feltiintetésével)

Szin: véaltozd intenzitds szalmasdrga.

Aroma: kellemes, fehér hist gytimolesre és olykor flszernvényekre emlékeztetd jegyekkel.
[z: friss, zamatos, harmonikus, szdraztdl kozepesen szarazig terjedd.

Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 10,5 %.

Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 14 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

4. Garda Pinot Grigio (a fehér sz616k fajtdjanak feltiintetésével, a két fajtabol késziilt borok esetében is)

Szin: szalmasdrga, néha rézszind vagy halvany rézsaszind reflexiokkal.
Aroma: kellemes, finom, fehér hiist gyiimolcsre emlékeztetd jegyekkel.
[z: friss, harmonikus, szdraztél kozepesen szarazig terjeds.

Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 10,5 %.
Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 14 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj



HU

HL C, 2024.5.28.

Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis dsszes savtartalom

4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

5. Garda Chardonnay (a fehér sz8l6k fajtdjanak feltiintetésével, a két fajtdbol késziilt borok esetében is)

Szin: véltozd intenzitds szalmasdrga.

Aroma: kellemes, fehér virdgokra és egzotikus gytimolcsokre emlékeztetd jegyekkel.

Iz: friss, zamatos, harmonikus, szdrazt6l kozepesen szérazig terjedd.

Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 10,5 %.

Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 14 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett

hatdrértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis dsszes savtartalom

4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

6.  Garda Riesling (a fehér sz616k fajtdjanak feltiintetésével)

Szin: véltoz6 intenzitdsti szalmasdrga.

Aroma: kellemes, citrusfélékre és olykor fliszernovényekre emlékeztets jegyekkel.

[z: friss, harmonikus, hosszan tart6, szdrazt6l kozepesen szarazig terjedd.

Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 10,5 %.

Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 14 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett

hatdrértékeknek megfelelGek.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj



HL C, 2024.5.28.

HU

Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

7. Garda Cortese (a fehér sz8l6k fajtdjanak feltiintetésével)

Szin: véltoz6 intenzitds szalmasdrga.

Aroma: finom, fehér hist gyimélcsre emlékeztets jegyekkel.
[z: friss, kiegyenstlyozott, szdraztl kozepesen szdrazig terjedd.
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 10,5 %.
Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 15 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

8. Garda Sauvignon (a fehér sz8l6k fajtdjanak feltiintetésével)

Szin: véltoz6 intenzitdsti szalmasdrga.

Aroma: konnyed, kissé aromds.

[z: intenziv, zamatos, szdraztél kozepesen szarazig terjeds.
Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 10,5 %.
Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 14 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj



HU

HL C, 2024.5.28.

Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

9.  Garda Bianco Passito

Szin: véltozd intenzitdsti aranysarga.
Aroma: intenziv, az aszalt fehér hiisti gyiimolcsot idézd, a részleges aszaldsra jellemzd jegyekkel.
Iz: szérazt6l édesig terjedd, harmonikus, hosszan tartd, olykor enyhén aromds.

Minimélis osszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 14 térfogatszazalék, legaldbb 12 térfogatszdzalék tényleges
alkoholtartammal.

Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 28 g/l.

Az aldbbi tdblazatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemz&k

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimalis 6sszes savtartalom 4,5 g/l, borkésavban kifejezve

Maximdlis illgsavtartalom (milliekvivalens|liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

10. Garda Rosso

Szin: valtozd intenzitdsti rubinvoros.

Aroma: boros, piros hiisti gytimolesokbdl késziilt dzsemre emlékeztetd illattal.
{z: harmonikus, mérsékelten savas, szdrazt6l kozepesen szdrazig terjedd.
Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11,5 %.

Minimdlis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 21 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.
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HL C, 2024.5.28. HU

Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

11. Garda Cabernet (a kék sz8l6k fajtdjanak feltiintetésével)

Szin: valtozé intenzitdst rubinvoros.

Aroma: boros, piros hist gyiimélcsre emlékeztetd illattal, néha kissé fiives.
[z: harmonikus, olykor kissé tanninos, szarazt6l kozepesen szdrazig terjedd.
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,5 %.

Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 21 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

12.  Garda Cabernet Sauvignon (a kék sz618k fajtdjanak feltiintetésével)

Szin: valtozé intenzitdst rubinvoros.

Aroma: intenziv, piros hiist gyiimolcsre emlékeztetd illattal, olykor kissé fiiszeres és esetleg novényi jegyekkel.
[z: harmonikus, olykor kissé tanninos, szrazt6l kozepesen szdrazig terjedd.

Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11,5 %.

Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 21 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.
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HU

HL C, 2024.5.28.

Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

13. Garda Merlot (a kék sz8l6k fajtdjanak feltiintetésével)

Szin: rubinvords, olykor intenziv.

Aroma: boros, piros hiisti gytimolesokbdl késziilt dzsemre emlékeztetd illattal.
[z: testes, harmonikus, szdrazt6l kozepesen szdrazig terjedd.

Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,5 %.

Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 21 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

14. Garda Pinot Nero (a kék sz8l6k fajtdjanak feltiintetésével)

Szin: rubinvords, olykor halvany, esetlegesen narancssdrga drnyalatokkal.
Aroma: finom, az apré erdei gytimolesok illatdval, olykor féiszeres.

[z: sz4raz, harmonikus és hosszan tarto.

Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11 %.

Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 18 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.
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HL C, 2024.5.28. HU

Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

15. Garda Marzemino (a kék sz616k fajtdjanak feltiintetésével)

Szin: valtozé intenzitdst rubinvoros.

Aroma: intenziv, piros hist gyiimolesokb6l késziilt dzsemre emlékeztetd illattal, néha fdiszeres.
[z: harmonikus, hosszan tart6, szaraztél kozepesen szdrazig terjeds.

Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 10,5 %.

Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 18 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

16. Garda Corvina (a kék sz8l6k fajtdjanak feltintetésével)

Szin: valtozé intenzitdst rubinvoros.

Aroma: kénnyed, piros hist gytimolesokbdl késziilt dzsemre emlékeztet§ aromdkkal.
[z: harmonikus és kiegyensiilyozott, szdrazt6l kozepesen szdrazig terjedd.

Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11,5 %.

Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 21 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.
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HU

HL C, 2024.5.28.

Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

17. Garda Rosso Passito

Szin: rubinvords, néha grandtszind reflexiokkal.
Aroma: intenziv, az aszalt piros hdsi gytimolcs jellegzetes jegyeivel, olykor féiszeres.
Iz: szdraztl édesig terjedd, kellemes, barsonyos, harmonikus, testes.

Minimdlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 14 térfogatszdzalék, legaldbb 12 térfogatszazalék tényleges
alkoholtartammal.

Minimdlis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 28 g/l.

Az alébbi tdblizatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unibs jogszabdlyokban rogzitett
hatarértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemz&k

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 g[l, borkésavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

18. Garda Bianco Spumante

Hab: finom és tart6s.

Szin: valtozé intenzitdsi szalmasdrga, néha zoldesbe hajlé.

Aroma: illatos, a Charmat-médszer szerinti készités esetén az almdra/kortére emlékeztetS gyiimolcsos jegyekkel.
[z ,brut nature”-t6l ,demi-sec’-ig, friss, harmonikus.

Minimalis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11 %.

Minimdlis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 15 g/l

Az alabbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.
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HL C, 2024.5.28. HU

Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5 g[l, borkésavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

19. Garda Pinot Grigio Spumante

Hab: finom, tartds.

Szin: szalmasdrga, néha rézszind vagy halvany rézsaszind reflexidkkal.
Aroma: finom, testes, hosszan tart6.

[z: ,brut nature”-t8l ,demi-sec’-ig, friss, harmonikus.

Minimalis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11 %.
Minimalis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 15 g/L.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5,0 g/l, bork@savban kifejezve

Maximalis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

20. Garda Rosé Spumante

Hab: finom, tartds.

Szin: valtozé intenzitdsi rozsaszin.

Aroma: konnyed, néha a citrusfélékre és az aprd piros histi gyiimélcsokre emlékeztetd jegyekkel.
[z ,brut nature”-t6l ,<demi-sec’-ig, friss, harmonikus.

Minimalis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11 %.

Minimdlis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 15 g/l

Az alabbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.
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HU

HL C, 2024.5.28.

Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis dsszes savtartalom

5,0 g/l, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

21. Garda Bianco mindségi pezsg6 (klasszikus modszer)

Hab: finom és tartds.

Szin: valtozé intenzitdst szalmasdrga.

Aroma: a palackban végbemend erjedésbdl szarmaz6 buké, testes, tartds hab.

Iz: ,brut nature”-t6l extra szdrazig, zamatos, jOl strukturdlt, friss, harmonikus.

Minimalis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 12 %.

Minimalis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 15 g/L.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett

hatdrértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis dsszes savtartalom

5,0 g/l, bork@savban kifejezve

Maximalis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

22.  Garda Pinot Grigio mindségi pezsgd (klasszikus médszer)

Hab: finom, tartds.

Szin: szalmasdrga, néha rézszindi vagy halvany rézsaszind reflexiokkal.

Aroma: a palackban végbemend erjedésre jellemzd, finom, tdg hatdrok kozott mozog és hosszan tarté.

[z ,brut nature”-t6l ,<demi-sec’-ig, friss, harmonikus.
Minimalis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11 %.

Minimdlis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 15 g/l

Az alabbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett

hatdrértékeknek megfelelGek.
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Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5,0 g/l, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

23.  Garda Rosé minGségi pezsg6 (klasszikus modszer)

Hab: finom és tartos.

Szin: véltozé intenzitdst rézsaszin.

Aroma: finom, a palackban végbemend erjedésre jellemzd, tag hatdrok kozott mozgd buké.
[z: brut nature’-t6] extra szdrazig, zamatos, jol strukturalt és friss.

Minimalis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 12 %.

Minimalis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 15 g/L.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemz6k

Maximélis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimadlis 6sszes savtartalom 5,0 g/l, borkdsavban kifejezve

Maximalis illosavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

24. Garda Bianco Frizzante

Hab: finom, illékony.

Szin: véltozé intenzitdsti szalmasarga, néha zoldessargdba hajlé.

Aroma: finom, egzotikus és néha fehér hiisi gytimolcsre emlékeztetd jegyekkel.
[z: szdrazt6l félédesig, harmonikus.

Minimélis 0sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 10,5 térfogatszazalék, legalabb 10 térfogatszazalék tényleges
alkoholtartammal.

Minimdlis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 14 g/l

Az alabbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.
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Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5,0 g/l, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

25.  Garda Garganega Frizzante

Hab: finom, illékony.
Szin: véltozé intenzitdsii szalmasarga, néha zoldessargéba hajlé.
Aroma: finom, egzotikus gyiimolcsre emlékeztetd jegyekkel.

[z: széraztdl félédesig, harmonikus és zamatos.

Minimalis Osszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 10,5 térfogatszazalék, legaldbb 10 térfogatszdzalék tényleges

alkoholtartammal.

Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 14 g/l.

Az aldbbi tdblazatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett

hatarértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemz&k

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimalis 6sszes savtartalom 4,5 g/l, borkésavban kifejezve

Maximdlis illgsavtartalom (milliekvivalens|liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

26. Garda Pinot Grigio Frizzante

Hab: finom, illékony.

Szin: szalmasdrga, néha rézszinti vagy halviny rézsaszind reflexiokkal.
Aroma: finom, fehér virdgokra emlékeztetd jegyekkel.

[z: széraztol félédesig, harmonikus és zamatos.

Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 10 %.

Minimdlis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 14 g/l.

Az alabbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett

hatdrértékeknek megfelelGek.
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Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, borkésavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

27. Garda Chardonnay Frizzante

Hab: finom, illékony.

Szin: valtozé intenzitdsi szalmasdrga.

Aroma: finom, fehér virdgokra és fehér hiisi gytimolcsre emlékeztetd jegyekkel.
[z: szdrazt6l félédesig, harmonikus és zamatos.

Minimalis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 10 %.

Minimélis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 14 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl§ analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabilyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, borkésavban kifejezve

Maximalis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

28. Garda Rosé Frizzante

Hab: finom, illékony.

Szin: valtozé intenzitdsi rozsaszin.

Aroma: finom, apré piros hisi gyiimélcsre emlékeztetd jegyekkel.
[z: szaraztél félédesig, harmonikus, zamatos.

Minimalis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 10 %.
Minimdlis cukormentes szdrazanyag-tartalom: 15 g/l

Az alabbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatdrértékeknek megfelelGek.
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Altaldnos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5,0 g/l, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

5. Borkészitési eljardsok

a)  Alapvetd bordszati eljdrdsok

b) Maximdlis hozamok

1. Garda Bianco, Garda, a fehér sz616k fajtdjanak feltiintetésével, a két fajtabdl késziilt borok esetében is

18 000 kilogramm sz616 hektaronként

2. Garda Spumante, mindségi Garda Spumante, Garda Frizzante, amelyek mindegyike fehér sz8l6b6l késziilt

18 000 kilogramm sz416 hektdronként

3. Garda Rosso, Garda, a kék sz8l6k fajtdjanak feltiintetésével, a két fajtdbol késziilt borok esetében is

15 000 kilogramm sz416 hektaronként

4. Garda Rosé Spumante, mingségi Garda Rosé Spumante és Garda Rosé Frizzante

15 000 kilogramm sz616 hektaronként

5. Garda Bianco Passito, Garda Rosso Passito

11 700 kilogramm sz418 hektdronként

6. Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet

A Garda DOC borok eléillitasi teriilete a Veneto és Lombardia régioban taldlhaté Verona, Brescia és Mantova megye
részeit foglalja magdban. Koriilhataroldsa a kovetkezSk szerinti:

— Verona megyében a kovetkezd telepiilések teljes teriilete: Bardolino, Castelnuovo del Garda, Cazzano di Tramigna,
Garda, Illasi, Lazise, Mezzane, Montecchia di Crosara, Ronca, Sant’Ambrogio Valpolicella, S. Giovanni Ilarione, San
Pietro in Cariano és Tregnago, és a kovetkezd telepiilések teriiletének részei: Affi, Badia, Calavena, Brentino
Belluno, Bussolengo, Caldiero, Caprino Veronese, Cerro, Cavaion, Colognola ai Colli, Costermano, Dolcg,
Fuomane, Grezzana, Lavagno, Marano, Monteforte d’Alpone, Negrar, Pastrengo, Pescantina, Peschiera, Rivoli, San
Bonifacio, San Martino B.A., San Mauro di Saline, Soave, Sommacampagna, Sona, Torri dei Benaco, Valeggio sul
Mincio, Verona, Vestenanuova és Villafranca;

— Mantova megyében a kovetkez§ telepiilések teljes teriilete: Monzambano és Ponti sul Mincio, valamint a kovetkezd
telepiilések teriiletének részei: Castiglione delle Stiviere, Cavriana, Solferino és Volta Mantovana;
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— Brescia megyében a kovetkezd telepiilések teljes teriilete: Limone sul Garda, Tremosine, Tignale, Gargnano,
Vobarno, Toscolano Maderno, Gardone Riviera, Salo, Roé Volciano, Villanuova sul Clisi, Gavardo, S. Felice del
Benaco, Puegnago, Muscoline, Manerba del Garda, Polpenazze, Moniga del Garda, Soiano del lago, Calvagese della
Riviera, Padenghe sul Garda, Bedizzole, Lonato, Desenzano del Garda, Pozzolengo és Sirmione.

7. Fontosabb borszdldfajtak
Ancellotta N.
Barbera N.
Bellagna B.
Bianchetta trevigiana B. — Bianchetta
Bonarda N.
Bussanello B.
Cabernet Franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Carmeneére N. — Cabernet
Casetta N.
Chardonnay B.
Corbina N.
Cortese B.
Cortese B. — Bianca Fernanda
Corvina N.
Corvinone N.
Croatine N
Dindarella N.
Dolcetto N.
Durella B.
Erbaluce B.
Erbamat B.
Forsellina N.
Fortana N.
Franconia N.
Freisa N.
Garganega B.
Grapariol B.

Grappello Ruberti N.
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Groppello di Mocasina N. — Groppello
Groppello di S. Stefano N. — Groppello
Groppello Gentile N. — Groppello
Incrocio Terzi n.1 N.

Invernenga B.

Kerner B.

Lagrein N.

Lambrusco Grasparossa N. — Lambrusco
Lambrusco Maestri N. — Groppello Maestri
Lambrusco Marani N. — Lambrusco
Lambrusco Salamino N. — Lambrusco
Lambrusco Viadanese N. — Lambrusco
Lambrusco a foglia frastagliata N. — Enantio N.
Lambrusco di Sorbara N. — Lambrusco
Maiolina N.

Malvasia Istriana B. — Malvasia

Malvasia bianca Lunga B. — Malvasia
Malvasia bianca di Candia B. — Malvasia
Manzoni bianco B.

Manzoni bianco B. - Incrocio Manzoni 6.0.13 B
Marzemina grossa N.

Marzemino N.

Marzemino N. — Berzemino

Merlot N.

Meunier N.

Molinara N.

Montepulciano N.

Montonico Bianco B. — Montonico
Moradella N.

Mornasca N.

Moscato Bianco B. — Moscato

Moscato di Scanzo N. — Moscato
Moscato Giallo B. — Moscato

Moscato rosa Rs. — Rosenmuskateller

Miiller-Thurgau B. - Riesling x Sylvaner
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Nebbiolo N.

Negrara N.

Nosiola B.

Petit Verdot N.

Pignola N.

Pinot bianco B.

Pinot Bianco B. — Pinot

Pinot Grigio - Pinot

Pinot nero N.

Pinot Nero N. — Pinot

Raboso Veronese N. — Raboso
Rebo N.

Riesling italico B. — Riesling
Riesling italico B. — Welschriesling
Riesling renano B. - Riesling
Rondinella N.

Rossola nera N. — Rossola
Sangiovese N.

Sauvignon B.

Sauvignon B. — Sauvignon blanc
Schiava N.

Schiava Gentile N. — Schiava
Schiava Grigia N. — Schiava
Schiava grossa N. — Schiava
Serbina N.

Spigamonti N.

Sylvaner verde B.

Syrah N.

Teroldego N.

Timorasso B.

Tocai friulano B.

Traminer aromatico Rs
Trebbiano di Soave B. — Trebbiano
Trebbiano di Soave B. — Verdicchio Bianco B.

Trebbiano giallo B. — Rossetto
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Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano
Trebbiano toscano B. — Procanico
Trebbiano toscano B. — Trebbiano
Turchetta N.

Uva rara N.

Veltliner B.

Verdea B.

Verdea B. — Colombana bianca
Verdese B.

Vespolina N.

8. A kapcsolat(ok) leirdsa

8.1. ,Garda OEM” — valamennyi kategdria esetében (bor, pezsg6, mindségi pezsgd és gyongyizébor)

A foldrajzi teriiletre vonatkoz6 részletek
A kapcsolat szempontjabdl relevans természeti tényezdk

A Garda-t6 a kozel 370 km?-es teriiletével Olaszorszdg legnagyobb tava. A t6 hirom régid, nevezetesen Lombardia
(Brescia megye), Veneto (Verona megye) és Trentino-Alto Adige (Trento megye) taldlkozdsdndl, az Adige foly6val
parhuzamosan helyezkedik el, amelytd] a Baldo-hegység vélasztja el. A t6 északi része keskeny és tolcsér alakd, mig
déli része szélesebb és hegyek veszik koriil. A Garda-té egy nagyobb, mérsékelten kontinentélis éghajlati Gvezeten
belil fekszik, amely 6vezet a Po-siksdgot és az alacsonyabban fekvs alpesi volgyeket foglalja magdban, helyileg
azonban az adottsdgokat jelentésen enyhiti a t6 jelenléte, ami végezetiil almediterranként meghatdrozhaté éghajlatot
eredményez. A leginkdbb csapadékos évszak a tavasz és az Gsz, a nyarak pedig mediterrdn tipustak, azaz t6bbnyire
szdrazak, eltekintve az augusztusban kiillonosen gyakori zivataroktdl. Télen a kornyezd teriiletekhez képest enyhébb
hémérsékletértékek jellemzdk, ritkan hullik csapadék, és néha eléfordul, hogy a t6 alacsonyabban fekvé része kodbe
burkoldzik. A partokat alig stjtja fagy, amely csak kivételesen fordul el8. Az utolsé fagy 1706-ban kovetkezett be, egy
olyan éltalanos hideg id6szak alatt, amelyet a torténészek ,mini jégkorszaknak” neveznek.

A Garda-t6 egy észak—déli fekvést, a Po-siksdg irdnydba nézg t6; az uralkodd szelek koziil sok a té alacsonyabban és
magasabban fekv§ részén jellemzé eltér$ idGjardsi viszonyok eredménye, amelyek kovetkeztében a szelek reggelente
leztidulnak a hegyek teriiletérd] a siksdg teriiletére, délutdnonként pedig felszdllnak a hegyvidéki teriiletre. A t6
medencéje képezte sztik keresztmetszet hatdssal van a szelek betorésére, amelyek koziil sok id@szakos vagy akdr napi
rendszerességt.

Verona, Mantova és Brescia kozott, a Garda-tot6l délre egy hatalmas morénds cirkuszvolgy teriil el, amelyet kis
kiterjedésti sik teriiletekkel, id6nként vizes él6helyekkel tarkitott korkorés dombok alkotnak, melyek a gardai nagy

/////

és Wurm-glacidlis alatt képzddtek: a két legrégebbi, a Giinz- és a Mindel-glacidlis igen korldtozott morénds
lerakoddsokat eredményezett, mig a Riss-glacidlis a legtavolabbi korkords moréndkat, a Wiirm-glacidlis pedig a
legbelsdbbeket formalta.

8.2. ,Garda OEM” — valamennyi kategdria esetében (bor, pezsg6, mindségi pezsgd és gyongyiszébor)

A foldrajzi teriiletre vonatkoz6 részletek
A kapcsolat szempontjabdl relevans torténelmi és emberi tényezSk

A Garda-t6 koriili teriileten az emberek és a bor mdr a torténelem el6tti id6k 6ta jelen vannak. A leg6sibb ember altal
készitett ekét a Garda-t6 korili morénds dombok teriiletérdl foldelték ki, ahol az emberek mar Kr. e. 5 000-ben
ismerték a vadsz6l6t és valdszintileg mar a bort is.
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Kijelenthetd, hogy a ,Garda” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés teljes termelési teriilete bortermdhely, kiillondsen a déli
és kozépsé teriileteken a t6 mindkét oldaldn, amelyek koziil a Veneto régié a legtermékenyebb, mind a sz6lGvel
beiiltetett teriilet, mind pedig a termelés tekintetében.

Ez a nagy kiterjedésti bortermdéhely a jelenlegi termékleirdsban Gsszefoglalt szdmos olyan hagyomany és sajatossag
egylittesének az eredménye, amelyek részletesen meghatdrozzak a technikai és termelési szempontokat, igy példaul a
sz616fajtak kombindcidjdt, a termesztési rendszereket és a borkészitési eljardsokat, egy kizdrolagosan mindségorientalt
termelési rendszer alapjdn, amely figyelembe veszi az alacsony morénds unduldcidktdl egészen a magasan fekvd
teraszos dombokig terjedd geomorfoldgiai képzédményeket:

— A szélGiiltetvények szdl6fajtdinak kombindciéja a hosszd tavi emberi szelekcié eredménye, konkrétabban a
megjeloléshez tartozé teriilet lombardiai részén, ahol a Trebbiano di Lugana, a Merlot és a Marzemino szélesebb
korben ismert, mikozben a veronai teriilleten a Garganega, a Pinot Grigio és a Corvina Veronese a szélesebb
korben ismert, de a Chardonnay és a Cabernet (Cabernet sauvignon, Cabernet franc és Carmenere) egyenld
aranyban van jelen.

— A termesztési médszerek, a telepitési tavolsdgok és a metszési rendszerek célja, hogy a szélénovényeknek a
termesztési miiveletek irdnyitdsa szempontjabdl a legjobb és legészszertibb elrendezését lehessen megvaldsitani, a
fajta sajatos tulajdonsigait6l és a bordszati termelés tipusdt6l fiiggSen. Ez a ,pergoletta” tdmrendszer
elterjedéséhez vezetett a veronai teriileten, ahol az iiltetési tdvolsdg a sorok kozott 3 és 4 m, a soron beliil pedig
0,6 és 1 m kozott van, a sorkozoket teljes mértékben novényzet boritja, Lombardia régidban pedig a klasszikus
keskeny tdmrendszer elterjedéséhez, ahol a sorok kozotti iiltetési tavolsdg 2,5 m, a soron beliili pedig 1 m.

— A Dbortermeléshez kapcsolédé gyakorlatok a fehér és vords csendes borok készitése szempontjibdl a
XX. szdzadban hagyomdanyosan megszildrdult gyakorlatok, valamint a sz6l6t6kén vagy a sz616 lesziiretelése utdn
torténd szdritassal kapcsolatos gyakorlatok, a fehér és kéksz6l6k haszndlata mind a Passito tipus készitéséhez és
finomitdsdhoz, mind pedig részben a csendes borok készitéséhez. A kozelmiltban a gyongydzéborok és pezsgSk
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elgallitdsanak gyakorlata gyorsan elterjedt az egész teriileten.

8.3. ,Garda” OEM — Bor kategdria

Ok-okozati Osszefiiggés a mindség, a termék jellemzdi és a foldrajzi kornyezet, valamint a természeti és emberi
tényezSk kozott.

Analitikai és érzékszervi szempontbdl a ,Garda” OEM borok olyan kiilonleges tulajdonsdgokkal rendelkeznek, amelyek
lehetdvé teszik a foldrajzi kornyezet és a sz6l6fajta kozotti kolesonhatds meghatdrozasat és tipizaldsat. A fehérsz6lsk
esetében hdrom fajtat haszndlnak a legszélesebb korben: a Garganega, a Chardonnay és a Pinot Grigio fajtit, a
kéksz8l6k esetében pedig a kovetkezd hdrom fajtat: Corvina, Merlot és Cabernet.

A bor kategéridban (1) a fehér és a voros tipustak a Garda térség mikroklimdjira és moréndira jellemzd
kiegyensulyozott kémiai-fizikai és érzékszervi tulajdonosdgakkal rendelkeznek, amelyek intenziv, els6sorban virdgos
aromdkat, valamint friss és hagyomdnyosan lagy izt kolesonoznek a boroknak.

A fehérsz8l6-fajta feltintetésével elldtott bor kategéridban (1) nevezetesen — a hdrom legszélesebb korben termelt
tipust illetden — a Garganega gazdag izhez kapcsolddo érzékszervi jegyekkel bir, még a hosszu ideig tart6 érlelés utin
is, valamint kénes jegyekkel jellemezhet§ harmadlagos aromakkal, kiilondsen abban az esetben, ha a sz8l§ a
megjeloléshez tartozo teriilet legkeletibb, vulkani eredeti talajair6l szdrmazik. A Chardonnay esetében, amelyet a té
irdnydba néz6 morénds talajok kordn érd szélGiiltetvényein termesztenek tilnyomd tobbségben, a leghangstilyosabb
érzékszervi jegyek a szag- és izkombindcidhoz kapcsolédnak, melyet az erds izzel parosulé markdns virdgillat
jellemez. A Pinot Grigio mindig a fajtdra jellemzd, markdns jegyekkel rendelkezik, és azt kiilonosen a jégkori morénds
talajokkal jellemezhetS beljebb es§ volgyekben termesztik a magasabb tengerszint feletti magassaga teriiletekig,
amelyek lehet6vé teszik a sz616k hosszabb ideig torténd érését, a finomabb virdgos aromdk és a teljes iz meglétéhez
kapcsol6dd érzékszervi jegyekkel parosulé nagyobb savassdg kialakuldsa mellett. Hosszabb ideig torténd érlelés
mellett intenzivebb szintivé valik, rézsaszin/rézszind drnyalatokkal.
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A kéksz8l6-fajta feltiintetésével ellatott bor kategéridban (1) nevezetesen — a hirom legszélesebb korben termelt fajtat
illetGen — a Merlot a bornak elegancidt, kiegyenstlyozott aromat és izt kolcsonzg virdgos és gyiimolesos aromdkhoz
kapcsolddé érzékszervi jegyekkel bir, a kis méret(i hordokban torténd hosszabb ideig tarté érlelés esetén is. A Merlot
fajtat a t6 koriili, kozepesen mély talajokkal, dtlagos felszini formdkkal jellemezhet§ valamennyi dombos morénds
teriiletén termesztik. A Cabernet, kiilonosen a Cabernet Sauvignon esetében a termesztés a t6t6l déli irdnyba lejjebb
elhelyezkedS dombos teriiletekre korlatozddik, ahol a mélyebb talajokon nagyobb termékenység érhet6 el. A borokat
jellegzetes fliszeres aroma és iz jellemzi, valamint enyhe fiives aroma, ugyanakkor intenziv fenolos illatok, amelyek a
bér illatatdl a csokolddé illatdig tejednek, killonosen akkor, ha a bort kis méreti hordékban érlelik. A Corvina fajtat
széles korben termesztik, a t6 keleti partjatdl kezd6dGen egészen a Verona megyében taldlhaté volgyekig és hegyvidéki
tertiletekig. E helyi fajta sajitos tulajdonsagai j6l ismertek és igen jelentdsek, tovabbd ezeknek koszonhetGen alakult ki
vildgszerte ismert hirneviik ezen a bortermdéhelyen.

8.4. ,Garda OEM” — PezsgG és mindségi pezsgd kategdria

Ok-okozati Osszefilggés a mindség, a termék jellemzdi és a foldrajzi kornyezet, valamint a természeti és emberi
tényezdk kozott.

A pezsg6 kategéridban (4) a Garda Bianco tipusok, tobbek kozott a Pinot Grigio fajta feltiintetésével elldtottak,
valamint a Garda Rosé tipusok, amelyeket f6ként a Charmat-médszerrel dllitottak el mads, djraosztdlyozott
megjelolések alapboraibdl, tobbnyire egyetlen sz8l6fajtabdl, gyiimolesos és zamatos pezsgSk, amelyek a lagy iziiknek
koszonhetden konnyen fogyaszthatdk.

A minGségi pezsgd kategéridban (5) a Garda Bianco és Garda Rosé tipust f6ként a mdsodik erjesztés hagyomanyos

moédszerének alkalmazdsaval allitjak el§ egy olyan alapborbdl, amely vélogatott sz6l6fajtdk hdzasitasaval késziil, és
amelybdl gazdag és Osszetett borokat nyernek a seprén torténd hosszi érlelés utdn.

8.5. ,Garda” OEM — Gydngyozébor kategdria

Ok-okozati Osszefiggés a mindség, a termék jellemz6i és a foldrajzi kornyezet, valamint a természeti és emberi
tényezdSk kozott.

A gyongyozdbor kategoridban (8) a Garda Bianco tipusiiak, tobbek kozott a szél6fajta — példdul Garganega, Pinot
Grigio vagy Chardonnay - feltiintetésével elldtottak, valamint a Garda Rosé tipusuak egyszerti, gyiimolcsos és friss

gyongyozdborok, amelyek fogyasztasra készek és a felhasznalt fajta tekintetében sajitos érzékszervi tulajdonsdgokkal
birnak.

9. Tovdabbi alapvetd feltételek

Pezsg6készités és -feldolgozds

Jogi keret:

Nemzeti jogszabélyban

A tovébbi feltétel tipusa:

Eltérés a koriilhatdrolt foldrajzi teriileten torténd termelés tekintetében
A feltétel lefrdsa:

1. A sz6l6bdl torténs borkészités folyamatdnak, ideértve adott esetben a szdritdst is, a koriilhatdrolt termelési
teriileten beliil kell torténnie.

Azoknak a helyszineknek a figyelembevétele érdekében, ahol a termelés hagyomdnyosan tortént, ezek a mveletek
Brescia, Mantova és Verona megye egész teriiletén végezhet6k.

Ezeket a mveleteket a Gambellara és Montecchio Maggiore telepiiléseken taldlhaté bordszatokban és borszovetke-
zetekben is végre lehet hajtani, feltéve, hogy olyan sz8l6b6l készitettek bort, amely az e megjel6lés szerinti borok
elgallitdsdra alkalmas iltetvényekrd] szdrmazik, és képesek igazolni ezt az illetékes feliigyel§ szerv szdmara ezen
el8irds jovdhagydsanak napjan.
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2. A pezsg6vé és gyongyozéborra torténd feldolgozas, ideértve a masodik erjesztés, a stabilizdlds és az édesités
borészati eljardsit azon tipusok esetében, ahol az megengedett, elvégezhet§ Lombardia és Veneto régi6
kozigazgatdsi teriiletén és az e régidkat hatdrolo teriileteken.

Csomagolds és cimkézés

Jogi keret:

Nemzeti jogszabalyban

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkozé tovabbi rendelkezések

A feltétel leirdsa:

A Garda Bianco Spumante borok cimkéjén és kiszerelésén nem szerepelhet a ,bianco” (fehér) kifejezés. A ,Millesimato”
(évjdrat) kifejezés haszndlata esetén a sz6l6termesztés évét is fel kell tiintetni.

A csomagolast illetGen a Garda OEM bort legfeljebb 5 liter és a pezsgd esetében legfeljebb 18 liter névleges tirtartalma
tivegpalackokban kell értékesiteni.

A Garda pezsgd és Passito tipus kivételével az iivegtdl eltér§ anyagd, tobbrétegii polietilénbdl vagy poliészterbdl
késziilt, legaldbb 2 liter, legfeljebb 12 liter (irtartalma bortomlé jellegi taroléedények is haszndlhatok, kartonbdl vagy
mads merev anyagbol késziilt rekeszekben.

Kizdrélag a Garda Bianco, Rosso és Rosé tipus hozhat6 forgalomba 20, 25 és 30 literes tirtartalmd rozsdamentes acél
horddkban.

A termékleirdshoz vezet§ link

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17343
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