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Eriin viinialan suojatun alkuperinimityksen tuote-eritelmin muun kuin vihiisen muutoksen
hyviksymisti koskevan hakemuksen julkaiseminen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) N:0 1308/2013 97 artiklan 3 kohdan nojalla, luettuna yhdessi sen 105 artiklan kanssa

(C/2024[3411)

Jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset taikka luonnolliset henkilot tai oikeushenkildt, joiden oikeutettua etua asia
koskee ja jotka ovat sijoittautuneet kolmanteen maahan tai asuvat sielld, voivat kolmen kuukauden kuluessa tistd
julkaisemisesta esittdd komissiolle vastaviitteen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 20241143 ()
17 artiklan mukaisesti.

TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA MUUTOSTA KOSKEVA HAKEMUS
*Garda”
PDO-IT-A1320-AMO02

Hakemuksen jittopdivi: 9.2.2017

1.  Muutokseen sovellettavat si:innot

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artikla — Muu kuin vdhdinen muutos

2. Muutoksen kuvaus ja perustelut

2.1.  Uusien viinityyppien kdyttionotto

Kuvaus: Tuote-eritelméin on lisitty kolme uutta viinityyppid: Garda Bianco, Garda Rosso ja Garda Rosé, mukaan
lukien Passito (kuivatuista rypdleistd valmistettu viini). Lisdykset on tehty seuraaviin luokkiin: kuohuviini,
laatukuohuviini ja helmeilevd viini (sekd valko- ettd roseeviinit). Helmeilevien viinien luokkaan on tarkoitus
sisllyttdd myOs viinityyppejd, joissa on maininta rypalelajikkeesta. Nditd lajikkeita ovat esimerkiksi Garganega,
Chardonnay ja Pinot Grigio, josta valmistetaan myos kuohuviinia.

Perustelut: Namd kolme uutta viinityyppid on lisdtty, jotta Gardan koko viininviljelyaluetta ilmentdvind viineind
voitaisiin valmistaa kuohuviinejd ja helmeilevid viineja. Lisdksi tuotantomiirid lisitddn, jotta voidaan vastata
kansainvalisten markkinoiden kysyntdian. Ndma kolme uutta viinityyppia ja niitd koskevat viiniluokat ovat

1. Garda Bianco luokissa viinit (1), kuohuviinit (4), laatukuohuviinit (5) ja helmeilevit viinit (8)

2. Garda Rosé[Rosato luokissa kuohuviinit (4), laatukuohuviinit (5) ja helmeilevit viinit (8)

3. Garda Rosso luokassa viinit (1).

Luokassa helmeilevit viinit (8) rypilelajike voidaan mainita, kun lajike on Garganega, Chardonnay tai Pinot Grigio.

Osat, joita muutos koskee: kaikki tuote-eritelmédn artiklat sekd yhtendisen asiakirjan 4 kohta "Viinien kuvaus”,
5.2 kohta "Enimmaistuotos” ja 7 kohta "Padasialliset rypilelajikkeet”.

(') Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2024/1143, annettu 11 pdivind huhtikuuta 2024, viineji, tislattuja alkoholijuomia ja
maataloustuotteita koskevista maantieteellisisti merkinnoistd sekd aidoista perinteisistd tuotteista ja maataloustuotteiden
vapaaehtoisista laatumerkinnaistd, asetusten (EU) N:o 1308/2013, (EU) 2019/787 ja (EU) 2019/1753 muuttamisesta sekd asetuksen
(EU) N:o 1151/2012 kumoamisesta (EUVL L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

Poistetaan kaksi viinityyppid, joissa on maininta rypdlelajikkeesta

Kuvaus: Poistetaan kaksi viinityyppid, joissa on maininta rypalelajikkeesta. Naitd lajikkeita ovat Tocai Friulano (josta
kéytetddn myos synonyymejd Tai ja Tuchi) ja Barbera.

Perustelut: Viinityypeille, joissa on merkintd Tocai Friulano- (josta kidytetddn my0s synonyymejd Tai ja Tuchi) tai
Barbera-lajikkeesta, ei ole haettu suojattua alkuperdnimitystd "Garda” eikd niitd lajikkeita ole kéytetty kyseisten
viinien valmistuksessa, minka vuoksi ne on poistettu tuote-eritelmasta.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 1, 2 ja 6 artikla sekéd yhtendisen asiakirjan 4 kohta "Viinien kuvaus”,
5.2 kohta "Enimmaistuotos” ja 7 kohta "Padasialliset rypilelajikkeet”.

Cabernet- ja Riesling-lajikkeiden synonyymien kaytt

Kuvaus: Yksinkertaistamisen vuoksi Riesling Italico- ja/tai Riesling B. -rypéleistd valmistetuista viineistd kaytetddn
nimitystd Riesling. Saman periaatteen mukaisesti Cabernet Sauvignon- jaftai Cabernet Franc- jajtai Carmenere-
rypileistd valmistetuista viineistd kdytetddn nimitystd Cabernet.

Perustelut: Tasmennetddn, ettd viini, jossa on maininta Cabernet-lajikkeesta, voidaan valmistaa Cabernet Sauvignon-,
Cabernet Franc- ja Carmenere-lajikkeiden rypileistd. Samoin tdsmennetddn, ettd viini, jossa on maininta Riesling-

lajikkeesta, voidaan valmistaa Riesling B- ja Riesling Italico -lajikkeiden rypaleista.

Osat, joita muutos koskee: kaikki tuote-eritelmidn asiaankuuluvat artiklat ja yhteniisen asiakirjan 7 kohta
“Pidasialliset rypalelajikkeet”.

Kahdesta lajikkeesta valmistetun viinityypin kdyttoonotto

Kuvaus: Kdyttoon on otettu viinityyppi, jossa on maininta kahdesta samanvarisestd lajikkeesta.

Perustelut: Rypilelajikkeet, joista voidaan valmistaa kahden lajikkeen viinejd, on lueteltu 1 artiklan a alakohdassa.
Kiytettyjen lajikkeiden on oltava samanvirisid. Kahden lajikkeen viinejd valmistetaan jo laajalti, ja niitd on sertifioitu
vastaavien viinitarhojen nimilld ja lajikkeilla, jotka soveltuvat myGs suojatun alkuperdnimityksen “Garda”
valmistamiseen, erityisesti silloin, kun ne on tuotettu Veronan maakunnassa.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 2 artikla.

Poistetaan osa-alue ”Classico”

Kuvaus: Osa-alue "Classico” on poistettu.

Perustelut: Poistettu osa-alue "Classico” muodostui Brescian maakunnassa sijaitsevasta suojatun alkuperdnimityksen
"Garda” viininviljelyalueen osasta, joka kuuluu jo kokonaisuudessaan suojatun alkuperdnimityksen "Riviera del
Garda Bresciano” maantieteelliseen alueeseen.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 3 artikla ja yhtendisen asiakirjan 6 kohta "Rajattu maantieteellinen alue”.

Garda Bianco- ja Rosso-viinien valmistuksessa kaytetyn rypdlelajikkeiden sekoituksen muuttaminen

Kuvaus: Garda Bianco -viinin valmistuksessa kdytettyjen rypalelajikkeiden sekoituksesta vihintdan 50 prosenttia on
koostuttava seuraavista lajikkeista: Garganega, Trebbiano, Chardonnay ja Pinot Grigio yksin tai sekoituksena; Garda
Rosso- ja Rosé-viinien valmistuksessa kiytettyjen rypilelajikkeiden sekoituksesta vahintddn 50 prosenttia on
koostuttava Corvina-, Merlot-, Cabernet- tai Pinot Noir -rypéleisti yksin tai sekoituksena.

Perustelut: Garda Bianco -viinin valmistuksessa kéytetddn alueen neljad tirkeintd valkoista lajiketta, joita ovat
Garganega, Trebbiano, Chardonnay ja Pinot Grigio. Garda Rosson -viinin valmistuksessa taas kdytetdin kolmea
tarkeintd tummaa lajiketta, joita ovat Corvina, Merlot ja Cabernet. Ndiden kolmen lajikkeen joukkoon on lisitty
Pinot Nero -lajike, koska se soveltuu hyvin kuohuviinin valmistamiseen.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 2 artikla.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj
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2.7.

2.8.

2.9.

Hehtaarikohtaisiin rypaletuotoksiin tehdyt muutokset

Kuvaus: Rypileiden hehtaarikohtaisia enimmdistuotoksia on korotettu erityisesti niiden tirkeimpien
rypilelajikkeiden osalta, joita viljellddn suojatun alkuperdnimityksen "Garda” viininviljelyalueella kaikkien eniten.

Valkoisten rypilelajikkeiden osalta tuotosmaarid korotetaan seuraavasti:

Garganega: 16 tonnista 18 tonniin hehtaaria kohden

Pinot Grigio: 12 tonnista 15 tonniin hehtaaria kohden

Chardonnay: 12 tonnista 15 tonniin hehtaaria kohden.

Tummien rypalelajikkeiden osalta tuotosmairid korotetaan seuraavasti:

Corvina: 13 tonnista 15 tonniin hehtaaria kohden

Cabernet: 12 tonnista 15 tonniin hehtaaria kohden

Merlot: 13 tonnista 15 tonniin hehtaaria kohden.

Garda Bianco-, Garda Rosso- ja Garda Rosé -viinien osalta hehtaarikohtaista rypiletuotosta on korotettu
enimmidistuotoksen perusteella kahden tirkeimman viljelylajikkeen osalta: Garda Bianco -viinin valmistuksessa
kéytetyn Garganega-lajikkeen osalta 18 tonniin hehtaarilta ja Garda Rosso- ja Rosé-viinien valmistuksessa kdytettyjen
Corvina- ja Merlot-lajikkeiden osalta 15 tonniin hehtaarilta.

Perustelut: Hehtaarikohtaisia rypaletuotoksia on korotettu enintddn 15 prosenttia. Rypéleiden tuotosmairien korotus
on tarpeen, jotta viinintuotanto voidaan mukauttaa todellisiin satoihin ja muuttuviin ilmasto-oloihin samalla, kun
olemassa olevat viiniviljelmat otetaan asianmukaisesti huomioon. Tdma pitee erityisesti Veronan alueeseen, jonka
osuus koko suojatun alkuperdnimityksen "Garda” viininviljelyalueesta on 80 prosenttia. Tuotosmdairien korotus oli
ensin tehtdvd kuohuviinin perusviinin tuotantoon soveltuville valkoisille rypalelajikkeille, etenkin Garganegalle,
minka jilkeen korotus tehtiin sekoitukseen sisiltyville kansainvalisemmille lajikkeille, kuten Chardonnaylle ja Pinot
Grigiolle. Tummien viinirypaleiden hehtaarikohtaisten tuotosten mukautuksen taustalla ovat péiasiassa viinitilan
hoidossa tapahtuneet muutokset, kuten viinikdynnosten aiempaa suurempi istutustiheys hehtaaria kohden. Garda

Bianco- ja Garda Rosé -viinit soveltuvat parhaiten jalostettavaksi helmeileviksi viineiksi ja kuohuviineiksi.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 4 artikla ja yhtendisen asiakirjan 5 kohta "Enimmaistuotokset”.

Passito Bianco- ja Passito Rosso -viinien viljelykdytannit

Kuvaus: Passito Bianco- ja Passito Rosso -viinien osalta korjattujen rypéleiden lajittelu viinitarhalla sallitaan enintdan
65 prosentille kullekin lajikkeelle vahvistetusta hehtaarikohtaisesta enimmadistuotoksesta.

Perustelut: Rypaleiden lajittelu viinitarhalla on perinteinen viininvalmistuskdytintd Gardan alueella. Kéytinto on
sallittu ainoastaan suojatulla alkuperdnimitykselld Garda varustetuille Passito Bianco- ja Passito Rosso -viineille.

Viinitarhoilla harjoitettu perinteinen lajittelukdytintd koskee ainoastaan Passito Bianco- ja Passito Rosso -viinien
tuotantoon tarkoitettuja korjattuja rypileitd, joiden joukosta valitaan kuivaamiseen parhaiten soveltuvat tertut (eli

ehjit ja suhteellisen irtonaiset tertut) asianmukaisissa tiloissa kuivattaviksi.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 4 artikla ja yhtendisen asiakirjan 5.2 kohta "Enimmaiistuotokset”.

Passito-viinien valmistuksessa kdytettyjen rypdleiden kuivaus

Kuvaus: Viininvalmistusprosessiin on lisitty kuivaus.
Perustelut: Gardan viininvalmistusalueella rypaleiden kuivaaminen kuuluu perinteisiin viininvalmistusmenetelmiin.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 5 artikla.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj
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2.10.

2.11.

2.12.

2.13.

2.14.

Viininvalmistusta koskeva poikkeus

Kuvaus: Samoin kuin Gambellaran kunnassa, myos Montecchio Maggioren kunnassa sijaitsevat viininvalmistamot ja
osuuskunnat voivat valmistaa suojatulla alkuperdnimitykselld Garda varustettua viinia.

Perustelut: Montecchio Maggioren kunnan lisddmistd pyysi ryhmd viiniosuuskuntia, jotka ovat tehostaneet viinintuo-
tantolaitostensa toimintaa sulautumien avulla.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 5 artikla ja yhtendisen asiakirjan 9 kohta "Olennaiset lisdedellytykset”.

Rypale/viinituotoksen nostaminen

Kuvaus: Rypdle/viinituotosta nostetaan 70 prosentista 75 prosenttiin suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun
Garda Bianco- ja Garda Garganega -viinin osalta. Muutos koskee kuohuviinejd ja helmeilevid viineja.

Perustelut: Veronan alueella 75 prosentin rypile/viinituotos on vakiintunut arvo Garganega-lajikkeelle. Taman
mukaisesti tehty tuotosarvon muutos koskee suojatulla alkuperanimitykselld varustettua Garda Garganega -viinid ja

suojatulla alkuperdnimitykselld varustettua Garda Bianco -viinid, joissa Garganega on yleisimmin kytetty lajike.

Osat, joita muutos koskee: Tuote-eritelmén 5 artikla.

Toimintoja ja vakiinnuttamista koskevat sddnnét markkinoihin vastaamiseksi

Kuvaus: Tuote-eritelmdin on lisitty tuotannon sidntelyd ja vakiinnuttamista koskevia sdantoja, jotta voidaan vastata
markkinoiden vaatimuksiin.

Perustelut: Naméd ovat tuotannon hallintaa koskevia sddntojd, jotka perustuvat markkinoiden objektiiviseen
kysyntéin ja joista sdddetddn kansallisessa ja EU:n lainsdadannossa.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 4 ja 5 artikla.

Kuohuviinin tuotantoaluetta koskeva poikkeus

Kuvaus: Nimityksen tuotantoaluetta on laajennettu kuohuviinien ja helmeilevien viinien jilkikdymisen osalta.
Laajennettu alue kattaa Lombardian ja Veneton hallinnolliset alueet kokonaisuudessaan sekd ndiden alueiden raja-
alueet.

Perustelut: Tuotantoalueen laajentaminen kuohuviinien ja helmeilevien viinien jilkikdymisen osalta vastaa
kuohuviinin tuotannon vaatimuksiin, jotta voidaan saavuttaa suojatulla alkuperdnimitykselld "Garda” varustetun
viinin kansainvilisen myynnin lisidmistd koskevat tavoitteet.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 5 artikla ja yhtendisen asiakirjan 9 kohta "Olennaiset lisdedellytykset”.

Kulutusvalmiiden viinien kemiallisten ja fyysisten kuvaajien muuttaminen

Kuvaus: Uusien viinityyppien eli Garda Biancon, Garda Rosson ja Garda Rosén kemiallisten, fysikaalisten ja
aistinvaraisten ominaisuuksien kuvaukset on lisétty luokittain (helmeileva viini, kuohuviini ja Passito-viini). Sama
koskee uusia viinityyppejd, joissa on maininta rypalelajikkeesta. Naitd ovat Garganega Frizzante, Pinot Grigio
Frizzante, Pinot Grigio Spumante ja Chardonnay Frizzante. Lisdksi joitakin liian yleisluonteisia kuvaajia on muutettu
ja selvennetty.

Perustelut: Kunkin viinityypin ja -luokan — viinin, helmeilevin viinin, kuohuviinin ja Passito-viinin — kemialliset,
fysikaaliset ja aistinvaraiset ominaisuudet on esitetty aiempaa yksityiskohtaisemmin kuvaajien sekd objektiivisiin

aistinvaraisiin vertailutietoihin perustuvien kemiallisten ja fysikaalisten parametrien avulla.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 6 artikla ja yhtendisen asiakirjan 4 kohta "Viinien kuvaus”.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj
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2.15.

2.16.

2.17.

2.18.

2.19.

Kuohuviinien ja helmeilevien viinien tuotantovuotta ei ilmoiteta

Kuvaus: Helmeileviin viineihin ja kuohuviineihin ei sovelleta velvoitetta ilmoittaa tuotantovuosi etiketissi.

Perustelut: Yleisesti sovelletun kaupallisen kdytinnon mukaisesti helmeilevien ja kuohuviinien etikettiin ei merkitd
rypileiden tuotantovuotta.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 7 artikla ja yhtendisen asiakirjan 9 kohta "Olennaiset lisdedellytykset”.

Merkintdjd koskevat lisiedellytykset

Kuvaus: Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen Garda Bianco Spumante -viinien merkinnoéissd ja esillepanossa
ei saa esiintyd sanaa "bianco” (valkoinen).

Perustelut: Kuohuviinien markkinointistrategian mukaisesti on korostettava ainoastaan maantieteellistd merkintda
"Garda”.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 7 artikla ja yhtendisen asiakirjan 9 kohta "Lisdedellytykset”.

Passito Bianco- ja Passito Rosso -viinien luovuttaminen kulutukseen

Kuvaus: Suojatulla alkuperdnimitykselld Garda varustettuja Passito Bianco- ja Passito Rosso -viinejd voidaan pitdd
kaupan vasta rypileiden tuotantovuotta seuraavan vuoden syyskuun 1. piivin jilkeen.

Perustelut: Tdmd on Passito-viinien osalta puhtaasti laadullinen valinta ja vastaa Gardan alueen muihin nimityksiin
sovellettavaa kaytantoa.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 7 artikla ja yhtendisen asiakirjan 9 kohta "Lisdedellytykset”.

Pakkausta koskevat erityissagnnit

Kuvaus: Lasipullojen lisiksi siiliéina ja materiaaleina voidaan kayttdd hanapakkauksia ja terdstynnyreita.

Perustelut: Muiden sdilididen kuin lasipullojen salliminen on vilttimiton linjaus kansainviliseen kauppaan ja
erilaisiin markkinavaatimuksiin vastaamiseksi.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 8 artikla ja yhtendisen asiakirjan 9 kohta "Lisdedellytykset”.

Tuotteen ja sen ympdriston vilistd yhteyttd koskevan kuvauksen lisddminen

Kuvaus: Lisdtddn kappale kohtaan, joka koskee syy-yhteyttd laadun, tuotteen ominaisuuksien, maantieteellisen
ympdriston ja luontoon ja ihmisen toimintaan liittyvien tekijoiden vililli. Kappaleessa vahvistetaan tuotteen
ominaisuudet viiniluokittain.

Perustelut: Voimassa olevassa tekstissi annettua kuvausta on tdydennetty kuvaamalla viiniluokittain uusiin
viinityyppeihin kuuluvien viinien ominaisuudet ja yhteys ymparistoon.

Osat, joita muutos koskee: tuote-eritelmin 9 artikla ja yhtendisen asiakirjan 8 kohta "Yhteyden/yhteyksien kuvaus”.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj 5127
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YHTENAINEN ASIAKIRJA

Tuotteen nimi

Garda

Maantieteellisen merkinniin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

Rypiletuotteiden luokat
1. Viini

4. Kuohuviini

5. Laatukuohuviini

8. Helmeilevi viini

Viini(e)n kuvaus

1.  Garda Bianco

Viri: voimakkuudeltaan vaihteleva oljenkeltainen, toisinaan vihertdvin keltaiseen taittuvia sivyja.
Aromi: hienovarainen, herkké, valkoisten kukkien ja/tai valkoisten hedelmien tuoksua.

Maku: kuiva tai puolikuiva, harmoninen, tdyteldinen, valkoisten hedelmien makua, joskus puolikuiva.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 11 %.

Sokeriton uutos vdhintdan: 16 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:mn lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintdédn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdén (milligrammaa/
litra)

2. Garda Garganega (maininta yhdestd tai kahdesta valkoisesta rypalelajikkeesta)

Viri: oljenkeltainen, toisinaan vihertdvin keltaiseen taittuvia savyja.
Aromi: herkk, valkoisten hedelmien vivahteita.

Maku: raikas, harmoninen, kuiva tai puolikuiva.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintdén: 10,5 %.
Sokeriton uutos vahintdan: 14 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnndssa
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

3. Garda Pinot Bianco (maininta valkoisesta rypalelajikkeesta)

Viri: oljenkeltaisen eri savyja.

Aromi: miellyttdvé, toisinaan vivahteita valkoisista hedelmisti ja aromaattisista yrteista.
Maku: raikas, maukas, harmoninen, kuiva tai puolikuiva.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintdin: 10,5 %.

Sokeriton uutos vdhintddn: 14 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddidnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 4,5 gfl viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

4. Garda Pinot Grigio (maininta yhdesti tai kahdesta valkoisesta rypilelajikkeesta)

Viri: oljenkeltainen, toisinaan kuparinpunaisia tai hennon vaaleanpunaisia sivyja.
Aromi: miellyttivé, herkkd, vivahteita valkoisista hedelmista.

Maku: raikas, harmoninen, kuiva tai puolikuiva.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 10,5 %.

Sokeriton uutos vdhintdan: 14 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddanndssa
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus

4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

5. Garda Chardonnay (maininta yhdesta tai kahdesta valkoisesta rypilelajikkeesta)

Viri: oljenkeltaisen eri savyja.

Aromi: miellyttivé, vivahteita valkoisista kukista ja eksoottisista hedelmista.

Maku: raikas, maukas, harmoninen, kuiva tai puolikuiva.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintdin: 10,5 %.

Sokeriton uutos vdhintddn: 14 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddidnnossd

asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus

4,5 gfl viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

6.  Garda Riesling (maininta valkoisesta rypilelajikkeesta)

Viri: oljenkeltaisen eri savyja.

Aromi: miellyttivé, vivahteita sitrushedelmistd, myos aromaattisten yrttien vivahteita.

Maku: raikas, harmoninen, viipyvi, kuiva tai puolikuiva.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 10,5 %.

Sokeriton uutos vdhintdan: 14 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddanndssa

asetettujen raja-arvojen mukaiset.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

7. Garda Cortese (maininta valkoisesta rypalelajikkeesta)

Viri: oljenkeltaisen eri savyja.

Aromi: herkki, valkoisten hedelmien vivahteita.

Maku: raikas, tasapainoinen, kuiva tai puolikuiva.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 10,5 %.
Sokeriton uutos vdhintddn: 15 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddidnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 4,5 gfl viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

8. Garda Sauvignon (maininta valkoisesta rypalelajikkeesta)

Viri: oljenkeltaisen eri savyja.

Aromi: hienostunut, hieman aromaattinen.

Maku: intensiivinen, maukas, kuiva tai puolikuiva.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 10,5 %.
Sokeriton uutos vdhintdan: 14 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddanndssa
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj
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Yleiset analyyttiset o

minaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus

4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

9.  Garda Bianco Passito

Viri: kullankeltaisen eri sdvyjd

Aromi: intensiivinen, osittain kuivatuille valkoisille hedelmille

ominaisia vivahteita.

Maku: kuivasta makeaan, harmoninen, pitkdkestoinen, toisinaan hieman aromaattinen.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintdan: 14

Sokeriton uutos vdhintdan: 28 g/l.

%; todellinen alkoholipitoisuus vihintddn 12 %.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddidnnossd

asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset o

minaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus

4,5 gfl viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

10. Garda Rosso

Viri: rubiininpunaisen eri savyja.

Aromi: viiniméinen, hillottujen punaisten hedelmien tuoksua.
Maku: harmoninen, kohtalaisen hapokas, kuiva tai puolikuiva.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 11,

Sokeriton uutos vdhintdan: 21 g/l.

5 %.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddanndssa

asetettujen raja-arvojen mukaiset.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

11. Garda Cabernet (maininta tummasta rypélelajikkeesta)

Viri: rubiininpunaisen eri savyja.

Aromi: viinimdinen, punaisten hedelmien tuoksua, toisinaan hieman ruohoinen.
Maku: harmoninen, toisinaan hieman tanniininen, kuiva tai puolikuiva.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 11,5 %.

Sokeriton uutos vdhintdan: 21 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:mn lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintiin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdén (milligrammaa/
litra)

12.  Garda Cabernet Sauvignon (maininta tummasta rypélelajikkeesta)

Viri: rubiininpunaisen eri sivyja.

Aromi: voimakas, punaisten hedelmien tuoksua, toisinaan hieman mausteinen, toisinaan kasviksiin viittaavia
vivahteita.

Maku: harmoninen, toisinaan hieman tanniininen, kuiva tai puolikuiva.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 11,5 %.
Sokeriton uutos vihintdan: 21 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnndssa
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj 11/27



FI

EUVL C, 28.5.2024

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus

4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

13. Garda Merlot (maininta tummasta rypilelajikkeesta)

Viri: rubiininpunainen, toisinaan voimakas.
Aromi: viiniméinen, hillottujen punaisten hedelmien tuoksua.

Maku: tdyteldinen, harmoninen, kuiva tai puolikuiva.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintdan: 11,

Sokeriton uutos vdhintdan: 21 g/l.

5 %.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddidnnossd

asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus

4,5 gfl viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

14. Garda Pinot Nero (maininta tummasta rypalelajikkeesta)

Viri: rubiininpunainen, toisinaan vaalea, myos oranssin sivyt ovat mahdollisia.

Aromi: herkki, pienten marjojen tuoksua, toisinaan mausteinen.

Maku: kuiva, harmoninen ja viipyva.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 11

Sokeriton uutos vdhintddn: 18 g/l.

%.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddanndssa

asetettujen raja-arvojen mukaiset.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

15. Garda Marzemino (maininta tummasta rypélelajikkeesta)

Viri: rubiininpunaisen eri savyja.

Aromi: intensiivinen, hillottujen punaisten hedelmien tuoksua, toisinaan mausteinen.
Maku: harmoninen, pitkékestoinen, kuiva tai puolikuiva.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 10,5 %.

Sokeriton uutos vihintddn: 18 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddidnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 4,5 gfl viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

16. Garda Corvina (maininta tummasta rypalelajikkeesta)

Viri: rubiininpunaisen eri savyja.

Aromi: hienovarainen, hillottujen punaisten hedelmien aromeja.
Maku: harmoninen ja tasapainoinen, kuiva tai puolikuiva.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 11,5 %.
Sokeriton uutos vdhintdan: 21 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddanndssa
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj 13/27
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

17. Garda Rosso Passito

Viri: rubiininpunainen, toisinaan granaatinpunaisia heijastuksia.

Aromi: intensiivinen, tunnusomaisia kuivattujen punaisten hedelmien vivahteita, toisinaan mausteinen.

Maku: kuivasta makeaan, miellyttavd, samettinen, harmoninen, tdyteldinen.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 14 %; todellinen alkoholipitoisuus vahintddn 12 %.
Sokeriton uutos vdhintdan: 28 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnndssa
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintddn (til-%)

Vahimmadishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/
litra)

18. Garda Bianco Spumante

Vaahto: hienojakoinen, pitkdkestoinen.
Viri: voimakkuudeltaan vaihteleva oljenkeltainen, toisinaan vihertdvadn taittuvia savyja.

Aromi: tuoksuva, hedelmdisid omenan tai pddryndn vivahteita silloin, kun viini on valmistettu Charmat-
menetelmalld.

Maku: valilld "brut nature” ja "demi-sec”, raikas, harmoninen.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintdan: 11 %.
Sokeriton uutos vdhintdan: 15 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddanndssa
asetettujen raja-arvojen mukaiset.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

19. Garda Pinot Grigio Spumante

Vaahto: hienojakoinen, pitkikestoinen.

Viri: oljenkeltainen, toisinaan kuparinpunaisia tai hennon vaaleanpunaisia sivyja.
Aromi: herkki, tayteldinen, viipyva.

Maku: vililld "brut nature” ja "demi-sec”, raikas, harmoninen.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintdan: 11 %.

Sokeriton uutos vahintdan: 15 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 5,0 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

20. Garda Rosé Spumante

Vaahto: hienojakoinen, pitkdkestoinen.

Viri: vaaleanpunaisen eri sivyjd.

Aromi: hienovarainen, toisinaan sitrushedelmien ja pienten punaisten hedelmien vivahteita.
Maku: vililld "brut nature” ja "demi-sec”, raikas, harmoninen.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 11 %.

Sokeriton uutos vdhintdan: 15 gfl.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddanndssa
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj 15/27
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus

5,0 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

21.  Garda Bianco -laatukuohuviini (klassinen menetelma)

Vaahto: hienojakoinen, pitkdkestoinen.

Viri: oljenkeltaisen eri sdvyja.

Aromi: pullokdymisestd muodostuva bukee, tdyteldinen, voimakas.

Maku: vililld "brut nature” ja "extra dry”, maukas, hyvirunkoinen, raikas, harmoninen.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintdan: 12 %.

Sokeriton uutos vahintdan: 15 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd

asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus

5,0 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

22.  Garda Pinot Grigio -laatukuohuviini (perinteinen menetelma)

Vaahto: hienojakoinen, pitkdkestoinen.

Viri: oljenkeltainen, toisinaan kuparinpunaisia tai hennon vaaleanpunaisia sivyja.

Aromi: pullokdymisestd syntyvi tyypillinen aromi, herkka, leved ja viipyva.

Maku: vililld "brut nature” ja "demi-sec”, raikas, harmoninen.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 11 %.

Sokeriton uutos vdhintdan: 15 gfl.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddanndssa

asetettujen raja-arvojen mukaiset.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 5,0 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

23.  Garda Rosé -laatukuohuviini (perinteinen menetelma)

Vaahto: hienojakoinen, pitkakestoinen.

Viri: vaaleanpunaisen eri sivyja.

Aromi: herkki, pullokdymisestd syntyva tyypillinen leved bukee.

Maku: vililld "brut nature” ja "extra dry”, maukas, hyvdrunkoinen, raikas.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintdan: 12 %.
Sokeriton uutos vahintdan: 15 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 5,0 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

24. Garda Bianco Frizzante

Vaahto: hienojakoinen, haihtuva.

Viri: voimakkuudeltaan vaihteleva oljenkeltainen, toisinaan vihertivin keltaiseen taittuvia sivyja.

Aromi: herkki, vivahteita eksoottisista ja toisinaan valkomaltoisista hedelmista.

Maku: kuivasta puolimakeaan, harmoninen.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 10,5 %; todellinen alkoholipitoisuus vihintdan 10 %.
Sokeriton uutos vdhintdan: 14 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddanndssa
asetettujen raja-arvojen mukaiset.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 5,0 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

25.  Garda Garganega Frizzante

Vaahto: hienojakoinen, haihtuva.

Viri: voimakkuudeltaan vaihteleva oljenkeltainen, toisinaan vihertivin keltaiseen taittuvia sivyja.

Aromi: herkki, vivahteita eksoottisista hedelmista.

Maku: kuivasta puolimakeaan, harmoninen ja maukas.

Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintdan: 10,5 %; todellinen alkoholipitoisuus vihintddn 10 %.
Sokeriton uutos vihintddn: 14 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 4,5 gfl viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

26. Garda Pinot Grigio Frizzante

Vaahto: hienojakoinen, haihtuva.

Viri: oljenkeltainen, toisinaan kuparinpunaisia tai hennon vaaleanpunaisia sivyja.
Aromi: herkki, vivahteita valkoisista kukista.

Maku: kuivasta puolimakeaan, harmoninen ja maukas.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintddn: 10 %.

Sokeriton uutos vdhintdan: 14 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddanndssa
asetettujen raja-arvojen mukaiset.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

27.  Garda Chardonnay Frizzante

Vaahto: hienojakoinen, haihtuva.

Viri: oljenkeltaisen eri sdvyja.

Aromi: herkki, valkoisten kukkien ja valkoisten hedelmien vivahteita.
Maku: kuivasta puolimakeaan, harmoninen ja maukas.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintdan: 10 %.
Sokeriton uutos vihintdan: 14 g/l.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 4,5 gfl viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

28. Garda Rosé Frizzante

Vaahto: hienojakoinen, haihtuva.

Viri: vaaleanpunaisen eri sivyjd.

Aromi: herkki, vivahteita pienistd punaisista hedelmista.

Maku: kuivasta puolimakeaan, harmoninen, maukas.
Kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina vahintdin: 10 %.
Sokeriton uutos vdhintdan: 15 gfl.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddanndssa
asetettujen raja-arvojen mukaiset.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 5,0 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

5.  Viininvalmistusmenetelmiit

a. Olennaiset viininvalmistusmenetelmdt

b. Enimmiistuotokset

1. Garda Bianco (maininta yhdesta tai kahdesta valkoisesta rypalelajikkeesta)

18 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

2. Garda Spumante, Garda Spumante -laatuviini ja Garda Frizzante (valmistettu valkoisista rypileistd)

18 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

3. Garda Rosso (maininta yhdestd tai kahdesta valkoisesta rypalelajikkeesta)

15 000 kilogrammaa rypleitd hehtaaria kohden

4. Garda Rosé Spumante, Garda Rosé Spumante -laatuviini ja Garda Rosé Frizzante

15 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

5. Garda Bianco Passito, Garda Rosso Passito

11 700 kilogrammaa rypleitd hehtaaria kohden

6. Rajattu maantieteellinen alue

Suojatulla alkuperdnimitykselld Garda varustettujen viinien tuotantoalue kisittad osia Veneton ja Lombardian alueilla
sijaitsevista Veronan, Brescian ja Mantuan maakunnista. Sen on rajattu seuraavasti:

— Seuraavat Veronan maakunnassa sijaitsevat kunnat kokonaisuudessaan: Bardolino, Castelnuovo del Garda,
Cazzano di Tramigna, Garda, lllasi, Lazise, Mezzane, Montecchia di Crosara, Ronca, SantAmbrogio Valpolicella,
S. Giovanni llarione, San Pietro in Cariano ja Tregnago sekd seuraavien kuntien alue osittain: Affi, Badia,
Calavena, Brentino Belluno, Bussolengo, Caldiero, Caprino Veronese, Cerro, Cavaion, Colognola ai Colli,
Costermano, Dolce, Fuomane, Grezzana, Lavagno, Marano, Monteforte d'Alpone, Negrar, Pastrengo, Pescantina,
Peschiera, Rivoli, San Bonifacio, San Martino B.A., San Mauro di Saline, Soave, Sommacampagna, Sona, Torri dei
Benaco, Valeggio sul Mincio, Verona, Vestenanuova ja Villafranca

— Seuraavat Mantuan maakunnassa sijaitsevat kunnat kokonaisuudessaan: Monzambano ja Ponti sul Mincio seki
seuraavien kuntien alue osittain: Castiglione delle Stiviere, Cavriana, Solferino ja Volta Mantovana
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— Seuraavat Brescian maakunnassa sijaitsevat kunnat kokonaisuudessaan: Limone sul Garda, Tremosine, Tignale,
Gargnano, Vobarno, Toscolano Maderno, Gardone Riviera, Salo, Ro¢ Volciano, Villanuova sul Clisi, Gavardo, S.
Felice del Benaco, Puegnago, Muscoline, Manerba del Garda, Polpenazze, Moniga del Garda, Soiano del lago,
Calvagese della Riviera, Padenghe sul Garda, Bedizzole, Lonato, Desenzano del Garda, Pozzolengo ja Sirmione.

7. Pdiasiallinen rypilelajike | pddasialliset rypalelajikkeet
Ancellotta N.
Barbera N.
Bellagna B.
Bianchetta trevigiana B. — Bianchetta
Bonarda N.
Bussanello B.
Cabernet Franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Carmeneére N. — Cabernet
Casetta N.
Chardonnay B.
Corbina N.
Cortese B.
Cortese B. — Bianca Fernanda
Corvina N.
Corvinone N.
Croatine N.
Dindarella N.
Dolcetto N.
Durella B.
Erbaluce B.
Erbamat B.
Forsellina N.
Fortana N.
Franconia N.
Freisa N.
Garganega B.
Grapariol B.

Grappello Ruberti N.
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Groppello di Mocasina N. — Groppello
Groppello di S. Stefano N. — Groppello
Groppello Gentile N. — Groppello
Incrocio Terzi n.1 N.

Invernenga B.

Kerner B.

Lagrein N.

Lambrusco Grasparossa N. — Lambrusco
Lambrusco Maestri N. — Groppello Maestri
Lambrusco Marani N. — Lambrusco
Lambrusco Salamino N. — Lambrusco
Lambrusco Viadanese N. — Lambrusco
Lambrusco a foglia frastagliata N. — Enantio N.
Lambrusco di Sorbara N. — Lambrusco
Maiolina N.

Malvasia Istriana B. — Malvasia

Malvasia bianca Lunga B. — Malvasia
Malvasia bianca di Candia B. — Malvasia
Manzoni bianco B.

Manzoni bianco B. - Incrocio Manzoni 6.0.13 B
Marzemina grossa N.

Marzemino N.

Marzemino N. — Berzemino

Merlot N.

Meunier N.

Molinara N.

Montepulciano N.

Montonico Bianco B. — Montonico
Moradella N.

Mornasca N.

Moscato Bianco B. — Moscato

Moscato di Scanzo N. — Moscato
Moscato Giallo B. — Moscato

Moscato rosa Rs. — Rosenmuskateller

Miiller-Thurgau B. - Riesling x Sylvaner
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Nebbiolo N.

Negrara N.

Nosiola B.

Petit Verdot N.

Pignola N.

Pinot bianco B.

Pinot Bianco B. — Pinot

Pinot Grigio - Pinot

Pinot nero N.

Pinot Nero N. — Pinot

Raboso Veronese N. — Raboso
Rebo N.

Riesling italico B. — Riesling
Riesling italico B. — Welschriesling
Riesling renano B. - Riesling
Rondinella N.

Rossola nera N. — Rossola
Sangiovese N.

Sauvignon B.

Sauvignon B. — Sauvignon blanc
Schiava N.

Schiava Gentile N. — Schiava
Schiava Grigia N. — Schiava
Schiava grossa N. — Schiava
Serbina N.

Spigamonti N.

Sylvaner verde B.

Syrah N.

Teroldego N.

Timorasso B.

Tocai friulano B.

Traminer aromatico Rs
Trebbiano di Soave B. — Trebbiano
Trebbiano di Soave B. — Verdicchio Bianco B.

Trebbiano giallo B. — Rossetto
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Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano
Trebbiano toscano B. — Procanico
Trebbiano toscano B. — Trebbiano
Turchetta N.

Uva rara N.

Veltliner B.

Verdea B.

Verdea B. — Colombana bianca
Verdese B.

Vespolina N.

8. Yhteyden|yhteyksien kuvaus

8.1. Suojattu alkuperanimitys "Garda” — kaikki luokat (viini, kuohuviini, laatukuohuviini ja helmeilevd viini)

Maantieteellisen alueen tiedot
Yhteyden kannalta merkitykselliset luontoon liittyvat tekijat

Gardajdrvi on Italian suurin jarvi. Sen pinta-ala on noin 370 km? Jarvi sijaitsee kolmen alueen, eli Lombardian
(Brescian maakunta), Veneton (Veronan maakunta) ja Trentino-Alto Adigen (Trenton maakunta), risteyskohdassa ja
kulkee Adigejoen suuntaisesti. Adigejoesta sen erottaa Baldo-vuori. Gardajirven pohjoinen pdd on kapea ja
suppilomainen. Jirven eteldosa on levedmpi ja kukkuloiden ymparoima. Gardajarvi sijaitsee lauhkealla mannerilmasto-
vyohykkeelld, joka kasittdd Pojoen laakson ja Alppien alimmat laaksot, mutta jirven merkittivin leudontavan
vaikutuksen vuoksi paikalliset sidolosuhteet vastaavat pikemminkin submediterraanista ilmastoa. Sateet keskittyvit
keviidseen ja syksyyn, kun taas Vilimeren ilmastotyyppid vastaavat kesit ovat enimmékseen kuivia paitsi etenkin
elokuussa usein esiintyvien ukkosmyrskyjen aikaan. Talvella limpotilat ovat korkeampia kuin ymparoivilld alueilla ja
sademaddrit ovat niukat. Joskus jarven alaosissa on sumua. Ranta-alueet eivit juuri koskaan kérsi hallasta, jota esiintyy
vain hyvin poikkeuksellisesti. Viimeisin halla oli vuonna 1706 kylmilli kaudella, jota historioitsijat kutsuvat
”pienoisjadkaudeksi”.

Gardajirvi kulkee pohjoisesta etelddn Pojoen laakson suuntaan. Monet alueelle tyypillisista tuulista johtuvat jirven ala-
ja yldosassa vallitsevien sddolosuhteiden vilisistd eroista: aamulla tuulet laskeutuvat vuorilta alas tasangolle ja
iltapaivilld taas nousevat alhaalta ylos vuorille. Jarvialtaan muodostama pullonkaula vaikuttaa ajoittain tai jopa
pdivittdin esiintyvien tuulien syntymiseen.

Gardajdrven eteldpuolella Veronan, Mantuan ja Brescian vilissi on moreenipitoiselle maaperille muodostunut suuri
amfiteatterimainen alue, jonka muodostavat Gardan alueella sijainneen jaitikon kuljettamista ja kerrostamista maa-
aineksista syntyneet kaartuvat kukkulajonot ja pienet tasaiset alueet, joista jotkin ovat kosteikkoja. Nima
moreeniesiintymdt ovat muodostuneet Giinzin, Mindelin, Rissin ja Wirmin jditikoitymiskausien aikana. Kaksi
vanhinta kautta, Glinz ja Mindel, synnyttivit vain pienid moreeniesiintymid. Sen sijaan Rissin jdatikot synnyttivit
alueen uloimmat moreenikehit ja Wiirmin jadtikot sisimmiit.

8.2. Suojattu alkuperanimitys "Garda” — kaikki luokat (viini, kuohuviini, laatukuohuviini ja helmeilevd viini)

Maantieteellisen alueen tiedot
Yhteyden kannalta merkitykselliset historialliset ja inhimilliset tekijat

Thmiset ovat eldneet ja viljelleet viinid Gardajdrven ympdristossd jo esihistoriallisista ajoista ldhtien. Gardajirven
moreenikukkuloilla eldneet ihmiset ovat tunteneet villin viinikéynnoksen ja luultavasti myds viinin jo viisituhatta
vuotta ennen ajanlaskun alkua. Téltd alueelta on myos 16ydetty vanhin ihmisen tekemd aura.
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Voidaan sanoa, ettd suojatun alkuperdnimityksen "Garda” koko tuotantoalue on viininviljelyaluetta, mikd pitda
paikkaansa erityisesti jirven eteld- ja keskiosissa sen molemmilla rannoilla. Niistd alueista Veneton alue on tuottavin
seka viininviljelyalan suuruuden ettd tuotantomdarien perusteella.

Talld suurella viininviljelyalueella yhdistyvit useat perinteet ja erityispiirteet. Niitd koskevat tiedot on koottu nykyiseen
tuote-eritelmain, jossa annetaan yksityiskohtaiset tekniset ja tuotantoon liittyvit tiedot muun muassa rypilelajikkeiden
yhdistelmistd, viljelyjarjestelmisti ja viininvalmistusmenetelmistd. Tiedot liittyvit yksinomaan laatuviinien tuotantoon,
jossa on otettu huomioon alueen geomorfologinen vaihtelu matalista kumpuilevista moreenialueista korkeisiin
pengerrettyihin rinteisiin:

— Viinitarhoilla kasvatettavien rypilelajikkeiden yhdistelmit ovat seurausta valinnoista, joita ihmiset ovat tehneet
pitkdn ajan kuluessa: Nimityksen alueeseen kuuluvassa Lombardiassa viljellddn laajalti Trebbiano di Luganaa,
Merlotia ja Marzeminoa. Sen sijaan Veronan alueella viljellddn laaja-alaisesti Garganegaa, Pinot Grigiota ja Corvina
Veronesea, mutta Chardonnayn ja Cabernetin (Cabernet sauvignon, Cabernet Franc ja Carmenere) osuus
viljelyksistd on yhté suuri.

— Kasvatusmenetelmien, istutusetdisyyksien ja leikkaustapojen avulla pyritddn varmistamaan paras ja jirkevin
kasvatusjirjestelmd, jotta viljelytoimenpiteet voidaan toteuttaa ottaen huomioon lajikkeen erityispiirteet ja
kiytossd oleva viinintuotantomenetelmd. Tamédn vuoksi Veronan alueella on yleistynyt pergoletta-tyyppinen
sidontatapa. Rivien vilinen istutusetdisyys on 3-4 metrid ja rivilld 0,6-1 metrid. Rivivilit ovat kasvillisuuden
peitossa. Sen sijaan Lombardian alueella kéytetddn perinteistd kapeaa sidontatapaa. Rivien vilinen istutusetdisyys
on 2,5 metrid ja rivilld 1 metri.

— Viinien tuotantokidytintdjd on vakiinnutettu koko 1900-luvun ajan. Vakiinnutetut kiytidnnot liittyvat
hiilihapottomien valko- ja punaviinien viiniyttimiseen, viinirypdleiden kuivattamiseen viinikoynnoksessd tai
korjuun jilkeen, molemmissa Passito-viineissd kdytettyjen valkoisten ja tummien rypileiden viiniyttimiseen ja
jalostukseen seki tiettyihin hiilihapottomien viinien valmistusmenetelmiin. Lisdksi helmeilevien viinien ja
kuohuviinien tuotantokiytinnot ovat yleistyneet viime aikoina nopeasti koko alueella.

8.3. Suojattu alkuperanimitys "Garda” — Viinit

Syy-yhteys laadun, tuotteen ominaisuuksien ja maantieteellisen ympiriston sekd luontoon ja ihmisen toimintaan
liittyvien tekijoiden valilld.

Suojatulla alkuperdnimitykselld Garda varustetuilla viineilld on analyyttisid ja aistinvaraisia erityispiirteitd, joiden kautta
maantieteellisen ympariston ja rypalelajikkeen vilinen vuorovaikutus voidaan havaita ja tyypitelld. Kolme yleisintd
valkoista rypilelajiketta ovat Garganega, Chardonnay ja Pinot Grigio ja kolme yleisintd tummaa rypalelajiketta ovat
Corvina, Merlot ja Cabernet.

Viinien luokkaan (1) kuuluvilla valkoisilla ja punaisilla viineilld on Gardajirven alueen mikroilmastosta ja moreenipi-
toisesta maasta perdisin oleville viineille tyypilliset tasapainoiset kemialliset, fysikaaliset ja aistinvaraiset ominaisuudet,
jotka ilmenevit viineissd voimakkaina, padasiassa kukkaisina, aromeina sekd raikkaana ja perinteisen pehmedni
makuna.

Viinien luokassa (1), jossa viiniin liittyy maininta valkoisesta rypilelajikkeesta, yksi kolmesta yleisimmin tuotetuista
viinityypeistd on Garganega. Tama lajike tuo viiniin runsaaseen makuun liitettyjd aistinvaraisia vivahteita, myos pitkin
kypsytyksen jdlkeen, seka rikkiin vivahtavia tertiddriaromeja erityisesti silloin, kun rypéleet ovat perdisin nimityksen
tuotantoalueen itdisimpien osien vulkaanisesta maaperastd. Chardonnay-lajiketta kasvatetaan etenkin jirven edustalla
olevilla. moreenimailla sijaitsevilla viinitarhoilla, jossa rypéleet kypsyvdt varhain. Lajikkeen kaikkein selkein
aistinvarainen ominaisuus on selkedsti erottuvan kukkaisen tuoksun ja vahvan maun yhdistelmi. Pinot Grigio
-lajikkeen viineissd esiintyy tille lajikkeelle tyypillisid voimakkaita aistinvaraisia vivahteita. Lajiketta viljellddn sekd
sisemmissd laaksoissa, joissa maaperd on jadkaudelta peridisin olevia moreenia, ettd ylikorkeuksissa, jossa rypileet
saavat kypsyd pidempiin ja viiniin kehittyy hapokkuutta, pitkddn viipyvid herkkid kukkaisia aromeja ja tdyteldinen
maku. Pidempédn kypsytettynd viini saa voimakkaamman virin, jossa on vaaleanpunaisia tai kuparinpunaisia sivyja.
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Viinien luokassa (1), jossa viiniin liittyy maininta tummasta rypalelajikkeesta, yksi kolmesta yleisimmin tuotetuista
viinityypeistd on Merlot. Sen aistinvaraisiin ominaisuuksiin kuuluvat padasiassa kukkaiset ja hedelmdiset aromit, jotka
tuovat viiniin elegantin ja tasapainoisen aromin ja maun, myos silloin, kun viinid kypsytetdin pidempain pienissd
tynnyreissa. Merlotia viljelldan kaikilla jirven ldheisyydessd olevilla moreenikukkuloilla. Nailld alueilla maaperd on
keskisyvid ja pinnan rakenne keskimaardinen. Cabernetin ja erityisesti Cabernet Sauvignonin viljely rajoittuu jirven
eteldpuolisille kukkulaisille alueille, jossa maaperd on syvempéi ja jossa voidaan saavuttaa korkeampi hedelmallisyys.
Viineille on luonteenomaista selkedn mausteinen aromi ja maku. Aromissa on myos hieman ruohomaisuutta. Lisiksi
viineissd on voimakkaita fenolisia tuoksuja, jotka vaihtelevat nahasta suklaaseen, erityisesti silloin, kun viinid on
kypsytetty pienissd tynnyreissi. Corvinaa viljellddn laajalti jarven itdrannikolta aina Veronan maakunnan laaksoihin ja
vuoristoseuduille saakka. Télld paikallisella lajikkeella on hyvin tunnetut ja erittdin merkittavit erityispiirteet, jotka
ovat syntyneet tilld viininviljelyalueella ja joiden ansiosta viinit ovat saaneet maailmankuulun maineensa.

8.4. Suojattu alkuperanimitys "Garda” — Kuohuviini ja laatukuohuviini

Syy-yhteys laadun, tuotteen ominaisuuksien ja maantieteellisen ympiriston sekd luontoon ja ihmisen toimintaan
liittyvien tekijoiden valilld.

Kuohuviiniluokkaan (4) kuuluvat Garda Bianco -viinit — mukaan lukien ne, joissa on maininta Pinot Grigio -lajikkeesta
— ja Garda Rosé -viinit valmistetaan padasiassa Charmat-menetelmilld muiden, uudelleen luokiteltujen, nimitysten
perusviineisté ja padasiassa yhdestd rypilelajikkeesta. Namd viinit ovat kuohuvia, hedelmiisid ja maukkaita, ja ne ovat
helposti nautittavia pehmeédn makunsa vuoksi.

Laatukuohuviiniluokkaan (5) kuuluvat Garda Bianco- ja Garda Rosé -viinit valmistetaan padasiassa perinteiselld
jalkikdymismenetelmalld perusviinistd, joka useimmiten koostuu valikoitujen rypalelajikkeiden sekoituksesta.
Valmistusmenetelmddn kuuluu my6s pitkd sakan piilld tapahtuva kypsytys, jonka jilkeen saadaan runsaita ja
monivivahteisia viineja.

8.5. Suojattu alkuperdnimitys "Garda” — helmeilevat viinit

Syy-yhteys laadun, tuotteen ominaisuuksien ja maantieteellisen ympiariston sekd luontoon ja ihmisen toimintaan
liittyvien tekijoiden valilld.

Helmeilevien viinien luokkaan (8) kuuluvat Garda Bianco -viinit — mukaan lukien ne, joissa on maininta
rypilelajikkeesta, kuten Garganega-, Pinot Grigio- tai Chardonnay-lajikkeesta — ja Garda Rosé -viinit ovat

yksinkertaisia, hedelmiisid ja raikkaita helmeilevid viinejd, jotka ovat valmiita juotavaksi ja joissa on niiden
valmistuksessa kiytetylle lajikkeelle tyypilliset aistinvaraiset ominaisuudet.

9. Olennaiset lisiedellytykset

Kuohuviinien valmistus ja jalostus

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdgddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Rajatulla maantieteelliselld alueella tapahtuvaa tuotantoa koskeva poikkeus
Edellytyksen kuvaus:

1. Prosessin, jossa rypileistd valmistetaan viinid, mahdollinen kuivaus mukaan luettuna, on tapahduttava rajatulla
tuotantoalueella.

Nimityksen perinteisten tuotantopaikkojen mukaisesti nditd toimia voidaan toteuttaa Brescian, Mantuan ja Veronan
maakuntien koko alueella.

Niitd toimia voidaan toteuttaa my6s Gambellaran ja Montecchio Maggioren kunnissa sijaitsevissa viininvalmistamoissa
ja viiniosuuskunnissa edellyttden, ettd viinin valmistuksessa kiytetyt rypileet ovat perdisin viinitarhoista, jotka
soveltuvat tlld nimitykselld varustettujen viinien tuotantoon ja jotka pystyvit osoittamaan timin toimivaltaiselle
tarkastuselimelle timén eritelmin hyviksymispaivina.
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2. Jalostus kuohuviiniksi ja helmeileviksi viiniksi, mukaan lukien jilkikdymiseen liittyvat menetelmat, stabilointi ja
makeuttaminen niiden viinien osalta, joiden valmistuksessa se on sallittuja, voidaan suorittaa Lombardian ja
Veneton hallintoalueella ja ndiden alueiden naapurialueilla.

Merkinndt ja pakkaukset
Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddanto
Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkint6jd koskevat lisimédraykset
Edellytyksen kuvaus:

Garda Bianco Spumante -viinien merkinnoissd ja esillepanossa ei saa esiintyd mainintaa "bianco” (valkoinen). Jos
kiytetddn ilmaisua "Millesimato” (vuosikerta), on ilmoitettava mys rypileiden tuotantovuosi.

Suojatulla alkuperdnimitykselld Garda varustettu viini on myytava lasipulloissa, joiden nimellistilavuus on enintddn
viisi litraa ja kuohuviinien osalta enintddn 18 litraa.

Garda-kuohuviineji ja Passito-viinejd lukuun ottamatta viinien pakkaamiseen voidaan lasiastioiden lisdksi kdyttdd myos
polyeteenisti tai polyesteristd valmistettua monikerroksista muovista viinipussia, joka sijoitetaan pahvista tai muusta
jaykastd materiaalista valmistettuun laatikkoon. Pakkausten tilavuuden on oltava vihintddn kaksi litraa ja enintddn 12
litraa.

Ainoastaan Garda Bianco-, Rosso- ja Rosé-viinit voidaan luovuttaa kulutukseen ruostumattomasta teraksestd
valmistetuissa tynnyreissd, joiden vetoisuus on 20, 25 tai 30 litraa.

Linkki tuote-eritelmiin

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/17343
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