B Ufedn{ véstnik CS
O Evropské unie Rada C

C[2024/3411 28.5.2024

Zvefejnéni Zidosti o schvileni zmény, kterd neni mensiho rozsahu a kterd se tykd specifikace
produktu chrinéného oznaceni piivodu v odvétvi vina v souladu s €l. 97 odst. 3 ve spojeni s ¢lankem
105 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(C/2024[3411)

Ve lhaté ti mésicti ode dne tohoto zvefejnéni mohou organy ¢lenského statu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s opravnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

7ADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU
,Garda“
PDO-IT-A1320-AMO02

Datum podini Zidosti: 9. 2. 2017

1.  Pouzitelné pfedpisy

Clanek 105 naifzeni (EU) ¢. 1308/2013 — zména, kterd neni mensiho rozsahu

2. Popis a ditvody ke zméné

2.1.  Zavedeni novych druhii vina

Popis: Do nésledujicich kategorii byly pfidany tii nové druhy vin — Garda Bianco, Garda Rosso a Garda Rosé, véetné
vina Passito (rozinkové vino): sumivé vino, jakostni sumivé vino a perlivé vino bilé a rizové. Zarazeni do kategorie
perlivého vina se rovnéz planuje pro druhy vin se specifikacemi odrtd, jako jsou Garganega, Chardonnay a Pinot
Grigio, ktery se vyrabi i v Sumivé varianté.

Duvody: Tyto tfi nové druhy vin byly pfiddny s cilem umoznit pfedevsim vyrobu Sumivych a perlivych vin jako
produkti typickych pro celou vinafskou oblast Garda. Soucasné se zvy$i mnoZstvi vyrobeného vina, aby bylo
mozné uspokojit poptdvku na mezindrodnich trzich. Tfi nové druhy vin podle kategorii vina jsou:

1. Garda Bianco v kategoriich vino (1), Sumivé vino (4), jakostni Sumivé vino (5) a perlivé vino (8);

2. Garda Rosé[Rosato v kategoriich sumivé vino (4), jakostni sumivé vino (5) a perlivé vino (8);

3. Garda Rosso vyhradné v kategorii vino (1).

V kategorii perlivé vino (8) je povoleno oznaceni mostové odriidy v piipadé odriid Garganega, Chardonnay a Pinot
Grigio.

Césti dotcené zménou: viechny ¢lénky specifikace produktu a body 4 ,Popis vin®, 5.2 ,Maximdln{ vynosy* a 7 ,Hlavni
mostové odriidy* jednotného dokumentu.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (Uf. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

Vypusténi dvou druhii vin s oznacenim mostové odriidy

Popis: Vypoustéji se dva druhy vin s oznacenim mostové odriidy, a to Tocai Friulano (synonyma: Tai nebo Tuchi)
a Barbera.

Duavody: Druhy Tocai Friulano (synonyma: Tai nebo Tuchi) a Barbera nebyly v CHOP Garda vyuZivany ani o né
nebylo zazddano, a proto byly vypustény.

Césti dotéené zménou: ¢lénky 1, 2 a 6 specifikace produktu a body 4 ,Popis vin®, 5.2 ,Maximalni vynosy* a 7 ,Hlavni
mostové odridy” jednotného dokumentu.

Pouzivdni synonym odriid Cabernet a Riesling

Popis: Pro zjednoduseni se vina vyrobend z hroznti odrtid Riesling Italico a/nebo Riesling B. oznacuji jako ,Riesling
a vina vyrobend z hroznd odrid Cabernet Sauvignon a/nebo Cabernet Franc ajnebo Carmenere se oznacuji jako
Cabernet.

Duvody: Bylo upfesnéno, Ze druh vina s oznacenim odridy Cabernet maze byt vyroben z hroznt odrid Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc a Carmenere a druh vina s oznacenim odridy Riesling miiZe byt vyroben z hrozni
odrad Riesling B. a Riesling Italico.

Césti dotéené zménou: viechny pifslusné ¢lénky specifikace produktu a bod 7 ,Hlavni mostové odridy* jednotného
dokumentu.

Zavedeni druhu vina vyrobeného ze dvou odriid

Popis: Byl zaveden druh vina vyrobeny ze dvou odrid, s oznacenim dvou mostovych odrid stejné barvy.
Duvody: Mostové odridy, které lze pro druh vina ze dvou odrtid pouzit, jsou uvedeny v ¢l. 1 pism. a). PouzZité odriidy
mus{ mit stejnou barvu. Druh vina vyrobeny ze dvou odrid je jiz Siroce pouzivin a certifikovdn pod jinymi

odpovidajicimi ndzvy vinic a odrad, které jsou rovnéz vhodné pro CHOP Garda, zejména v provincii Verona.

Césti dot¢ené zménou: ¢lanek 2 specifikace produktu.

Vypusténi podoblasti ,,Classico*

Popis: Podoblast ,Classico” se zrusuje.

Dtvody: ZruSend podoblast ,Classico“ se vztahovala vyhradné na ¢dst vinafské oblasti CHOP Garda, kterou tvoii
provincie Brescia a kterd jiz plné spadd pod CHOP ,Riviera del Garda Bresciano®.

Césti dotcené zménou: ¢lanek 3 specifikace produktu a bod 6 ,Vymezend zemépisnd oblast” jednotného dokumentu.

Pozménénd smés mostovych odriid pro vina Garda Bianco a Rosso

Popis: u druhu Garda Bianco musi nejméné 50 % smési mostovych odrid tvofit tyto odriidy: Garganega, Trebbiano,
Chardonnay a Pinot Grigio, samostatné nebo ve smési; u druht Garda Rosso a Rosé musi nejméné 50 % smési
mostovych odrid tvofit hrozny odrid Corvina, Merlot, Cabernet nebo Pinot Noir, samostatné nebo ve smési.

Duvody: u druhu vina Garda Bianco jsou ¢étyfmi hlavnimi bilymi odridami péstovanymi ve vymezené oblasti odridy
Garganega, Trebbiano, Chardonnay a Pinot Grigio, zatimco u druhu vina Garda Rosso jsou tfemi hlavnimi modrymi
odrtidami péstovanymi ve vymezené oblasti odrtidy Corvina, Merlot a Cabernet. K témto tfem odrtiddm byla ptiddna
odrada Pinot Nero, nebot je diky svym vlastnostem vhodna pro vyrobu $umivého vina.

Césti dotéené zménou: ¢lanek 2 specifikace produktu.
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2.7.

2.8.

2.9.

Pozménény vynos hroznii na hektar

Popis: Maximalni vynosy hroznii na hektar se zvysily, zejména pro hlavni mostové odrdy, které se ve vinaiské
oblasti Verona s CHOP Garda nejvice péstuji.

Bilé odridy:

z 16 na 18 tun na hektar pro odridu Garganega;
z 12 na 15 tun na hektar pro odrtdu Pinot Grigio;
z 12 na 15 tun na hektar pro odradu Chardonnay.
Modré odridy:

z 13 na 15 tun na hektar pro odriadu Corvina;

z 12 na 15 tun na hektar pro odridu Cabernet;

z 13 na 15 tun na hektar pro odriidu Merlot.

U druhd vin Garda Bianco, Garda Rosso a Garda Rosé byl vynos hroznii na hektar upraven na zdkladé maximdlnich
produk¢nich vynost dvou hlavnich odrid, tj. 18 tun na hektar pro odriidu Garganega na vyrobu Garda Bianco a 15
tun na hektar pro odridy Corvina nebo Merlot na vyrobu Garda Rosso a Rosé.

Duvody: Hektarové vynosy hroznt se zvysily maximélné o 15 %. Toto zvy3eni produkce hroznt je nezbytné, aby se
vyroba vina pfizpusobila skute¢nym vynostim a zméné klimatu a zdroveii se zohlednila stavajici vysadba vinné révy.
To plati zejména pro oblast Verony, kterd tvoii 80 % plochy vinic péstitelské oblasti s CHOP Garda. Konkrétné bylo
tieba nejprve upravit vynos bilych mostovych odrid vhodnych k vyrobé zakladniho vina, z néhoz ndsledné vznika
$umivé vino, zejména odridy Garganega, a poté ndsledovala tprava dalsich, mezindrodnich odrid obsazenych ve
smési, jako jsou odriidy Chardonnay a Pinot Grigio. U modrych hroznt je tiprava vynosu na hektar odivodnéna
pfedev$im zménami v obhospodafovdni vinic, které zahrnuji vyssi hustotu vysadby révy na hektar. Druhy Garda
Bianco a Garda Rosé jsou nejvhodnéjsi ke zpracovani na perlivd a Sumiva vina.

Césti dotcené zménou: ¢lének 4 specifikace produktu a bod 5 ,Maximdln{ vynosy* jednotného dokumentu.

Péstitelské postupy u vin Passito Bianco a Passito Rosso

Popis: U druhi vin Passito Bianco a Passito Rosso je povoleno tiidéni sklizenych hroznti na vinici az do vyse 65 %
maximdln{ produkce hrozni na hektar stanovené pro kazdou odrtdu.

Duavody: Tidén{ hroznti na vinici je v oblasti Garda tradi¢ni vinafskou praxi. Je povoleno pouze pro produkty
s CHOP Garda Passito Bianco a Passito Rosso.

Pfi tradi¢nim tfidéni hroznd na vinici, které je povoleno pouze pro sklizené hrozny uréené k vyrobé vin Passito
Bianco a Passito Rosso, se na piislusnych plochich vyberou hrozny, které jsou nejvhodnéjsi pro suseni
(tj. neporusené a spiSe méné husté hrozny).

Césti dotéené zménou: ¢lének 4 specifikace produktu a bod 5.2 ,Maximalni vynosy* jednotného dokumentu.

Suseni hroznii pro vyrobu vin Passito

Popis: Suseni bylo doplnéno jako proces vyroby vina.
Duvody: Ve vinafské oblasti Garda se susen{ hroznil povaZzuje za tradi¢ni postup.

Césti dotéené zménou: ¢lanek 5 specifikace produktu.
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2.10.

2.11.

2.12.

2.13.

2.14.

Vyjimka tykajici se vyroby vina

Popis: Vinafské postupy mohou provaddét také vinafstvi a vinafskd druzstva nachdzejici se v obci Montecchio
Maggiore, jak tomu jiz bylo v ptipadé obce Gambellara.

Dtvody: O doplnéni obce Montecchio Maggiore pozddala skupina vinafskych druZstev, kterd zefektivnila své
vinafské podniky fazemi.

Césti dotéené zménou: ¢lanek 5 specifikace produktu a bod 9 ,Dodatecné zdkladni podminky* jednotného
dokumentu.

Zyyseni vylisnosti hroznil

Popis: Pouze pro dva druhy vin — CHOP Garda Bianco a CHOP Garda Garganega — bylo stanoveno zvySeni vylisnosti
hroznti ze 70 % na 75 %, a to zejména pro vyrobu $umivych a perlivych vin.

Dtvody: V oblasti Verona se vylisnost hroznti ve vysi 75 % povaZuje za zavedeny technicky parametr pro odridu
Garganega. Tato vylisnost proto byla upravena jak pro druh vina s CHOP Garda Garganega, tak pro druh vina
s CHOP Garda Bianco, u néhoz je odriida Garganega nejpouzivanéjsi odridou.

Césti dotéené zménou: ¢lanek 5 specifikace produktu:

Provozni a stabilizacni pravidla v reakci na poZadavky trhu

Popis: Aby bylo mozné reagovat na pozadavky trhu, byla doplnéna pravidla tykajici se regulace a stabilizace vyroby.

Dtvody: Tato pravidla se tykaji fizeni vyroby na zdkladé objektivni trzni poptdvky a jsou stanovena ve vnitrostdtnich
pravnich pfedpisech a pravnich pfedpisech EU.

Césti dotéené zménou: ¢lanky 4 a 5 specifikace produktu.

Vyjimka tykajici se oblasti vyroby sumivého vina

Popis: Pokud jde o druhotné kvaseni Sumivych a perlivych vin, byla oblast vyroby rozsifena na celé spravni Gzemi
regionti Lombardie a Bendtska a na oblasti sousedici s témito regiony.

Dtvody: Vymezenim 3ir{ oblasti vyroby pro druhotné kvaseni sumivych a perlivych vin jsou splnény pozadavky na
vyrobu sumivého vina v souladu s cili zvy$eni mezindrodniho prodeje vina s CHOP Garda.

Césti doteéené zménou: ¢lanek 5 specifikace produktu a bod 9 ,Dodate¢né zdkladni podminky* jednotného
dokumentu.

Pozménéné chemické a fyzikdlni deskriptory pro vina p¥ipravend ke spotiebé

Popis: Dopliiuje se popis chemickych, fyzikdlnich a organoleptickych vlastnosti novych druhd vin, tj. Garda Bianco,
Garda Rosso a Garda Rosé, rozdélenych podle kategorii (perlivé vino, Sumivé vino a Passito). TotéZ plati pro nové
druhy s oznacenim mostové odriidy — Garganega Frizzante, Pinot Grigio Frizzante, Pinot Grigio Spumante
a Chardonnay Frizzante. Krom¢ toho byly pozménény a vyjasnény nékteré deskriptory, které byly pfili§ obecné.

Duavody: Chemické, fyzikilni a organoleptické vlastnosti jednotlivych druht a verzi vin — napt. tichych, perlivych
a $umivych vin a vin druhu Passito — byly podrobnéji popsiny pomoci deskriptorti a chemickych a fyzikalnich

parametrt zaloZenych na objektivnich srovnévacich adajich senzorické analyzy.

Césti dotcené zménou: ¢lanek 6 specifikace produktu a bod 4 ,Popis vin“ jednotného dokumentu.
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2.15. U sumivych a perlivych vin se neuvddi rok vyroby

Popis: Vsechna perlivd a Sumiva vina jsou osvobozena od povinnosti uvadét na etiketé rok vyroby.
Duvody: U Sumivych a perlivych vin se ro¢nik na etiketé bézné neuvadi.

Césti dotCené zménou: ¢lanek 7 specifikace produktu a bod 9 ,Dodatecné zékladni podminky* jednotného
dokumentu.

2.16. Dodatecné podminky tykajici se oznacovdni

Popis: Oznaceni a obchodni Giprava vin s CHOP Garda Bianco Spumante nesmi obsahovat slovo ,bianco* (bilé).

Divody: V souladu se strategii uvddéni $umivych vin na trh by mélo byt zvyraznéno pouze zemépisné oznaceni
Garda“

Césti doteené zménou: ¢lének 7 specifikace produktu a bod 9 ,Dal3i podminky* jednotného dokumentu.

2.17. Uvddeni vin Passito Bianco a Passito Rosso na trh

Popis: Vina s CHOP Garda Passito Bianco a Passito Rosso lze uvadét na trh az po 1. za#{ roku ndsledujictho po
vinafském roce.

Davody: Toto rozhodnuti tykajici se vin Passito bylo pfijato z ¢isté kvalitativnich dvodd, a to v souladu s jinymi
oznacenimi oblasti Garda.

Césti dot¢ené zménou: ¢lanek 7 specifikace produktu a bod 9 ,Dalsi podminky* jednotného dokumentu.

2.18. Zvldstni ustanovent tykajici se baleni

Popis: Kromé sklenénych lahvi Ize jako nddoby a materidly pouzit také variantu bag-in-box (kartonova krabice
s plastovym sackem opatfenym ddvkovacem) a ocelové sudy.

Davody: V kontextu mezindrodniho obchodu a rozmanitosti trhd je pouziti jinych obald nez sklenénych lahvi
nezbytnou prodejni strategii.

Césti dot¢ené zménou: ¢lanek 8 specifikace produktu a bod 9 ,Dalsi podminky* jednotného dokumentu.

2.19. Doplnéni popisu souvislosti se zemépisnou oblasti

Popis: Byl doplnén odstavec o pricinné souvislosti mezi jakosti, vlastnostmi produktu, zemépisnou oblasti
a piirodnimi a lidskymi faktory, ktery stanovi vlastnosti produktu pro kazdou konkrétni kategorii vina.

Dtvody: Za ticelem objasnéni novych kategorif ve vztahu k riiznym druhtim vina byly urceny vlastnosti vina, jakoz
i souvislost se zemépisnou oblasti s cilem doplnit stavajici popis v platném znéni.

Césti dotcené zménou: ¢lanek 9 specifikace produktu a bod 8 ,Popis souvislosti“ jednotného dokumentu.
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JEDNOTNY DOKUMENT

Nizev produktu

Garda

Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaleni pivodu

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

4. Sumivé vino

5. Jakostni sumivé vino

8. Perlivé vino

Popis vina (vin)

1.  Garda Bianco

Barva: slimové zlutd riizné intenzity, nékdy pfechdzi do zelenozluta

Viné: jemnd, pijemnd, s tény bilych kvétt ajnebo bilého ovoce

Chut: od suché az po stiedné suchou, harmonickd, plna, s tony bilého ovoce, nékdy stfedné suchd
Minimdlni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 5 gramil na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na
litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

2. Garda Garganega (s oznacenim bilé odrady, véetné druhd vyrobenych ze dvou odrid)

Barva: slimové zlutd, nékdy se zelenozlutym nddechem
Viiné: jemnd, s tény bilého ovoce

Chut: svézi, harmonickd, od suché az po polosuchou
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10,5 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 14 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

3. Garda Pinot Bianco (s oznacenim bilé odriidy)

Barva: slamoveé Zlutd rtizné intenzity

Viné: ptijemnd, s nddechem bilého ovoce a nékdy i aromatickych bylin
Chut: svézi, lahodnd, harmonickd, od suché az po polosuchou
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10,5 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 14 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

4. Garda Pinot Grigio (s oznacenim bilé odridy, véetné druhti vyrobenych ze dvou odriid)

Barva: slamové 7lutd, nékdy s médénymi nebo nartzovélymi odlesky
Viné: ptijemnd, jemnd, s tény bilého ovoce

Chut: svézi, harmonickd, od suché az po polosuchou

Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10,5 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 14 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

5. Garda Chardonnay (s oznacenim bilé odridy, v¢etné druht vyrobenych ze dvou odrtd)

Barva: slamoveé 7Zlutd rtizné intenzity

Viné: ptijemnd, s tony bilych kvéta a exotického ovoce

Chut: svézi, lahodnd, harmonickd, od suché az po polosuchou
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10,5 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 14 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

6.  Garda Riesling (s oznacenim bilé odridy)

Barva: slamoveé 7Zlutd rtizné intenzity

Viné: ptijemnd, s tony citrusovych plodti a nékdy i aromatickych bylin
Chut: svézi, harmonickd, pfetrvavajici, od suché az po polosuchou
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10,5 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 14 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

7. Garda Cortese (s oznacenim bilé odridy)

Barva: slamoveé 7Zlutd rtizné intenzity

Viné: jemnd, s tony bilého ovoce

Chut: svézi, vyvazend, od suché az po polosuchou
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10,5 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

8.  Garda Sauvignon (s oznacenim bilé odridy)

Barva: slamoveé Zlutd rtizné intenzity

Viné: jemnd, mirné aromatickd

Chut: intenzivni, lahodnd, od suché az po polosuchou
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10,5 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 14 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj
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Ut vést. C, 28.5.2024

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost

4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na

litr)

9.  Garda Bianco Passito

Barva: zlatozlutd rizné intenzity

Viné: intenzivni, s tony suseného bilého ovoce, typickd pro ¢astené vysusené ovoce

Chut: od suché az po sladkou, harmonickd, dlouhotrvajici, nékdy mirné aromatickd

Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 14 % obj., se skute¢nym obsahem alkoholu nejméné 12 % obj.

Minimélni bezcukerny extrakt: 28 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym

vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost

4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na

litr)

10. Garda Rosso

Barva: rubinové Cervend rtizné intenzity

Viiné: vinnd, s viini dZzemu z ¢erveného ovoce

Chut: harmonickd, mirné kyseld, od suché az po polosuchou
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,5 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 21 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym

vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

11. Garda Cabernet (s oznacenim modré odridy)

Barva: rubinové Cervend riizné intenzity

Viné: vinnd, s nddechem ¢erveného ovoce, nékdy lehce travnatd
Chut: harmonickd, nékdy mirné tiislovitd, od suché az po polosuchou
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,5 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 21 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

12.  Garda Cabernet Sauvignon (s ozna¢enim modré odridy)

Barva: rubinové Cervend rtizné intenzity

Viné: intenzivni, s nddechem Cerveného ovoce, nékdy mirné kofenénd a s moZnymi rostlinnymi tény
Chut: harmonickd, nékdy mirné téfslovitd, od suché az po polosuchou

Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,5 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 21 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Ut vést. C, 28.5.2024

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost

4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

13. Garda Merlot (s oznac¢enim modré odriidy)

Barva: rubinové Cervend, nékdy intenzivn{

Viné: vinnd, s viini dZemu z Cerveného ovoce

Chut: plnd, harmonickd, od suché az po polosuchou
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,5 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 21 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym

vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost

4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

14. Garda Pinot Nero (s oznacenim modré odridy)

Barva: rubinové Cervend, nékdy svétld, s moznymi oranzovymi tény

Viné: jemnd, s tony malych lesnich plodd, nékdy kofenitd
Chut: suchd, harmonickd a pfetrvavajici
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 18 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym

vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

15.  Garda Marzemino (s oznaenim modré odridy)

Barva: rubinové Cervend riizné intenzity

Viné: intenzivni, s tony dZzemu z ¢erveného ovoce, nékdy kofenitd
Chut: harmonickd, dlouhotrvajici, od suché az po polosuchou
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10,5 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 18 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

16. Garda Corvina (s oznacenim modré odridy)

Barva: rubinové Cervend rtizné intenzity

Viné: jemnd, s tony dZzemu z ¢erveného ovoce

Chut: harmonickd a vyvdZend, od suché az po polosuchou
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,5 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 21 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

17. Garda Rosso Passito

Barva: rubinové ¢ervend, nékdy s grandtové Cervenymi odlesky

Viné: intenzivni, s vyraznymi tony suseného ¢erveného ovoce, nékdy kofenitd

Chut: suchd az sladkd, ptfjemnd, sametovd, harmonickd, plnd

Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 14 % obj., se skute¢nym obsahem alkoholu nejméné 12 % obj.
Minimélni bezcukerny extrakt: 28 g/1

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

18. Garda Bianco Spumante

Péna: jemnd a dlouhotrvajici

Barva: slamové Zlutd rtizné intenzity, nékdy pfechdzi az do nazelenalé

Viné: aromatickd, s ovocnymi tony jablek/hrusek pfi vyrobé Charmatovou metodou
Chut: od pfirodni suché az po polosuchou, svézi, harmonicka

Minimdlni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11 %

Minimalni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 5 gramt na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na
litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

19. Garda Pinot Grigio Spumante

Péna: jemnd, dlouhotrvajici

Barva: slamové 7lutd, nékdy s médénymi nebo nartzovélymi odlesky
Viné: jemnd, plnd, pretrvavajici

Chut: od p¥irodni suché az po polosuchou, svézi, harmonicka
Minimélni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost 5,0 gramu na litr, vyjadieno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

20. Garda Rosé Spumante

Péna: jemnd, dlouhotrvajici

Barva: rizova riizné intenzity

Viné: jemnd, nékdy s tony citrusovych plodti a drobnych cervenych plodt
Chut: od p¥irodni suché az po polosuchou, svézi, harmonicka

Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11 %

Minimaélni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 5,0 gramu na litr, vyjaddieno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

21. Jakostni sumivé vino Garda Bianco (klasickd metoda)

Péna: jemna a dlouhotrvajici

Barva: slamoveé Zlutd rtizné intenzity

Viné: buket ziskany kvasenim v ldhvi, plnd, trvanlivd

Chut: od pfirodni suché az po zvlasté suchou, lahodnd, dobte strukturovand, svézi, harmonicka
Minimélni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 12 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost 5,0 gramu na litr, vyjadieno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

22.  Jakostni $umivé vino Garda Pinot Grigio (klasickd metoda)

Péna: jemnd, dlouhotrvajici

Barva: slamové 7lutd, nékdy s médénymi nebo nartzovélymi odlesky
Viné: typicka pfi kvaseni v 1dhvi, jemné, $irokd a pretrvavajic

Chut: od p¥irodni suché az po polosuchou, svézi, harmonicka
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11 %
Minimaélni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 5,0 gramu na litr, vyjaddieno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

23.  Jakostn{ Sumivé vino Garda Rosé (klasickd metoda)

Péna: jemna a dlouhotrvajici

Barva: rizova riizné intenzity

Viné: jemnd, Siroky buket charakteristicky pro kvaseni v 1ahvi

Chut: od pfirodni suché az po zvlasté suchou, lahodnd, dobfe strukturovand a svézi
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 12 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost 5,0 gramu na litr, vyjadieno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

24.  Garda Bianco Frizzante

Péna: jemnd, s jemnym perlenim

Barva: slamové 7lutd rtizné intenzity, nékdy pfechdzi do zelenozluta

Viné: jemnd, s tony exotického ovoce a nékdy i plodti s bilou duzninou

Chut: suchd azZ stfedné sladkd, harmonickd

Minimélni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10,5 % obj., se skute¢nym obsahem alkoholu nejméné 10 % obj.
Minimaélni bezcukerny extrakt: 14 g/I

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 5,0 gramu na litr, vyjaddieno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

25. Garda Garganega Frizzante

Péna: jemnd, s jemnym perlenim

Barva: slamové 7lutd rtizné intenzity, nékdy pfechdzi do zelenozluta

Viné: jemnd, s tony exotického ovoce

Chut: suchd az stfedné sladkd, harmonickd a lahodnd

Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10,5 % obj., se skute¢nym obsahem alkoholu nejméné 10 % obj.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 14 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

26. Garda Pinot Grigio Frizzante

Péna: jemnd, s jemnym perlenim

Barva: slamové 7lutd, nékdy s médénymi nebo nartzovélymi odlesky
Viné: jemnd, s tony bilych kvéta

Chut: suchd az stfedné sladkd, harmonickd a lahodnd

Minimélni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10 %
Minimaélni bezcukerny extrakt: 14 g/I

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

1827 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3411/oj



Uk, vést. C, 28.5.2024 CS

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

27.  Garda Chardonnay Frizzante

Péna: jemnd, s jemnym perlenim

Barva: slamoveé Zlutd rtizné intenzity

Viné: ptijemnd, s tony bilych kvétd a bilého ovoce

Chut: suchd azZ stfedné sladkd, harmonickd a lahodnd
Minimélni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 14 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

28.  Garda Rosé Frizzante

Péna: jemnd, s jemnym perlenim

Barva: rizova riizné intenzity

Vineé: jemnd, s tony malych ¢ervenych ploda

Chut: suchd az stfedné sladkd, harmonickd, lahodnd
Minimélni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10 %
Minimaélni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 5,0 gramu na litr, vyjaddieno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

5. Enologické postupy

a.  Zdkladni enologické postupy

b.  Maximdlni vynosy

1. Garda Bianco, Garda s oznacenim bilé odrtidy, v¢etné druhti vyrobenych ze dvou odrid

18 000 kg hroznti na hektar

2. Garda Spumante, jakostni Sumivé vino Garda Spumante, Garda Frizzante — vyrdbéné z bilych odrtid

18 000 kg hroznti na hektar

3. Garda Rosso, Garda s oznacenim modré odrtdy, véetné druht vyrobenych ze dvou odrtid

15 000 kg hroznti na hektar

4. Garda Rosé Spumante, jakostni Sumivé vino Garda Rosé Spumante a Garda Rosé Frizzante

15 000 kg hroznt na hektar

5. Garda Bianco Passito, Garda Rosso Passito

11 700 kg hroznti na hektar

6. Vymezend zemé&pisnd oblast

Oblast produkce vin s chrdnénym oznacenim pivodu Garda zahrnuje ¢asti provincii Verona, Brescia a Mantova
v regionech Bendtsko a Lombardie. Je vymezena takto:

— v provincii Verona zahrnuje celé tizemi téchto obci: Bardolino, Castelnuovo del Garda, Cazzano di Tramigna,
Garda, Illasi, Lazise, Mezzane, Montecchia di Crosara, Ronca, SantAmbrogio Valpolicella, S. Giovanni Ilarione,
San Pietro in Cariano a Tregnago, jakoZ i ¢asti tzemi obci: Affi, Badia, Calavena, Brentino Belluno, Bussolengo,
Caldiero, Caprino Veronese, Cerro, Cavaion, Colognola ai Colli, Costermano, Dolce, Fuomane, Grezzana,
Lavagno, Marano, Monteforte d’Alpone, Negrar, Pastrengo, Pescantina, Peschiera, Rivoli, San Bonifacio, San
Martino B.A., San Mauro di Saline, Soave, Sommacampagna, Sona, Torri dei Benaco, Valeggio sul Mincio, Verona,
Vestenanuova a Villafranca;

— v provincii Mantova zahrnuje celé tzemi téchto obci: Monzambano a Ponti sul Mincio a ¢asti tizemi téchto obci:
Castiglione delle Stiviere, Cavriana, Solferino a Volta Mantovana;
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— v provincii Brescia zahrnuje celé tizemi téchto obci: Limone sul Garda, Tremosine, Tignale, Gargnano, Vobarno,
Toscolano Maderno, Gardone Riviera, Salo, Ro¢ Volciano, Villanuova sul Clisi, Gavardo, S. Felice del Benaco,
Puegnago, Muscoline, Manerba del Garda, Polpenazze, Moniga del Garda, Soiano del lago, Calvagese della Riviera,
Padenghe sul Garda, Bedizzole, Lonato, Desenzano del Garda, Pozzolengo a Sirmione.

7. Hlavni mostova odriida (odridy)
Ancellotta N.
Barbera N.
Bellagna B.
Bianchetta trevigiana B. — Bianchetta
Bonarda N.
Bussanello B.
Cabernet Franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Carmeneére N. — Cabernet
Casetta N.
Chardonnay B.
Corbina N.
Cortese B.
Cortese B. — Bianca Fernanda
Corvina N.
Corvinone N.
Croatine N
Dindarella N.
Dolcetto N.
Durella B.
Erbaluce B.
Erbamat B.
Forsellina N.
Fortana N.
Franconia N.
Freisa N.
Garganega B.
Grapariol B.

Grappello Ruberti N.
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Groppello di Mocasina N. — Groppello
Groppello di S. Stefano N. — Groppello
Groppello Gentile N. — Groppello
Incrocio Terzi n.1 N.

Invernenga B.

Kerner B.

Lagrein N.

Lambrusco Grasparossa N. — Lambrusco
Lambrusco Maestri N. — Groppello Maestri
Lambrusco Marani N. — Lambrusco
Lambrusco Salamino N. — Lambrusco
Lambrusco Viadanese N. — Lambrusco
Lambrusco a foglia frastagliata N. — Enantio N.
Lambrusco di Sorbara N. — Lambrusco
Maiolina N.

Malvasia Istriana B. — Malvasia

Malvasia bianca Lunga B. — Malvasia
Malvasia bianca di Candia B. — Malvasia
Manzoni bianco B.

Manzoni bianco B. - Incrocio Manzoni 6.0.13 B
Marzemina grossa N.

Marzemino N.

Marzemino N. — Berzemino

Merlot N.

Meunier N.

Molinara N.

Montepulciano N.

Montonico Bianco B. — Montonico
Moradella N.

Mornasca N.

Moscato Bianco B. — Moscato

Moscato di Scanzo N. — Moscato
Moscato Giallo B. — Moscato

Moscato rosa Rs. — Rosenmuskateller

Miiller-Thurgau B. - Riesling x Sylvaner
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Nebbiolo N.

Negrara N.

Nosiola B.

Petit Verdot N.

Pignola N.

Pinot bianco B.

Pinot Bianco B. — Pinot

Pinot Grigio - Pinot

Pinot nero N.

Pinot Nero N. — Pinot

Raboso Veronese N. — Raboso
Rebo N.

Riesling italico B. — Riesling
Riesling italico B. — Welschriesling
Riesling renano B. - Riesling
Rondinella N.

Rossola nera N. — Rossola
Sangiovese N.

Sauvignon B.

Sauvignon B. — Sauvignon blanc
Schiava N.

Schiava Gentile N. — Schiava
Schiava Grigia N. — Schiava
Schiava grossa N. — Schiava
Serbina N.

Spigamonti N.

Sylvaner verde B.

Syrah N.

Teroldego N.

Timorasso B.

Tocai friulano B.

Traminer aromatico Rs
Trebbiano di Soave B. — Trebbiano
Trebbiano di Soave B. — Verdicchio Bianco B.

Trebbiano giallo B. - Rossetto
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Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano
Trebbiano toscano B. — Procanico
Trebbiano toscano B. — Trebbiano
Turchetta N.

Uva rara N.

Veltliner B.

Verdea B.

Verdea B. — Colombana bianca
Verdese B.

Vespolina N.

8. Popis souvislosti

8.1. CHOP ,Garda“ — pro vSechny kategorie (vino, Sumivé vino, jakostni sumivé vino a perlivé vino)

Podrobné tdaje o zemépisné oblasti
PFrodni faktory vztahujici se k souvislosti

Gardské jezero je nejvétsim z italskych jezer, ma rozlohu pfiblizné 370 km? Nachdzi se na pomezi tii regiond, a to
Lombardie (provincie Brescia), Bendtsko (provincie Verona) a Tridentsko-Horn{ AdiZe (provincie Trento) a rozprostird
se rovnobéiné s fekou Adize, od niZ je oddéleno masivem Monte Baldo. Severni konec jezera je tzky a md
trychtytovity tvar, zatimco jizni partie je $irsi a je obklopena kopci. Gardské jezero se nachdzi ve vét$im mirném pésu
kontinentélntho typu zahrnujicim Pddskou niZinu a podalpskd adoli. Mistni podnebné podminky jsou vsak vyrazné
zmirnény pitomnosti jezera, a podnebi tak lze definovat jako submediterdnni. Nejvétsi mnozstvi srdzek spadne na
jafe a na podzim, zatimco 1éta jsou stfedomotského typu — vétsinou suchd, s vyjimkou boufek, které se vyskytuji
pfevdzné v srpnu. V zimé jsou teploty mirnéjsi nez v okolnich oblastech, s malym mnozstvim srazek; velmi zfidka se
stava, Ze je jizni Cast jezera zahalena v mlze. Na bfezich jezera mrzne jen vyjimecné. Posledni obdobi mrazii nastalo
v roce 1706 béhem obecné velmi chladného obdobi, které historici oznacuji jako malou dobu ledovou.

Gardské jezero se tdhne ze severu na jih smérem k Padské niZing, a tak mnoho typickych vétrti na jezete vznikd
v dusledku rozdilnych meteorologickych podminek mezi severni a jizni ¢asti jezera — vétry rdno vanou z hor do
niZiny a v odpolednich hodinch zase vanou opaénym smérem. Uzky préichod vytvoreny jezerni kotlinou umoziuje
pronikani vétrd, z nichZ mnohé vanou pravidelné nebo dokonce denné.

Na jih od Gardského jezera mezi Veronou, Mantovou a Brescii se nachazi rozlehly morénovy val, tj. fada morénovych
pahorkd s malymi ploSinami, nékdy i mokfady, které vznikly v disledku pohybu velkého gardského ledovce
a ukldddnim takto vytvofenych usazenin. Tyto morénové usazeniny vznikly béhem giinzské, mindelské, risské
a wiirmské pleistocénni ledové doby (glacidlu): ve dvou nejstarsich glacidlech — giinzském a mindelském — vzniklo jen
maélo morénovych usazenin, zatimco v risském glacidlu se vytvofily vnéj$i morénové valy a v glacidlu wiirmském
vnitini morénové valy.

8.2. CHOP ,Garda“ — pro vSechny Rategorie (vino, Sumivé vino, jakostni Sumivé vino a perlivé vino)

Podrobné tdaje o zemépisné oblasti
Historické a lidské faktory vztahujici se k souvislosti
V okoli Gardského jezera se lidé usazovali jiz od prehistorickych dob a pfiblizné stejné dlouho se zde péstuje i vino.

V morénovych kopcich u Gardského jezera byl pti vykopavkach objeven nejstarsi pluh vyrobeny c¢lovékem. Jiz pét
tisic let pfed nasim letopoctem zde lidé znali divokou vinnou révu a pravdépodobné i vino.
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Lze Fici, Ze celd oblast produkce vin s chranénym oznacenim ptvodu ,Garda“ je vinaiskou oblasti, zejména na obou

bfezich jizni a stfedni ¢sti jezera, pfi¢emz region Bendtsko je nejproduktivnéjsi jak z hlediska plochy osdzené vinnou
révou, tak i z hlediska objemu produkce.

Tato velkd vinafskd oblast vznikla sloucenim riznych tradic a zvldstnosti, které jsou shrnuty ve stavajici specifikaci
produktu a které podrobné definuji technické a vyrobni aspekty, jako jsou kombinace mostovych odrid, péstitelské
systémy a postupy vinifikace na zdkladé vyroby zaméfené vyhradné na kvalitu, kterd zdroven zohlednuje
geomorfologické spektrum sahajici od nizkych morénovych vyvysenin az po vysoko polozené terasovité kopce:

— Kombinace mostovych odrid na vinicich je vysledkem dlouhodobého lidského tsili zaméfeného na vybér odrad,
a to zejména v Casti Lombardie spadajici do oblasti CHOP, v niZ se ve v&t${ mife péstuji odridy Trebbiano di
Lugana, Merlot a Marzemino, zatimco ve veronské ¢dsti se vice péstuji odriidy Garganega, Pinot Grigio a Corvina
Veronese, ale ve stejné mife také Chardonnay a Cabernet (Cabernet sauvignon, Cabernet franc a Carmenere).

— Metody vedeni, hustota vysadby a systémy fezu maji za cil dosdhnout co nejlepsiho a nejraciondlnéjsiho
uspordddni vinic pro Fizeni péstitelskych ¢innosti v zdvislosti na specifické jakosti odridy a druhu enologické
produkce. Ve veronské oblasti se proto rozsifil zptisob vedeni révy typu pergola, s hustotou vysadby 3 az 4 metry
mezi fadami a 0,6 aZ 1 m mezi jednotlivymi rostlinami v fadé, pfi¢emz mezifadi je zcela pokryto vegetaci,
zatimco v regionu Lombardie se pouzZivaji klasické Gzké kordony se vzdalenosti mezi fadami 2,5 m a 1 m mezi

jednotlivymi rostlinami v fadeé.

— PHi vyrobé vin se pouzivaji tradi¢ni postupy, které se béhem 20. stoleti ustélily pro tichd bild a Cervend vina, jakoz
i postupy susen{ hroznti na kefi nebo po sklizni. Pro vyrobu vina druhu Passito a jeho zrdni a z&asti i pro vyrobu
tichych vin se pouZivaji bilé a modré hrozny. V posledni dobé se v celé oblasti rychle rozsifily postupy vyroby
perlivych a Sumivych vin.

8.3. CHOP ,Garda“ — kategorie ,,vino*

Pricinnd souvislost mezi jakosti, vlastnostmi produktu a zemépisnou oblasti s ohledem na pfirodni a lidské faktory.

Z analytického a organoleptického hlediska maji vina s CHOP ,Garda“ specifické vlastnosti, které umoziuji
identifikovat a kategorizovat interakce mezi zemépisnou oblasti a mostovou odriidou. V piipadé bilych hroznil se
nejéastéji pouzivaji tyto tfi odridy: Garganega, Chardonnay a Pinot Grigio; v piipadé modrych hroznii rovnéz tii
odridy: Corvina, Merlot a Cabernet.

V kategorii ,vino“ (1) vykazuji bilé a modré odridy vyvazené chemické, fyzikdlni a organoleptické vlastnosti, které jsou
typické pro mikroklima a morény v oblasti Gardského jezera a promitaji se do intenzivnich, prevdzné kvétinovych
aromat a svézich a tradi¢né jemnych chuti vin.

V kategorii ,vino“ (1) s oznacenim bilé mostové odriidy md, pokud jde o tii nejcastéji produkované druhy, odriida
Garganega senzorické tény spojené s bohatou chuti, a to i po dlouhém zrdni, s tercidrnimi aromaty charakteri-
zovanymi sirnymi tény, zejména pokud byly hrozny vypéstovany na ptdadch sope¢ného pivodu v nejvychodnégjsich
Castech vymezené oblasti. U odridy Chardonnay, kterd se péstuje na rychle dozrévajicich vinicich na morénovych
pudach v blizkosti jezera, jsou nejvyraznéjsi senzorické tony spojené s kombinaci ¢ichovych a chutovych vjemd, kterd
se vyznacuje vyraznou kvétinovou viini a vyraznou chuti. Odrtida Pinot Grigio md vZdy vyrazné tony typické pro tuto
odridu, kterd se péstuje zejména ve vnitinich ddolich vytvofenych ledovcovymi morénami az do vysokych
nadmofskych vysek. Zde mohou hrozny déle zrit, ¢imz se zvySuje kyselost a vytvafeji se senzorické tony spojené
s jemnéj$imi kvétinovymi aromaty a plnou chuti. Po del$im zrdni maji intenzivnéj${ barvu s riZovymi/médénymi
odstiny.
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V kategorii ,vino“ (1) s ozna¢enim modré odriidy hroznti ma, pokud jde o tfi nej¢astéji produkované druhy, odrida
Merlot senzorické tény spojené zejména s kvétinovymi a ovocnymi aromaty, které vinu dodavaji eleganci a vyvazenou
vini a chut, a to i pfi del$im zrdni v malych sudech. Merlot se péstuje v kopcovité morénové krajiné okolo jezera na
sttedné hlubokych a stfedné skeletovitych padach. V piipadé odriidy Cabernet, a zejména Cabernet Sauvignon, se
péstovani omezuje na kopcovité oblasti na jih od jezera, jejichZ hlubsi piidy umoziuji dosazeni vy3si drodnosti. Vina
se vyznacuji vyraznou kofenénou vin{ a chuti s pouze lehkym naznakem bylinek, ale s intenzivni fenolovou vini
sahajici od kize az k cokolddé, zejména pii zrdni v malych sudech. Odriida Corvina se péstuje ve velkém, od
vychodniho biehu jezera az po niZiny a horské oblasti provincie Verona. Specifické rysy této mistni odridy jsou dobte
zndmé a velmi vyznamné a vybudovaly si svou svétové proslulou povést pravé v této vinaiské oblasti.

8.4. CHOP ,Garda* — kategorie ,Sumivé vino“ a ,jakostni Sumivé vino*

Pricinnd souvislost mezi jakosti, vlastnostmi produktu a zemépisnou oblasti s ohledem na pfirodni a lidské faktory.
V kategorii ,Sumivé vino“ (4) Ize druhy Garda Bianco, rovnéz s oznacenim odrtdy Pinot Grigio, a Garda Rosé, které se
vyrdbgji piedeviim Charmatovou metodou ze zdkladnich vin jinych, pretfidénych oznaceni a pfevdziné z jedné

mostové odrtidy, charakterizovat jako Sumivd, ovocnd a lahodnd vina, kterd se diky své jemné chuti snadno konzumuji.

V kategorii ,jakostni Sumivé vino“ (5) se druhy Garda Bianco a Garda Rosé vyrdbéji predevsim tradi¢ni metodou
druhotného kvaseni ze zdkladniho vina, které obvykle tvofi smés vybranych mostovych odriid révy vinné, z niz se po
dlouhém zrdni na kalech vyrdbé&ji bohatd a komplexni vina.

8.5. CHOP ,Garda“ — kategorie ,perlivé vino*

Pfi¢inna souvislost mezi jakosti, vlastnostmi produktu a zemépisnou oblasti s ohledem na piirodni a lidské faktory.

V kategorii ,perlivé vino* (8) 1ze druhy Garda Bianco, rovnéz s oznacenim mostové odridy, jako jsou Garganega, Pinot
Grigio nebo Chardonnay, jakoZ i Garda Rosé, charakterizovat jako jednoduchd, ovocnd a svézi perlivd vina pfipravend
ke spotiebé, s organoleptickymi vlastnostmi typickymi pro pouzitou odridu.

9. Dalsi zdkladni podminky

Vyroba a zpracovdni Sumivého vina

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Druh dal$ich podminek:

Vyjimka z pozadavku na produkci ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminky:

1. Proces vyroby vina z hroznt, v¢etné ptipadného suseni, musi probihat ve vymezené oblasti produkce.

S ohledem na mista, kde se vino tradi¢né vyrabi, lze tyto kroky provadét na celém tizem{ provincif Brescia, Mantova
a Verona.

Tyto postupy lze rovnéz provadét ve vinafskych podnicich a vinafskych druZstvech nachazejicich se v obcich
Gambellara a Montecchio Maggiore, pokud se vino vyrdbi z hroznt pochazejicich z vinic vhodnych k vyrobé vin
s timto oznacenim a pokud lze tuto skutecnost prokdzat ptislusnému kontrolnimu orgdnu v den schvélen{ této
specifikace.
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2. Zpracovani na Sumivé a perlivé vino, véetné enologickych postupti druhotného kvaseni, stabilizace a slazeni
druhd, u nichZ je to povoleno, mtze probihat na celém sprdvnim tzemi regioni Lombardie a Bendtska
a v oblastech s nimi sousedicich.

Oznacovdni a baleni

Prdvni rdmec:

Vnitrosttni pravni pfedpisy

Druh dalsich podminek:

Dopliiujici ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminky:

Oznacdeni a obchodni tGprava vin Garda Bianco Spumante nesmi obsahovat slovo ,bianco” (bilé). Pokud se pouziva
vyraz ,Millesimato (ro¢nik), musi byt uveden i rok produkce hroznd.

Pokud jde o baleni, vino s CHOP Garda se mus{ prodévat ve sklenénych lahvich o maximdlnim jmenovitém objemu
5 litr a Sumivé vino ve sklenénych lahvich o maximédlnim jmenovitém objemu 18 litri.

S vyjimkou Sumivych vin a druhu Passito s CHOP Garda lze misto sklenénych nadob pouzit nddoby z jiného materidlu,
sestavajici z vnitfntho sdcku z plastu s vicevrstvou polyethylenovou nebo polyesterovou félii a vnéjstho obalu
z lepenky nebo jiného pevného materidlu o objemu nejméné 2 litry a nejvyse 12 litrd.

Pouze druhy Garda Bianco, Rosso a Rosé mohou byt uvddény na trh v nddobéch z nerezové oceli o objemu 20, 25
a 30 litrd.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17343

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3411/oj 27(27


https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17343

	Zveřejnění žádosti o schválení změny, která není menšího rozsahu a která se týká specifikace produktu chráněného označení původu v odvětví vína v souladu s čl. 97 odst. 3 ve spojení s článkem 105 nařízení Evropského parlamentu a Rady (EU) č. 1308/2013 (C/2024/3411)

