Uradni list SL
Evropske unije Serija C

C[2025/221 3.1.2025

Objava obvestila o odobritvi standardne spremembe specifikacije proizvoda za ime v vinskem
sektorju iz lena 17(2) in (3) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33
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To obvestilo je objavljeno v skladu s ¢lenom 17(5) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (').

OBVESTILO O ODOBRITVI STANDARDNE SPREMEMBE

~Enavopn“
PGI-GR-A0858-AM02

Datum obvestila: 4. oktober 2024

OPIS ODOBRENIH SPREMEMB IN RAZLOGI ZANJE

Sprememba se med drugim nanasa na popravek deleza alkohola za belo vino iz prezrelega grozdja: najmanjsi volumenski
delez dejanskega alkohola bi moral biti 12 % namesto 15 %.

V spremembi specifikacije proizvoda z ZGO ,Enavopn®, vloZeni prek eAmbrosie leta 2018, in v vseh poznejsih dokumentih
je bilo za najmanjsi deleZ dejanskega alkohola za belo vino iz prezrelega grozdja napa¢no navedeno 15 %, medtem ko je
bilo v prvotni vlogi, vlozeni 30. julija 2015, navedeno, da je najmanjsi delez dejanskega alkohola 12 %. Vloga je bila
odobrena z Izvedbeno uredbo Komisije (EU) 2022/953 o odobritvi sprememb specifikacije proizvoda za zas¢iteno
oznacbo porekla ali zas¢iteno geografsko oznacbo (,Enavopr” (Epanomi) (ZGO)), objavljeno 21. junija 2022.

Spremenjen je bil oddelek Opis vina.

ENOTNI DOKUMENT

1. Ime
Enavopn
2. Vrsta geografske oznacbe

ZGO - zaiCitena geografska oznacba

3. Kategorije proizvodov vinske trte
1. Vino

16. Vino iz prezrelega grozdja

3.1  Oznaka kombinirane nomenklature
— 22 - PIJACE, ALKOHOLNE TEKOCINE IN KIS

2204 - Vino iz svezega grozdja, vklju¢no ojacena vina; grozdni most, razen tistega iz tar. $t. 2009

() ULLY,11.1.2019, str. 2.
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SL UL G, 3.1.2025
Opis vina
1. Suho rdece vino
KRATEK OPIS
Analitske lastnosti:
— delez skupnega alkohola: najmanj 12,0 %,
— najmanyjsi delez naravnega alkohola: 11,5 %,
— skupna vsebnost sladkorja (v g/l): najvec 9,0%,
— najvija vsebnost skupnih kislin: 7,0 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina.
* Ce vsebnost sladkorja preseze 4 g/l, se uporabijo pogoji iz Priloge I1I, del B, k Delegirani uredbi Komisije

(EU) 2019/33.

Ce posamezne vrednosti niso navedene, se uporabljajo vrednosti iz zakonodaje EU.
Organolepti¢ne lastnosti

Videz: sijo¢, globoke $krlatne barve z ope¢nato rdecimi odtenki po dolgem staranju vina.
Aroma: aroma po svezem zrelem sadju, za¢imbah, rozinah in kakavu.

Okus: polnega telesa, uravnoteZen in z mehkimi tanini, ki so podkrepljeni s sadjem in intenzivnim aromati¢nim
zatonom.

Splosne analitske lastnosti

— Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): —

— Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %): 12,0

— Najnizja vsebnost skupnih kislin: 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
— Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): 20

— Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida (v miligramih na liter): 150

2. Suho belo vino

KRATEK OPIS

Analitske lastnosti:

— delez skupnega alkohola: najmanj 11,0 %,

— najmanjsi delez naravnega alkohola: 10,5 %,

— skupna vsebnost sladkorja (v g/l): najvec 9,0%,

— najvija vsebnost skupnih kislin: 7,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina.

* Ce vsebnost sladkorja preseze 4 g/l, se uporabijo pogoji iz Priloge I1I, del B, k Delegirani uredbi Komisije
(EU) 2019/33.

Ce posamezne vrednosti niso navedene, se uporabljajo vrednosti iz zakonodaje EU.

Organolepti¢ne lastnosti

Videz: intenzivno svetlo rumene barve z zelenimi odtenki ali intenzivno zlato rumene barve po obdobju staranja
vina.

Aroma: aroma po eksoti¢nem in poletnem sadju, jasminu, agrumih, vanilji in medu s pridihom tobaka.
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Okus: v ustih kompleksen in bogat s harmoni¢no uravnotezenim okusom, sveZo in intenzivno aromaticno kislostjo
ter obstojnim zatonom.

Splosne analitske lastnosti

— Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): —

— Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %): 11,0

— Najnizja vsebnost skupnih kislin: 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
— Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): 18

— Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter): 200

3. Belo vino iz prezrelega grozdja

KRATEK OPIS

Analitske lastnosti:

— najmanyjsi delez skupnega alkohola: 15 %,

— vsebnost naravnega sladkorja (v g/l): — najmanj 250 g/,

— najviSja vsebnost skupnih kislin: 6,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina.

Ce posamezne vrednosti niso navedene, se uporabljajo vrednosti iz zakonodaje EU.

Organolepti¢ne lastnosti

Videz: temno zlate barve zaradi dolgotrajnega staranja v hrastovih sodih.

Aroma: kompleksne arome po zrelem belomesnatem sadju, kot so breskve, hruske, kutine in mango, ter medu.
Okus: v ustih izrazito mehek z dobrimi kislinami in sladkim zatonom.

Splosne analitske lastnosti

— Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): —

— Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %): 12

— Najnizja vsebnost skupnih kislin: 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
— Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): 20

— Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter): 300

Enoloski postopki
Posebni enoloski postopki

1. Gojitvena oblika vinske trte

Pridelovalna praksa

Vinska trta se obreze po obi¢ajnih gojitvenih tehnikah, ki se uporabljajo na tem obmogju.

2. Vinifikacija belih vin
Omejitve pri enoloskih postopkih
Vinifikacija belih vin:

belo vino z ZGO ,Enavopr

Vino se vinificira z najsodobnej$o tehnologijo vinifikacije; temperatura med alkoholnim vrenjem ne sme
preseci 20 °C.
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3. Vinifikacija rdecih vin
Omejitve pri enoloskih postopkih
Vinifikacija rde¢ih vin:

rdece vino z ZGO ,Enavopr|“ se vinificira s tradicionalnimi metodami vinifikacije rdecega vina.

4. Vinifikacija belih vin iz prezrelega grozdja

Omejitve pri enoloskih postopkih

Belo vino iz prezrelega grozdja z ZGO ,Enavopn*

Grozdje se pusti prezoreti na trti le v letih, ko podnebne razmere to omogocajo.

Vino se vinificira z najsodobnej$o tehnologijo vinifikacije; temperatura med alkoholnim vrenjem ne sme
preseci 20 °C.

Najveji donosi

1. Najvedji donos v hektolitrih kon¢nega proizvoda na hektar — rdeca vina

88 hektolitrov na hektar

2. Najvegji donos v hektolitrih konénega proizvoda na hektar — bela vina

82,5 hektolitrov na hektar

3. Najvedji donos v hektolitrih kon¢nega proizvoda na hektar — bela vina iz prezrelega grozdja

40 hektolitrov na hektar

4. Najvedji donos v kilogramih grozdja na hektar — rdeca vina

11 000 kilogramov grozdja na hektar

5. Najvedji donos v kilogramih grozdja na hektar — bela vina

11 000 kilogramov grozdja na hektar

6. Najvecji donos v kilogramih grozdja na hektar — bela vina iz prezrelega grozdja

8 000 kilogramov grozdja na hektar

Razmejeno geografsko obmodje

Razmejeno obmodje vinifikacije vin z ZGO ,Enavopr|“ je bilo dolo¢eno z ministrskim sklepom §t. 340582 z dne
1. septembra 1989 (Uradni list, serija II, 5t. 694/B/15.9.1989), ki je bil pozneje spremenjen z ministrskimi sklepi
§t. 420192 z dne 21. decembra 1992 (UL I 758/B/31.12.1992), §t. 359489 z dne 25. oktobra 1996 (ULII 1010/B/
5.11.1996), $t. 387425 z dne 11. septembra 2000 (ULII 1179/B/25.9.2000) in §t. 278474 z dne 26. februarja 2008
(UL II 391/B[7.3.2008). Razmejeno obmodje proizvodnje vin z ZGO ,Enavoun“ zajema kraj Epanomi v ob¢ini
Termaikos, ki leZi juzno od Soluna.

Sorte vinske trte

Cabernet sauvignon N
Chardonnay B
Grenache rouge N
Merlot N

Mourvedre N
Sauvignon blanc B
Syrah N

Viognier B
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8.2

Assyrtiko B
Limnio N
Malagousia B

Xinomavro N - xinogaltso, popolka

Opis povezave

Podatki o geografskem obmodju — vino in vino iz prezrelega grozdja

Zgodovinska, kulturna, druzbena in gospodarska povezava ter okolje in geografski izvor so pomembni za kategoriji
vino in vino iz prezrelega grozdja.

A.  Zgodovinska povezava

Obmogje Epanomi spada v regijo Kalamaria, ki pomeni ,dobra stran“. Ime so ji nadeli francoski popotniki zaradi
dobre kakovosti tamkaj$njih kmetijskih proizvodov. Obstajajo dokazi, da se vino na tem obmodju prideluje Ze
1500 let, njeni vinogradi pa so omenjeni tudi v ¢asu bizantinskega obdobja. Prva omemba naselja z imenom
Panomi (1302) je povezana z obstojem vinskih trt v regiji. Zdi se, da se je vinogradnistvo nadaljevalo do konca
turske zasedbe. Med popisom iz leta 1875 je bilo zabelezenih 325, med popisom leta 1907 pa 586 vinogradov.
Leta 1907 je bilo 27 stiskalnic v namenskih stavbah in 22 stiskalnic v vaskih hiSah. Najdemo tudi zapise o placilu
davkov turskim lokalnim organom glede gojenja vinogradov in proizvodnje domacega vina.

B.  Kulturna, druzbena in gospodarska povezava

Vinogradi in vino so Ze od nekdaj nelocljivo povezani s kulturnim, druzbenim in gospodarskim Zivljenjem lokalnih
prebivalcev.

Ta povezava se je ohranila do danes z organizacijo prireditev in konferenc, katerih namen je promocija vina in
lokalne kulturne tradicije, kot so ,vinske poti“ obmo¢ja Epanomi.

C.  Geografsko okolje in geografsko poreklo

Vinorodno obmod¢je Epanomi leZi juzno od Soluna v ob¢ini Termaikos. Podnebje je sredozemsko. Povprecna letna
temperatura dosega 16 °C, letno povprecje padavin pa znasa 550 mm. V zgodnjih jutranjih urah je veliko rose, ki
zmanjsa transpiracijo, ve¢inoma pa ji sledi suh severni veter, ki razpiha odve¢no vlago z rastlinja. Tla so
pescenoglinasta in glinastoilovnata. Vsebnost kalcijevega karbonata prispeva k dobri teksturi in odcednosti tal,
medtem ko razmeroma visoka vsebnost gline omogoca zbiranje velike koli¢ine hranil. Vsebnost organskih snovi je
srednja ter prispeva k dobri teksturi in odcednosti tal. Tla imajo rahel do srednji naklon, kar prispeva k boljsemu
odvajanju vode in omejuje ali celo izklju¢uje nevarnost bolezni, kot je med drugim peronospora. Vpliv morja
skupaj z naklonom in lego tal pomembno zmanjsuje nevarnost zmrzali.

Podatki o proizvodu za kategorijo vino

Bela vina z ZGO ,Enavopn* so svetlo rumene barve z zelenimi in srebrnimi odtenki ali intenzivne zlato rumene barve
po obdobju staranja vina v hrastovih sodih. Aroma je odvisna od vrste, sorte vinske trte in staranja. Vina, za katera je
znacilna sveza kislost, so kompleksna in bogata v ustih z obstojnim pookusom, kar je zasluga idealnih razmer za
zorenje sort vinske trte.

Rdeca vina z ZGO ,Enavopn“ imajo intenzivno rdeco barvo z modrikastimi odtenki ter arome po rdecem jagodicju,
zafimbah, kakavu in rozinah. Zaradi idealnih podnebnih razmer v tej regiji, ki omogocajo dobro fiziolosko in
fenolno zrelost, imajo polno telo, uravnoteZen okus in mehke tanine.
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8.4

Informacije o proizvodu za kategorijo vino iz prezrelega grozdja

Vina iz prezrelega grozdja se od zacetka leta 2000 pridelujejo iz avtohtone sorte vinske trte malagousia, ki se na tem
obmodju goji Ze ve¢ kot 35 let in daje izjemne rezultate. Ta sorta je popolnoma prilagojena rastis¢u, ki ima ugodne
razmere za vinogradnistvo.

Grozdje se pusti prezoreti na trti le v letih, kadar podnebne razmere to omogocajo. Temno zlata barva nastane zaradi
dolgotrajnega staranja v hrastovih sodih, za vino pa so znacilne arome po zrelem belomesnatem sadju in medu. Vino
je v ustih prijetno gladko, kar je v popolnem ravnoteZju s precej$njimi kislinami, ki ga odlikujejo.

Vina iz prezrelega grozdja so prejela priznanje na mednarodnih tekmovanjih, kot so Decanter World Wine Awards,
International Wine Challenge in International Wine & Spirits Competition.

Vzrocha medsebojna povezava za kategorijo vino

Kot je podrobno navedeno v prejsnjih delih, je edinstvenost vina z ZGO ,Enavoun“ posledica povezave med
posebnimi znacilnostmi obmocja (tla, podnebje, vpliv vetrov poleti), gojenimi sortami vinske trte in uporabljenimi
gojitvenimi tehnikami.

Podnebje na obmoc¢ju Epanomi je idealno za sorte vinske trte, ki se tam gojijo, saj grozdje doseze Zeleno fiziolosko in
fenolno zrelost pred obdobjem mocnega jesenskega deZevja, ki bi skodilo kakovosti grozdja.

Posledica toplih in suhih razmer, ki prevladujejo na tem obmodju, in vrste tal je, da grozdje dozori med sredino
avgusta in sredino septembra, odvisno od sorte vinske trte. Tako se zaradi spleta gojenih sort vinske trte ter zelo
toplih in suhih razmer na tem obmodju, ki so neposredno povezane s podnebjem, vrste vina in organolepti¢ne
lastnosti pridelanih vin razlikujejo.

Bele sorte vinske trte se gojijo v najnizjih delih vinogradov, da bi se izognili vodnemu stresu, zaradi katerega bi se
vsebnost kislin v vinih znizala. Edina izjema je sorta vinske trte malagousia, ki se goji v srednjih in vigjih delih, saj je
obcutljiva na prevec vlage. Zorenje grozdja sort vinske trte chardonnay, sauvignon blanc in viognier se za¢ne sredi
avgusta, sorti vinske trte assyrtiko in malagousia pa dozorita konec avgusta.

Sorta vinske trte assyrtiko se je popolnoma prilagodila lokalnemu okolju in daje vina, ki imajo izrazite kisline, velik
delez alkohola, arome po zrelem zelenem sadju, cvetli¢ne note in nezno mineralnost v ustih.

Sorta malagousia zori brez tezav in daje vina, ki imajo posebej velik delez alkohola, dobre kisline (zaradi hladnih
severnih vetrov) ter arome po tropskem sadju, agrumih in jasminu.

Sorte chardonnay, viognier in sauvignon blanc imajo zaradi toplih razmer med zorenjem cvetne note po tropskem
sadju ter bogat okus, dobre kisline in dober potencial za staranje.

Rdece sorte vinske trte se gojijo v najvijih delih vinogradov, kjer tla zadrZijo manjso koli¢ino vode, da bi se sprozil
zZeleni vodni stres ter dosegla boljsa fenolna in fizioloska zrelost. Vina, pridelana na pescenih tleh, imajo nezne
arome, vina, pridelana na tleh z velikim delezem gline, pa imajo izrazit fenolni znacaj. Grozdje za¢ne zoreti proti
koncu avgusta z rdecimi sortami vinske trte merlot, grenache rouge, sledijo sorte vinske trte syrah, cabernet
sauvignon in mourvedre, konca pa v prvi polovici septembra s sortama vinske trte limnio in xinomavro.

Zlasti sorti vinske trte merlot in grenache rouge dajeta vina z velikim delezem alkohola, ki so mehka v ustih in imajo
arome po zrelem sadju. Sorte syrah, cabernet sauvignon in mourvedre dajejo dobro strukturirana vina intenzivne
barve in z dobrim potencialom za staranje. Sorta limnio daje vina intenzivne barve z izrazitimi aromami po rde¢em
jagodi¢ju in z bogatim volumnom, medtem ko imajo vina sorte xinomavro zaradi idealnih razmer za zorenje te sorte
vinske trte na tem obmodju dobro barvno intenzivnost, ustrezen delez alkohola in znacilne arome po rdecem
jagodicju.
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Vzrocha medsebojna povezava za kategorijo vino iz prezrelega grozdja

Sorta malagousia je vsestranska sorta vinske trte, ki lahko glede na gojenje in nacin vinifikacije daje preprosta vina
z aromami po muskatu in limoni, pa tudi vina s kompleksnejsim telesom in aromami po agrumih (citrona, limona),
zrelem sadju, zelis¢ih in belem popru. PolozZaj, lega, relief ter mehanska in kemicna sestava tal imajo pomembno
vlogo.

Sorta vinske trte malagousia je dobro prilagodljiva, vendar je obcutljiva na vlago. Zato se zasaja na najvijih ravneh
obmodja, kjer je delez vlage manjsi, in sicer na obmodjih, ki so ugodna za zorenje grozdja. Vina iz te sorte so
kompleksna z izrazitimi aromami po agrumih in tropskem sadju. Imajo dobre kisline zaradi severnih vetrov, ki
vle€ejo vlago iz rastlin, in morskih vetri¢ev, ki v poletnih mesecih zniZujejo temperaturo grozdja.

Tla so pretezno pescena, z malo hranili in majhnim naklonom, kar omogoca hitro in enostavno odvajanje vode ter
ustvarja zelo ugodne razmere za sorto malagousia, zlasti v obdobju zorenja. V nasprotnem primeru vsrkanje velike
koli¢ine vode povzrodi, da se pretrga tanka koZica te sorte vinske trte in pojavi plesen.

Obenem je zaradi izbora najstarejsih vinskih trt (30 let in ve) te sorte in revnih tal na tem obmocju donos manjsi,
sorte vinske trte pa so ustrezne za prezorenje. V letih obilnega pridelka pa se za spodbujanje zorenja grozdja opravi
zelena trgatev.

Neposredna izpostavljenost soncu zmanjSuje intenzivnost terpenskih arom sorte vinske trte, ki dajejo muskatne
znacilnosti. Zato zasaditev na tem obmodju poteka v smeri zahod-vzhod, da se omogoci harmoni¢no zorenje in
zaiCiti grozdje pred neposredno izpostavljenostjo son¢nim zarkom, da se preprecijo poskodbe. Hkrati posebno
upravljanje nadzemnega dela vinske trte (ve¢ kot 2 metra) omogoca boljso senco in bolj$o zas¢ito grozdja.

Klonska selekcija je prav tako prednost. Zasaditev s klonom sorte, ki ima rahle grozde, izboljsa zralenje grozdja in
zmanjsa tveganje plesni.

Nazadnje, ugotovljeno je bilo, da se sorta vinske trte zelo dobro prilagaja podnebnim spremembam. Odsotnost
padavin na obmoc¢ju avgusta in septembra v zadnjih letih omogoca boljse zorenje te sorte vinske trte, kar je ugodno
za proizvodnjo vina iz prezrelega grozdja skoraj vsako leto.

Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznacevanje, ostale zahteve)

Dodatne dolocbe o oznalevanju vina
Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:

dodatne dolo¢be o oznalevanju

Opis pogoja:

Clen 53(1), (2) in (6) ter zlasti Priloga V k Delegirani uredbi Komisije (EU) 2019/33 o dopolnitvi Uredbe
(EU) 3t. 1308/2013 Evropskega parlamenta in Sveta v zvezi z vlogami za za3cito oznacb porekla, geografskih
oznach in tradicionalnih izrazov v vinskem sektorju, postopkom ugovora, omejitvami uporabe, spremembami
specifikacij proizvoda, preklicem za$cite ter oznacevanjem in predstavitvijo. Na etiketi ekoloskih vin z ZGO
L,Emavopn“ se izrazu ,ekolosko ali ,eko” ob imenu proizvoda obvezno dodajo:

— S$tevilka oznake nadzornega organa,
— simbol EU,

— navedba ,kmetijstvo EU“ infali ,kmetijstvo Grcije“.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj



SL

UL C, 3.1.2025

Izrazi za nekatere postopke pridelave

Clena 3 in 4 ministrskega sklepa $t. 280557 z dne 9. junija 2005 o dologitvi ¢asa zorenja, staranja in dajanja na trg
vina vi§je kakovosti z oznacbo porekla in lokalnega vina ter izrazov za oznacevanje njunega nacina pridelave ali
nacinov proizvodnje (grki uradni list, serija II, §t. 818/15.6.2005) dolocata pravila za uporabo naslednjih izrazov:

— ,NEOZ OINOz* ali ,NEAPOZ OINOZ“ (mlado vino);
— L QPIMANZH XE BAPEAI* ali ,QPIMAZE SE BAPEAI“ (zoreno v sodih);
— L TTIAAAIOMENOZ SE BAPEAI“ ali ,JTAAAIQSH SE BAPEAI (starano v sodih);

— ,OINOITOIH®HKE KAI QPIMASE XZE BAPEAI“ ali ,,OINOTIOIHZH KAI QPIMANZH XE BAPEAI“ (vinificirano in
zoreno v sodu);

,OINOTIOIHZH XE BAPEAI“ ali ,OINOTIOIHOHKE ZE BAPEAI“ (vinificirano v sodu).
Navedba letnika na oznaki

Kadar se pri oznacevanju vin uporablja izraz ,NEOT OINOZ“ ali ,NEAPOZ OINOZ“ (novo vino), je obvezna navedba
letnika v skladu s ¢lenom 1(2) ministrskega sklepa $t. 280557/9-6-2005 o dolo¢itvi ¢asa zorenja, staranja in dajanja
na trg vin z oznacbo porekla visje kakovosti in lokalnih vin ter izrazov, ki se uporabljajo za oznacevanje njunega
nacina pridelave ali nacinov proizvodnje (GG II 818/15-6-2005).

Izrazi na oznakah v skladu z nacionalno zakonodajo

\NT

V skladu z ministrskim sklepom §t. 235309 z dne 7. februarja 2002 se lahko pri oznacevanju vin z ZGO ,Enavop
uporabljajo naslednji izrazi:

LAEYKOZ AIIO AEYKA ITA®YAIA“ | ,blanc de blancs“ (belo vino iz belega grozdja), ,AEYKOX AIIO EPYOPA
STADYAIA“ [ ,blanc de noir” (belo vino iz rdecega grozdja), ,AEYKOX AIIO EPYOPQITA STAGYAIA“ [ ,AEYKOZX ATIO
TKPIZA STADYAIA“ | ,blanc de gris“ (belo vino iz sivega grozdja), ,KOKKINEAI“ | ,Kokineli“, ,OINOZ AOOQN* [ ,vin
de collines” (vino z gri¢ev), ,OINOZ [TAATIQN“ [ ,vin de coteaux” (vino s pobocij).

Odstopanja

Pravni okvir:

zakonodaja EU

Vrsta dodatnega pogoja:

odstopanje od proizvodnje na razmejenem geografskem obmocju
Opis pogoja:

Clen 5(1), tocka (b), Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 o dopolnitvi Uredbe (EU) st. 1308/2013 Evropskega
parlamenta in Sveta v zvezi z vlogami za za¢ito oznacb porekla, geografskih oznacb in tradicionalnih izrazov
v vinskem sektorju, postopkom ugovora, omejitvami uporabe, spremembami specifikacij proizvoda, preklicem
zaiCite ter oznacevanjem in predstavitvijo.

Odstopanja

Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:

odstopanje od proizvodnje na razmejenem geografskem obmocju
Opis pogoja:

V ¢lenu 4(c) skupnega ministrskega sklepa $t. 392169 z dne 20. oktobra 1999 o doloitvi splosnih pravil za uporabo
izraza ,Tomkog Oivog” (deZelno vino) v opisu namiznega vina (Vladni uradni list, serija II, $t. 1985/8.11.99), kakor je
bil spremenjen s skupnim ministrskim sklepom $t. 321813 z dne 29. avgusta 2007, je navedeno:

,Namizna vina, za katera se lahko izraz ,dezelno vino' uporabi z geografsko oznacbo pokrajine, prefekture ali
vinorodnega okoliSa, ki je manjsi od prefekture, se pridelujejo v vinskih kleteh, ki delujejo v tej ali sosednji
prefekturi®.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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Natan¢neje, vina z ZGO ,Enavopr” se lahko pridelujejo v vinskih kleteh, ki so v prefekturi Solun ali v sosednjih
prefekturah Halkidika, Emathie, Pela, Kilkis in Seres.

Povezava na specifikacijo proizvoda

https://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE/2021 prodiagrafes_epanomi_031024.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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