Uradny vestnik SK
Eurépskej tnie Séria C

C[2025/221 3.1.2025

Uverejnenie oznimenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(C/2025[221)

Toto ozndmenie sa uverejituje v stlade s clankom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
~Enavopun“
PGI-GR-A0858-AMO02

Détum ozndmenia: 4. oktébra 2024

OPIS A DOVODY SCHVALENE} ZMENY

V rdmci zmeny sa okrem iného opravuje obsah alkoholu bielych vin z prezretého hrozna: minimalny obsah alkoholu by
mal byt 12 % v obj. %, a nie 15 %

V zmene technickych pecifikdcii pri vyrobku s CHZO ,Enavopn postiipenej prostrednictvom systému e-ambrosia v roku
2018 a vo vietkych ndslednych dokumentoch sa uvadzal chybny minimdlny obsah alkoholu bielych vin z prezretého
hrozna 15 %, hoci v povodnej Ziadosti predlozenej 30. jila 2015 sa uvadzal skuto¢ny minimalny obsah alkoholu 12 %.
Komisia Ziadost schvdlila svojim vykondvacim nariadenim (EU) 2022/953, ktorym sa schvaluje zmena $pecifikicie
chrdneného oznacenia povodu alebo chrineného zemepisného oznacenia [Enavopr (Epanomi) (CHZO)], pricom
uverejnené bolo 21. jina 2022.

Zmenil sa bod ,Opis vina“.

]EDNOTNY DOKUMENT

1. Nizov (ndzvy)

Enavopr

2. Druh zemepisného oznacenia

CHZO - chrdnené zemepisné oznacenie

3. Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

16. Vino z prezretého hrozna

3.1.  Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vritane vina obohateného alkoholom hroznovy must, iny ako polozky 2009

() U.v.EULY, 11.1.2019,s. 2.
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Opis vina (vin)
1. Suché cervené vino

STRUCNY OPIS

Analytické vlastnosti:

— Celkovy obsah alkoholu: minimélne 12,0 %

— Minimdlny prirodzeny obsah alkoholu: 11,5 %

— Celkovy obsah cukru (g/l): najviac 9,0*

— Maximalna celkovd kyslost: 7,0 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

* Ak obsah cukru prevysi 4 g1, uplatiiuji sa podmienky stanovené v casti B prilohy IIl k nariadeniu Komisie
(EU) 2019/33.

Ak nie je uvedend konkrétna hodnota, platia limity stanovené v pravnych predpisoch EU.
Organoleptické vlastnosti

Vzhlad: Ziarivd hlbokd purpurova farba s tehlovocervenymi odleskmi po dlh§om zren{ vina.
Aroéma: Vona zrelého Cerstvého ovocia, korenia, hrozienok a kakaa.

Chut: vyraznd, no vyvizend chut s jemnymi trieslovinami podporenymi ovocnym vyrazom a intenzivna aromatickd
koncovka.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12,0

— Minimélna celkové kyslost: 3,5 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 20

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 150

2. Suché biele vino

STRUCNY OPIS

Analytické vlastnosti:

— Celkovy obsah alkoholu: minimélne 11,0 %

— Minimdlny prirodzeny obsah alkoholu: 10,5 %

— Celkovy obsah cukru (g/l): najviac 9,0*

— Maximalna celkovd kyslost: 7,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

* Ak obsah cukru prevysi 4 g/l, uplatiiuji sa podmienky stanovené v ¢asti B prilohy III k nariadeniu Komisie
(EU) 2019/33.

Ak nie je uvedend konkrétna hodnota, platia limity stanovené v pravnych predpisoch EU.
Organoleptické vlastnosti

Vzhlad: vyraznd svetld zlatistd farba so zelenymi odleskmi alebo po urcitom obdob{ vyzrievania vyraznd zlatozltd
farba.

Aroéma: voria exotického a letného ovocia, jazminu, citrusovych plodov, vanilky, medu a tabakové tony.
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5.1.

Chut: v tstach komplexnd a bohatd, harmonicky vyvadzend chut, svieza a silne aromatickd kyslost a perzistentny
zZaver.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11,0

— Minimédlna celkova kyslost: 3,5 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 200

3. Biele vino z prezretého hrozna

STRUCNY OPIS

Analytické vlastnosti:

— Minimélny celkovy obsah alkoholu: 15 %

— Obsah prirodzenych cukrov (g/l): najmenej 250 g/l

— Maximalna celkovd kyslost: 6,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Ak nie je uvedend konkrétna hodnota, platia limity stanovené v pravnych predpisoch EU.

Organoleptické vlastnosti

Vzhlad: dlhsie vyzrievanie vina v dubovych sudoch mu doddva tmavozlatd farbu.

Aréma: v komplexnych arémach citit zrelé ovocie s bielou duzinou, ako st broskyne, hrusky a dule, mango a med.
Chut: v tstach je citelne hladké a zdroven md dobra kyslost a sladké pozadie.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12

— Minimédlna celkova kyslost: 3,5 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 20

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 300

Vindrske vyrobné postupy
Osobitné enologické postupy

1. Systém vedenia vinica

Metéda pestovania:

Vini¢ sa viaze v stlade s tradi¢nymi miestne pouzivanymi pestovatelskymi postupmi.

2. Vinifikdcia bielych vin
Enologické obmedzenia
Vinifikdcia bielych vin:

Biele vino s CHZO Enavopn

vyraba s pouzitim najnoviej technoldgie vyroby bieleho vina; teplota pocas alkoholového kvasenia nesmie prekrocit
20 °C.
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5.2.

3. Vinifikicia ¢ervenych vin
Enologické obmedzenia
Vinifikdcia Cervenych vin:

16

Cervené vino s CHZO ,Enavopn“ sa vyraba s pouzitim tradi¢nej technolégie vyroby cerveného vina.

4. Vinifikdcia bielych vin z prezretého hrozna

Enologické obmedzenia
Biele vino z prezretého hrozna s CHZO Enavopr
Hrozno sa nechdva prezriet na kroch len v rokoch, ked to umoziuja klimatické podmienky.

Vyraba s pouzZitim najnovsej technoldgie vyroby bieleho vina; teplota pocas alkoholového kvasenia nesmie prekrocit
20 °C.

Maximdlne vynosy

1. Maximaélny hektdrovy vynos v hektolitroch kone¢ného vyrobku — cervené vino

88 hektolitrov na hektdr

2. Maximalny hektarovy vynos v hektolitroch kone¢ného vyrobku — biele vino

82,5 hektolitrov na hektar

3. Maximaélny hektdrovy vynos v hektolitroch kone¢ného vyrobku — biele vino z prezretého hrozna

40 hektolitrov na hektar

4. Maximdlny hektdrovy vynos v kilogramoch hrozna — ¢ervené vino

11 000 kilogramov hrozna na hektdr

5. Maximaélny hektdrovy vynos v kilogramoch hrozna - biele vino

11 000 kilogramov hrozna na hektdr

6. Maximalny hektarovy vynos v kilogramoch hrozna — biele vino z prezretého hrozna

8 000 kilogramov hrozna na hektdr

Vymedzend zemepisnd oblast

Vymedzend oblast vyroby vin s CHZO ,Emavopn“ bola stanovend ministerskym rozhodnutim ¢. 340582
z 1. septembra 1989 (Vlddny vestnik, séria I, ¢. 694/B z 15. septembra 1989) a ndsledne zmenend ministerskym
rozhodnutim ¢. 420192 z 21. decembra 1992 (Vlddny vestnik II 758/B z 31. decembra 1992), ¢. 359489
z 25. oktébra 1996 (Vladny vestnik IT 1010 z 5. novembra 1996), ¢. 387425 z 11. septembra 2000 (Vlddny
vestnik I1 1179 z 25. septembra 2000) a ¢. 278474 z 26. februdra 2008 (Vlddny vestnik Il 391/B zo 7. marca
2008). Do vymedzenej oblasti vyroby vin s CHZO ,Enavopr“ patri regién juzne od Solina, v obci Epanomi
tzemnospravnej jednotky Thermaikos.

Mustové odrody

Cabernet Sauvignon N
Chardonnay B
Grenache Rouge N
Merlot N

Mourvedre N
Sauvignon Blanc B
Syrah N

Viognier B
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8.1.

8.2.

Assyrtiko B
Limnio N
Malagousia B

Xinomavro N - Xinogaltso, Popolka

Opis stvislosti

Informdcie o zemepisnej oblasti — vina a vina z prezretého hrozna

Historické, kultdrne, spolo¢enské a hospodarske stvislosti, ako aj prostredie a zemepisny povod platia pre kategérie
,vino“ a ,vino z prezretého hrozna“.

A. Historické stvislosti

Region Epanomi kedysi patril do regionu Kalamaria, ¢o v preklade znamend ,dobré strana“. Tento ndzov mu dali
franctzski cestovatelia z dovodu dobrej kvality regiondlnych polnohospodarskych vyrobkov. Dochovali sa dokazy
o vinifikacii spred

1 500 rokov a region sa spomina v stvislosti s vinohradmi uz v obdobi Byzancie. Prvd zmienka o aglomerécii zvanej
Panomi (1302) sa viaZe na vyskyt vinic v tomto regiéne. Zd4 sa, Ze viniC sa tu pestoval dalej az do konca osmanskej
okupdcie. Pri s¢itani v roku 1875 bolo registrovanych 325 vinohradov, kym v roku 1907 ich bolo uz 586. V roku
1907 bolo zdroven evidovanych 27 lisov na hrozno v ramci Specializovanych samostatnych objektov a v domoch
dedin¢anov ich bolo dalsich 22. Dostupné st aj zdznamy o plateni dani z pestovania hrozna a vyroby vidieckych
vin miestnym tureckym dradom.

B.  Kultarne, spolocenské a hospodarske stivislosti

Vinohrady a vino st od praddvna neoddelitelne spité s kultirnym, spoloCenskym a hospodirskym Zivotom
miestnych obyvatelov.

Tieto vdzby pretrvali az do stiCasnosti — organizujd sa tu rdzne podujatia a konferencie na propagéciu vina, ale aj
kulttirnej tradicie regiénu, ako st ,vinne cesty” po Epanomi.

C.  Zemepisné prostredie a zemepisny povod

Vinohradnicka oblast Epanomi sa nachddza juzne od Solinu v obci Thermaikos. Prevlida v nej podnebie
stredomorského typu. Priemernd ro¢nd teplota dosahuje 16° C a priemerny ro¢ny thrn zrdzok byva rddovo 550
mm. V prvych rannych hodinich sa vyskytuje silnd rosa, vdaka ¢omu dochddza k mensej transpirdcii. Po nej
prichddza spravidla suchy severny vietor, ktory z rastlinstva odstrafiuje prebyto¢nii vlhkost. Pody sti pies¢ito-ilovité
a lovito-hlinité. Uhli¢itan vadpenaty obsiahnuty v pdde pomdha vytvdrat spravnu textdru a prispieva k odvodneniu
pody, zatial ¢o pomerne vysoky obsah ilu sposobuje vyrazné hromadenie Zivin. Obsah organickych litok v pode je
priemerny, ¢o prispieva k dobrej textire a odvodneniu pody. Reliéf md maly az stredny sklon, ¢o prispieva
k lepsiemu odvodneniu pody a obmedzuje, ¢i dokonca odstraniuje riziko vzniku chordb, najmi peronospéry vinica.
Spolupdsobenie mora, sklonu a orienticie pozemkov vyznamne znizuje riziko mrazu.

Udaje o vyrobku v kategdrii ,vino*

Biele vina s CHZO ,Enavopn” maji svetld zlatistt farbu so zelenymi a striebornymi odleskmi alebo po dlhsom
vyzrievani v dubovych sudoch intenzivnu zlatozltd farbu. Arémy sa menia podla druhu, odrody a vyzrievania. Vina
sa vyznaluji sviezou kyslostou, komplexnou a bohatou chufou s dlhou dochutou, za ¢o vdacdia idedlnym
podmienkam dozrievania odrod.

Cervené vina s CHZO ,Enavopn“ maji sytocervent farbu s modrastymi odleskmi a vone cerveného ovocia, korenia,
kakaa a hrozienok. Klimatické podmienky, ktoré panuji v regiéne a ktoré su rozhodujice pre optimédlnu
fyziologickii a fenolovi zrelost hrozna, vndsaji do vin plnd, vyvdzent chut a jemné triesloviny.
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8.3.

8.4.

Informdcie o vyrobku z kategdrie ,vino z prezretého hrozna*

Vina z prezretého hrozna odrody Malagousia sa vyrdbaji od za¢iatku roku 2000. T4to odroda sa v regiéne pestuje
s vynikajicimi vysledkami uz viac ako 35 rokov. Skvele harmonizuje s terroirom krajiny, pretoZe jej prospievaja
vietky zlozky stivisiace s pestovanim vinica.

Hrozno sa nechdva prezriet na kroch len v rokoch, ked to umoziuja klimatické podmienky. Dlhsie vyzrievanie vina
v dubovych sudoch mu dodéva tmavozlata farbu, kym vo véni citit zrelé ovocie s bielou duzinou a med. Vino sa
vyznacuje hladkostou v astach v idedlnej rovnovahe so spravnou kyslostou, ktorou vynika.

Vina z prezretého hrozna ziskali ocenenie na medzindrodnych stifaziach ako Decanter World Wine Awards,
International Wine Challenge, International Wine & Spirits Competition.

Pricinny vztah v kategorii ,vino“

Ako bolo podrobne uvedené v predchddzajiicich ¢astiach, jedine¢nost vin s CHZO ,Enavopn” spociva v spojeni
osobitych regiondlnych danosti (poda, podnebie, vplyv vetrov v lete), pestovanych odrod a pouzitych
pestovatel'skych postupov.

Podnebie v regiéne Epanomi je idedlne pre tamojsie odrody, pretoze hrozno dosahuje Zelant fyziologickd a fenolovt
zrelost skor, ako pridu vydatné jesenné dazde, ktorymi by jeho kvalita utrpela.

V dosledku suchého a teplého pocasia, ktoré panuje v regiéne, v kombindcii s typom pdd dozrieva hrozno
v zévislosti od odrody od polovice augusta do polovice septembra. Vplyvom spojenia pestovanych odrod
a vysokého xerotermického indexu v regione tak vznikaji rozdiely v type a organoleptickych vlastnostiach
vyrdbanych vin, v ktorych sa priamo odzrkadluje podnebie.

Biele odrody sa pestujti v najspodnejsich Castiach vinohradnickej oblasti, aby netrpeli citelnym vodnym stresom, ¢o
by viedlo k zniZeniu kyslosti vin. Jedinou vynimkou je odroda Malagousia pestovand v strednych a vrchnych
Castiach, ktord je citlivd na nadbytok vlhkosti. V polovici augusta za¢inaji dozrievat odrody Chardonnay, Sauvignon
Blanc a Viognier, zatial ¢o odrody Assyrtiko a Malagousia dozrievaji az koncom augusta.

Konkrétne odroda Assyrtiko sa dokonale aklimatizovala na miestne prostredie a vina z nej maji vyrazna kyslost,
vysoky obsah alkoholu a voriu zrelého zeleného ovocia s kvetinovymi ténmi a lahkou minerélnostou v dstach.

Odroda Malagousia dozrieva bez problémov, pricom déva vina s mimoriadne vysokym obsahom alkoholu, dobrou
kyslostou (v dosledku studenych severnych vetrov) a arémami tropického ovocia, citrusovych plodov a jazminu.

Odrody Chardonnay, Viognier a Sauvignon Blanc maja vplyvom tepelnych podmienok dozrievania vone tropického
charakteru, na ktoré sa viaZe plnd chut v astach, spravna kyslost a dobrd schopnost vyzrievania.

Cervené odrody sa pestujti v najvyssich castiach vinohradu, kde pody zadrziavaji najmenej vody, aby vznikol Zelany
vodny stres a hrozno dosiahlo lepsiu fenolovi a fyziologick zrelost. Kym vina dordbané na piescitych podach maji
delikdtne arémy, vina z hrozna z pod s vysokym podielom ilu sa vyznacuji vyraznym fenolickym charakterom.
Koncom augusta zac¢ina dozrievat hrozno z ¢ervenych odrod Merlot, Grenache rouge, neskor Syrah, Cabernet
Sauvignon a Mourvedre a ndsledne v prvej polovici septembra dozrievaji odrody Limnio a Xinomavro.

Najmd odrody Merlot a Grenache rouge davaju vina s vysokym obsahom alkoholu, ktoré st v tstach sladké
a vyznacuju sa vonou zrelého ovocia. Vina z odrdd Syrah, Cabernet Sauvignon a Mourvedre maja dobri Struktaru,
intenzivnu farbu a dobry potencial vyzrievania. Odroda Limnio ddva vina intenzivnej farby so $pecifickymi
arémami Cerveného ovocia a s plnou chufou. Vina z odrody Xinomavro mévaji zasa spravny obsah alkoholu, citit
v nich Cervené ovocie a maji dobrt chromatickd intenzitu, pretoze odroda mé v regiéne idedlne podmienky na
dozrievanie.
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8.5.

Pricinny vztah v kategdrii ,vino z prezretého hrozna*

Mnohotvirna odroda Malagousia moze ddvat v zdvislosti od spdsobu pestovania a vinifikicie jednoduché vina
s vonou muskdtu a citronu, ale aj komplexnejsie vina s arémami citrusovych plodov (cedrét, citrén), zrelého ovocia,
bylin a bieleho korenia. Dolezitd tlohu zohrédva poloha, expozicia, reliéf, ale aj mechanické a chemické zlozenie
vinohradu.

Odroda Malagousia je vel'mi adaptabilnd, no zdroven je citlivd na vlhkost. Preto sa vysddza do najvyssich poloh
v oblasti, kde je najmenej vlhko, teda na miesta s priaznivymi podmienkami na dozrievanie hrozna. Diva
komplexné vina s vyraznymi arémami citrusovych plodov a tropického ovocia, zdroven viak s dobrou kyslostou,
o sposobuju severné vetry odstrafiujice z rastlin vlhkost a morskd briza, ktord znizuje teplotu hrozna v letnych
mesiacoch.

Poda je prevazne piescitd, chudobnd na Ziviny a ma sklon, ¢im je zabezpecené rychle a jednoduché odvodnenie, ¢o
vytvéra pre odrodu priaznivé podmienky najméi v obdobi dozrievania. V opa¢nom pripade v dosledku absorpcie
velkého objemu vody praska tenkd epiderma odrody Malagousia a objavuje sa botrytida.

Vyber starsich krov (30 a viacro¢nych) v kombindcii s chudobnou pédou regiénu vedie sti¢asne k nizkej produktivite
a podporuje prezrievanie odrody. Ked je vsak v niektorych rokoch troda bohatsia, pouZiva sa preriedovanie
strapcov, aby odroda lepsie dozrievala.

V dosledku priamej slne¢nej expozicie stracaji intenzitu terpenické arémy odrody, z ktorych vznikaji tény muskatu.
Preto musi byt vysadba v oblasti orientovand zdpado-vychodnym smerom, aby sa zabezpecilo harmonické

dozrievanie a ochrana hrozna priamo vystaveného slne¢nym lticom a aby sa predchddzalo Gpalu vinica. Specifické
vedenie listovej plochy (viac ako dva metre) zdroven zarucuje lepSie tienenie a kvalitnej$iu ochranu hrozna.

Velkou vyhodou je aj klonovd selekcia. Vysadbou redsich klonov odrody sa hrozno prevzdusiuje a zniZuje sa riziko
botrytidy.

V neposlednom rade sa zistilo, Ze odroda je velmi dobre prisposobend zmene klimy. Chybajice zrdzky v regione
v auguste alebo septembri v ostatnych rokoch umoznuji odrode lepsie dozriet, vdaka ¢omu mozno vyrabat vino
z prezretého hrozna takmer kazdy rok.

Dalsie zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poZziadavky)

Dalsie ustanovenia tykajtice sa oznalovania vin
Pravny rdmec:

vniitrodtitne pravne predpisy

Druh dalej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stvisiace s oznacovanim
Opis podmienky:

Clanok 53 ods. 1, 2 a 6, a najmi priloha V k delegovanému nariadeniu Komisie (EU) 2019/33, ktorym sa doplna
nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013, pokial ide o Ziadosti o ochranu oznaéeni povodu,
zemepisnych oznacen a tradi¢nych pojmov v sektore vinohradnictva a vindrstva, ndmietkové konanie, obmedzenie
pouzivania, zmeny Specifikicii vyrobkov, zruSenie ochrany a oznacovanie a obchodnii tipravu Na etikete
biologickych vin s CHZO ,Enavopr|“ musi byt oznacenie ,proloyio“/,pro” (biologické/bio) v kombindcii s ndzvom
vyrobku povinne doplnené:

— &selnym kédom dozorného orgénu,
— logom EU,

— tdajmi ,Tewpyia EE* (polnohospodarstvo EU) afalebo ,Iewpyia EN\ada“ (polnohospodarstvo Grécka).
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Pojmy oznacujiice ur¢ité sposoby vyroby

V clankoch 3 a 4 ministerského rozhodnutia ¢. 280557 z 9. jina 2005 o vymedzeni obdobia zrenia, flajového
vyzrievania a uvddzania na trh vin s oznacenim povodu najvyssej kvality a vidieckych vin, ako aj o vymedzeni
oznaceni pouzivanych na ich etiketdch, tykajicich sa vyrobného sposobu alebo postupu (grécky tradny vestnik
¢. 818, zvizok II, 15. jiina 2005), st uvedené pravidld pouZitia tychto oznacent:

— LNEOZ OINOZ“ alebo ,NEAPOZX OINOZ* (nové vino)
— ,QPIMANZH 3E BAPEAI“ alebo ,QPIMATE E BAPEAI* (ZREJUCE V BARIKOVYCH SUDOCH)
— ,TIAAAIQMENOZ SE BAPEAI alebo ,[TAAAIQZH SE BAPEAI“ (VYZRETE V BARIKOVYCH SUDOCH)

— ,OINOIIOIHOHKE KAI QPIMASE XE BAPEAI“ alebo ,OINOIOIHZH KAI QPIMANSZH SE BAPEAI“ (vinifikicia
a vyzrievanie v sude alebo vinifikované a vyzrievané v sude),

,OINOITOIH=H SE BAPEAI“/,OINOTTIOIHOHKE XE BAPEAI“ (vinifikicia v sude alebo vinifikované v sude).
Uvddzanie roku zberu hrozna na etikete

Ak je na etikete vina uvedené oznacenie ,NEOT OINOX“/,NEAPOZ OINOX“ (,mladé vino®), je povinné uviest ro¢nik
podla ¢lanku 1 ods. 2 ministerskej vyhldsky ¢. 280557/9-6-2005 o vymedzeni obdobia zrenia, vyzrievania
a uvaddzania na trh vin s oznafenim povodu najvyssej kvality a vidieckych vin, ako aj o vymedzeni oznaceni
pouzivanych na etiketdch tychto vin, tykajicich sa vyrobného sposobu alebo postupu (grécky tradny vestnik,
zvazok II, ¢. 818/15-6-2005).

Vyrazy uvedené na etikete v stlade s vnatro$tatnymi predpismi.

V sulade s ministerskym rozhodnutim ¢. 235309 zo 7. februdra 2002 mozno vino s CHZO ,Enavopn oznacit
tymito pojmami:

LAEYKOX AITO AEYKA STA®YAIA“/,Blanc de blancs” (biele z bieleho hrozna), ,AEYKOZ ATIO EPYOPA STADYAIA“|
,Blanc de noir“ (biele z modrého hrozna), ,AEYKOE AIIO EPYOPQIIA STAOYAIA“/,AEYKOX AIIO TKPIZA
STADYAIA“/,Blanc de gris“ (biele z hrozna ,gris“), ,KOKKINEAI“/,Kokineli“ (Kokineli), ,OINOZ AO®QN“/,Vin de
collines* (vino z vrchov), ,OINOX ITAATIQN“/,Vin de coteaux” (vino zo svahov).

Vynimky

Pravny rdmec:

Pravne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

Vynimka pre vyrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Clanok 5 ods. 1 pism. b) delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33, ktorym sa doplfia nariadenie Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013, pokial ide o Ziadosti o ochranu oznaceni povodu, zemepisnych oznaceni
a tradi¢nych pojmov v sektore vinohradnictva a vindrstva, nimietkové konanie, obmedzenie pouZivania, zmeny
$pecifikdcii vyrobkov, zrusenie ochrany a oznacovanie a obchodnt tpravu.

Vynimky

Pravny ramec:

vniitrodtatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

Vynimka pre vyrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

V clanku 4 pism. c) spojenej ministerskej vyhldsky ¢. 392169/20.10.1999 o vSeobecnych pravidlich pouZivania
pojmu ,vidiecke vino“ pri opise stolového vina (grécky tiradny vestnik, zvizok I, ¢. 1985/8.11.1999) v zneni zmien
zavedenych spojenou ministerskou vyhldskou ¢. 321813/29.8.2007 sa uvddza:

,Stolové vina, ktoré sa mozu oznalovat pojmom, vidiecke vino® so zemepisnym oznalenim regi6nu,
administrativnej jednotky alebo vindrskej oblasti mensej ako administrativna jednotka, sa vyrabaji vo vindrskych
podnikoch nachddzajicich sa v danej administrativnej jednotke alebo v prilahlych administrativnych jednotkdch.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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Konkrétne vina s CHZO ,Enavopn sa moZu vyrabat vo vindrskych prevadzkach nachddzajicich sa v administrativnej
jednotke Soliin alebo v susednych administrativnych jednotkdch Chalkidiki, Imathia, Pella, Kilkis a Serres.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE/2021 prodiagrafes_epanomi_031024.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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