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Publicacio de uma comunicagio relativa a aprovacio de uma alteracio normalizada do caderno de
especificacdes de uma denominacio do setor vitivinicola a que se refere o artigo 17.°, n.* 2 e 3, do
Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da Comissio

(C/2025[221)

A presente comunicagdo é publicada em conformidade com o artigo 17.°, n.° 5, do Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da
Comissio ().

COMUNICAGCAO DA APROVACAO DE UMA ALTERACAO NORMALIZADA
«Enavop)»
PGI-GR-A0858-AMO02

Data da comunicagio: 4 de outubro de 2024

DESCRICAO E MOTIVOS DA ALTERACAO APROVADA

A alteragdo corrige, nomeadamente, o titulo alcoométrico do vinho branco de uvas sobreamadurecidas: o titulo
alcoométrico volimico adquirido minimo deve ser de 12 %, em vez de 15 %.

Numa alteragdo das especificagdes técnicas do produto IGP «Emavopr)», apresentada através do sistema e-Ambrosia em
2018, e em todos os documentos subsequentes, o titulo alcoométrico adquirido minimo do vinho branco proveniente de
uvas sobreamadurecidas foi erradamente fixado em 15 %, ao passo que o pedido inicial, apresentado em 30 de julho de
2015, indicava que o titulo alcoométrico adquirido minimo era de 12 %. O pedido foi finalmente aprovado pelo
Regulamento de Execugdo (UE) 2022/953 da Comissdo, de 21 de fevereiro de 2022, que aprova uma alteragio do caderno
de especifica¢des de uma denominagdo de origem protegida ou indicagio geogrifica protegida [«Enavopr)» (IGP)], publicado
em 21 de junho de 2022.

Altera-se a rubrica «Descri¢do do(s) vinho(s)».

DOCUMENTO UNICO

1. Nome(s)
Enavopr
2. Tipo de indicacio geogrifica

IGP - Indicagdo Geografica Protegida

3. Categorias de produtos vitivinicolas
1. Vinho

16. Vinho de uvas sobreamadurecidas

3.1. Cddigo da Nomenclatura Combinada
— 22 - BEBIDAS, LIQUIDOS ALCOOLICOS E VINEGARES 2204

Vinhos de uvas frescas, incluindo os vinhos enriquecidos com élcool; mostos de uvas, excluindo os da
posigdo 2009

() JOL9de11.1.2019,p. 2.
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Descrigdo do(s) vinho(s)
1. Vinho tinto seco

BREVE DESCRICAO

Caracteristicas analiticas:

— Titulo alcoométrico total: minimo 12,0 %

— Titulo alcoométrico natural minimo: 11,5 %

— Teor total de agticares (g/]): no maximo 9,0*

— Acidez total mdxima: 7,0 gramas por litro, expressa em 4cido tartdrico.

* Se o teor de agticares for superior a 4 g/l, aplicam-se as condi¢des estabelecidas no anexo III, parte B, do
Regulamento (UE) 2019/33 da Comissdo.

Se ndo for indicado um valor especifico, aplicam-se os limites estabelecidos na legislagio da UE.

Caracteristicas organoléticas

Aspeto: cor purpura intensa e brilhante, adquirindo reflexos de vermelho-tijolo com o envelhecimento prolongado.
Nariz: aroma de frutos frescos maduros, especiarias, uvas passadas e cacau.

Boca: encorpado, sabor equilibrado, taninos suaves sustentados pela fruta e final intensamente aromatico.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): —

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 12,0

— Acidez total minima: 3,5 gramas por litro, expressa em écido tartdrico
— Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro): 20

— Teor méximo de didxido de enxofre total (miligramas por litro): 150

2. Vinho branco seco

BREVE DESCRICAO

Caracteristicas analiticas:

— Titulo alcoométrico total: minimo 11,0 %

— Titulo alcoométrico natural minimo: 10,5 %

— Teor total de agticares (g/]): no maximo 9,0*

— Acidez total maxima: 7,5 gramas por litro, expressa em dcido tartarico.

* Se o teor de agucares for superior a 4 g/l, aplicam-se as condicdes estabelecidas no anexo III, parte B, do
Regulamento (UE) 2019/33 da Comissdo.

Se ndo for indicado um valor especifico, aplicam-se os limites estabelecidos na legislagio da UE.
Caracteristicas organoléticas

Aspeto: amarelo-claro intenso, com reflexos verdes, ou amarelo-dourado intenso depois de envelhecido por um
certo periodo.

Nariz: aroma de frutos exdticos e de frutos de verdo, jasmim, citrinos, baunilha, mel e notas de tabaco.
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Boca: complexo e rico, com um sabor equilibrado e harmonioso, acidez fresca, intensamente aromatico, final
persistente.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): —

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 11,0

— Acidez total minima: 3,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
— Acidez volatil mdxima (miliequivalentes por litro): 18

— Teor méximo de didxido de enxofre total (miligramas por litro): 200

3. Vinho branco de uvas sobreamadurecidas
BREVE DESCRICAO

Caracteristicas analiticas:

— Titulo alcoométrico minimo total: 15 %

— Teor de agucares naturais (g/l): minimo 250 g/

— Acidez total méxima: 6,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico.

Se ndo for indicado um valor especifico, aplicam-se os limites estabelecidos na legislagio da UE.
Caracteristicas organoléticas

Aspeto: cor dourada escura devido ao envelhecimento prolongado em barricas de carvalho.

Nariz: aromas complexos de frutos maduros de polpa branca — péssego, pera, marmelo e manga — e mel.
Boca: untuosidade pronunciada, apresentando boa acidez sobre um fundo suave.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): —

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 12

— Acidez total minima: 3,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
— Acidez voldtil méxima (miliequivalentes por litro): 20

— Teor méximo de didxido de enxofre total (miligramas por litro): 300

5. Prdticas de vinificagdo
5.1.  Prdticas enoldgicas especificas

1. Sistema de condugio da videira

Método de cultivo

As vinhas s3o conduzidas de acordo com as técnicas de cultivo tipicas da regido.

2. Vinifica¢do de vinhos brancos
Restri¢des da vinificacdo

Vinificagdo de vinhos brancos:
Vinho branco IGP «Enavopr)»

Produzido com as tecnologias de vinificagdo de vinhos brancos mais avancadas; a temperatura durante a
fermentacio alcodlica ndo pode ultrapassar os 20 °C.
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5.2.

3. Vinificagdo de vinhos tintos
Restri¢des da vinificacdo
Vinificagdo de vinhos tintos:

O vinho tinto da IGP «Enavopr)» é produzido de acordo com os métodos tradicionais de vinificagdo do vinho tinto.

4. Vinificagdo de vinhos brancos de uvas sobreamadurecidas

Restri¢des da vinificacdo

Vinho branco de uvas sobreamadurecidas IGP «Enavopr}»

Deixam-se sobreamadurecer as uvas na vinha nos anos em que as condi¢des climdticas o permitam.

Produzido com as tecnologias de vinificagio de vinhos brancos mais avangadas; a temperatura durante a
fermentacdo alcodlica ndo pode ultrapassar os 20 °C.

Rendimentos mdximos

1. Rendimento médximo em hectolitros de produto final por hectare — vinho tinto

88 hectolitros por hectare

2. Rendimento maximo em hectolitros de produto final por hectare — vinho branco

82,5 hectolitros por hectare

3. Rendimento médximo em hectolitros de produto final por hectare — vinho branco de uvas sobreamadurecidas

40 hectolitros por hectare

4. Rendimento maximo em quilogramas de uvas por hectare — vinho tinto

11 000 quilogramas de uvas por hectare

5. Rendimento maximo em quilogramas de uvas por hectare — vinho branco

11 000 quilogramas de uvas por hectare

6. Rendimento mdximo em quilogramas de uvas por hectare — vinho branco de uvas sobreamadurecidas

8 000 quilogramas de uvas por hectare

Area geogrifica delimitada

A drea delimitada de produgdo dos vinhos da IGP «Enavopr)» foi estabelecida pela Decisdo Ministerial n.° 340582/
/1.9.1989 (Jornal Oficial grego, Série II, n.° 694/B/15.9.1989), posteriormente alterada pelas Decisdes Ministeriais
n° 420192/21.12.1992 (GG 1I 758/B[31.12.1992), n.* 359489/25.10.1996 (GG II 1010/B/5.11.1996),
n.° 387425/11.9.2000 (GG II 1179/B/25.9.2000) e n.° 278474/26.02.2008 (GG II 391/B/7.3.2008). A érea
delimitada de produgio dos vinhos IGP «Emavopr)» compreende a localidade de Epanomi no municipio de
Thermaikos, a sul de Tessaldnica.

Castas de uva de vinho

Cabernet-sauvignon N
Chardonnay B
Grenache-rouge N
Merlot N

Mourvedre N
Sauvignon-blanc B
Syrah N

Viognier B
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8.1.

8.2.

Assyrtiko B
Limnio N
Malagousia B

Xinomavro N — xinogaltso, popolka

Descrigio da(s) relacio(des)

Pormenores da drea geogrdfica — vinho e vinho de uvas sobreamadurecidas

A relacgdo histdrica, cultural, social e econdmica, bem como o meio geografico e a origem, sdo validos para as
categorias «vinho» e «vinho de uvas sobreamadurecidas».

A.  Relagio historica

A drea de Epanomi pertencia a regido de Kalamaria (literalmente lado bom), nome atribuido por viajantes franceses
pela boa qualidade dos seus produtos agricolas. Existem provas de que o vinho se faz aqui hd 1500 anos e a regido
era conhecida pelas suas vinhas durante o periodo bizantino. A primeira referéncia a povoacdo de Panomi (1302)
estd ligada a existéncia de vinhas na regido. Estas parecem ter continuado a cultivar-se até ao final da ocupagdo
otomana. No recenseamento de 1875, registaram-se 325 vinhedos; o recenseamento de 1907 inventaria 586. Em
1907, existiam 27 lagares em edificios autbnomos e outros 22 em casas da povoagdo. Existem igualmente registos
de pagamento de impostos as autoridades locais turcas relativos ao cultivo da vinha e a produgio de vinho local.

B. Relagdes culturais, sociais e econémicas

Avinha e o vinho estdo indissociavelmente ligados a vida cultural, social e econémica dos habitantes da regido, desde
a Antiguidade.

Esta ligacdo perdura até hoje com a organizagdo de iniciativas, como a «rota do vinho» de Epanomi, e de conferéncias
que visam promover o vinho e a tradi¢do cultural da regido.

C.  Meio geogrifico e origem geografica

A regido viticola de Epanomi situa-se no municipio de Thermaikos, a sul de Tessalonica. O clima é de tipo
mediterranico. A temperatura média anual é de 16 °C e a pluviosidade média anual de cerca de 550 mm. O denso
orvalho das primeiras horas da manhi favorece uma transpiragdo reduzida, seguindo-se, em geral, um vento seco
setentrional que elimina o excesso de humidade da vegetagdo. O solo é argiloarenoso e argilolimoso. O seu teor de
carbonato de calcio contribui para uma boa textura e drenagem; o teor relativamente elevado de argila determina,
por sua vez, uma considerdvel acumulacio de nutrientes. O teor médio de matéria orgénica contribui para a boa
textura e drenagem do solo. Este apresenta um declive ligeiro a médio, que contribui para uma melhor drenagem e
reduz, ou elimina mesmo, o risco de doengas, como o mildio. Os influxos marinhos, aliados a inclinacdo e a
orientacdo do terreno, reduzem significativamente o risco de geadas.

Pormenores do produto para a categoria «inho»

Os vinhos brancos da IGP «Enavopr)» apresentam cor amarela-clara, com reflexos verdes e prateados, ou cor amarela-
-dourada intensa por efeito do envelhecimento prolongado em barrica de carvalho durante um certo periodo. Os
aromas variam consoante o tipo, a casta e o envelhecimento. Os vinhos caracterizam-se pela frescura da acidez. Sio
complexos e ricos no palato, com uma persisténcia longa, em virtude das condigdes ideais de maturagdo das castas.

Os vinhos tintos IGP «Enavopr)» apresentam cor vermelha intensa, com reflexos azulados, e aromas de frutos
vermelhos, especiarias, cacau e uvas passadas. O corpo rico, o sabor equilibrado e os taninos macios devem-se as
condicdes climdticas ideais da regido, que determinam uma boa maturidade tecnoldgica e fendlica.
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8.3.

8.4.

Informagges sobre o produto para a categoria «winho de uvas sobreamadurecidas»

Os vinhos de uvas sobreamadurecidas s3o produzidos a partir da casta malagousia desde o inicio de 2000. Esta casta
é cultivada na regido hd mais de 35 anos e tem dado excelentes resultados. Aclimatou-se perfeitamente ao territério,
ja que todos os elementos ligados a viticultura lhe sdo favordveis.

Deixam-se sobreamadurecer as uvas na vinha nos anos em que as condi¢des climdticas o permitam. A cor dourada-
-escura deve-se ao envelhecimento em barrica de carvalho por um perfodo prolongado. No nariz, apresentam
aromas de frutos de polpa branca madura e mel. Na boca, o vinho é suave, equilibrando-se na perfeicio com a
acidez que o distingue.

Os vinhos de uvas sobreamadurecidas receberam reconhecimento em vérios concursos internacionais,
nomeadamente: Decanter World Wine Awards, International Wine Challenge e o International Wine and Spirits Competition.

Interagdio causal para a categoria «winho»

Tal como referido nas secgdes precedentes, o cardter tinico dos vinhos da IGP «Enavopr)» deve-se a combinacio das
caracteristicas especificas da regido (solo, clima, influéncia dos ventos durante o verdo) com as castas cultivadas e as
técnicas de cultivo utilizadas.

O clima de Epanomi € ideal para as variedades af cultivadas, uma vez que as uvas atingem a maturidade tecnoldgica e
fendlica desejada antes do periodo de chuvas intensas do outono, chuvas essas que prejudicariam a sua qualidade.

As condicdes xerotérmicas da regido e a tipologia do terreno determinam a maturagdo das uvas entre meados de
agosto e meados de setembro, consoante a casta. A combinagdo das castas cultivadas e o elevado indice xerotérmico
da regido resultam, assim, numa diferenca no tipo e nas caracteristicas organoléticas dos vinhos produzidos, que
refletem diretamente as caracteristicas climdticas.

As castas brancas sdo cultivadas nas partes mais baixas do vinhedo, para evitar o stress hidrico que reduziria a acidez
dos vinhos. A tnica exce¢do é a casta malagousia, cultivada nas parcelas intermédias e superiores, uma vez que é
sensivel ao excesso de humidade. As uvas das castas chardonnay, sauvignon-blanc e viognier comegam a amadurecer
por volta de meados de agosto; as castas assyrtiko e malagousia atingem a maturidade no final do més de agosto.

A casta assyrtiko, em particular, aclimatou-se perfeitamente ao meio local e produz vinhos com elevada acidez,
elevado titulo alcoométrico e aromas de frutos verdes maduros, notas florais e uma subtil mineralidade na boca.

A casta malagousia amadurece facilmente e produz vinhos com um titulo alcoométrico particularmente elevado, boa
acidez (devido aos ventos frios que sopram do norte) e aromas de frutos tropicais, citrinos e jasmim.

Pelas suas condigdes térmicas de maturagdo, as castas chardonnay, viognier e sauvignon-blanc tém um cardter aromatico
tropical, aliando bom volume de boca, boa acidez e boa capacidade de envelhecimento.

As castas tintas sio cultivadas nas zonas mais altas do vinhedo, onde o solo tem menor retencio hidrica,
proporcionando o stress hidrico desejado e a melhor maturidade fendlica e tecnoldgica. Os vinhos produzidos a
partir de uvas cultivadas em solos arenosos tém aromas delicados; os vinhos produzidos em solos com elevado teor
de argila tém um cardter fenélico pronunciado. A matura¢do das uvas das castas tintas merlot e grenache-rouge comega
no final de agosto; seguem-se as castas syrah, cabernet-sauvighon e mourvedre, e, por fim, limnio e xinomavro, na
primeira quinzena de setembro.

As castas merlot e grenache-rouge, em particular, ddo vinhos com elevado teor alcodlico, suaves no palato e com
aromas de frutos maduros. As castas syrah, cabernet-sauvignon e mourvédre produzem vinhos intensos e bem
estruturados, com excelente capacidade de envelhecimento. A casta limnio dd vinhos de cor intensa, encorpados,
com aromas de frutos vermelhos; a xinomavro produz, por sua vez, vinhos com boa intensidade cromdtica —
devido a maturagdo ideal da casta na regidio —, um bom titulo alcoométrico e aromas caracteristicos de frutos
vermelhos.
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8.5.

Interagdo causal para a categoria «vinho de uvas sobreamadurecidas»

A malagousia é uma casta polivalente que, consoante a cultura e o método de vinificagdo, pode dar vinhos simples de
aromas almiscarados e de limdo, mas também vinhos de corpo mais complexo, de aromas citricos (cidra, limio), de
frutos maduros, ervas e pimenta branca. O local de implantagdo, a exposicdo e a orografia, bem como a composigdo
mecanica e quimica da vinha, desempenham um papel importante.

A casta malagousia tem uma boa capacidade de adaptacio, mas ¢ sensivel 8 humidade, pelo que é plantada nas zonas
mais altas com menor teor de humidade, ou seja, em zonas que favorecem o amadurecimento das uvas. Os vinhos
elaborados a partir desta casta sio complexos, com aromas pronunciados de citrinos e frutos tropicais. Apresentam
boa acidez, devido aos ventos setentrionais, que eliminam a humidade da vegetagdo, e as brisas marinhas, que
reduzem a temperatura das uvas durante os meses de veréo.

O solo ¢é essencialmente arenoso, pobre em nutrientes e inclinado, permitindo uma drenagem fécil e rdpida e criando
condic¢des muito favordveis a casta, sobretudo durante o periodo de maturagdo. A absor¢do de um grande volume de
dgua provocaria a rutura da pele fina das uvas e o aparecimento de Botrytis.

A selegdo de vinhas mais velhas (com 30 anos, ou mais) e os solos pobres em nutrientes da regido determinam,
ainda, uma baixa produtividade e favorecem a sobrematuracio da casta. No entanto, nos anos em que se regista
uma producdo aprecidvel, deve recorrer-se 8 monda precoce para favorecer a maturacéo.

Os aromas terpénicos e almiscarados proprios desta casta tornam-se menos intensos com a exposicio direta aos
raios solares. As vinhas devem, portanto, estar orientadas oeste-leste, para garantir uma maturacdo harmoniosa e
proteger as uvas da exposi¢do direta a radiagdo solar, evitando queimaduras. A gestdo especifica da superficie foliar

(mais de 2 metros) assegura um melhor sombreado e uma prote¢io mais eficaz das uvas.

A selegdo clonal é também importante. A plantagio com o clone diluido da casta facilita a ventilagio das uvas e
reduz o risco de Botrytis.

Constatou-se, por Gltimo, que a casta se adaptou muito bem as alteracdes climaticas. Nos anos mais recentes, a
auséncia de precipitagdo na regido nos meses de agosto e setembro permitiu uma melhor maturagio da casta,
favorecendo assim, quase todos os anos, a producio de vinho a partir de uvas sobreamadurecidas.

Outras condices essenciais (acondicionamento, rotulagem, outros requisitos)

Disposicbes adicionais relativas a rotulagem do vinho
Quadro juridico:

Legislagdo nacional

Tipo de condic¢do adicional:

Disposi¢des adicionais relativas a rotulagem

Descrigdo da condicio:

Artigo 53, n.* 1, 2 e 6, e, em particular, o anexo V do Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da Comissdo que
complementa o Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho no respeitante aos
pedidos de prote¢io das denominagdes de origem, indica¢des geograficas e mengdes tradicionais no setor
vitivinicola, ao procedimento de oposigio, as restri¢des de utilizacdo, as alteracdes do caderno de especifica¢des, ao
cancelamento da prote¢do e a rotulagem e apresentagdo. Deve ser indicada no rétulo dos vinhos bioldgicos IGP
«Enavopr)» a mencio «Sloloyiko»/«pro» (bioldgico ou bio), juntamente com o nome do produto, obrigatoriamente
acompanhada:

— do ntimero de cédigo do organismo de controlo,
— do logétipo da UE,

— daindicac¢io Tewpyia EE» (Agricultura UE) efou «ewpyia EN\ada» (Agricultura grega).
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Mencgdes relativas a certos métodos de producdo

Os artigos 3.° e 4. da Decisdo Ministerial n.* 280557, de 9.6.2005, que determina o tempo de maturacio,
envelhecimento e comercializagdo dos vinhos com denominagdo de origem de qualidade superior e dos vinhos
regionais, bem como as mengdes utilizadas na rotulagem relativas ao seu método de producio ou aos seus métodos
de preparagdo (GG II 818/15.6.2005), estabelecem as regras de utilizagdo das seguintes mengdes:

— «NEOZ OINOZ» ou «NEAPOZX OINOZ» (vinho novo)
— «QPIMANEH 3E BAPEAD ou «QPIMASE SE BAPEAI» (ESTAGIO EM BARRICA)
—  JTAAAIQOMENOZX XE BAPEAD» ou ITAAAIQZH XE BAPEAI» (ENVELHECIDO EM BARRICA)

— JTAAAIQMENOZ SE BAPEAD ou JTAAAIQZH IE BAPEAD (vinificagdo e estdgio em barrica);
«OINOITOIHEZH ZE BAPEAD» ou «OINOTIOIHOHKE ZE BAPEAD» (vinificacdo em barrica).
O ano de colheita deve constar do rétulo

Se a mengdo «NEOX OINOZ» ou «<NEAPOX OINOZ» (vinho novo) figurar no rétulo dos vinhos, é obrigatério indicar o
ano de colheita, tal como previsto no artigo 1.°, n.° 2, da Decisdo Ministerial n.c 280557, de 9.6.2005, que determina
o tempo de maturagdo, envelhecimento e comercializacio dos vinhos com denominagio de origem de qualidade
superior e dos vinhos regionais, bem como as mencdes utilizadas na rotulagem relativas ao seu método de
producdo ou aos seus métodos de preparacio (GG I 818/15.6.2005).

Mencgdes utilizadas no rétulo em conformidade com a legisla¢do nacional.

Em conformidade com a Decisdo Ministerial n.* 235309, de 7.2.2002, as mengdes que podem ser utilizadas nos
rétulos dos vinhos IGP «Enavopr)» sdo as seguintes:

«AEYKOZ ATIO AEYKA STA®YAIA»/Blanc de blancs» (branco de uvas brancas), <AEYKOZ AIIO EPYGPA STAGYAIA»/
[«Blanc de noir» (branco de uvas tintas), <AEYKOX ATIO EPYOPQIIA STA®YAIA»[<AEYKOX ATIO ['KPIZA STADYAIA»/
[«Blanc de gris» (branco de uvas acinzentadas), <(KOKKINEAI»/«<Kokineli» (Kokineli), <OINOZ AO®QN»/«Vin de collines»
(vinho das colinas), «<OINOZ TTAATTQON»/«Vin de coteaux» (vinho das encostas).

Derrogagdes

Quadro juridico:

Legislagdo da UE

Tipo de condic¢do adicional:

Derrogagdo relativa a producdo na drea geografica delimitada
Descrigdo da condicio:

Artigo 5.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da Comissdo que complementa o Regulamento
(UE) n° 1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho no respeitante aos pedidos de protecio das
denominagdes de origem, indicagdes geograficas e mengdes tradicionais no setor vitivinicola, ao procedimento de
oposicdo, as restricdes de utilizacdo, as alteracdes do caderno de especificacdes, ao cancelamento da protecio e a
rotulagem e apresentagdo.

Derrogagdes

Quadro juridico:

Legislagdo nacional

Tipo de condi¢io adicional:

Derrogagdo relativa a producdo na drea geografica delimitada
Descricdo da condi¢do:

O artigo 4.°, alinea c), da Decisdo Ministerial Conjunta n.° 392169, de 20.10.1999, que estabelece as normas gerais
relativas a utilizacdo da mencdo «vinho regional» para designar um vinho de mesa (GG II 1985/8.11.99), com a
redagdo que lhe foi dada pela Decisdo Ministerial Conjunta n.° 321813, de 29.8.2007, diz o seguinte:

«Os vinhos de mesa para os quais a mencdo “vinho regional” pode ser utilizada com a indicacdo geogréfica de uma
provincia, unidade regional ou drea viticola de dimenséo inferior a uma unidade regional devem ser produzidos em
adegas da unidade regional ou unidades regionais limitrofes.»

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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Mais especificamente, os vinhos da IGP «Emavour)» podem ser produzidos em exploragdes viticolas situadas na
unidade regional de Tessal6nica ou nas unidades regionais limitrofes de Chalkidiki, Imathia, Pella, Kilkis e Serres.

Hiperligacio para o caderno de especificacdes

https://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE/2021 prodiagrafes_epanomi_031024.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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	Publicação de uma comunicação relativa à aprovação de uma alteração normalizada do caderno de especificações de uma denominação do setor vitivinícola a que se refere o artigo 17.o, n.os 2 e 3, do Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da Comissão (C/2025/221)

