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Sis pazinojums publicéts saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33 (') 17. panta 5. punktu.

STANDARTA GROZIJUMA APSTIPRINASANAS PAZINOJUMS
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“Enavopn
PGI-GR-A0858-AM02

Pazinojuma datums: 2024. gada 4. oktobris

APSTIPRINATA GROZIJUMA APRAKSTS UN PAMATOJUMS

Ar 3o grozijumu cita starpa labo pargatavu vinogu baltvina spirta satura vértibu, proti, minimalajam faktiskajam spirta
saturam vajadz&tu bat 12 tilp. %, nevis 15 tilp. %.

Ar AGIN “Enavopr)” apziméta produkta tehnisko specifikaciju grozijuma, kas iesniegts 2018. gada, izmantojot eAmbrosia,
un visos turpmakajos dokumentos bija kliidaini noradits, ka pargatavu vinogu baltvina minimalais faktiskais spirta saturs
ir 15 tilp. %, savukart sakotnéja pieteikuma, kas iesniegts 2015. gada 30. julija, bija noradits, ka ta minimalais faktiskais
spirta saturs ir 12 tilp. %. Pieteikums galu gala tika apstiprinats ar Komisijas Istenosanas regulu (ES) 2022/953, ar ko
apstiprina specifikacijas grozijjumu attieciba uz aizsargatu cilmes vietas nosaukumu vai aizsargatu geografiskas izcelsmes
noradi (“Enavopn)” (Epanomi) (AGIN)), kas publicéta 2022. gada 21. junija.

Grozits punkts “Vinu apraksts”.

VIENOTAIS DOKUMENTS
1. Nosaukums
Enavopn
2. Geografiskas izcelsmes norades veids

AGIN - aizsargata geografiskas izcelsmes norade

3. Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins

16. Pargatavu vinogu vins

3.1. Kombinétas nomenklatiiras kods
— 22 - DZERIENI, ALKOHOLISKI SKIDRUMI UN ETIKIS;

2204 — svaigu vinogu vins, ieskaitot stiprinatos vinus; vinogu misa, iznemot pozicija 2009 minéto

() OVL9,11.1.2019., 2. Ipp.
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LV OV C, 3.1.2025.
Vinu apraksts
1. Sausais sarkanvins
ISS APRAKSTS
Analitiskas Ipasibas
— Kop¢jais spirta saturs: vismaz 12,0 %.
— Minimalais dabiskais spirta saturs: 11,5 %.
— Kopgjais cukuru saturs (g/l): neparsniedz 9,0*.
— Maksimalais kopéjais skabums: 7,0 grami uz litru (izteikts ar vinskabi).
* Ja cukuru saturs parsniedz 4 gfl, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos

nosacijumus.

Ja nav noradita konkréta vértiba, pieméro ES tiesibu aktos noteiktas robezvertibas.

Organoleptiskas ipasibas

Izskats: dzidra, tumsi violeta krasa ar kiegelsarkanam nokrasam péc ilgstosa izturéSanas perioda.

SmarzZa: gatavu svaigu auglu, gar§vielu, Zuvusu vinogu un kakao aromats.

Garsa: pilnmiesigs, ar lidzsvarotu gar§u un maigiem taniniem, ko papildina auglainums un Joti aromatiska pécgarsa.

Visparigas analitiskas Ipasibas

— Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): —

— Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 12,0

— Minimalais kopégjais skabums: 3,5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
— Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru): 20

— Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): 150

2. Sausais baltvins

ISS APRAKSTS

Analitiskas Tpasibas

— Kopé¢jais spirta saturs: vismaz 11,0 %.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,5 %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): neparsniedz 9,0*.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi).

* Ja cukuru saturs parsniedz 4 gfl, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacijumus.

Ja nav noradita konkréta vértiba, pieméro ES tiesibu aktos noteiktas robezvertibas.
Organoleptiskas ipasibas

Izskats: intensiva, gaisi dzeltena krasa ar zalam nokrasam vai intensiva, zeltaini dzeltena krasa péc izturéSanas
perioda.

Smarza: eksotisku auglu, vasaras auglu, jasmina, citrusauglu, vanilas un medus aromats ar tabakas niansém.
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Garsa: garSas zina daudzveidigs un bagatigs, ar harmonisku, lidzsvarotu garsu, svaigu skabumu un Joti aromatisku,
ilgu pécgarsu.

Visparigas analitiskas ipasibas

— Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %): —

— Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 11,0

— Minimalais kopéjais skabums: 3,5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
— Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru): 18

— Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): 200

3. Pargatavu vinogu baltvins

ISS APRAKSTS

Analitiskas ipasibas

— Minimalais kopéjais spirta saturs: 15 %.

— Dabiskais cukuru saturs (g/]): vismaz 250 g/L.

— Maksimalais kopéjais skabums: 6,5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi).

Ja nav noradita konkréta vértiba, pieméro ES tiesibu aktos noteiktas robezvértibas.
Organoleptiskas Ipasibas

Izskats: tumsi zeltaina krasa, jo tas ilgaku periodu tiek izturéts ozolkoka mucas.

SmarZa: daudzveidigi aromati, kas raksturigi gataviem augliem ar baltu mikstumu, pieméram, persikiem,
bumbieriem, cidonijam un mango, ka arT medum.

Gars$a: Joti zidaina gar3a, apvienota ar labu skabumu un salduma pieskanu.

Visparigas analitiskas pasibas

— Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): —

— Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 12

— Minimalais kopgjais skabums: 3,5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
— Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru): 20

— Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): 300

5. Vindaribas metodes
5.1.  Ipasas vindaribas metodes

1. Vinogulaju apgriesana

Audzésanas metode

Vinogulajus apgrieZ saskana ar tipiskiem $aja apgabala izmantotiem audzéSanas panémieniem.

2. Baltvina gatavosana

Vindaribas ierobeZojumi
Baltvina gatavosana:
ar AGIN “Enavopr|” apzimeéts baltvins

Razo$ana izmanto modernako baltvina dariSanas tehnologiju; temperatiira spirta riig§anas laika nedrikst
parsniegt 20 °C.
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5.2.

3. Sarkanvina gatavoSana

Vindaribas ierobeZojumi
Sarkanvina gatavo$ana:

ar AGIN “Enavopn” apzimetu sarkanvinu gatavo, izmantojot tradicionalas sarkanvina gatavosanas metodes.

4. Pargatavu vinogu baltvina gatavoSana

Vindaribas ierobezojumi

Ar AGIN “Enavopr)” apziméts pargatavu vinogu baltvins

Vinogas tiek atstatas uz vinogulajiem pargatavoties tikai tajos gados, kad ir tam pieméroti laikapstakli.

Razosana izmanto modernako baltvina dariSanas tehnologiju; temperatiira spirta rugSanas laikd nedrikst
parsniegt 20 °C.

Maksimalais raZas iznakums un maksimalas raZas

1. Maksimalais razas iznakums hektolitros galaprodukta no viena hektara — sarkanvins

88 hektolitri no hektara

2. Maksimalais razas iznakums hektolitros galaprodukta no viena hektara — baltvins

82,5 hektolitri no hektara

3. Maksimalais razas iznakums hektolitros galaprodukta no viena hektara — pargatavu vinogu baltvins

40 hektolitri no hektara

4. Maksimala raza kilogramos vinogu no viena hektara — sarkanvins

11 000 kilogramu vinogu no hektara

5. Maksimala raza kilogramos vinogu no viena hektara — baltvins

11 000 kilogramu vinogu no hektara

6. Maksimala raza kilogramos vinogu no viena hektara — pargatavu vinogu baltvins

8 000 kilogramu vinogu no hektara

Noteiktais geografiskais apgabals

Ar AGIN “Enavopr|” apziméto vinu razosanas apgabals tika noteikts ar ministrijas Lémumu Nr. 340582/1.9.1989
(valdibas vestnesis GG, II sérija, Nr. 694/11/15.9.1989), kas velak grozits ar ministrijas Lémumu Nr. 420192/
21.12.1992 (GG II Nr. 758/B[31.12.1992), Nr. 359489/25.10.1996 (GG II Nr. 1010/11/5.11.1996), Nr. 387425/
11.9.2000. (GG I Nr. 1179//25.9.2000.) un Nr. 278474/26.02.2008 (GG II Nr. 391/s/7.3.2008). Ar AGIN
“Enavopr]” apziméto vinu noteiktais raZoSanas apgabals ietver Epanomi apdzivoto vietu Thermaikos pasvaldibas
teritorija uz dienvidiem no Salonikiem.

Vina vinogu Skirnes

“Cabernet Sauvignon N”
“Chardonnay B”
“Grenache Rouge N”
“Merlot N”

“Mourvedre N”
“Sauvignon Blanc B”
“Syrah N”

“Viognier B”
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8.1.

8.2.

“Assyrtiko B”
“Limnio N”
“Malagousia B”

“Xinomavro N” — “Xinogaltso”, “Popolka”

Saiknes vai saiknu apraksts

Informacija par geografisko apgabalu — vini un pargatavu vinogu vini

Vésturiska, kultdiras, sociala un ekonomiska saikne un saikne ar ¢eografisko vidi un izcelsmi attiecas uz kategoriju
“vins” un kategoriju “pargatavu vinogu vins”.

A. Vésturiska saikne

Epanomi apgabals pieder pie Kalamarjas [Kalamaria] regiona, kura nosaukums nozimeé “laba puse”, ka to nodéveéjusi
franc¢u celotaji ta lauksaimniecibas produktu augstas kvalitates dél. Ir pieradijumi par to, ka vins $aja apgabala
gatavots pusotru tikstoti gadu, un ta vindarzi bijusi slaveni Bizantijas laikmeta. Pirma norade uz apmetni ar
nosaukumu Panomi (1302) ir saistita ar to, ka regiona bija vinogulaji. Vinkopiba skietami turpinajusies visu osmanu
okupacijas laiku. 1875. gada skaitiSana tika registréti 325 vindarzi, kuru skaits 1907. gada skaiti§ana bija palielinajies
lidz 586 vindarziem. 1907. gada Ipasi vindaribai paredzétas €kas un 22 ciemata majas atradas 27 vina spiedes. Ir arl
ieraksti par nodokliem, kas vietéjam osmanu iestadem samaksati par vindarzu turé$anu un vietéjo vinu razoanu.

B. Kultiiras, sociala un ekonomiska saikne

Vinogulaji un vins jau kop§ seniem laikiem bijusi nesaraujami saistiti ar regiona iedzivotaju kultiras, socialo un
ekonomisko dzivi.

$i saikne pastav joprojam, jo vina popularizésanas noliika un vietgjo kultiiras tradiciju ietvaros tiek rikoti gadatirgi
un konferences, ari Epanomi “vina takas”.

C.  Geografiska vide un geografiska izcelsme

Epanomi vinkopibas apgabals atrodas Thermaikos pasvaldibas teritorija, dienvidu virziena no Salonikiem. Taja valda
Vidusjiiras klimats. Gada vidgja temperatiira ir 16 °C, un gada vidéjais nokrisnu daudzums ir aptuveni 550 mm.
Liela rasa nokrit agras ritausmas stundas, palidzot mazinat iztvaiko$anu, un sausais ziemelu véj$ no augiem nozavée
lieko mitrumu. Augsni veido smilsmals un mals. Tas kalcija karbonata saturs palidz nodrosinat labu struktiiru un
drenazu, un relativi augstais mala saturs rada augstu baribas vielu limeni. Mérenais organiskas vielas saturs veicina
labu augsnes struktiru un drenazu. NogaZzu slipums ir mazs vai vidgjs un piemérots drenazai, un tas palidz
samazinat vai pat novérst slimibu, it Ipasi miltrasas, risku. Juras ietekme apvienojuma ar nogazu slipumu un
vérsumu bitiski mazina sala risku.

Informacija par kategorijas “vins” produktiem

Ar AGIN “Emavopn” apzimétie baltvini ir gai$i dzeltena krasa ar zalam un sudrabainam nokrasam vai — péc
izturéSanas ozolkoka mucas — intensiva zeltaini dzeltena krasa. To aromati atskiras atkariba no veida, vinogu skirnes
un izturéanas. Viniem raksturigs svaigs skabums un daudzveidiga un bagatiga garsa ar ilgu pécgarsu, ko rada vinogu
$kirném idealie nogatavosanas apstakli.

Ar AGIN “Enavopr|” apzimétie sarkanvini ir intensiva, sarkana krasa ar zilganam nokrasam, un tiem piemit sarkano
ogu, garsvielu, kakao un Zuvu$u vinogu aromats. Tie ir pilnmiesigi, ar lidzsvarotu gar§u un maigiem taniniem, ko
rada regiona valdosie idealie klimatiskie apstakli, kuri nodrosina labu fiziologisko gatavibu un labu gatavibu fenolu
satura zina.
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8.3.

8.4.

Informacija par kategorijas “pargatavu vinogu vins” produktiem

Pargatavu vinogu baltvini no skirnes “Malagousia” tiek razoti kops 21. gadsimta sakuma. Si skirne 3aja apgabala tiek
audzéta vairak neka 35 gadus un dod izcilus rezultatus. Ta ir ideali pielagota augsnes un klimatisko apstaklu
kopumam, kas nodrosina vinkopibai labvéligus apstaklus.

Vinogas tiek atstatas uz vinogulajiem pargatavoties tikai tajos gados, kad ir tam piemeéroti laikapstakli. Vins ir tumsa,
zeltaina krasa, kas rodas, vinu ilgstosi izturot ozolkoka mucas, un tam raksturigs gatavu auglu ar baltu mikstumu un
medus aromats. Garsas zina tas ir patikami noapalots un ideali lidzsvarots ar tam raksturigo labo skabumu.

No pargatavam vinogam gatavotie baltvini ir guvusi atzinibu starptautiskos konkursos, ari konkursa “Decanter
World Wine Awards”, “International Wine Challenge” un “International Wine & Spirits Competition”.

Celoniska mijiedarbiba attieciba uz kategoriju “vins”

Ka sikak izklastits ieprieks, ar AGIN “Enavopr” apziméto vinu unikalas ipasibas ir saistitas ar regiona specifiskajam
ipasibam (augsne, klimats, vasaras véju ietekme) apvienojuma ar audzétajam vinogulaju skirném un izmantotajiem
audzé$anas papémieniem.

Epanomi klimats ir ideali piemérots tur audzétajam $kirném, jo vélamo fiziologisko gatavibu un gatavibu fenolu
satura zina vinogas sasniedz pirms lielo rudens lietavu saksanas, kas kaitétu vinogu kvalitatei.

Apgabala valdosie siltie un sausie apstakli apvienojuma ar augsnes veidu nodrosina, ka vinogas atkariba no skirnes
nogatavojas no augusta vidus lidz septembra vidum. Tadgjadi $aja apgabala razoto vinu veids un organoleptiskas
ipasibas atskiras audzéto skirnu kombinacijas un to Ipaso silto un sauso apstaklu de], kuri tiesi atspogulo klimatu.

Baltogu $kirnes tiek audzeétas vindarza zemakajas vietas, lai izvairitos no intensiva idens trikuma, kas mazinatu vinu
skabumu. Vienigais iznémums ir $kirne “Malagousia”, kas ir jutiga pret parmérigu mitrumu un tapéc tiek audzéta,
sakot no nogazu vidusdalas lidz augstikajam dalam. Skirnes “Chardonnay”, “Sauvignon Blanc” un “Viognier”
vinogas sak nogatavoties augusta vida, savukart Skirnes “Assyrtiko” un “Malagousia” vinogas sasniedz pilngatavibu
augusta beigas.

Konkréti, viniem, kas gatavoti no $kirnes “Assyrtiko”, kura ir nevainojami pielagota vietgjai videi, piemit izteikts
skabums, augsts spirta saturs, gatavu zalo auglu aromats ar ziedu niansém un garsas zina neliela mineralitate.

Viniem, kas gatavoti no $kirnes “Malagousia”, kura viegli nogatavojas, ir ipasi augsts spirta saturs, labs skabums (véso
zieme]u v&ju d€l) un tropu auglu, citrusauglu un jasmina aromats.

Saistiba ar siltajiem apstakliem nogatavosanas laika “Chardonnay”, “Viognier” un “Sauvignon Blanc” viniem piemit
tropu auglu smarZas bukete, kas apvienota ar izteikti bagatigu garsu, labu skabumu un labu izturéanas potencialu.

Sarkanogu Skirnes audze vindarza augstakajas vietas, kuras augsne aiztur mazak tdens, lai izraisitu vélamo Gdens
trikumu un panaktu optimalu gatavibu fenolu satura zina un fiziologisko gatavibu. No smilSainas augsnés
audz&tam vinogam ieglist vinu ar maigiem aromatiem, savukart galvenokart malainas augsnés ieglist vinu ar
izteiktu fenolu raksturu. Gatavosanas sakas augusta beigas, pirmajam nogatavojoties sarkanogu kirném “Merlot”
un “Grenache Rouge”, péc tam — “Syrah”, “Cabernet Sauvignon” un “Mourvedre” un, visbeidzot, septembra pirmaja
pusé — “Limnio” un “Xinomavro”.

Konkréti, no $kirném “Merlot” un “Grenache Rouge” gatavotiem viniem ir augsts spirta saturs un maiga garsa, ka ari
nogatavojusos auglu aromati. Skirnu “Syrah”, “Cabernet Sauvignon” un “Mourvedre” viniem ir laba struktiira,
intensiva krasa un teicams izturé$anas potencials. No $kirnes “Limnio” gatavotie vini ir spécigi un intensiva krasa, ar
izteiktu sarkano ogu aromatu, savukart “Xinomavro” viniem ir laba krasu intensitate, ko Sai Skirnei dod ideali
piemérotie vietgjie apstakli ogu nogatavosanas laika, labs spirta saturs un raksturigs sarkano ogu aromats.
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8.5.

Celoniska mijiedarbiba attieciba uz kategoriju “pargatavu vinogu vins”

“Malagousia” ir polivalenta 3kirne, no kuras atkariba no izmantotas audzésanas un vindaribas metodes var iegiit
vienkar§us vinus ar muskata un citrona aromatu vai vinus ar daudzveidigaku struktiru un citrusauglu (citrona),
gatavu auglu, garSaugu un balto piparu aromatu. Liela mera tas atkarigs no vindarza atraSanas vietas un
novietojuma, zemes reljefa un augsnes mehaniska un kimiska sastava.

Skirne “Malagousia” ir loti labi pielagojama, bet jutiga pret mitrumu. Tapéc to stada visaugstakajas vietas, kuras ir
mazak mitruma un kuras vinogam ir labi apstakli gatavoSanas laika. No $is Skirnes gatavotie vini ir daudzveidigi, ar
izteiktu citrusauglu un tropu auglu aromatu. Tiem ir labs skabums, jo ziemelu v&ji no augiem nozavé mitrumu, bet
juras veji vasaras méneSos pazemina vinogu temperatiiru.

Nogazés esoso galvenokart smilfaino un baribas vielam nabadzigo augsnu de| adens tiek atri un viegli novadits,
nodrosinot 3kirnei loti labveligus apstaklus jo ipasi gatavosanas perioda. Pretéja gadijuma, Skirnei “Malagousia”
uzsiicot parak daudz tdens, plana vinogu miza plist un rodas diZciltiga puve.

Turklat vecaku (30 vai vairak gadu vecu) §is Skirnes vinoguldju izvéle apvienojuma ar apgabala eso$ajam, baribas
vielam nabadzigajam augsném nodro$ina mazakas razas, kas ir labvéligas pargatavinasanai. Tomér loti razigos

gados tiek veikta priekslaiciga razas novaksana, lai vinogas varétu nogatavoties.

Sai $kirnei raksturigo terpénu bazes muskata aromatu intensitati mazina tieSa saules iedarbiba. Tapéc stadijumi
razoSanas apgabala ir veérsti austrumu un rietumu virziend, lai nodrodinatu harmonisku nogatavosanos un
aizsargatu vinogas no tieSas saules starojuma iedarbibas, tadéjadi novérSot saules apdegumus. Ari vainags (virs
2 metru augstuma) tiek uzturéts ta, lai vinogam nodrosinatu labaku énojumu un aizsardzibu.

Prieksrociba ir arT klonu selekcija. StadiSanai tiek izmantots Skirnes klons ar briviem vinogu kekariem, lai vinogam
nodroginatu labaku ventilaciju, mazinot diZciltigas puves risku.

Visbeidzot, ir konstatéts, ka $i skirne oti labi pielagojas mainigajam klimatam. Pédéjos gados augusta vai septembri

$aja regiona nav bijusi nokrisni. Sados apstaklos skirne nogatavojas labak, tadgjadi nodrosinot, ka pargatavu vinogu
vinu var razot gandriz katru gadu.

Biitiski papildu nosacijumi (iepakojums, markéjums, citas prasibas)

Papildu noteikumi attieciba uz vina markesanu

Tiesiskais regulejums:

valsts tiesibu akti.

Papildu nosacjjuma veids:

papildu noteikumi attieciba uz marké&umu.

Nosacijuma apraksts:

53. panta 1., 2. un 6. punkts un it ipadi V pielikums Komisijas Delegétaja regula (ES) 2019/33, ar ko Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulu (ES) Nr. 1308/2013 papildina attieciba uz cilmes vietas nosaukumu, geografiskas
izcelsmes norazu un tradicionalo apziméjumu aizsardzibas pieteikumiem vina nozare, iebilduma procediiru,
lictosanas ierobeZojumiem, produkta specifikacijas grozijumiem, aizsardzibas anulé$anu un marké$anu un

noformeésanu. Apzimgjumu “fiohoyd”[“Bio” (biologisks) var noradit biologisko ar AGIN “Enavopn” apziméto vinu
etiketé kopa ar produkta nosaukumu, un aiz ta janorada:

— parbaudes struktiiras koda numurs,
— ES logotips,

— norade ‘Tewpyia EE” (ES lauksaimniecibas produkts) unfvai ‘Tewpyia EN\ada” (Griekijas lauksaimniecibas
produkts).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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Apziméjumi, kas attiecas uz Ipasam raZo$anas metodém

Ministrijas Lémuma Nr. 280557/9.6.2005, ar ko nosaka augstakas kvalitates vinu ar cilmes vietas nosaukumu un
viet§jo vinu nogatavinasanas, izturé$anas un tirgd laiSanas laiku, ka ari to markéSana izmantotos apziméjumus, kuri
attiecas uz to razoanas metodi vai sagatavosanas metodém (GG II Nr. 818/15.6.2005), proti, ta 3. un 4. panta, ir
izklastiti $adu apzimé&umu izmanto$anas noteikumi:

“NEOZ OINOZ” vai “NEAPOX OINOZX” (jaunvins);
— “QPIMANZH XE BAPEAI” vai “QPIMASE SE BAPEAI” (NOGATAVINATS MUCA);
— “TIAAAIQMENOZ ZE BAPEAI” vai “TTAAAIQZH XE BAPEAI” (IZTURETS MUCA);

— “OINOIIOIHOHKE KAI QPIMAZE SE BAPEAI” | “OINOITOIHEZH KAI QPIMANZIH SE BAPEAI” (vinificéts un
nogatavinats muca);

“OINOITOIHEH ZE BAPEAI” [ “OINOTIOIHOHKE SE BAPEAI” (vinificéts muca).
Razas gada drukasana marké&uma

Ja vinu markéSanai izmanto apziméjumu “NEOX OINOY” [ “NEAPOS OINOZX” (jaunvins), markgjuma obligati jadruka
razas gads saskana ar 1. panta 2. punktu ministrijas Lémuma Nr. 280557/9-6-2005, ar ko nosaka augstakas
kvalitates vinu ar cilmes vietas nosaukumu un vietéjo vinu nogatavinasanas, izturéSanas un tirgti laiSanas laiku, ka
arl to markésana izmantotos apzimé&jumus, kuri attiecas uz to razo$anas metodi vai sagatavosanas metodém (GG II
Nr. 818/15-6-2005).

Apziméjumi markéuma saskana ar valsts tiesibu aktiem

Saskana ar ministrijas Lémumu Nr. 235309/7-2-2002 ar AGIN “Enavopr)” apzimétu vinu mark&uma var izmantot
$adus apzimejumus:

“AEYKOZ AITO AEYKA ITA®YAIA” | “Blanc de blancs” (baltvins no baltajam vinogam), “AEYKOX AITO EPYOPA
STADYAIA” [ “Blanc de noir” (baltvins no sarkanajam vinogam), “AEYKOE AITO EPY®PQIIA STAGYAIA” [ “AEYKOZ
AIIO TKPIZA STA®YAIA” | “Blanc de gris” (baltvins no “gris” vinogam), “KOKKINEAI” | “Kokineli” (“Kokineli”),
“OINOZ AOOQN” [ “Vin de collines” (vins no pakalniem), “OINOZX I[TAATIQON” | “Vin de coteaux” (vins no nogazém).

Atkapes

Tiesiskais regulgjums:

ES tiesibu akti.

Papildu nosacijuma veids:

atkape attieciba uz razoanu noteiktaja geografiskaja apgabala.
Nosacijuma apraksts:

5. panta 1. punkta b) apakspunkta Komisijas Delegétaja regula (ES) 2019/33, ar ko Eiropas Parlamenta un Padomes
Regulu (ES) Nr. 1308/2013 papildina attieciba uz cilmes vietas nosaukumu, geografiskas izcelsmes norazu un
tradicionalo apziméjumu aizsardzibas pieteikumiem vina nozar€, iebilduma procediiru, lietosanas ierobezojumiem,
produkta specifikacijas grozijumiem, aizsardzibas anuléSanu un marké$anu un noformesanu.

Atkapes

Tiesiskais regulejums:

valsts tiesibu akti.

Papildu nosacijuma veids:

atkape attieciba uz razo$anu noteiktaja geografiskaja apgabala.
Nosacijuma apraksts:

Starpministriju lémuma Nr. 392169/20.10.1999, ar ko nosaka vispar&jus noteikumus par apzimejuma “viet&jais
vins” izmanto$anu galda vina apraksta (GG II Nr. 1985/8.11.99.), kura izdariti grozijumi ar Starpministriju [émumu
Nr. 321813/29.8.2007, proti, ta 4. panta c) punkta ir teikts:

“Galda vinus, kuriem kopa ar provinces, prefektiiras vai par prefektiru mazaka vinkopibas apgabala geografiskas
izcelsmes noradi var izmantot apziméjumu “vietéjais vins”, razo attiecigas prefektiiras vai blakus eso3o prefektaru
vina daritavas.”

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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Konkréti, ar AGIN “Enavopr)” apzimétus vinus var raZot vina daritavas, kuras atrodas Saloniku prefektiira vai blakus
esoSaja Halkidikes [Chalkidiki], Imatijas [Imathia], Pellas [Pella], Kilkidas [Kilkis] un Seres [Serres] prefektira.

Saite uz produkta specifikaciju

https://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE/2021 prodiagrafes_epanomi_031024.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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